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จังหวัดบึงกาฬ 
 



ค าน า 
 

  เอกสารเล่มนี้เป็นส่วนหนึ่งของโครงการสร้างภาคีการอนุรักษ์  สืบสานภูมิปัญญาท้องถิ่น   
จังหวัดบึงกาฬ  โดยมีวัตถุประสงค์ให้ชุมชนมีความรู้ความสามารถในการบันทึก  และเผยแพร่ภูมิปัญญา
ท้องถิ่น  ให้คงอยู่กับชุมชนตลอดไป  พร้อมทั้งร่วมกับภาคีการพัฒนาสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับผลิตภัณฑ์จาก
ภูมิปัญญาท้องถิ่น  มีมาตรฐานก้าวสู่สากลต่อไป 

  หมู่บ้านบ้านนาล้อม  นับได้ว่าเป็นหมู่บ้านแห่งกระติบข้าวเหนียวจากต้นคล้าก็ว่าได้  เพราะ
สมาชิกในหมู่บ้านเกือบ 90 %  จักสานกระติบข้าวเป็นอาชีพเสริม  และนับว่าเป็นเอกลักษณ์ของหมู่บ้าน
ถ้าพูดถึงกระติบข้าวด้วยต้นคล้าบ้านนาล้อมแล้วถ้าใครได้ใช้แล้วจะติดใจเนื่องจากฝีมือการสาน  จะมีความ
ประณีต  ลวดลายสวยงาม  รับประกันความทนทาน คนที่ได้ใช้แล้วบอกต่อปาก  คุณภาพมาก่อนส าหรับ
กลุ่มจักสานกระติบข้าวด้วยต้นคล้าบ้านนาล้อม สืบทอดความรู้มาตั้งแต่บรรพบุรุษ  ทุกครัวเรือนจะมีฝืมือ
การสานกระติบข้าวเกือบทุกคน   
 
  ส าหรับเอกสารเล่มนี้ อาจจะให้ความรู้แก่ท่านผู้ที่สนใจไม่มากก็น้อย  หากผิดพลาดประการใดจึง
ขอกราบอภัยมา ณ โอกาสนี้   
 
 
 

กลุ่มจักสานกระติบข้าวด้วยต้นคล้า  
บ้านนาล้อม  ม.7  ต.หนองเลิง 

 
กรกฎาคม  2555 
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หน้า 1 

ภูมิปัญญาท้องถิ่น  การสานกระติบข้าวด้วยต้นคล้า 
 

1. ชื่อภูมิปัญญา  (สินค้า OTOP)  การจักสานกระติ๊บข้าวด้วยคล้า 
2. ชื่อกลุ่ม  (ที่ผลิตภูมิปัญญา)  กลุ่มจักสานกระติ๊บข้าวด้วยต้นคล้าบ้านนาล้อม  หมู่ที่ 7    

บ้านนาล้อม  ต าบลหนองเลิง  อ าเภอเมืองบึงกาฬ  จังหวัดบึงกาฬ 
3. ประวัติความเป็นมาของภูมิปัญญา  

 ภูมิปัญญา คือ แบบแผนการด าเนินชีวิตที่มีคุณค่า แสดงถึงความเฉลียวฉลาดของ
บุคคลและสังคมซึ่งได้สั่งสม ปฏิบัติสืบต่อกันมากระติบข้าวของชาวอีสานเป็นภาชนะเก็บอาหารที่ทาง
คุณค่ามากด้วยภูมิปัญญา เก็บความร้อนได้ดี ในขณะที่ยอมให้ไอน้ าระเหยออกไปได้ ท าให้ข้าวเหนียวที่
บรรจุภายในกระติบไม่แฉะด้วยไอน้ า ต่างจากกระติกน้ าแข็ง ที่พ่อค้าแม่ค้าข้าวเหนียวส้มต าบางร้าน
น ามาใช้บรรจุข้าวเหนียวเพ่ือรอขายซึ่งจ าเป็นต้องใช้ผ้าขาวรองอีกทีก่อนบรรจุข้าวเหนียว แต่เม็ดข้าวที่อยู่
รอบขอบกระติกก็ยังแฉะอยู่ดีเคล็ดลับของการสารกระติบข้าวอยู่ที่การสานภาชนะเป็นสองชั้น ชั้นในสุดจะ
สานด้วยตอกไม้ให้มีความห่างเล็กน้อยเพ่ือให้ไอน้ าระเหยออกจากข้าวไปสู่ช่องว่างภายในก่องหรือกระติบ
ข้าวได้ ชั้นนอกสุดจะสานด้วยตอกที่มีความชิดแน่นกว่าเพ่ือเก็บความร้อนเอาไว้ ไอน้ าที่มีความร้อนอยู่
ภายในช่องว่างนี้จะช่วยท าให้ข้าวเหนียวที่อยู่ภายในกระติบยังคงความร้อนได้อีกนาน โดยเมล็ดข้าวจะไม่มี
ไอน้ าเกาะฝากระติบและตัวกระติบจะมีลักษณะเหมือนกัน เพียงแต่มีขนาดที่ต่างกันเล็กน้อย สามารถสวม
ใส่กันได้พอดี ในส่วนตัวกระติบจะมีฐานรองท าจากก้านตาลขดเป็นวงกลม มีขนาดเล็กกว่าตัวกระติบ
เล็กน้อย ยึดด้วยหวายให้ติดกับตัวกระติบ   กระติบข้าวเป็นของใช้ประจ าบ้านที่ใช้บรรจุข้าวเหนียว ทุก
ครัวเรือน ทุกพ้ืนที่ที่รับประทานข้าวเหนียว 
   กลุ่มได้จัดตั้งขึ้นเมื่อ วันที่  2 มกราคม 2551  และได้จดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนและ
เครือข่ายวิสาหกิจชุมชน ตามพระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน พ.ศ. 2548  ได้หมายเลขทะเบียน
เลขที่ 4-43-03-03/1-006  โดยมี นางที ดีพรม วัน/เดือน/ปีเกิด 10 มิถุนายน 2492  เป็นประธานกลุ่ม 
“กลุ่มจักสานกระติบข้าวด้วยต้นคล้า(บ้านนาล้อม)”  ขอจดทะเบียน ณ ส านักงานเกษตรอ าเภอเมือง    
บึงกาฬ  จังหวัดบึงกาฬ   
 
 ที่ตั้งกลุ่ม 
         เลขที่ 65   หมู่ที่ 7   ต าบลหนองเลิง   อ าเภอเมืองบึงกาฬ  จังหวัดบึงกาฬ   
รหัสไปรษณีย์ 38000   โทรศพัท์ 080-1881504  
 
 
 
 
 



หน้า 2 
สมาชิกกลุ่ม 
ล าดับ

ที ่
รหัสบัตรประจ าตัว

ประชาชน 
ชื่อ – สกุล ต าแหน่ง ที่อยู่ 

1 3-4303-00244-25-9 นาง ที ดีพรม ประธานกลุ่ม 65 ม.7 ต.หนองเลิง 
2  นาย สมหมาย  สาระผล ที่ปรึกษา ม.7 ต.หนองเลิง 
3 3-4303-00180-21-8 นาง หล้าน้อย สารผล รองประธาน 4 ม.7 ต.หนองเลิง 
4 3-4306-00469-45-1 นาง สีจันทร์ วิชาสวัสดิ์ เลขานุการ 95ม.7 ต.หนองเลิง 
5  นาง สีดา  ค าพิลา ผู้ช่วยเลขานุการ ม.7 ต.หนองเลิง 
6  นาง หนูเพียง  อนุสนธ์  ม.7 ต.หนองเลิง 
7 3-4303-00180-43-9 นาง ค าใบ หนองผือ  8 ม.7 ต.หนองเลิง 
8 3-4303-00246-00-6 นาง ประยูร จันทรท์อง  119 ม.7 ต.หนองเลิง 
9  นาง ทองใส  มานุช  ม.7 ต.หนองเลิง 
10 3-4303-00243-42-2 นางอรวรรณา  พุทธลา  54 ม.7 ต.หนองเลิง 
11 3-4303-00246-12-0 นาง มาลัย วิชาสวัสดิ์  7 ม.7 ต.หนองเลิง 
12 3-4303-00245-34-4 นาง นวลจันทร์ เชื้อเมืองแสน  81 ม.7 ต.หนองเลิง 
13 3-4303-00244-61-5 นาง จันแดง วิชาสวัสดิ ์  124 ม.7 ต.หนองเลิง 
14 3-4303-00244-63-1 นาง แสงเดือน ศรีกุลวงษ์  70 ม.7 ต.หนองเลิง 
15  นาง ทองเหลือง  ทุมพร   ม.7 ต.หนองเลิง 
16 3-4303-00180-35-8 นาง ค า โภคา  6 ม.7 ต.หนองเลิง 
17 3-4303-00180-22-6 นาง ปราถนา เชื้อเมืองแสน  15 ม.7 ต.หนองเลิง 
18 3-4306-00001-25-4 นาง อุทัย อุนาสี  31 ม.7 ต.หนองเลิง 
19  นาง เหล็ก  มารมย์  ม.7 ต.หนองเลิง 
20 3-4303-00180-23-4 นาง สีดา ค าพิลา  147 ม.7 ต.หนองเลิง 
21  นาง สายเดือน  แกะเฮ้า  ม.7 ต.หนองเลิง 
22  นาย ประเสริฐ  พุทธา  ม.7 ต.หนองเลิง 
23  นาง ด่อน  ศรีไว  ม.7 ต.หนองเลิง 
24  นาง ทองตาล  ดาวเรือง  ม.7 ต.หนองเลิง 
25  นาง บาน  เพียเนตร  ม.7 ต.หนองเลิง 
26  นายทอง  ทุมพร  ม.7 ต.หนองเลิง 
27  นายส ารอง  มงคุณแสน  ม.7 ต.หนองเลิง 
28  นาง สุบัญ  ศิริช้อน  ม.7 ต.หนองเลิง 
 



 
หน้า 3 

ความรู้เรื่องกระติบข้าว 
 

 
 
  กระติบข้าวเป็นของใช้ประจ าบ้านที่ใช้บรรจุข้าวเหนียว ทุกครัวเรือน ทุกพ้ืนที่ที่รับประทานข้าว
เหนียวการท ากระติบข้าวจากคล้าจะมีความทนกว่าไม้ไผ่ และเป็นเงา และต้องเลือกคล้าที่มีอายุ 2 ปีขึ้นไป 
มาท ากระติบข้าว 
 
เหตุผลที่ท าให้นิยมใช้  กระติบข้าวบรรจุข้าวเหนียว 
1. ท าให้ข้าวเหนียวที่บรรจุไม่เหนียวแฉะ ไม่ติดมือ 
2. พกพาสะดวก หิ้วไปได้ทุกหนทุกแห่ง 
 
ประโยชน์ที่ได้จากกระติบข้าว 
1.ใช้บรรจุข้าวเหนียว  
2.เป็นของช าร่วย 
3.ประดับตกแต่ง  
4.กล่องเอนกประสงค์ 
5.กล่องออมสิน  
6.แจกัน 
7.กล่องใส่ดินสอ 
 



หน้า 4 
 

 
4.  รายละเอียดผลิตภัณฑ์หรือจ านวน / ชนิดของผลิตภัณฑ์ 

 กระติ๊บข้าวคล้า    จะมี  3 ขนาดที่ก าหนดไว้เป็นมาตรฐาน ของกลุ่ม  ดังนี้ 
1. ขนาดเล็ก    จะมีเส้นผ่านศูนย์กลาง  5  นิ้ว  ราคาขาย  150  บาท 
2. ขนาดกลาง   จะมีเส้นผ่านศูนย์กลาง  7  นิ้ว ราคาขาย  250  บาท 
3. ขนาดใหญ่   จะมีเส้นผ่านศูนย์กลาง  10  นิ้ว ราคาขาย  500  บาท 

  นอกเหนือจากขนาดที่ก าหนด  ลูกค้าจะเป็นคนก าหนดขนาดเอง  ส่วนการก าหนดราคาจะอยู่ที่
ปริมาณการใช้วัตถุดิบ ความยากง่ายของงาน และเวลาในการจักสาน 
  ถาดใส่ของใช้รองผลไม้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



หน้า 5 
  
5.  วัตถุดิบ / อุปกรณ์ที่ใช้ผลิต 

1. ต้นคล้าแก่ อายุประมาณ  3 ปีขึ้นไป 

 
 
 
 
 
 

2. ก้านตาล 

 
3. ไม้ไผ่บ้าน 
4. ด้าย 
5. เข็ม 

 
 
 
 



 
หน้า 6 

 
6. เครื่องรีด 

 
7. มีด 
8. เหล็กแหลม 

 
  

6. วิธีการ / ขั้นตอนการผลิต 
การเตรียมวัตถุดิบ 

1) ตัดคล้าที่มีอายุประมาณ  3 ปี ขึ้นไป   
2) วัดความยาวประมาณ 50 ซม.   ส าหรับสานกล่องข้าวเหนียวขนาดเล็ก (เส้นผ่านศูนย์กลาง 5 นิ้ว) 

วัดความยาวประมาณ 65 ซม. ส าหรับสานกล่องข้าวเหนียวขนาดกลาง (เส้นผ่านศูนย์กลาง 7 นิ้ว)
วัดความยาวประมาณ 85 ซม.ส าหรับสานกล่องข้าวเหนียวขนาดใหญ่ (เส้นผ่านศูนย์กลาง 10 นิ้ว) 

3) ขูดผิวต้นคล้าที่มีสีเขียวออกให้เกลี้ยง  
4) จักเป็นเส้นตอก ให้มีความกว้างประมาณ  0.7 ซม.  
5) ใช้เครื่องหลอมให้มีเส้นที่มีขนาดเท่ากัน กว้างประมาณ 0.5 ซม.  
6) จากที่ได้เส้นขนาดเท่ากันแล้ว น าไปขูดไส้ออกให้มีความบางเท่ากัน 
7) น าไปตากแดดให้แห้ง ประมาณ 10-15 วัน 

 
 
 



หน้า 7 
 

ขั้นตอนการสานกระติ๊บข้าว 
1) น าเส้นคล้าที่แห้งสนิทแล้ว มาพรมน้ าให้ชุ่ม 
2) เริ่มการก่อโดยการพับครึ่งของเส้นคล้าหาจุดกึ่งกลาง  เริ่มต้นการสานที่ตรงกลางของกล่องข้าว

ก่อนด้วยลายสองเวียน  ซึ่งการก าหนดเส้นคล้าแต่ละขนาดจะมีความแตกต่างกัน คือ 
-  กล่องข้าวขนาดเล็ก (ตัวกล่องข้าว)  จะใช้เส้นคล้า  ด้านบน  36 คู่  ด้านล่าง  36  คู่ 
-  กล่องข้าวขนาดเล็ก (ตัวฝากล่องข้าว ) จะใช้เส้นคล้า ด้านบน  38 คู่  ด้านล้าง  38  คู่ 
-  กล่องข้าวขนาดกลาง (ตัวกล่องข้าว)  จะใช้เส้นคล้า  ด้านบน  44 คู่  ด้านล่าง  44  คู่ 
-  กล่องข้าวขนาดกลาง (ตัวฝากล่องข้าว ) จะใช้เส้นคล้า ด้านบน  46 คู่  ด้านล้าง  46  คู่ 
-  กล่องข้าวขนาดใหญ่ (ตัวกล่องข้าว)  จะใช้เส้นคล้า  ด้านบน  50 คู่  ด้านล่าง  50  คู่ 
-  กล่องข้าวขนาดใหญ่ (ตัวฝากล่องข้าว ) จะใช้เส้นคล้า ด้านบน  52 คู่  ด้านล้าง  52  คู่ 

   3) จากที่เริ่มต้นด้วยลายสองเวียนที่ตรงกลางกล่องข้าวเรียบร้อยแล้ว ก็จักสานไปทีละข้างจนเสร็จสิ้นที่
ลายสามเวียนหักเก็บมุมให้เรียบร้อย 
 
ขั้นตอนการเย็บ 

1) เริ่มต้นที่การพับครึ่งโดยการฉีดน้ าให้ชุ่มแล้วดึงลายสามเวียนที่อยู่รอบนอกเข้าหากันจะได้กระติ๊บ
ข้าวที่มีสองชั้น 

2) ถึงมุมขอบทั้งสองข้างแล้วพับเก็บมุมไปทางเดียวกันให้มีความยาวประมาณ  2 ซม. เผื่อจะมีการ
วางฐานกล่องข้าว 
 

การท าฐานกล่องข้าว 
ฐานกล่องข้าวของกลุ่มจักสานกระติ๊บข้าวบ้านนาล้อมจะมีลักษณะพิเศษไม่เหมือนใคร ซึ่งมีการ 

สานฐานรองที่แตกต่างสวยงามเป็นรูปดาวหกแฉก ที่เรียกว่าลาย “ตาแหลว” จะสานด้วยไม้ไผ่บ้านที่มี
ขนาดบางความกว้างประมาณ 2 ซม.,3 ซม. แล้วแต่ความสวยงามสานรอบเป็นวงกลมให้เอาแผ่นรองที่สาน
จากคล้าเป็นรูปสี่เหลี่ยมมาวางทับไว้ด้านบนของไม้ไผ่  จากนั้นวัดด้วยวงเวียนไม้ที่ออกแบบเป็นพิเศษ ตัด
เป็นรูปวงกลมให้มีความพอดีกับตัวกล่องข้าวโดยที่ไม่เล็กเกินไปจะวางฐานไม่ได้พอดี  ถ้ามีขนาดเล็กไปฐาน
จะหลดได้ง่ายจะต้องให้ติดกับปากของฐานกล่องข้าว  ฐานรองดังกล่าวนี้ด้านที่อยู่ข้างในกล่องข้าวจะเป็น
คล้า  แต่ด้านข้างล่างนอกกล่องข้าวจะเห็นเป็นไม้ไผ่  จากนั้นน ามาเย็บด้วยเชือกไนลอนที่มีความเหนียว
และทนทาน จะเสร็จสิ้นกระบวนการท าตัวกล่องข้าวแล้ว 
 
การท าฝากกล่องข้าว 
 การท าฝากกล่องข้าวจะท าเหมือนกับที่ท าฐานกล่องข้าวแต่จะมีลายคล้าทั้งสองด้านหรือเฉพาะ
ด้านบนแล้วแต่ลูกค้าต้องการ 
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การท าตีนกล่องข้าว 
1. เริ่มจากการน าก้านตาลมาตัดตามขนาดของความกว้างของกล่องข้าว  
2. น าก้านตาลไปตากแดดให้มีความร้อนจึงจะสามารถขดลอบเป็นวงกลมได้ 
3. จากนั้นเจาะรูด้วยเหล็กแหลม  เย็บประกบเข้ากันเป็นกล่องข้าวคล้าที่พร้อมใช้  ทั้งมีความ

สวยงามและมีความทนทานนานปี  รับประกัน 3-5 ปี 
7.  วิธีการสืบทอดภูมิปัญญาท้องถิ่น (จากอดีตถึงปัจจุบัน) 

1. การสืบทอดภูมิปัญญาด้านการจักสานกระติ๊บข้าวด้วยต้นคล้านั้น  จะสืบทอดกันโดยวิธีการ
ฝึกสอนขั้นตอนในการจักสานในทุกข้ันตอนอย่างละเอียด  โดยให้ผู้สืบทอดเป็นผู้สาธิตการท า 
แต่ละข้ันตอนไปพร้อมกัน  และฝึกท าไปเรื่อยๆ จนเกิดความช านาญ  

2. มีการเก็บรวบรวมองค์ความรู้ของภูมิปัญญาด้านการจักสานกระติ๊บข้าวด้วยคล้านี้ไว้  ณ ที่ท า
การกลุ่ม  และฝึกสอนให้ฟรีส าหรับผู้สนใจ 

3. เน้นการประชาสัมพันธ์เชิญชวนให้คนรุ่นใหม่ได้มีความสนใจ  โดยชักชวนให้เด็กพาเพ่ือนมา
ท าด้วยให้เด็กมีความสนใจถ้ามีเพ่ือนท า 
 

8. จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ จะมีหลากหลายลวดลาย  เช่น  
1. ลายสามเวียน (จะเป็นแนวนอนถักเส้นคล้าข้ามสามเส้น ) 
2. ลายสองเวียน (จะเป็นแนวนอนถักเส้นคล้าข้ามสองเส้น) 
3. ลายสองยืน  (จะมองเห็นเส้นคล้าเส้นคู่เรียงกันเป็นคู่ตามแนวตั้ง ) 
4. ลายครู๊ป  เป็นเส้นคู่เฉียง ใช้สานเป็นฐานกระติ๊บข้าวก่อนที่จะสานไปลวดลายอ่ืน 
5. ลายข้างกระแต (จะเป็นเส้นสลับลายระหว่างแนวตั้งกับแนวนอน) 
6. ลายหน่วย  (จะเป็นลายทีสวยงามเหมือนลายผ้าไหมมัดหมี่ ลายขิด) 
7. ลายผสม จะมีลวดลายที่แตกต่าง เพราะมีการผสมผสานหลายลายเข้าด้วยกัน 
8. ลายตาแหลว  ส าหรับสานไม้ไผ่ท าฐานกล่องข้าวและฝากล่องข้าว 

และส่วนลวดลายอ่ืน ๆ อีกหลายลายมากมาย สามารถดัดแปลงให้สวยงามตามความต้องการได้  
 

 
9. วิวัฒนาการการจัดท าผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม 
1. เริ่มต้นจากการเป็นกระติ๊บข้าว 
2. เป็นถาดรองผลไม้ ใส่ของฝาก ของช าร่วย 
3. ถาดรองแก้ว 
4. กระเป๋าถือ 
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    10.  แหล่งจ าหน่าย 
1.  รวมกันจ าหน่ายที่ท าการของกลุ่มคือ  บ้านแม่ที  ดีพรม  ประธานกลุ่ม  บ้านเลขที่ 65   หมู่ที่ 7    
ต าบลหนองเลิง   อ าเภอเมืองบึงกาฬ  จังหวัดบึงกาฬ  รหัสไปรษณีย์ 38000   โทรศัพท์ 080-1881504  
2.  ที่บ้านของสมาชิกแต่ละคน   

 
 
การตลาด 

- มีหน่วยงานราชการช่วยประชาสัมพันธ์ 
- ไปขายตามตลาดนัดในหมู่บ้าน และชุมชน 
- มียอดสั่งซื้อจากหมู่บ้านใกล้เคียงมีลูกค้าประจ ามารับซื้อถึงที่ 
- ลูกค้าท่ีเคยได้ใช้ถูกใจ บอกต่อ 
- เป็นสินค้าที่ขายง่ายและนิยมใช้ในชุมชนจึงไม่มีสินค้าค้างจ าหน่าย  จะหมดทุกรอบและ

บางครั้งผลิตแทบไม่ทันตามความต้องการของลูกค้า 
 

10. ข้อเสนอแนะในการใช้องค์ความรู้จากภูมิปัญญากับชุมชนอื่น ๆ 
จากการด าเนินงานของภูมิปัญญาที่มีผู้สืบทอดจากรุ่นสู่รุ่นของคนในหมู่บ้าน  จึงเกิดข้อเสนอแนะ 

ให้จัดรวบรวมองค์ความรู้ไว้ศูนย์กลางหมู่บ้าน  และให้มีการปลูกต้นคล้าเอง  เพ่ือจะได้ลดต้นทุนในการ
จัดหาวัตถุดิบ   
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11. แหล่งสืบค้นภูมิปัญญาท้องถิ่นเพิ่มเติม 
   ที่ท าการกลุ่ม บ้านแม่ที  ดีพรม  บ้านเลขท่ี เลขที่ 65   หมู่ที่ 7   ต าบลหนองเลิง   อ าเภอเมือง
บึงกาฬ  จังหวัดบึงกาฬ   รหัสไปรษณีย์ 38000   โทรศัพท์ 080-1881504 

   
 
 

 
 
 

 


