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         จังหวัดชุมพร พบว่า มีสินค้าที่ ได้รับการขึ้นทะเบียนสิ่ งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์  (GI)  
จ านวน 5 ชนิด ได้แก่ ข้าวเหลืองปะทิวชุมพร กาแฟเขาทะลุ กล้วยเล็บมือนางชุมพร กาแฟถ้ าสิงห์  และ
กล้วยหอมทองละแม 

        ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 จังหวัดชุมพร โดยส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชุมพร  
ได้คัดเลือกรายการสินค้าเกษตรที่สามารถจัดท าข้อมูลรายสินค้าเกษตรที่ส าคัญของจัง หวัดชุมพร  
จ านวน 4 ชนิดสินค้า คือ (1) กาแฟ (2) กล้วยเล็บมือนาง (3) มะพร้าว (4) กล้วยหอมทองละแม  
ซึ่งกล้วยหอมทองละแมเป็นสินค้าเกษตรที่ได้รับ GI รายใหม่ ของดีจังหวัดชุมพร เป็นรายการที่   
5 ของจังหวัด ส าหรับลักษณะเฉพาะโดดเด่นของ “กล้วยหอมทองละแม” เมื่อสุกจะมีน้ าในผลน้อย 
รสชาติหวานหอมอมเปรี้ยวเล็กน้อย มีผลขนาดกลางถึงใหญ่ เนื้อแน่น หน้าตัดเหลี่ยม ขั้วเหนียว  
เป็นสินค้าเกษตรของไทยที่เป็นที่ต้องการของผู้บริโภคในประเทศญี่ปุ่น โดยสร้างรายได้ให้กับชุมชนอ าเภอ
ละแมกว่า 6 ล้านบาทต่อปี “ด้วยความเข้มแข็งของเกษตรกรและชุมชนท้องถิ่นในจังหวัดชุมพร รวมทั้ง
หน่วยงานในพ้ืนที่ของจังหวัด ที่เห็นความส าคัญของการขึ้นทะเบียน GI เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับสินค้า
ชุมชน จนน ามาสู่การขึ้นทะเบียน GI อย่างต่อเนื่องของจังหวัดชุมพร ได้ช่วยสร้างงาน สร้างรายได้ให้กับ
ชุมชนและขับเคลื่อนเศรษฐกิจฐานรากของประเทศ ถือเป็นอีกจังหวัดต้นแบบที่น าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
หรือ GI เป็นเครื่องมือสร้างมูลค่าเพ่ิมทางการค้าให้กับท้องถิ่นได้อย่างเป็นรูปธรรม” 

 ดังนั้น คณะผู้จัดท าผลงานจึงได้ด าเนินการจัดท าข้อมูลรายสินค้าของจังหวัดเพ่ือวางแผน
พัฒนาการเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชุมพร ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 (กล้วยหอมทองละแม) 
เพ่ือใช้เป็นข้อมูลพ้ืนฐานรองรับการพัฒนางานภาคเกษตรและส่วนอ่ืน ๆ ที่เกี่วข้องซึ่งท าให้เกิดประโยชน์
สูงสุดแก่พ่ีน้องเกษตรกรชาวชุมพรต่อไป 
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บทท่ี 1 
ข้อมูลทั่วไปของจังหวดัชุมพร 

 
1. ลักษณะข้อมูลทางภูมิศาสตร์ 

 ที่ตั้ง ขนาดของพ้ืนที่  
       จังหวัดชุมพร ตั้งอยู่ตอนบนสุดของภาคใต้ระหว่างเส้นละติจูดที่ 10 องศา 29 ลิปดาเหนือ 
และเส้ นลองจิ จู ดที่  99 องศา  11 ลิ ปดาตะวั นออก มี เนื้ อที่  3.75 ล้ านไร่  หรื อ 6,010.849  
ตารางกิโลเมตร มีพ้ืนที่มากเป็นอันดับ 4 ของภาคใต้ ชุมพรเป็นจังหวัดแรกของภาคใต้ตอนบนฝั่งอ่าวไทย 
มีรูปพ้ืนที่เรียวยาว ตามแนว เหนือ - ใต้ มีความยาวประมาณ 222 กิโลเมตร ความกว้างโดยเฉลี่ย
ประมาณ 36 กิโลเมตร ห่างจากกรุงเทพมหานครตามเส้นทางรถยนต์ประมาณ 498 กิโลเมตร และ
เส้นทางรถไฟสายใต้ประมาณ 476 กิโลเมตร 

 อาณาเขตติดต่อ 
       จังหวัดชุมพรมีอาณาเขตติดต่อกับจังหวัดใกล้เคียงดังนี้ 

 ทิศเหนือ : เขตอ าเภอท่าแซะ และอ าเภอปะทิว  ติดต่อกับอ าเภอบางสะพานน้อย   
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

 ทิศใต้ : เขตอ าเภอละแม และอ าเภอพะโต๊ะ  ติดต่อกับอ าเภอท่าชนะ  อ าเภอไชยา  
จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
 ทิศตะวันออก : เขตอ าเภอปะทิว อ าเภอเมืองชุมพร อ าเภอสวี อ าเภอทุ่งตะโก และอ าเภอ 
หลังสวน ติดต่อกับอ่าวไทย 

 ทิศตะวันตก : เขตอ าเภอเมืองชุมพร อ าเภอสวี อ าเภอหลังสวน และอ าเภอพะโต๊ะ ติดต่อกับ
อ าเภอกระบุรี จังหวัดระนอง และประเทศเมียมาร์ 

2. ลักษณะภูมิประเทศ 
 สภาพพ้ืนที่ของจังหวัดชุมพร แบ่งเป็น 3 ลักษณะใหญ่ๆ คือ พ้ืนที่ราบตอนกลาง พ้ืนที่ 

ราบชายฝั่งทะเล พ้ืนที่ทางทิศตะวันตกเป็นที่สูงและภูเขา ทิวเขาที่ส าคัญ คือ ทิวเขาตะนาวศรี ซึ่งเป็น 
พรหมแดนทางธรรมชาติระหว่างประเทศไทยกับประเทศเมียนมาร์ ถัดจากแนวที่สูงมาทางด้านตะวันออก
เป็นที่ราบตอนกลาง  ซึ่งมีลักษณะเป็นที่ราบคลื่นและที่ราบลุ่ม  เป็นเขตเกษตรกรรมที่ส าคัญ  ส าหรับพื้นที่
ทางตะวันออกเป็นที่ราบชายฝั่งทะเลยาวประมาณ 222 กิโลเมตร ลักษณะชายหาดของจังหวัดชุมพร
ค่อนข้างเรียบ มีความโค้งเว้าน้อย ความกว้างของจังหวัดโดยเฉลี่ย 36 กิโลเมตร 

3. ลักษณะดิน 
 ลักษณะดินที่พบในจังหวัดชุมพร  แบ่งออกเป็นหน่วยหรือกลุ่มใหญ่ๆ ได้ 29 หน่วยดิน หรือ
กลุ่มดิน โดยปะปนกันไปในแต่ละพ้ืนที่จากลักษณะของดินทั้งหมด  สามารถแบ่งตามประเภทของดินได้  
6 กลุ่ม ได้แก่   
  1. กลุ่มพื้นท่ีดินเค็มชายฝั่งทะเล ครอบคลุมพ้ืนที่ร้อยละ 5 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 
  2. กลุ่มดินตื้นครอบคลุมพื้นที่ร้อยละ 30 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 
  3. กลุ่มดินทรายครอบคลุมพื้นที่ร้อยละ 5 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 
  4. กลุ่มดินภูเขาครอบคลุมพื้นที่ร้อยละ 15 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 

 5. พ้ืนที่ภูเขาครอบคลุมพื้นที่ร้อยละ 35 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 
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 6. กลุ่มดินนาครอบคลุมพ้ืนที่ร้อยละ 10 ของพ้ืนที่ทั้งหมดของจังหวัด 
 เมื่อพิจารณาลักษณะสภาพดินของจังหวัดชุมพร  โดยรวมแล้วบริเวณด้านตะวันตกของ
จังหวัดลักษณะดินจะเป็นพ้ืนที่ภูเขา บริเวณตอนกลางของจังหวัด ลักษณะดินจะเป็นดินตื้นและดินนาซึ่ง
เหมาะสมแก่การเกษตรกรรม  ส่วนด้านตะวันออกของจังหวัด  ลักษณะดินจะเป็นดินทราย   
ดิน เค็ มชายฝั่ งทะเลและดินภู เขา  รวมทั้ งดิ น พ้ืนที่ ภู เ ขา  เป็นบางส่ วนด้ วย พ้ืนที่ ทั้ งจั งหวั ด  
3,756,778 ไ ร่  จ า แนก พ้ืนที่ ท า งการ เกษตร  2,039,816 ไ ร่  ( ร้ อยละ  45.9) พ้ื นที่ ป่ า ไม้   
658,125 ไร่ (ร้อยละ 20.4) และพ้ืนที่ไม่ได้จ าแนก 1,058,837 ไร่ (ร้อยละ 30.6) 
 

ตารางท่ี 1 แสดงกลุ่มชุดดินที่พบในจังหวัดชุมพร 
กลุ่มชุดดิน ลักษณะเด่น 

กลุ่มชุดดินในพื้นที่ลุ่ม 

3 
ดินเหนียวลึกมากที่เกิดจากตะกอนน้ ากร่อย อาจพบชั้นดินเลนของตะกอนน้ าทะเลที่ไม่
มีศักยภาพก่อให้เกิดเป็นดินกรดก ามะถันภายใต้ความลึก 15 ซม. จากผิดดิน ปฏิกิริยา
ดินเป็นกลางถึงเป็นด่าง การระบายน้ าเลว ความอุดมสมบูรณ์ปานกลางถึงสูง 

5 
ดินเหนียวลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินเป็นกลางหรือเป็นด่าง การระบาย
น้ าเลว ความอุดมสมบรูณ์ต่ าถึงปานกลาง 

6 
ดินเหนียวลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมากถึงเป็นกรดจัด 
การระบายน้ าเลวถึงค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

7 
ดินเหนียวลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินเป็นกลางถึงเป็นด่าง การระบาย
น้ าค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง 

10 
ดินเปรี้ยวจัดระดับตื้นที่เกิดจากตะกอนน้ าทะเล ปฏิกิริยาดินเป็นกรดรุนแรงมา การ
ระบายน้ าเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

11 
ดินเปรี้ยวจัดระดับลึกปานกลางที่เกิดจากตะกอนน้ าทะเล ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมาก 
การระบายน้ าเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

12 
ดินเลนเค็มชายทะเลและไม่มีศักยภาพก่อให้เกิดเป็นดินกรก ามะถันปฏิกิริยาดินเป็น
กลางถึงเป็นด่าง การระบายน้ าเลวมาก ความอุดมสมบูรณ์ปานกลางถึงสูง 

13 
ดินเลนเค็มชายทะเลที่มีศักยภาพก่อให้เกิดเป็นดินกรดก ามะถัน ปฏิกิริยาดินเป็นกลาง
ถึงเป็นด่าง การระบายน้ าเลวมาก ความอุดมสมบูรณ์ปานกลางถึงสูง 

14 

ดินเปรี้ยวจัดระดับลึกปานกลางและมีชั้นดินเลนที่มีศักยภาพก่อให้เกิดเป็นดินเปรี้ยวจัด
หรือดินกรดก ามะถันภายในความลึก 15 ซม. จากผิวดิน ดินบนปฏิกิริยาเป็นกรดจัด
มากและดินล่างมีปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็นด่าง การระบายน้ าเลว ความอุดม
สมบูรณ์ต่ า 

16 
ดินทรายแป้งลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมาก การระบายน้ า
เลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

17 
ดินร่วนละเอียดลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมาก การระบาย
น้ าเลวค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

18 
ดินร่วนละเอียดมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดินกลางหรือเป็นด่าง การระบายน้ าเลว
ถึงค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ าถึงปานกลาง 

22 
ดินร่วนหยาบลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ า ปฏิกิริยาดิน เปน็กรดจัดถึงเป็นกลาง การระบาย
น้ าเลวถึงค่อนข้างเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 
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ตารางท่ี 1 แสดงกลุ่มชุดดินที่พบในจังหวัดชุมพร (ต่อ) 
กลุ่มชุดดิน ลักษณะเด่น 

23 
กลุ่มดินทรายลึกมากที่เกิดจากตะกอนทรายชายทะเล ปฏิกิริยาดินเป็นกรดเล็กน้อยถึงเป็น
กลาง การระบายน้ าเลว ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

25 
ดินตื้น ปฏิกิริยาดินเปน็กรดจัดถงึเป็นด่างเล็กน้อย การระบายน าเลวถึงค่อนข้างเลว ความ
อุดมสมบูรณ์ต่ า 

58 
ดินที่มีวัสดุอนิทรีย์หนามากกว่า 10 ซม. จากผิวดิน มีปฏิกิริยาดินเป็นกรดและการระบายน้ า
เลวมาก ความอุดมสมบูรณ์ต่ า มีน้ าท่วมขังนานเกือบตลอดปี 

59 
ดินตะกอนน้ าพาเชิงซ้อน ชั้นดนิมีลักษณะเป็นชั้นสลบั เนื้อดินไม่แน่นอนขึ้นอยู่กับตะกอน
ที่มาทับถม ปฏิกิริยาดินเปน็กรดจัดถึงเป็นกลาง การระบายน้ าเลวถึงค่อนข้างเลว ความอุดม
สมบูรณ์ต่ า 

กลุ่มชุดดินในพ้ืนที่ดอน 

26 
ดินเหนียวลึกถึงลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ าหรือวัตถุต้นก าเนดิดินเนื้อละเอียด ปฏิกิริยาดิน
เป็นกรดมาก การระบายน้ าดีถึงดีปานกลางความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

32 
ดินร่วนหรือดินทรายแป้งละเอียดลึกมากที่เกิดจากตะกอนริมแมน่้ า ปฏิกิริยาดินเปน็กรดจัด 
การระบายน้ าดีถึงดปีานกลาง ความอุดมสมบูรณป์านกลาง 

34 
ดินร่วนละเอียดลึกถึงลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ าหรือวัตถุตน้ก าเนิดดนิเนื้อหยาบ ปฏิกิริยา
ดินเป็นกรดจัด การระบายน้ าดถีึงดีปานกลาง ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

39 
ดินร่วนหยาบลึกมากที่เกิดจากตะกอนล าน้ าหรือวัตถุต้นก าเนิดดนิเนื้อหยาบ ปฏิกิริยาเป็น
กรดจัด การระบายน้ าดีถึงดปีานกลาง คามอุดมสมบูรณ์ต่ า 

42 
ดินทรายที่มชีั้นดินดานอินทรีย์ภายในมีความลึก 100 ซม. จากผิวดิน ปฏิกิริยาดินเปน็กรด
เล็กน้อยถึงเป็นกลาง การระบายน้ าค่อนข้างมากอยู่บนชัน้ดินทีม่ีการระบายน้ าดปีานกลางถึง
ค่อนข้างเลว ความอุดมบูรณ์ต่ า 

43 
ดินทรายลึกมากที่เกิดจากการตกตะกอนล าน้ าหรือสันทรายชายทะเล ปฏิกิริยาดินเป็นกรด
เล็กน้อยถึงเป็นด่าง การระบายน้ าค่อนข้างมาก ความอุดมสมบรูณ์ต่ า 

45 
ดินตื้นถึงลูกรังเศษหินหรือก้อนหิน ปฏิกิริยาดินเปน้กรดจัด การระบายน้ าดีถึงดปีานกลาง 
ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

50 
ดินร่วนลึกปานกลางถึงเศษหิน ก้อนหินหรือชั้นหินพื้น ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมาก การ
ระบายน้ าด ีความอุดมสมบูรณต์่ า 

51 
ดินตื้นถึงชั้นดนิหินพืน้ ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัด การระบายน้ าดถีึงค่อนข้างมาก ความอุดม
สมบูรณ์ต่ า 

52 
ดินตื้นถึงชั้นมาร์ลหรือหินปูน ปฏิกิริยาดินเป็นดา่ง การระบายน้ าดี ความอุดมสมบูรณ์ปาน
กลางถึงสูง 

53 
ดินเหนียวลึกปานกลางถึงชั้นหินพื้น ลูกรังหรือเศษหิน ปฏิกิริยาดินเปน็กรดจัด การระบาย
น้ าดี ความอุดมสมบูรณ์ต่ า 

พ้ืนที่ลาดชันเชิงซ้อนหรือพื้นที่ภูเขา 

62 
พื้นที่ลาดชันเชิงซ้อนท่ีมีความลาดชันมากกว่า 35 เปอร์เซ็นต์ พ้ืนท่ีบริเวณนีย้ังไมม่ีการศึกษา 
ส ารวจและจ าแนกดิน เนื่องจากสภาพพ้ืนท่ีมีความลาดชันสูง ซึ่งถือว่ายากต่อการจดัการดูแลรักษา
ส าหรับเกษตรกร 

 

ที่มา : กรมพัฒนาที่ดิน 
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ตารางท่ี 2 แสดงหน่วยที่ดินต่างๆ ที่พบแพร่กระจายอยู่ในจังหวัดชุมพร 
กลุ่มชุดดิน เน้ือที่ (ไร่) กลุ่มชุมดิน เน้ือที่ (ไร่) กลุ่มชุมดิน เน้ือที่ (ไร่) 

3 5,715 34B/43B 7,233 50C 68,945 
5 43,879 34C 115,278 50C/51C 86,929 
6 84,371 34D 4,801 50D 1,756 
7 4,861 39 26,588 50D/51D 56,505 

10 6,711 39B 104,156 50E/51E 1,274 
11 6,336 39B/43B 2,575 51B 8,594 
12 2,983 39C 24,287 51C 106,143 
13 48,641 39D 1,998 51D 111,839 
14 29,688 39E 474 51E 71,590 
16 20,951 42 12,686 52 797 
17 48,284 42B 5,277 52B 3,412 
17P 10,017 43 67,420 53 1,530 
18 5,447 43B 80,097 53B 6,798 
22 1,107 43B/45B 1,830 53C 45,723 
23 41,027 43B/50B 3,211 53D 84,438 
25 10,248 43C 14,011 53E 655 
25B 223 45 6,622 58 4,301 
26 854 45B 86,850 59B 2,191 
26B 109,604 45B/50B 81,919 62 1,459,823 
26C 18,293 45C 18,125 AP 4,618 
26D 6,968 45C/50C 5,146 ML 2,922 
32 65,469 45D 3,797 SP 15,612 
32B 117,951 50 3,043 U 7,258 
34 4,229 50B 43,454 W 21,905 
34B 148,003 50B/51B 17,334 รวม 3,755,630 

 
ที่มา : กรมพัฒนาที่ดิน 
หมายเหตุ : B = มีความลาดชัน 2-5%       C = มีความลาดชัน5-12%     D = มีความลาดชัน 20-35% 
               E = มีความลาดชัน 20-35%   P = มีการระบายน้ าเลว        SP = มีการระบายน้ าค่อนข้างเลว 
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ตารางที่ 3  แสดงการกระจายของกลุ่มชุดดินที่พบในอ าเภอต่างๆ เรียงล าดับตามกลุ่มที่มี พ้ืนที่ 
                 มากไปหาน้อย  

อ าเภอ 
กลุ่มดิน 

ดินในพ้ืนที่ลุ่ม ดินในพ้ืนที่ดอน 

เมืองชุมพร 
5 13 6 16 23 14 11 

17 3 25 12 

62 32 26B 45B 34B 43 34C 43B 51D 
39B 50B 51C 50C 39C 45 45C 34 50 
43C 32B 53B 45D 51B 52B 

หลังสวน 
6 14 17 13 23 17p 5 

16 10 58 18 11 

62 32B 34B 43B 39B 43 50C/51C 34C 
39  34B/43B 45B 39C 50B 26D 39B/43B 
43C 34D 50C 53D/51D 42 53C 51C 
50B/51B 51D 34 26 45C 51B 32 26B 
26C 42B 

ท่าแซะ 6 25  17 5 25B 

62 51D 45B/50B 51C 51E 53D 50C 32 
32B 45B 53C 50D/51D 34B 26B 50B 
45C/50C 39B 45C 51B 34C 43C 43B 
39C 26C 50D 43 52 45D 50 34 50B/51B 
50C/51C 

ปะทิว 
23 6 5 7 59B 17 16 
25 3 14 18 13 59 

34B  62 39B 34C 43B 26B 45B 51C 51D 
32B 39C 45C 53C 43 43C 26C 50C 42B 
50B 34D 50D/51D 52B 39D 45B/50B 
50C/51C 45D 50B/51B 53B 42 53D 50D 
45 51E 39E 51B 39B 51B 39B/39C 

พะโต๊ะ 17 
62 53D 50C/51C 53C 32B 26C 51E 
26D 26B 50D/51D 51D 

ทุ่งตะโก 
17 13 6 16 23 17p 

14 5 10 

62 32B 50C/51C 50B 51C 50B/51B 42 
51D 39B 39 43 43B 32 45B/50B 39C 
34B 45 50D/51D 50C 50  39B/43B 51E 

สว ี
6 23 13 14 17 5 
17p 58 10 18 22 

16 25 12 

62 26B 50C/51C 50D/51D 45B 50B 53C 
34B 34B 32B 43B 51D 43 45B/50B 39B 
50C 34C 53D 53B 50B/51B 43B/50B 39 
43B/50B 39 43B/45B 51C 39C 43C 53 
51E 45C 51B 42 32 53E 26C 34 42B 

ที่มา : กรมพัฒนาที่ดิน 
 
4. ลักษณะดินจะแตกต่างกันตามธรณีสัณฐานและต้นก าเนิดดินซึ่งแบ่งออกได้  ดังนี้ 
 (1) หาดและเนินทราย (Beach and Sand dunes) มีลักษณะพ้ืนที่เป็นแนวยาวขนาน 
กันไปกับชายฝั่ งทะเลตั้งแต่ปากน้ าละแม ปากน้ าหลังสวน ไปจนถึงหาดทรายรี  ในเขตอ าเภอ  
เมืองชุมพร จังหวัดชุมพร และจะพบหาดสั้นๆ เป็นช่วง ๆ จนถึงเขตจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ หาดและเนิน
ทรายเหล่านี้ เกิดจากการที่คลื่นซัด เอาทรายและเปลือกหอยต่าง ๆ ไปกองสะสมไว้บริ เวณ  
เหนือหาดท าให้ เป็นเนินทรายตื้นๆ และแผ่กว้าง มีความลาดชันประมาณ 2 -4 เปอร์ เซ็นต์   
และมีลักษณะเป็นลูกคลื่นลอนลาด ในบางแห่งเกิดเป็นหลาย ๆ สันถัดจากชายฝั่งทะเลออกมา  
ดินที่พบบริเวณหาดและเนินทรายเหล่านี้ส่วนใหญ่จะเป็นทรายจัด และในบ้างแห่งจะมีเปลือกหอยปะปน
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อยู่ ในเนื้อดิน บริเวณเหลานี้ส่วนใหญ่จะเป็นสวนมะพร้าว ถ้าไม่มีการใช้ประโยชน์ที่ดินก็มักจะ  
เป็นที่รกร้างว่างเปล่า มีพุ่มไม้เตี้ย ๆ และหญ้าขึ้นกระจัดกระจายทั่วไป 
 (2) ที่ราบน้ าทะเลขึ้นถึง (Active tidal flat) มีลักษณะเป็นที่ราบลุ่มชายฝั่งทะเล ซึ่งเป็น 
บริเวณที่น้ าทะเลท่วมถึง ลักษณะพ้ืนที่เช่นนี้ส่วนใหญ่จะพบตามบริเวณปากแม่น้ าที่ไหลลงสู่ทะเล เช่น 
บริเวณปากแม่น้ าชุมพร อ าเภอเมืองชุมพร พบเป็นบริเวณกว้างขวางที่สุด นอกนั้นจะพบเป็นบริเวณ  
แคบ ๆ ชายล าน้ าช่วงที่ไหลลงสู่ทะเล เช่น บริเวณปากแม่น้ าตะโก อ าเภอสวี และบริเวณปากน้ าหลังสวน 
อ าเภอหลังสวน เป็นต้น ลักษณะพ้ืนที่เช่นนี้เกิดจากการทับถมของตะกอนล าน้ าตามบริเวณปากแม่น้ า  
ซึ่งส่วนใหญ่จะประกอบด้วยตะกอนเนื้อละเอียด ดังนั้นดินที่พบในบริเวณนี้จึงเป็นพ วกดินเลน  
บางบริเวณเป็นดินทรายบนเลน หรือเป็นดินเหนียวสีเทา และจะเป็นดินเค็มเนื่องจากมีน้ าทะเลท่วมถึง  
พืชพรรณที่ขึ้นบริเวณนี้จะเป็นป่าชายเลน 
 (3) ที่ราบน้ าทะเลขึ้นถึงมาก่อน (Former tidal flats) บริเวณนี้จะพบอยู่ถัดจากที่ราบ 
น้ าทะเลขึ้นถึง ซึ่งเป็นช่วงต่อระหว่างตะกอนน้ าทะเลปากแม่น้ ากับตะกอนน้ าจืดบนที่ราบเรียบ บริเวณนี้ 
มีร่องรอยแสดงถึงลักษณะที่เคมีน้ าทะเลท่วมถึงมาแล้วในอดีต เช่น จะพบเปลือกหอยและแร่ยิปซั่มหรือ
เกลือจืดปะปนอยู่ในเนื้อดิน ตะกอนดินเหล่านี้ส่วนใหญ่จะเป็นตะกอนดินเนื้อละเอียด ดังนั้น ดินที่พบส่วน
ใหญ่จะเป็นดินเหนียวและมีการระบายน้ าเลว บริเวณนี้ส่วนใหญ่ใช้ท านา บางบริเวณจะมีลักษณะพ้ืนที่
เป็นลุ่ม มีน้ าขังตลอดปีเรียกว่า “พรุ” ลักษณะพ้ืนที่เช่นนี้อยู่ระหว่างสันทาย หรืออยู่ระหว่างที่ดอนกับที่
ราบเรียบ พืชพรรณที่ขึ้นส่วนใหญ่ได้แก่ เสม็ด ปาล์มสาคู หญ้าและกก บริเวณท่ีเป็นพรุเหล่านี้จะมีซากพืช
เน่าเปื่อยผุพัง 
 (4) ที่ราบน้ าท่วมถึง (Flood pains) ธรณีสัณฐานนี้ประกอบด้วย 2 ส่วนหลัก คือ บริเวณที่
เป็นสันดินริมน้ า พบอยู่ทั่วไปบริเวณริมฝั่งแม่น้ าซึ่งเกิดจากการที่แม่น้ าล าธารพัดพาตะกอนดินมา 
ทับถมบริเวณริมฝั่งในฤดูน้ าหลาก เมื่อระดับน้ าลดลงตะกอนดินเหล่านี้จะเกิดเป็นลักษณะคันดิน หรือ 
สันดินยาวขนานไปตามริมฝั่งน้ า ตามปกติแล้วบริเวณพ้ืนที่เหล่านี้จะมีน้ าท่วม แต่เป็นเพียงระยะเวลาสั้น ๆ 
เท่านั้น ดินที่พบในบริเวณนี้ส่วนใหญ่จะเป็นดินเนื้อหยาบหรือค่อนข้างหยาบ และจะพบว่ามีการทับถม
ของดินเป็นชั้น ๆ เห็นได้อย่างชัดเจน พ้ืนที่ เหล่านี้ส่ วนใหญ่จะใช้ปลูกไม้ผล ยางพารา และ 
ผักสวนครัว ส่วนที่พบถัดจากสันดินริมน้ าออกมาในอดีตมักจะใช้ พ้ืนที่ ในการท านา แต่ปัจจุบัน  
ส่วนใหญ่ท าการยกร่องเพ่ือปลูกปาล์มน้ ามัน เนื่องจากบริเวณนี้เกิดจากตะกอนล าน้ าที่ถูกพัดพามา 
ทับถมกันเป็นเวลานาน ดังนั้นจึงท าให้ลักษณะของเนื้อดินมีความแตกต่างกันไปตามสภาพพ้ืนที่   
แต่ส่วนใหญ่แล้วจะมีเนื้อดินเป็นดินเหนียว ดินร่วนปนดินเหนียว หรือดินร่วนปนทรายแป้ง โดยทั่วไปแล้ว
ระบบระบายน้ าเลว หรือค่อนข้างเลว 
 (5) ลานตะพักล าน้ าระดับต่ า (Low terraces) บริเวณนี้ส่วนใหญ่จะพบถัดจากสันดิน 
รินน้ าออกมา หรือพบถัดจากที่ราบเรียบซึ่งเคยเป็นที่ลุ่มน้ าทะเลท่วมถึงมาก่อนและถูกกัดกร่อน หรือ  
ทับถมโดยล าน้ าในอดีต หลังจากที่ทางน้ าได้เกิดการเปลี่ยนแปลงทางเดิน หรือเปลี่ยนระดับไปจากเดิม 
บริเวณพ้ืนที่ดังกล่าวส่วนใหญ่มีสภาพราบเรียบ หรือค่อนข้างราบเรียบ ส่วนบริเวณท่ีเป็นที่ลุ่ม การระบาย
น้ าเลวหรือค่อนข้างเลว วัสดุที่ถูกพัดพามาทับถมมีหลายขนาด มีเนื้อดินตั้งแต่ดินเหนียวจนถึงดินร่วน  
ปนทราย ปฏิกิริยาของดินไม่แน่นอน ส่วนใหญ่จะใช้ปลูกข้าว และยกร่องปลูกยางพารา ปาล์มน้ ามัน และ
ผลไม ้
 (6) ลานตะพักล าน้ าระดับกลางและระดับสูง (Middle and High terraces) เกิดจากการทับ
ถมของตะกอนล าน้ าเก่า พ้ืนที่บริ เวณนี้จะเป็นที่ดอนอยู่ถัดจากที่ ราบเรียบซึ่ ง เป็นลานตะพัก  
ล าน้ าระดับต่ า การเกิดของพ้ืนที่บริเวณนี้เกี่ยวข้องกับการกัดเซาะในแนวดิ่งของแม่น้ า ล าธาร ประกอบกับ
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การ เปลี่ ยนทิศทาง เดินของแม่น้ าล าธารในอดีต  จะให้สภาพภูมิประเทศดั งกล่ าว เป็น เนิน  
มีลักษณะคล้ายลูกคลื่น พบอยู่ทั่ว ๆ ไปในบริเวณที่เป็นที่ดอนของจังหวัดชุมพร ดินส่วนใหญ่ที่พบ  
จะมีลักษณะเป็นดินหยาบหรือค่อนข้างเป็นทรายในบางแห่งพบลูกรังปะปนอยู่ตลอดชั้นดิน บริเวณพ้ืนที่
ดังกล่าวน้ าจะมีการใช้ประโยชน์ที่ดินอย่างกว้างขวาง ส่วนใหญ่จะใช้ปลูกยางพารา ปาล์มน้ ามัน มะพร้าว
หรือผลไม้ แต่ก็ยังคงมีพ้ืนที่ที่ไม่ใช้ประโยชน์อยู่บ้างและจะถูกปล่อยไว้เป็นป่าหญ้าคามีไม้พุ่มเตี้ย  ๆ  
อยู่ทั่วไป 
 (7) พื้นผิวทีเหลือค้างจากการกัดกร่อน (Erosion surfaces) เป็นบริเวณทีเคยเป็นเนินเขา
หรือภูเขามาก่อน แต่ต่อมาเกิดการกัดกร่อนตามธรรมชาติ ท าให้พ้ืนที่ลดระดับเป็นลูกคลื่นลอนลาดหรือ
ลอนชันส่วนใหญ่พ้ืนที่มีลักษณะนี้จะพบถัดจากที่ลาดเชิงเขา ดังนั้นลักษณะและสมบัติของดิน  
ก็จะแตกต่างกันไปตามชนิดของหินพ้ืนที่ รองรับอยู่  โดนหินส่วนใหญ่จะเป็นหินตะกอนหยาบ 
และละเอียด สภาพพ้ืนที่แบบนี้จะเกิดปะปนอยู่กับสภาพพ้ืนที่แบบที่ลาดเชิงเขา ที่เกิดจากการทับถมของ
วัสดุที่ถูกน าพาจากตอนบนโดยแรงโน้มถ่วงของโลก และโดยการชะล้างของน้ าเป็นส่วนใหญ่นอกจากนั้น
ยังพบกระจัดกระจายอยู่ทั่วไปในสภาพพ้ืนที่ที่ราบเรียบทางทิศตะวันออกหรือบริเวณใกล้ชายฝั่งทะเล  
 (8) เนิน เขาที่ ลาดเชิ ง เขา  (Hill and foot hill slopes)  ลักษณะพ้ืนที่ แบบนี้ จะพบ 
ในบริเวณที่ลาดเชิงเขา และจะพบปะปนอยู่กับเนินเขาเตี้ย ๆ พ้ืนที่เหล่านี้จะมีล าธารที่ต้นน้ ามาจาก
เทือกเขาตอนบนมากมายหลายสายไหลผ่าน ท าให้เกิดเป็นลูกคลื่นลอนชันเป็นแนวยาวตลอดแนวเหนือใต้ 
ลักษณะของดินที่พบจะเป็นดินที่เกิดมาจากการสลายตัวของหินพ้ืนหรือเกิดจากเศษหินดาดเชิงเขา ซึ่งจะมี
ลักษณะเนื้อดินแตกต่างการไป ขึ้นอยู่กับชนิดของหินที่เป็นวัตถุต้นก าเนิดดิน ส่วนใหญ่จะเป็นดินตื้น  
มีเศษหินปะปน และมักจะเป็นดินหยาบ พืชพรรณธรรมชาติที่ขึ้นอยู่บริเวณนี้ในอดีตเป็นป่าดิบชื้น  
แต่ในปัจจุบันถูกบุกรุกเพ่ือปลูกยางพารา บางบริเวณถูกแปรสภาพเป็นป่าละเมาะ ป่าหญ้าคา สาบเสือ  
ขึ้นปกคลุมอยู่ท่ัว ๆ ไป 
 (9) เทือกเขาและภูเขา (Mountain) สภาพพ้ืนที่ที่เป็นเทือกเขาหรือภูเขาจะเป็นส่วนหนึ่งของ
เทือกเขาตะนาวศรี โดยวางตัวอยู่ในแนวเหนือ ใต้ ติดต่อกับประเทศพม่า และเขตจังหวัดชุมพรกับจังหวัด
ระนอง ทางทิศตะวันตกของพ้ืนที่ บริเวณดังกล่าวจะประกอบไปด้วยหินตะกอนและหินแปร ได้แก่  
พวกหินดินดาน หินทราย หินควอร์ตไซต์ หินโคลน และหินอัคนีพวกหินแกรนิตเป็นส่วนใหญ่ นอกจากนี้
ยังพบลักษณะพ้ืนที่เหล่านี้กระจายตัวอยู่โดยทั่วไปบริเวณพ้ืนที่ตอนกลางของจังหวัดและบริเวณนี้ประกอบ
ไปด้วยหินตะกอน หินแปร พวกหินดินดาน หินทราย และหินควอร์ตไซต์ และจะพบกลุ่มของหินปูนปะปน
อยู่ด้วย 
5. การใช้ประโยชน์ที่ดิน 
    พ้ืนที่ทั้งหมด 6,010.849 ตารางกิโลเมตร หรือประมาณ 3,756,554 ไร่ แบ่งเป็น 
เนื้อที่ถือครองทางการเกษตร 2,004,832 ไร่ เนื้อที่การเกษตร 708,296 ไร่ และเนื้อที่ป่าไม้ 
1,043,628 ไร่ ไม่จ าแนก 924 ไร่ แบ่งออกเป็น 3 ชนิด ตามลักษณะของพ้ืนทีป่าที่แตกต่างกัน 
ประกอบด้วย ป่าดิบชิ้น ป่าชายเลน และป่าพรุ  ซึ่ งทั้ งป่าทั้ ง 3 ชนิด สามารถจ าแนกได้ดั งนี้   
1. ป่าสงวนแห่งชาติ จ านวน 25 ป่า เป็นป่าบก จ านวน 17 ป่า ป่าชายเลนจ านวน 5 ป่า และป่าพรุ 
จ านวน 3 ป่า 2. เขตรักษาพันธุ์สัตว์ป่า  จ านวน 4 แห่ง 3. อุทยานแห่งชาติ จ านวน 2 แห่ง  
4. วนอุทยาน จ านวน 1 แห่ง และยังมีการจ าแนกแบ่งพ้ืนที่เป็นเขตต่าง ๆ ดังนี้ 

(1) ป่าสงวนแห่งชาติ  
จังหวัดชุมพร มี พ้ืนที่ป่าไม้ที่ประกาศเป็นเขตป่าสงวนแห่งชาติ จ านวน 26 ป่า  

มีเนื้อที่รวมทั้งสิ้น 1,943,176.50 ไร่ แต่ปัจจุบันเหลือเพียง 25 ป่า เพราะมีการยกเลิกไปแล้ว  
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1 ป่า คงเหลือเนื้อที่เพียง 1,941,426.50 ไร่ ในจ านวนนี้เป็นป่าบก จ านวน 17 ป่า ป่าชายเลนจ านวน 
5 ป่า ป่าพรุจ านวน 3 ป่า และยังมีการจ าแนกแบ่งพ้ืนที่เป็นเขตต่าง ๆ ดังนี้ 

 เขตพ้ืนที่ป่าอนุรักษ์ มี พ้ืนที่จ านวน 13 ป่า รวม 1,335,081 ไร่ คิดเป็นร้อยละ  
35.55 ของ พ้ืนที่ จั งหวั ด  ในจ านวนนี้ แบ่ งออก เป็ น เขตอนุ รั กษ์ที่ ค งสภาพ  
847,261.80 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 63.53 ของพ้ืนที่ป่าอนุรักษ์ 

 เขตพ้ืนที่ป่าเพ่ือเศรษฐกิจ มีจ านวน 18 ป่า รวมพ้ืนที่ 396,902 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 
10.57 ของพ้ืนที่จังหวัด ในจ านวนนี้เป็นพ้ืนที่คงสภาพป่า 60,937.30 ไร่ คิดเป็น 
ร้อยละ 15.41 ของพ้ืนที่ป่าเศรษฐกิจ 

 เขตพ้ืนที่ที่เหมาะสมต่อการเกษตร มีพ้ืนที่จ านวน 9 ป่า รวมทั้งสิ้น 295,575 ไร่  
คิดเป็นร้อยละ7.87 ของพ้ืนที่จังหวัด ซึ่งพ้ืนที่ในส่วนนี้รัฐบาลมีนโยบายที่จะน าไปจัด
ให้แก่ราษฎรท ากิน ตาม พ.ร.บ.การปฏิรูปที่ดินเพ่ือการเกษตรกรรม 

จากนโยบายดังกล่าวกรมป่าไม้ได้มอบพ้ืนที่ป่าไม้ในเขตที่มีความเหมาะสมต่อ การเกษตรกรรม
ให้แก่ส านักงานการปฏิรูปที่ดินเพื่อเกษตรกรรม น าไปปฏิรูปที่ให้แก่เกษตรแล้ว จ านวน 412,734.68 ไร่ 
ดังนั้นปัจจุบันจึงยังคงเหลือพ้ืนที่ป่าไม้เพียง จ านวน 1,617,598.32 ไร่ จ าแนกเป็นพ้ืนที่ในเขตอนุรักษ์ 
1,337,856 ไร่ และเขตเศรษฐกิจ 279,742.32 ไร่ 

(2) เขตรักษาพันธุ์สัตว์ป่า 
จังหวัดชุมพร มีพ้ืนที่ป่าที่จัดเป็นเขตรักษาพันธุ์สัตว์ จ านวน 4 แห่ง และได้ประกาศในราชกิจจานุเบกษา 
แล้ว 3 แห่ง ดังนี้ 

 เ ขตรั กษา พันธุ์ สั ต ว์ ป่ า  -  อุทยาน เสด็ จ ในกรมหลว งชุ มพร -  ด้ านทิ ศ เหนื อ  
   มีพ้ืนที่ ครอบคลุม 2 จังหวัด คือ จังหวัดชุมพรและจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ส าหรับ  
    พ้ืนที่รับผิดชอบในเขตจังหวัดชุมพร มีเนื้อที่ 230,620 ไร่ อยู่ในท้องที่ต าบลรับร่อ     
    ต าบลสะลุย ต าบลสองพ่ีน้อง อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 
 เขตรักษาพันธุ์สัตว์ป่า - อุทยานเสด็จในกรมหลวงชุมพร- ด้านทิศใต้ มีพ้ืนที่ ครอบคลุม 

2 จังหวัด คือ จังหวัดชุมพร และจังหวัดระนอง ส าหรับพ้ืนที่รับผิดชอบในเขตจังหวัด
ชุมพร มีเนื้อที่ 90,000 ไร่ อยู่ในท้องที่ต าบลหินแก้ว ต าบลรับร่อ อ าเภอท่าแซะ จังหวัด
ชุมพร 

 เขตรักษาพันธุ์สัตว์ป่า - ทุ่งระยะ-นาสัก มี พ้ืนที่ครอบคลุม 2 จังหวัด คือ จังหวัดชุมพร
และจังหวัดระนอง ส าหรับพ้ืนที่รับผิดชอบในเขตจังหวัดชุมพร มีเนื้อที่ 102,970 ไร่ 
อยู่ในท้องที่อ าเภอเมืองชุมพร และอ าเภอสวี 

 เขตรักษาพันธุ์สัตว์ป่า - ควนแม่ยายหม่อน มี พ้ืนที่ครอบคลุม 2 จังหวัด คือ จังหวัด
ชุมพร และจังหวัดระนอง ส าหรับพ้ืนที่รับผิดชอบในเขตจังหวัดชุมพร มี เนื้อที่  
211,650 ไร่ อยู่ในท้องที่อ าเภอพะโต๊ะ อ าเภอหลังสวน และอ าเภอละแม 

 อุทยานแห่งชาติ 
พ้ืนที่ที่กรมป่าไม้ก าหนดให้จัดเป็นอุทยานแห่งชาติในเขตพ้ืนที่จังหวัดชุมพรมี 2 แห่ง 

ได้แก่ อุทยานแห่งชาติหมู่ เกาะชุมพร จัดเป็นอุทยานแห่งชาติทางทะเล มีที่ท าการตั้งอยู่ต าบล  
หาดทรายรี อ าเภอเมืองชุมพร มีเนื้อที่ 198,125 ไร่ เขตรับผิดชอบในท้องที่อ าเภอเมืองชุมพร อ าเภอสวี 
อ าเภอทุ่งตะโก อ าเภอหลังสวน และเกาะแก่งต่าง ๆ 33 เกาะ ในท้องที่อ าเภอปะทิว  อุทยานแห่งชาติ
น้ าตกหงาว เป็นอุทยานแห่งชาติที่มีที่ท าการตั้งอยู่ในเขตจังหวัดระนอง แต่มีพ้ืนที่รับผิดชอบส่วนหนึ่ง 
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อยู่ในเขตจังหวัดชุมพร ในท้องที่อ าเภอพะโต๊ะ อ าเภอหลังสวน และอ าเภอทุ่งตะโก มีเนื้อที่เฉพาะในเขต
จังหวัดชุมพร 228,125 ไร่ 

 วนอุทยาน 
จังหวัดชุมพร มีวนอุทยาน 1 แห่ง คือ วนอุทยานน้ าตกกะเปาะ ตั้งอยู่ในท้องที่ต าบล 

หงส์เจริญ อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร มีเนื้อที่ 281 ไร่ และป่าเตรียมการสงวน มีจ านวน 1 แห่ง คือ  
ป่าหนองเนียน ตั้งอยู่ในเขตท้องที่ต าบลนาชะอัง อ าเภอเมืองชุมพร กับต าบลสะพลี อ าเภอปะทิว  
มีเนื้อที่ประมาณ 4,250 ไร่ 

ตารางท่ี 4 แสดงข้อมูลป่าสงวนแห่งชาติ 

ที ่ ชื่อป่าสงวนแห่งชาติ 
สถานที่ต้ัง 

เน้ือที่ 
ต าบล อ าเภอ 

1 ป่าเกาะเตียบ ปากคลอง ปะทิว 687 
2 ป่าเขาช้างตาย และป่าเขาสีเสยีด ดอนยาง ปะทิว 7,781 
3 ป่าเขาตังอา และปา่คลองโชน ตะโก สว ี 60,125 
4 ป่าเขาใหญ่บางจาก และป่าควนทุง่มหา ปากคลอง,ดอนยาง,ชุมโค ปะทิว 15,825 
5 ป่าชุมโค ชุมโค ปะทิว 7,893 
6 ป่าดอนเทพมูล ท่าแซะ ท่าแซะ 90 

7 ป่าทุ่งระยะและป่านาสัก 
วิสัยใต,้ครน,ทุ่งระยะ,สว,ีเขา
ทะล,ุนาสัก,ตะโก 

สว ี 276,412 

8 ป่าน้ าตกกะเปาะ 
สลุย,คริง,ดอนยาง,ชุมโค,ทะเล
ทรัพย ์

ท่าแซะ,ปะทิว 135,200 

9 ป่าบางน้ าจืด บางสน ปะทิว 1,300 
10 ป่าบางมะพร้าวและป่านาพญา นาพญา,ละแม หลังสวน 14,781 
11 ป่าพรุกะชิง ปากคลอง ปะทิว 4,581 
12 ป่าพรุดวด ละแม หลังสวน 1,375 
13 ป่าพรุใหญ ่ บางน้ าจืด หลังสวน 1,963 

14 ป่าพะโต๊ะ ป่าปั่งหวาน และป่าปากทรง 
นาขา,วังตะกอ,หาดยาย,ปัง
หวาน,พะโตะ๊,ปากทรง 

หลังสวน 397,344 

15 ป่ายางบางจาก ชุมโค ปะทิว 362 

16 ป่ารับร่อ และป่าสลุย 
สลุย,คุริง,รับร่อ,ท่าแซะ,หาดพัน
ไกร,วังใหม่ 

ท่าแซะ 636,387 

17 ป่าละแม 
ปังหวาน,พะโต๊ะ,หาดยาย,บ้าน
ควน,ละแม,ทุ่งหลวง 

หลังสวน,พะโต๊ะ
,ละแม 

181,000 

18 
ป่าเลนคลองตะโก ป่าเลนคลองท่าทอง 
ป่าคลองบางมุด 

ตะโก,ทุ่งตะไคร,ปากตะโก,บาง
น้ าจืด 

สว ี 9,710 

19 
ป่าเลนคลองท่าทอง และปา่เลนคลอง
บางละมุด 

ตะโก,บางน้ าจืด สว,ีหลังสวน 2,669 

20 ป่าเลนคลองริ่ว บางน้ าจืด หลังสวน 450 

21 ป่าเลนอ่าวทุ่งคาและป่าอ่าวสว ี
วิสัยเหนือ,ปากน้ า,ท่ายาง,ทุ่งคา,
ปากแพรก,ด่านสว ี

เมืองชุมพร,สวี 37,062 

22 ป่าเลนอ่าวทุ่งมหา ปากคลอง ปะทิว 6,256 
23 ป่าเลนอ่าวพนังตัก นาทุ่ง เมืองชุมพร 3,562 
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ตารางท่ี 4 แสดงข้อมูลป่าสงวนแห่งชาติ (ต่อ) 

ที ่ ชื่อป่าสงวนแห่งชาติ 
สถานที่ต้ัง 

สถานที่ต้ัง 
ต าบล ต าบล 

24 ป่าเสียบญวน และป่าท่าสาร บ้านนา,ทุ่งคา,วิสัยเหนือ, เมืองชุมพร 136,600 
25 ป่าหนองไซ และปา่ทุ่งวัวแล่น ชุมโค ปะทิว 3,331 
26 ป่าหนองห้าง และป่าเกาะเรือโกลน นาโพธิ ์ สว ี 1,350 

ที่มา : กรมป่าไม ้

6. ปัญหาทรัพยากรดิน 
 1. ดินมีความอุดมสมบูรณ์ต่ า เนื่องจากทีการชะล้างสูงและดินมีความเป็นกรด ประกอบ  
กับบางบริเวณเป็นดินทรายจึงมีธาตุอาหารอยู่น้อย มีความสามารถในการดูดซับธาตุอาหารต่ า  
ท าให้ดินเหล่านี้มีความอุดมสมบูรณต์ามธรรมชาติต่ า 
 2. สภาพดินทรายจัด ดินเป็นทรายจัดจะมีธาตุอาหารอยู่น้อยและมีความสมารถ 
ในการดูดซับธาตุอาหารต่ ามาก 
 3.  ดิน เป็นทรายจัดมีชั้ นดานอินทรีย์  ชั้ นดินจะมีการชะล้ างอนุภาคดิน เหนียว  
เหล็กออกไซด์ ธาตุอาหาร อินทรีวัตถุ และ วัสดุละเอียดมากลงไปสะสมในดินชั้นล่าง ท าให้เกิดการเชื่อม
แข็งจนรากพืชไม่สามารถแผ่กระจายลงไปได้ และยังท าให้ความสามารถในการอุ้มน้ าและความสามารถดูด
ซับแร่ธาตุลดลง 
 4. ดินอินทรีย์ ดินที่เกิดขึ้นในพ้ืนที่ป่าพรุ มีน้ ากร่อยและน้ าเค็มจากทะเลเข้าท่วมในพ้ืนที่  
ท าให้มีอินทรียวัตถุที่สลายตัวแล้วและยังไม่สะลายตัว มีความหนามากกว่า 40 เซนติเมตร ถึงแม้ว่ าจะมี
ชั้นอินทรียวัตถุอยู่มาก แต่ไม่ได้เป็นประโยชน์ต่อพืช ดันก่อให้เกิดโทษจากการที่อินทรียวัตถุมีสภาพเกาะ
ตัวกันหลวม ๆ เมื่อแห้งจะยุบตัวมาก ติดไฟจะดับยาก หากมีน้ าท่วมขังจะลอยตัว ดินเป็นกรดจัด  
และจะขาดแร่ธาตุที่จ าเป็นต่อการเจริญเติบโตของพืช 
 5. ดินเลนเค็มชายทะเล เป็นบริเวณที่มีน้ าทะเลท่วมถึงเป็นประจ า ดินมีสภาพเป็นกรด
ก ามะถัน เกิดก๊าซพิษไข่เน่าและมีเทน ส่งผลเสียต่อการเจริญเติบโตของพืชและด้วยสภาพของดิน  
ยังท าให้พืชที่ปลูกล้มง่ายอีกท้ังยังท าให้พืชมีความสามารถในการทรงตัวได้ต่ า 
 6. สภาพดินเปรี้ยวจัด ดินมีค่าความเป็นกรดด่างเท่าหรือต่ ากว่า 4.5 อาจพบสารประกอบ
ก ามะถันอยู่มากกว่า 1 เปอร์เซ็นต์ หากเกิดการเปลี่ยนแปลงของสภาพแวดล้อมจากการใช้ประโยชน์ของ
พ้ืนที่จะสงผลท าให้ดินมีสภาพเป็นกรดรุนแรงมากขึ้น เหล็กและอลูมินัมจะละลายออกมาส่งผลเสียต่อพืชที่
ปลูกและยังท าให้เกิดการตรึงของธาตุฟอสฟอรัสในรูปที่พืชไม่สามารถน าออกมาใช้ประโยชน์ได้ 
 7. สภาพดินตื้น เป็นดินที่มีชิ้นส่วนขนาดใหญ่มากกว่า 2 มิลลิเมตร มีปริมาณมากกว่า  
35 เปอร์เซ็นต์ อาจพบชั้นหินพ้ืนหรือชั้นมาร์ลภายในความลึก 50 เซนติเมตร มีเนื้อดินละเอียดน้อยท า
ให้ความสามารถในการดูดซับน้ าและธาตุอาหารได้ต่ า เกิดการชะล้างธาตุอาหารก่อนที่พืชจะน าไปใช้
ประโยชน์ และสภาพดินตื้นยังเป็นอุปสรรคในการชอนไชของรากพืชลงไปหาธาตุอาหารและน้ า  อีกทั้งยัง
ส่งผลต่อการค้ ายันและการทรงตัวของพืช 
 8. ดินบนสภาพพ้ืนที่มีความลาดชัน บริเวณที่มีความลาดชันมากจะเกิดการกร่อน  
มีผลท าให้ดินถูกชะล้างพังทลายได้ง่าย บางพ้ืนที่อาจถูกน้ า กัดเซาะเป็นร่องลึก ท าให้ยากต่อ 
การเพาะปลูก 
 9. ปัญหาขาดแคลนน้ า ในพ้ืนที่ลุ่มซึ่งดินเหมาะสมในการท านาและปลูกพืชผักหลังฤดูกาล
ท านาจ าเป็นต้องอาศัยฝนเพียงครั้งเดียวในรอบปี หลังจากนั้นก็ปล่อยว่างไว้ โดยไม่มีการใช้ประโยชน์  
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ในพ้ืนที่ดอน ใช้พ้ืนที่ปลูกพืชไร่ต่างๆ ประสบปัญหาขาดแคลนน้ าอย่างมาก เนื่องจากสภาพพ้ืนที่มี 
ความลาดชันและดินมีความสามารถในการอุ้มน้ าต่ า การจัดการระบบชลประทานเข้าช่วยเหลือเป็นสิ่ง  
ที่จ าเป็นอย่างมาก เช่น การท าฝายน้ าล้น อ่างกักเก็บน้ าขนาดเล็กการขุดบ่อ เป็นต้น 
 10. ปัญหาน้ าท่วม บริเวณพ้ืนที่ลุ่มต่ าริมน้ าส่วนใหญ่จะมีน้ าไหลบ่าท่วมขังเป็นประจ า 
เกือบทุกปี ส่งผลกระทบให้เกิดความเสียหายต่อพืชและผลผลิตทางการเกษตร 

7. ลักษณะภูมิอากาศ 
 จังหวัดชุมพรได้รับอิทธิพลจากลมมรสุมตะวันตกเฉียงใต้ และลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือ 
เป็นเหตุให้มีฤดูกาลเพียง 2 ฤดูคือ 
  1) ฤดูร้อน เริ่มตั้งแต่เดือนกุมภาพันธ์ - กลางเดือนพฤษภาคม  เป็นช่วงเปลี่ยนมรสุม
หลังจากมรสุมตะวันออกเฉียงเหนืออ่อนก าลังลง 
  ๒) ฤดูฝน เริ่มตั้งแต่กลางเดือนพฤษภาคม - กลางเดือนธันวาคม  ซึ่งเป็นช่วงที่ 
ลมมรสุมตะวันตกเฉียงใต้จากทะเลอันดามันเป็นมวลอากาศที่มีความชื้นสูงและเปลี่ยนเป็นลมมรสุม
ตะวันออกเฉียงเหนือจึงท าให้เกิดฝนตกชุกมีปริมาณน้ าฝนอยู่ในช่วง 1,๗๘๒ - ๓,3๘๒ มิลลิเมตร ส าหรับ
อุณหภูมิในจังหวัดชุมพร เฉลี่ยโดยประมาณ ๒๘.๙๕ องศาเซลเซียส อุณหภูมิสูงสุดเฉลี่ย 3๘.๓๐ องศา
เซลเซียส อุณหภูมิต่ าสุดเฉลี่ย ๑๙.๕๐ องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์เฉลี่ยทั้งปี ๗1 เปอร์เซ็นต์ 

8. อุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์ 
จากสภาพภูมิประเทศของจังหวัดชุมพรที่อยู่ติดกับทะเลท าให้อุณหภูมิระหว่างฤดูกาลและ

กลางวันกลางคืนจึ ง ไม่แตกต่ างกันมากนัก  อุณหภูมิ เฉลี่ ยของจั งหวัดชุมพรช่ ว งระหว่ างปี   
2553 – 256๕ มีค่าอยู่ในช่วง 27.20 – 29.03 องศาเซลเซียส และความชื้นสัมพัทธ์เฉลี่ยช่วงระหว่าง
ปี 2553 – 256๕ มีค่าอยู่ในช่วง 71.54 – 83.00 เปอร์เซ็นต ์

 
 

ตารางท่ี 5 อุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์สูงสุด-ต่ าสุดจังหวัดชุมพร ปี ๒๕๕๓ – ๒๕๖6 

ปี 
อุณหภูมิ (องศาเซลเซียส) ความชื้นสัมพัทธ์ (%) 

สูงสุด ต่ าสุด เฉลี่ยทั้งปี เฉลี่ยสูงสุด ต่ าสุด เฉลี่ยทั้งปี 
๒๕๕๓ 37.80 18.60 28.67 98.00 20.00 71.54 
๒๕๕๔ 35.50 18.80 27.76 99.00 37.00 72.83 
๒๕๕๕ 37.00 20.70 28.55 99.00 36.00 72.46 
๒๕๕๖ 37.80 17.40 28.30 98.00 33.00 71.96 
๒๕๕๗ 36.60 15.90 28.04 99.00 33.00 72.83 
๒๕๕๘ 37.40 18.00 28.54 100.00 37.00 73.05 
๒๕๕๙ 37.70 18.00 28.56 99.00 36.00 73.96 
๒๕๖๐ 36.80 17.70 28.47 99.00 32.00 72.21 
2561 36.80 19.50 28.53 99.00 35.00 73.13 
2562 38.30 20.80 29.03 99.00 32.00 72.28 
2563 37.30 18.90 27.70 95.70 36.00 83.00 
๒๕๖๔ 36.30 18.50 27.20 99.00 41.00 83.00 
๒๕๖๕ 36.30 19.00 27.30 99.00 44.00 83.00 

ที่มา : สถานีอุตุนิยมวิทยาชุมพร 
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9. ปริมาณน้ าฝน 
 เนื่องจากจังหวัดชุมพรอยู่ภายใต้อิทธิพลของลมมรสุมซึ่งเป็นลมจากทิศตะวันตกเฉียงใต้  
ผ่านมหาสมุทรอินเดีย จึงพัดพาไอน้ าและความชุ่มชื้นมาในระหว่างเดือนพฤษภาคมไปจนถึงกลางเดือน
ตุลาคมท าให้มีฝนตกชุกทั่วไป ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ยของจังหวัดชุมพรตั้งแต่ปี 2553 – 256๕ มีปริมาณ
น้ าฝนเฉลี่ยอยู่ในช่วง 129.10 – 275.96 มิลลิเมตร และมีจ านวนวนที่ฝนตกมากที่สุดในปี 25๖0
จ านวน 174 วัน มีปริมาณน้ าฝนทั้งปีอยู่ที่ 3,311.50 มิลลิเมตร 

ตารางท่ี 6 ปริมาณน้ าฝนจังหวัดชุมพร ปี 2553 – 2566 

ที่มา : สถานีอุตุนิยมวิทยาชุมพร 
หมายเหตุ : ปี 2566 ข้อมูลตั้งแต่เดือนมกราคม – สิงหาคม  
 
10. ทรัพยากรน้ า 
       10.1 แหล่งน้ าธรรมชาติ เช่น แม่น้ า คลอง บึง (ที่มา : ที่ท าการปกครองจังหวัด/ทส.) 

สภาพทางอุทกวิทยาของจังหวัดชุมพร รวมเรียกว่าลุ่มน้ าภาคใต้ฝั่งตะวันออกส่วนที่ ๑  
ซึ่งประกอบด้วยแม่น้ าล าคลองสายสั้น ๆ ไหลจากเทือกเขาฝั่งตะวันตกของจังหวัดคือเทือกเขา 
ตะนาวศรี ซึ่งเป็นแหล่งต้นน้ าลงสู่อ่าวไทยประกอบด้วยลุ่มน้ าสาขาและลุ่มน้ าย่อย ดังนี้ 
       10.2 สภาพลุ่มน้ าและการแบ่งลุ่มน้ า 

 ลุ่มน้ าสายหลัก ได้แก่ 
๑. ลุ่มน้ าสาขาคลองท่าตะเภา 

เป็นแม่น้ าสายสั้นๆ ต้นก าเนิดจากเทือกเขาด้านทิศตะวันตกในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์
ไหลผ่านอ าเภอท่าแซะ อ าเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร และออกสู่อ่าวไทยบริเวณปากน้ าชุมพร มีความ
ยาวของแม่น้ าสายหลักและล าน้ าสาขาเท่ากับ ๘๖๗ กิโลเมตร มีปริมาณน้ าท่าเฉลี่ยรายปี ๑,๔๔๐  
ล้านลูกบาศก์เมตร คุณภาพน้ า ในแม่น้ านี้โดยรวมจัดอยู่ในมาตรฐานคุณภาพน้ าผิวดินประเภทที่ ๓  
ซึ่งเหมาะสมต่อการด ารงชีวิตของสัตว์น้ า ในหลายบริเวณตรวจพบโลหะหนักบางชนิดได้แก่ ตะกั่ว ปรอท 
โครเมียม และแคทเมียม แต่มีปริมาณไม่มากส าหรับปริมาณโคลิฟอร์มแบคทีเรีย มีค่อนข้างสูงเนื่องจาก 

ปี 
ปริมาณน้ าฝนทั้งปี 

(มิลลิเมตร) 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 

(มิลลิเมตร) 
จ านวนวันฝนตก 

(วัน) 
๒๕๕3 1549.20 129.10 148 
๒๕๕๔ 2,044.30 170.36 167 
๒๕๕๕ 2,084.10 137.68 163 
๒๕๕๖ 1,930.50 160.88 155 
๒๕๕๗ 1,687.89 140.66 142 
๒๕๕๘ 2,233.40 186.12 178 
๒๕๕๙ 1,782.40 148.53 160 
๒๕๖๐ 3,311.50 275.96 174 
2561 2,095.20 174.60 219 
2562 1,266.60 140.73 124 
2563 1,768.20 147.35 143 
2564 2,136.50 178.04 177 
2565 2,694.80 224.60 179 
2566 664.1 83.02 77 
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ล าน้ าไหลผ่านชุมชนท าให้เกิดการปนเปื้อนจากน้ าทิ้งการใช้ประโยชน์ล าน้ า โดยส่วนใหญ่ใช้ในการเกษตร
กรรม และอุตสาหกรรม มีการใช้เพ่ือบริโภคและสันทนาการบ้างในช่วงที่ไหลผ่านชุมชน 

๒. ลุ่มน้ าสาขาคลองชุมพร 
เกิดจากเทือกเขาในต าบลปากจั่น อ าเภอกระบุรี จังหวัดระนอง ไหลไปทางตะวันออกถึง 

ต าบล บ้านดอนสมอ แล้วไหลผ่านต าบลวังไผ่ ต าบลบ้านขุนกระทิง ต าบลตากแดด อ าเภอเมืองชุมพร  
ไหลออกทะเลบริเวณตอนเหนือของอ่าวสวี ที่ต าบลทุ่งคา อ าเภอเมืองชุมพร มีความยาว ๕๐ กิโลเมตร  
มีน้ าตลอดท้ังป ี

๓. ลุ่มน้ าสาขาคลองสวี - ตะโก 
เกิดจากเขาในต าบลละอุ่นเหนือ อ าเภอละอุ่น อ าเภอเมือง จังหวัดระนอง ไหลไปทาง

เหนือแล้ววกไปทางตะวันออก เข้าเขตอ าเภอสวี ผ่านต าบลเขาทะลุ ต าบลนาสัก ต าบลทุ่งระยะ ต าบลสวี 
ต าบลนาโพธิ์ ต าบลปากแพรก ต าบลท่าหิน ออกสู่ทะเลที่ต าบลด่านสวี อ าเภอสวี มีความยาวประมาณ 
๗๕ กิโลเมตร มีน้ าตลอดทั้งปี 

๔. ลุ่มน้ าสาขาคลองหลังสวน 
มีต้นก าเนิดในเขตจังหวัดชุมพร และจังหวัดสุราษฎร์ธานี ไหลผ่านอ าเภอพะโต๊ะ และ

อ าเภอหลังสวนจังหวัดชุมพร แล้วออกสู่ทะเลอ่าวไทยที่ปากน้ าหลังสวนมีความยาวของแม่น้ า  
หลังสวน และล าน้ าสาขาประมาณ ๔๙๗ กิโลเมตร คุณภาพน้ าในแม่น้ าโดยรวมจัดอยู่ในมาตรฐานคุณภาพ
น้ าผิวดินประเภทที่  ๓ ซึ่ งยัง เหมาะสมต่อการด ารงชีวิตของสัตว์น้ า  บริ เวณที่ ไหลผ่านชุมชน 
จะมีคุณภาพต่ าลงเล็กน้อยมีค่าความสกปรกปริมาณสังกะสี และปริมาณโคลิฟอร์มแบคทีเรียสูงกว่า
บริเวณอ่ืนๆ เนื่องจากการปนเปื้อนของน้ าทิ้งจากกิจกรรมต่างๆ ในชุมชนการใช้ประโยชน์ล า น้ า 
โดยส่วนใหญ่ใช้ในการเกษตรกรรม ในส่วนของบริเวณต้นน้ าและท้ายน้ ามีการใช้ประโยชน์เพ่ือการประมง
และเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า รวมถึงการสันทนาการและการสัญจรทางน้ าด้วย 

5. ลุ่มน้ าสาขาคลองละแม 
      ต้นน้ าอยู่ที่ต าบลพะโต๊ะ อ าเภอพะโต๊ะ ไหลไปทางตะวันออกลงทะเลในต าบลละแม  
อ าเภอละแม ความยาวประมาณ ๓๖ กิโลเมตร มีน้ าตลอดทั้งปี 

 ลุ่มน้ าสายรอง ได้แก ่

๑. ล าน้ ารับร่อ 
เกิดจากเทือกเขาตะนาวศรีบริเวณเขตชายแดนไทยกับพม่าทางตะวันตกเฉียงเหนือ 

ของอ าเภอปะทิวผ่านหุบเขาต่างๆ ลงมาทางใต้เข้าอ าเภอท่าแซะ ไหลผ่านไปทางตะวันออกผ่านต าบลรับร่อ 
ต าบลท่าข้าม ไปรวมกับ ล าน้ าท่าแซะที่ต าบลนากระตามเป็นแม่น้ าท่าตะเภา มีความยาวประมาณ  
๗๒ กิโลเมตร มีน้ าตลอดปี 

๒. ล าน้ าท่าแซะ 
เกิดจากเทือกเขาในเขตอ าเภอบางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ไหลผ่าน ต าบลสลุย 

ต าบลคุริง ต าบลท่าแซะ ต าบลนากระตาม อ าเภอท่าแซะ มาพบกับล าน้ ารับร่อเป็นแม่น้ า ท่าตะเภา  
ความยาวประมาณ ๗๗ กิโลเมตร มีน้ าตลอดปี 

๓. คลองสวีเฒ่า 
เกิดจากเขาในต าบลทุ่งระยะ อ าเภอสวี ไหลทางตะวันออกผ่านต าบลนาโพธิ์แล้ววกไปทาง

ตะวันออกเฉียงเหนือผ่านต าบลปากแพรกออกสู่ทะเลที่ต าบลวิสัยใต้ อ าเภอสวี ความยาวประมาณ  
๓๐ กิโลเมตร มีน้ าตลอดทั้งปี 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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๔. คลองตะโก 
เกิดจากเขาในอ าเภอหลังสวนไหลผ่าน ต าบลทุ่งตะโก ต าบลทุ่งตะไคร ต าบลปากตะโก  

ลงทะเลที่ต าบลปากตะโก มีความยาวประมาณ ๑๒๐ กิโลเมตร มีน้ าตลอดทั้งปี 
 

 10.3 แหล่งน้ าบาดาลและบ่อบาดาล 

ตารางท่ี 7 จ านวนบ่อน้ าบาดาล จังหวัดชุมพร ปี ๒๕๖๕ 

ที่มา : ส านักควบคุมกิจการน้ าบาดาล ข้อมูล ณ วันที่ ๑๓ กุมภาพันธ์ ๒๕๖๖ 

 10.4 ข้อมูลพื้นที่ชลประทานและระบบชลประทาน 
 พ้ืนที่ชลประทานจังหวัดชุมพร ปี 256๕ แบ่งตามโครงการชลประทานที่ก่อสร้าง 
แล้วเสร็จ จ านวน ๓๘๒ โครงการ พ้ืนที่ได้รับผลประโยชน์ จ านวน 4๖๖,๐๗๙ ไร่ ดังนี้ 

ตารางท่ี 8 แสดงข้อมูลโครงการชลประทานที่ก่อสร้างแล้วเสร็จถึงปี พ.ศ. 256๕ 

 
 
ตารางท่ี 9 แสดงข้อมูลโครงการที่ถ่ายโอนภารกิจให้องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 

 
 
 
 
 

 

จังหวัด/
อ าเภอ 

รวมทุก
ประเภท 

เกษตรกรรม 
อุปโภค
บริโภค 

ธุรกจิ 
บ่อบาดาล 
สาธารณะ 

บ่อบาดาล 
เอกชน 

เมือง 809 727 45 37 23 786 
ท่าแซะ 123 69 26 28 2 121 
ปะทิว 177 71 37 69 7 170 
หลังสวน 146 65 37 44 32 114 
ละแม 51 28 7 16 2 49 
พะโต๊ะ 9 3 1 5 - 9 
สว ี 199 122 37 40 45 154 
ทุ่งตะโก 177 76 20 21 10 107 
รวม 1,631 1,161 210 260 121 1,510 

โครงการ 
จ านวน
โครงการ 

เก็บน้ า (ล้าน 
ลูกบาศก์เมตร) 

พ้ืนที่ชลประทาน
ได้รับประโยชน์ 

(ไร่) 
โครงการชลประทานขาดเล็ก 130 2.70 119,935 
โครงการอันเนื่องมาจากพรราชด าริ 48 1.60 227,821 
โครงการขุดลอกหนองน้ าและคลองธรรมชาต ิ 136 105.32 20,428 
โครงการสูบน้ าด้วยไฟฟ้าพร้อมระบบส่งน้ า 43 - 81,770 
โครงการป้องกันตนเองชายแดนไทย - พม่า (ปชต.) 25 0.33 16,125 

รวม 382 109.95 466,079 

ล าดับ โครงการ จ านวนโครงการ 
1 โครงการชลประทานขนาดเล็ก 113 
2 โครงการขุดลอกหนองน้ าและคลองธรรมชาต ิ 97 
3 โครงการสถานีสูบน้ าด้วยไฟฟ้าพรอ้มระบบส่งน้ า 42 

รวม 252 

ที่มา : โครงการชลประทานจังหวัดชุมพร 

ที่มา : โครงการชลประทานจังหวัดชุมพร : ข้อมูล ณ เดือนกุมภาพันธ์ 256๖ 
 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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11. ข้อมูลประชากรและครัวเรือนเกษตรกร 
 จากการส ารวจประชากรในปี 256๕ พบว่าจ านวนประชากรทั้งหมด 509,๒๕๐ คน จ านวน
ครัวเรือนทั้งหมด ๒๔๘,๙๙๘ ครัวเรือน และมีจ านวนครัวเรือนเกษตรกรทั้งหมด ๙๕,๗๐๔ ครัวเรือน หรือ
คิดเป็นร้อยละ ๓๘.๔๕ ของจ านวนครัวเรือนทั้งหมดในจังหวัดชุมพร 

ตารางท่ี 10 แสดงข้อมูลประชากรและครัวเรือนเกษตรกรปี 2565 
อ าเภอ 

 
จ านวน 

ประชากร ทั้งหมด (คน) 
จ านวน 

ครัวเรือนทั้งหมด 
จ านวน 

ครัวเรือนเกษตรกร 
พ้ืนที่ 

ทั้งหมด (ไร่) 
เมืองชุมพร 149,484 79,598 17,265 421,875 
ท่าแซะ 86,672 39,155 21,997 956,875 
ปะทิว 47,194 22,904 9,862 420,000 
พะโต๊ะ 24,737 11,736 6,490 635,625 
สว ี 72,843 34,752 15,398 500,000 
หลังสวน 73,483 35,001 34,872 454,375 
ละแม 29,328 14,105 6,223 185,000 
ทุ่งตะโก 25,609 11,665 5,230 182,500 

รวม 509,350 248,998 95,704 3,756,250 
ที่มา : กรมการปกครอง,ส านักงานเกษตรจังวัดชุมพร (ข้อมูล ณ มกราคม 256๖) 

 

ตารางท่ี 11 แสดงครัวเรือนทั้งหมดและครัวเรือนเกษตรกรจังหวัดชุมพรย้อนหลัง ปี 256๓-256๕ 

อ าเภอ 

ปี 256๓ ปี 256๔ ปี 256๕ 
พ้ืนที่ท า

การเกษตร 
(ไร่) 

ครัวเรือน
เกษตรกร 
(ครัวเรือน) 

พ้ืนที่ท า
การเกษตร 

(ไร่) 

ครัวเรือน
เกษตรกร 
(ครัวเรือน) 

พ้ืนที่ท า
การเกษตร 

(ไร่)* 

ครัวเรือน
เกษตรกร 
(ครัวเรือน) 

เมืองชุมพร 256,581 16,471 252,823 18,232 290,983 17,265 
ท่าแซะ 604,489 22,367 600,225 23,564 592,467 21,997 
ปะทิว 358,298 10,120 357,007 10,134 380,570 9,862 
พะโต๊ะ 362,924 14,939 353,390 16,203 429,989 6,490 
สว ี 113,263 5,188 114,545 5,401 157,473 15,398 
หลังสวน 249,637 13,540 253,176 13,720 199,141 34,872 
ละแม 176,660 6,639 175,028 6,917 135,639 6,223 
ทุ่งตะโก 160,545 6,347 161,519 6,302 139,788 5,230 

รวม 2,282,297 95,611 2,267,712 100,473 2,326,051 95,704 
ที่มา : ส านักงานเกษตรจังหวัดชุมพร (*พ้ืนที่ท าการเกษตรปี 2565 ยังไม่เป็นเอกภาพ) 
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12. ข้อมูลด้านเศรษฐกิจ 
 

 สภาพเศรษฐกิจโดยท่ัวไป  
 ปี 2564 ผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวัดชุมพร มีมูลค่าเพ่ิม ณ ราคาประจ าปี 130,074 ล้านบาท  
เป็นล าดับที่ 4 ของภาคใต้ และเป็นล าดับที่ 22 ของประเทศ โดยการผลิตภาคเกษตรเป็นตัวขับเคลื่อน 
เศรษฐกิจของจังหวัดชุมพร โดยเฉพาะการผลิตทุเรียน ปาล์มน้ ามัน และยางพารา มูลค่าผลิตภัณฑ์  
จังหวัดชุมพร (GPP per capita) ในปี 2564 ประชากรจังหวัดชุมพร มีจ านวน 501,000 คน 
มีค่าเฉลี่ยผลิตภัณฑ์จังหวัดต่อหัวเท่ากับ 259,853 บาท/คน/ปี หรือ 21,654 บาท/คน/เดือน  
เป็นล าดับที่ 1 ของภาคใต้ และล าดับที่ 11 ของประเทศ ขนาดเศรษฐกิจจังหวัดชุมพรอยู่ล าดับที่  
๒2 ของประเทศ เส้นความยากจน (ด้านรายจ่าย) ๒,๘83บาท/คน/เดือน เพ่ิมขึ้นจากปีที่ผ่านมา  
5,914 บาท สัดส่วนคนจนร้อยละ 4.40  
 ผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวัดชุมพร เพ่ิมขึ้นจากปีที่ผ่านมาเท่ากับ 3,153 ล้านบาท อัตรา 
การขยายตัว ณ ราคาคงที่  ขยายตัวร้อยละ ๑.17 จากที่ขยายตัวร้อยละ ๒.52 ในปีที่ผ่านมา 
จากภาคเกษตรขยายตัวร้อยละ 56.75 โดยเฉพาะการผลิตทุเรียน ปาล์มน้ ามัน และยางพารา  
เป็นส าคัญ ภาคนอกเกษตรขยายตัวร้อยละ -2.03 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

โครงสร้างเศรษฐกิจของจังหวัดชุมพร ปี 2564 
ที่มา : ส านักงานคลังจังหวัดชุมพร 
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  ตารางท่ี 12 แสดงผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวดชุมพร (GPP) ณ ราคาประจ าปี ปี 25๖๐ – 256๔ 

สาขาการผลิต 
มูลค่าเพ่ิม ณ ราคาประจ าปี 

2560r 256๑r 2562r 256๓r 2564P 
ภาคเกษตร 40,025 43,341 61,579 70,159 73,812 

เกษตรกรรม การป่าไม้ และการประมง 40,025 43,341 61,579 70,159 73,812 
นอกภาคเกษตร 46,061 47,899 55,054 56,761 56,261 
ภาคอุตสาหกรรม 9,604 9,454 10,545 10,236 9,900 

การท าเหมืองแร่และเหมืองหิน 744 557 628 540 539 
การผลิต 7,781 7,909 8,820 8,528 8,059 
ไฟฟ้า ก๊าซ ไอน้ า และระบบปรับอากาศ 874 790 868 908 980 
การจัดหาน้ า การจัดการ การบ าบดั 
น้ าเสียสิ่งปฏิกูล 

205 199 229 260 322 

บริการและการท่องเท่ียว 36,457 38,445 44,509 46,524 46,362 
การก่อสร้าง 2,567 2,636 2,895 2,847 3,221 
การขายส่งและการขายปลีก  
การซ่อมแซมยานยนต์และจักรยานยนต ์

14,061 14,690 19,269 21,270 21,124 

การขนส่งและสถานท่ีเก็บสินค้า 1,728 2,564 3,751 3,543 3,190 
ที่พักและบริการด้านอาหาร 769 870 951 678 539 
ข้อมูลข่าวสารและการสื่อสาร 743 808 686 927 913 
กิจกรรมทางการเงินและการประกันภัย 4,012 4,166 4,285 4,405 4,400 
กิจกรรมอสังหาริมทรัพย ์ 2,576 2,150 2,228 2,277 2,356 
กิจกรรมทางวิชาชีพ วิทยาศาสตรแ์ละ
เทคนิค 

14 17 24 24 20 

กิจกรรมการบรหิารและบริการ
สนับสนุน 

184 200 215 93 94 

การบริหารราชการ การป้องกันประเทศ
และการประกันสังคมภาคบังคับ 

4,021 4,582 4,313 4,562 4,374 

การศึกษา 3,287 3,157 3,143 3,135 3,171 
กิจกรรมด้านสุขภาพและงานสังคม
สงเคราะห ์

2,002 2,106 2,238 2,295 2,445 

ศิลปะ ความบันเทิง และนันทนาการ 93 109 130 116 135 
กิจกรรมบริการด้านอื่นๆ 398 300 381 352 380 
ผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวัด 86,086 91,241 116,633 126,921 130,074 
รายได้เฉลี่ยต่อหัวประชากร (บาท) 174,254 183,217 233,758 253,938 259,853 
จ านวนประชากร (พันคน) 494 498 499 500 501 

 
ที่มา : GPP Top down ส านักงานคณะกรรมการพัฒนาการเศรษฐกิจและสังคม 
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ตารางท่ี 13 แสดงผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวัดชุมพร (GPP) ณ ราคาคงที่ ปี 2560 – 2564 

 
ที่มา : GPP Top down ส านักงานคณะกรรมการพัฒนาการเศรษฐกิจและสังคม 
 

 

 

 

 

สาขาการผลิต มูลค่าเพ่ิม ณ ราคาคงท่ี (CVMs) 
2560r 25๖1r 2562r 2563r 2564p 

ภาคเกษตร 15,273 17,502 22,648 23,247 24,124 
เกษตรกรรม การป่าไม้ และการประมง 15,273 17,502 22,648 23,247 24,124 

นอกภาคเกษตร 27,541 28,742 32,446 33,219 32,544 
อุตสาหกรรม 5,203 5,368 5,980 5,552 5,005 
การท าเหมืองแร่และเหมืองหิน 409 308 334 282 273 
การผลิต 4,010 4,258 4,756 4,379 3,838 
ไฟฟ้า ก๊าซ ไอน้ า และระบบปรับอากาศ 815 827 900 893 907 
การจัดหาน้ า การจัดการ การบ าบดั 
น้ าเสียสิ่งปฏิกูล 

114 110 130 158 186 

บริการและการท่องเท่ียว 22,439 23,489 26,601 27,837 27,751 
การก่อสร้าง 1,820 1,839 2,008 1,989 2,220 
การขายส่งและการขายปลีก  
การซ่อมแซมยานยนต์และจักรยานยนต ์

7,049 7,373 9,383 10,388 10,368 

การขนส่งและสถานท่ีเก็บสินค้า 1,282 1,905 2,756 2,583 2,309 
ที่พักและบริการด้านอาหาร 577 622 657 526 427 
ข้อมูลข่าวสารและการสื่อสาร 983 1,095 938 1,272 1,263 
กิจกรรมทางการเงินและการประกันภัย 2,627 2,738 2,754 2,890 3,003 
กิจกรรมอสังหาริมทรัพย ์ 2,740 2,276 2,343 2,372 2,449 
กิจกรรมทางวิชาชีพ วิทยาศาสตรแ์ละ
เทคนิค 

15 18 25 25 21 

กิจกรรมการบรหิารและบริการสนบัสนุน 114 122 131 56 55 
การบริหารราชการ การป้องกันประเทศ
และการประกันสังคมภาคบังคับ 

2,251 2,496 2,296 2,385 2,234 

การศึกษา 1,627 1,528 1,491 1,464 1,454 
กิจกรรมด้านสุขภาพและงานสังคม
สงเคราะห ์

1,369 1,411 1,474 1,492 1,558 

ศิลปะ ความบันเทิง และนันทนาการ 74 86 102 91 105 
กิจกรรมบริการด้านต่างๆ 288 278 268 250 267 

ผลิตภัณฑ์มวลรวมจังหวัด 42,370 46,234 55,820 57,228 57,900 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์                  

13. ข้อมูลแรงงานภาคเกษตร 
 จากข้อมูลจ านวนผู้มีงานจังหวัดชุมพร จ าแนกตามประเภทอุตสาหกรรมและเพศ ไตรมาสที่ ๓ ปี 
256๕ พบว่ามีผู้ท างานในภาคเกษตรกรรม จ านวน 160,205 คน แบ่งเป็นเพศชาย 105,013 คน เพศ
หญิง 55,192 คน และผู้ท างานนอกภาคเกษตรกรรม จ านวน 116,514 คน แบ่งเป็นเพศชาย 54,712 
คน เพศหญิง 61,802 คน 
 
ตารางที ่14 แสดงผู้มีงานท าจังหวัดชุมพร จ าแนกตามประเภทอุตสาหกรรมและเพศ ไตรมาสที่ ๓ ปี 256๕ 

ประเภทอุตสาหกรรม ชาย หญิง รวม 
ภาคเกษตรกรรม    

เกษตรกรรม การป่าไม้ และการประมง 105,013 55,192 160,205 
นอกภาคเกษตรกรรม    

การท าเหมืองแร ่ - -  
การผลิต 7,598 6,500 14,098 
ไฟฟ้า ก๊าซ ไอน้ าและระบบปรับอากาศ 706 - 706 
การจัดหาน้ า การจัดการและการบ าบัดน้ าเสีย ของเสียและ
สิ่งปฏิกูล 

353 - 353 

การก่อสร้าง 10,288 1,973 12,261 
การขายส่ง และการขายปลีก การซ่อมยานยนต ์ 15,748 21,578 37,326 
การขนส่ง และสถานท่ีเก็บสินค้า 4,020 405 4,425 
ที่พักแรมและบริการด้านอาหาร 3,547 10,925 14,472 
ข้อมูลข่าวสารและการสื่อสาร 80 - 80 
กิจกรรมทางการเงินและการประกันภัย 1,152 1,193 2,345 
กิจกรรมอังหาริมทรัพย ์ - 323 323 
กิจกรรมทางวิชีพ วิทยาศาสตร์ และเทคนิค 1,348 1,110 2,458 
กิจกรรมการบรหิารและการบริการสนับสนุน 840 214 1,054 
การบริหารราชการ การป้องกันประเทศและประกันสังคม 5,621 2,734 8,355 
การศึกษา 467 5,619 6,086 
กิจกรรมด้านสุขภาพและงานสังคมสงเคราะห ์ 740 6,268 7,008 
ศิลปะ ความบันเทิงและนันทนาการ 527 277 804 
กิจกรรมบริการด้านอื่นๆ 1,677 2,456 4,133 
กิจกรรมการจ้างงานในครัวเรือนสว่นบุคคล การผลติสินค้า
และบริการที่ท าขั้นเองในครอบครวั 

- 227 227 

กิจกรรมขององค์การระหว่างประเทศ - - - 
ไม่ทราบ - - - 

รวม 159,725 116,994 276,719 
ที่มา : ส านักงานแรงงานจังหวัดชุมพร  
 
 
 
 
 
 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์                  

ตารางที ่15 แสดงผู้มีงานท าจังหวัดชุมพร จ าแนกตามประเภทอุตสาหกรรมและเพศ ไตรมาสที่ ๓ ปี 256๕ 

 
ที่มา : ส านักงานจัดหางานจังหวัดชุมพร 
 
 
 
     
 
 
 

ประเภทกจิการ 

รวมจ านวนแรงงานต่างด้าว 

นายจ้าง 
เมียนมาร์ ลาว กัมพูชา รวม

แรงงาน 
ชาย หญิง ชาย หญิง ชาย หญิง ต่างด้าว 

1.ประมง 662 4,808 5 33 - 178 - 5,024 
2.ช่างเครื่องยนตเ์รือ 1 1 - - - - - 1 
3.เกษตรและปศุสตัว ์ 12,909 16,754 9,349 1,387 1,143 112 40 28,785 
4.ก่อสร้าง 869 2,307 873 87 71 47 25 3,410 
5.ต่อเนื่องประมงทะเล 194 350 675 11 18 3 35 1,092 
6.ต่อเนื่องการเกษตร 704 2,927 1,573 96 63 244 88 4,991 
7.โรงฆ่าสตัว์ ช าแหละ 19 47 16 2 1 - - 66 
8.รไีซเคลิ 24 52 19 - - - - 71 
9.เหมืองแร่/เหมืองหิน 11 61 13 4 2 - - 80 
10.ผลติภณัฑ์โลหะ 36 133 36 - - 1 - 170 
11.อาหาร/เครื่องดืม่ 555 361 752 8 55 - 2 1,178 
12.ผลติภณัฑ์จากดิน 8 15 13 - - - - 28 
13.วสัดุก่อสร้าง 105 423 231 7 3 2 - 666 
14.แปรรูปหิน - - - - - - - - 
15.เสื้อผ้าส าเร็จรูป 9 - 11 - - - - 11 
16.ผลติภณัฑ์พลาสติก 37 76 16 1 - - - 93 
17.ผลติภณัฑ์กระดาษ - - - - - - - - 
18.อิเล็กทรอนิกส ์ 16 16 16 2 - - - 34 
19.ขนถ่ายสินค้า 33 81 6 - - - - 87 
20.คา้ส่ง ค้าปลีก แผง 486 369 407 7 25 13 11 832 
21.อูซ่่อมรถ ล้างอัดฉีด 66 94 36 1 1 - - 132 
22.สถานีน้ ามัน แก๊ส 16 15 9 6 2 - - 32 
23.สถานศึกษา รพ. 14 13 15 - - - - 28 
24.บริการต่าง ๆ 383 785 377 22 33 4 2 1,223 
25.แปรรูปสัตว์น้ า 152 864 2,118 47 89 1 3 3,122 
26.งานบ้าน 548 46 501 4 167 4 6 728 
27.ประสานด้านภาษา 2 2 3 - - - - 5 

รวม 17,859 30,600 17,070 1,725 1,673 609 212 51,889 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์                  

14. ข้อมูลสินค้า OTOP และโครงการชุมชนท่องเที่ยว OTOP นวัตวิถีของจังหวัดชุมพร 
 
ตารางท่ี 16 แสดงประเภทสินค้า OTOP จังหวัดชุมพร ปี 2565 

ที่มา : ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดชุมพร 
 
ตารางท่ี 17 แสดงข้อมูลสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ไทย ปี พ.ศ. 256๕ 

ที ่ ชื่อผลิตภัณฑ ์ ผู้ประกอบการ 
ผลระดับ

ดาว 

1 เสื้อผ้าส าเร็จรูปหญิง กลุ่มบาติกผาแดง 3 

2 ผ้าโชว์ กลุ่มบาติกผาแดง 5 

3 วิตามินบ ารุงผม วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอปกรีนเวอรจ์ิ้นออยล ์ 4 

4 น้ ามันหมักผม วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอปกรีนเวอรจ์ิ้นออยล ์ 4 

5 เซรั่มน้ ามันมะพร้าว วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอปกรีนเวอรจ์ิ้นออยล ์ 5 

6 กล้วยเล็บมือนางอบแห้ง ตราภุมรนิทร์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มสตรีเพื่อการแปรรูป 4 

7 กล้วยน้ าว้าอบแห้ง ตราภุมรินทร ์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มสตรีเพื่อการแปรรูป 4 

8 
กล้วยเล็บมือนางทอดกรอบ รสเคม็ ตรา
ภุมรินทร ์

วิสาหกิจชุมชนกลุ่มสตรีเพื่อการแปรรูป 4 

9 ผ้ามันย้อมสีธรรมชาต ิ กลุ่ม อสม. บาติกผาแดง หาดทรายร ี 4 

10 หมวกผ้ามดัย้อมสีธรรมชาต ิ กลุ่ม อสม. บาติกผาแดง หาดทรายร ี 4 

11 เสื้อส าเร็จรูปชาย กลุ่ม อสม. บาติกผาแดง หาดทรายร ี 4 

12 
ครีมบ ารุงผิวน้ ามันมะพร้าวผสมสารสกัดใบ
บัวบก 

พลชาสมุนไพร 4 

13 ซิลค์กี้แฮร์โค้ทน้ ามันมะพร้าว พลชาสมุนไพร 5 

14 น้ ามันมะพรา้วธรรมชาติ ตราชีวา พลชาสมุนไพร 5 

15 ลูกช้ินปลา ตราเจ้จันองุ่น บ้านทอดมันเจ๊จัน-องุ่น 2 

16 ทอดมันปลา (เจ้จัน-องุ่น) บ้านทอดมันเจ๊จัน-องุ่น 5 

17 น้ ามันมะพรา้วสกัดเย็น ตรารูท บริษัท โอท๊อป-มาดเท่ จ ากัด 5 

 

ที ่ ประเภท 
จ านวน

ผลิตภัณฑ ์
การจัดการระดับ 

1 ดาว 2 ดาว 3 ดาว 4 ดาว 5 ดาว 
1 อาหาร 28 - 1 - 10 17 
2 เครื่องดื่ม 16 - - - 4 12 
3 ผ้าและเครื่องแต่งกาย 16 - - 4 10 2 
4 ของใช้ 5 - - 2 1 2 
5 สมุนไพรฯ 10 - - - 5 5 

รวม 75 - 1 6 30 38 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์                  

ตารางที่ 17 แสดงข้อมูลสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ไทย ปี พ.ศ. 256๕ (ต่อ) 

ที ่ ชื่อผลิตภัณฑ ์ ผู้ประกอบการ 
ผลระดับ

ดาว 

18 โคคอส กรีน โคโคนัท ออยล์ โซป บริษัท โอท๊อป-มาดเท่ จ ากัด 4 

19 
โคคอส กรีน ไฮยาลรูอนิค รีจูเวเน ติ้ง เฟชียล 
เซรั่ม 

บริษัท โอท๊อป-มาดเท่ จ ากัด 5 

20 ต่างหู ไม้มงคล ม.ไม้ประดิษฐ์ 4 

21 พวงกุญแจไม้ฉล ุ ม.ไม้ประดิษฐ์ 3 

22 ป้ายไมม้งคล ม.ไม้ประดิษฐ์ 3 

23 กาแฟแท้ 100% คั่วบด ตราถ้ าสงิห์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มกาแฟบ้านถ้ าสงิห์ 5 

๒๔ กาแฟแท้ 100% คั่ว ตราถ้ าสิงห ์ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มกาแฟบ้านถ้ าสงิห์ 5 

25 แคปหมึก ตรารุ่งธนา บริษัท รุ่งธนาดินเตอร์ฟูดส์ จ ากดั 5 

26 หนวดหมึกกรอบ ตรารุ่งธนา บริษัท รุ่งธนาดินเตอร์ฟูดส์ จ ากดั 5 

27 กล้วยอบทอด ตราคุณอี๊ด ร้านคุณอีด๊ 4 

28 กล้วยอบเลศิรส ร้านคุณอีด๊ 5 

29 กาแฟแท้ 100% คั่วบด ตราถ้ าสงิห์ (แคปซูล) วิสาหกิจชุมชนกลุ่มกาแฟบ้านถ้ าสงิห์ 5 

30 
กาแฟแท้คั่วบดผสมสารสกดัจากหญ้าหวานใส่
ซองชา ตราบีนเมท (กาแฟด าสตูรหญ้าหวาน) 

บริษัท บีนเมทคอฟฟี่ จ ากัด 4 

31 กาแฟส าเรจ็รูปชนิดเกล็ด 100% ตราบีนเบท บริษัท บีนเมทคอฟฟี่ จ ากัด 4 

32 กล้วยอบชุบแป้งทอด ตรากอบกุล ร้านกอบกุล 4 

33 เสื้อผ้าส าเร็จรูปเด็กชาย ร้านแพรไหม 4 

34 เสื้อผ้าส าเร็จรูปเด็กหญิง ร้านแพรไหม 4 

35 
กล้วยเล็บมือนางอบชุบแป้งทอด ตราระพีบานา
น่า 

Rapee Banana (นางรพีพร ศิลาน้อย) 4 

36 ขนมปั้นลิบไส้ปลา ตราคุณยาย ขนมปั้นสิบคณุยาย 5 

37 กล้วยหอมทองอบเนยชายน้อย บริษัทชายน้อยฟู้ด จ ากัด 4 

38 ชายน้อยแครกเกอร์ทุเรียน บริษัทชายน้อยฟู้ด จ ากัด 5 

39 ทุเรียนทอดกรอบ ตราแสงตะวัน กลุ่มแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 5 

40 กล้วยเล็บมือนางอบ กลุ่มแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 5 

41 กล้วยเล็บมือนางอบเนย กลุ่มแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 5 

42 ชุดนอนสตรผี้าฝา้ย ศิวพร ผ้าไทย 3 

43 เสื้อผ้าฝ้ายส าหรับสตรีเส้นใยธรรมชาติ ศิวพร ผ้าไทย 3 

44 กล้วยเล็บมือนางกวน ดรีม ร้านดรมี 5 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์                  

ตารางท่ี 17 แสดงข้อมูลสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ไทย ปี พ.ศ. 256๕ (ต่อ) 

ที ่ ชื่อผลิตภัณฑ ์ ผู้ประกอบการ 
ผลระดับ

ดาว 

45 น้ าพริกกุ้งเสียบชาวเล ตราวศิน ี กลุ่มเกษตรกรท าประมงปากน้ าหลังสวน ชุมพร 5 

46 วศินี น้ าพริกกุ้งขาวคั่วแห้ง กลุ่มเกษตรกรท าประมงปากน้ าหลังสวน ชุมพร 5 

47 น้ าพริกกุ้งไข่เค็ม ตราวศิน ี กลุ่มเกษตรกรท าประมงปากน้ าหลังสวน ชุมพร 5 

48 ชุดของว่าง กลุ่ม ศ.หลังสวน เบญจรงค ์ 5 

49 ชุดน้ าชายามบ่าย กลุ่ม ศ.หลังสวน เบญจรงค ์ 5 

50 แมวไทย กลุ่ม ศ.หลังสวน เบญจรงค ์ 4 

51 มังคุดกวน วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพสตรีศรีขนัเงิน 4 

52 จันทน์กรอบ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพสตรีศรีขนัเงิน 4 

53 กล้วยเล็บมือนางอบ ชุบช็อกโกแลต เอส.ที.ไอ.มาร์เกต็ติ้ง (199๕) จ ากัด 5 

54 ศรีภากล้วยอบเล็บมือนาง เอส.ที.ไอ.มาร์เกต็ติ้ง (199๕) จ ากัด 4 

55 ผ้ามัดย้อม วิสาหกิจชุมชนพิทักษ์มัดย้อม 5 

56 ผ้ามัดย้อมกาแฟชุมพร ภาคษามัดย้อมกาแฟชุมพร 4 

57 เสื้อผ้าส าเร็จรูปชาย ภาคษามัดย้อมกาแฟชุมพร 3 

58 รองเท้าหนังวัว ร้องเท้าหนังละแม (Lamae Shoes) 4 

59 น้ าตาลมะพร้าว กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านเขาสวนทุเรียน 5 

60 กาแฟแท้คั่ว-บด 100% โรบสัต้า สหกรณ์ผู้ปลูกกาแฟจังหวัดชุมพร จ ากัด 4 

61 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง กาแฟชุมพร 
ตรากาแฟสหกรณ ์

สหกรณ์ผู้ปลูกกาแฟจังหวัดชุมพร จ ากัด 5 

62 
กาแฟชุมพร (กาแฟปรุงส าเรจ็ชนิดผง  
3 in 1) 

สหกรณ์ผู้ปลูกกาแฟจังหวัดชุมพร จ ากัด 5 

63 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผงคอฟฟี่เขาทะลุ 
ทรี อินวัน 

กลุ่มเกษตรกรท าสวนเขาทะล ุ 5 

64 
กาแฟปรุงส าเร็จรูปผสมชนิดผง กาแฟ
เขาทะลุ (เขียว) 

กลุ่มเกษตรกรท าสวนเขาทะล ุ 5 

65 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง ตรากาแฟเขา
ทะลุ สูตรพิเศษ 3 in 1 (ซองแดง) 

กลุ่มเกษตรกรท าสวนเขาทะล ุ 5 

66 ผ้าไหมทอมือลายมัดหมี ่ กลุ่มหม่อนไหมวสิาหกิจชุมชนบ้านป่ากล้วย 4 

67 ผ้าขาวม้าทอมือท าจากเส้นไหม กลุ่มหม่อนไหมวสิาหกิจชุมชนบ้านป่ากล้วย 4 

68 โลช่ันมะหาด บ้านธรรมชาติวรรณภสัสร 5 

69 โกลดเ์ซรัม่ บ้านธรรมชาติวรรณภสัสร 4 

 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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ตารางท่ี 17 แสดงข้อมูลสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ไทย ปี พ.ศ. 256๕ (ต่อ) 

ที ่ ชื่อผลิตภัณฑ ์ ผู้ประกอบการ 
ผลระดับ

ดาว 

70 ซิวกี้ แฮร์โดส บ้านธรรมชาติวรรณภสัสร 5 

71 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผงผสมมะรุมผง 
ใบหม่อนผงดอกค าฝอยผง ซูคราโลส 
ตราเอสทีกาแฟชุมพรสตูรสมุนไพร 

บริษัท เอสทีคอฟฟ่ีแอนด์แสงทอง 1982 จ ากดั 5 

72 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง ตราเอสที
กาแฟชุมพร (Original) กลอมกลอ่ม 

บริษัท เอสทีคอฟฟ่ีแอนด์แสงทอง 1982 จ ากดั 5 

73 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง ตราเอสท ี
กาแฟชุมพร สูตรเข้ม 

บริษัท เอสทีคอฟฟ่ีแอนด์แสงทอง 1982 จ ากดั  

74 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง ตราคอฟฟี่
ฟาร์ม ทรีอินวัน 

บริษัท คอฟฟี่ฟาร์มเมอร์ (ประเทศไทย) จ ากัด 4 

75 
กาแฟปรุงส าเร็จชนิดผง ตราคอฟฟี่
ฟาร์ม สูตรเข้มพเิศษ 

บริษัท คอฟฟี่ฟาร์มเมอร์ (ประเทศไทย) จ ากัด 5 

ที่มา : ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดชุมพร 
 
ตารางท่ี 18 แสดงข้อมูลโครงการชุมชนท่องเที่ยว OTOP นวัตวิถี จังหวัดชุมพร 

ล าดับ ชื่อ ที่อยู่ 
1 บ้านเกาะเสมด็ หมู่ที่ 3 ต าบลบางสน อ าเภอปะทวิ จังหวัดชุมพร 
2 บ้านท่าแอต หมู่ที่ 7 ต าบลปากคลอง อ าเภอปะทิว จังหวัดชุมพร 
3 บ้านแหลมแท่น หมู่ที่ 1 ต าบลชุมโค อ าเภอปะทิว จังหวัดชุมพร 
4 บ้านหน้าทับ หมู่ที่ 1 ต าบลบางสน อ าเภอปะทวิ จังหวัดชุมพร 
5 บ้านชายทะเล หมู่ที่ 5 ต าบลสะพล ีอ าเภอปะทิว จังหวัดชุมพร 
6 บ้านหินเภาพัฒนา หมู่ที่ 17 ต าบลรับร่อ อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 
7 บ้านพันวาล หมู่ที่ 20 ต าบลรับร่อ อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 
8 บ้านน้ าหัก หมู่ที่ 10 ต าบลท่าแซะ อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 
9 บ้านห้วยใหญ ่ หมู่ที่ 20 ต าบลสองพี่น้อง อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 

10 บ้านจันทึง หมู่ที่ 5 ต าบลหินแก้ว อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร 
11 บ้านช่องบอน หมู่ที่ 5 ต าบล เขาทะลุ อ าเภอสว ีจังหวัดชุมพร 
12 บ้านหาดทรายร ี หมู่ที่ 8 ต าบลท่าหิน อ าเภอสวี จงัหวัดชุมพร 
13 บ้านเสียบญวน หมู่ที่ 5 ต าบลด่านสว ีอ าเภอสวี จังหวัดชุมพร 
14 บ้านทอนอม หมู่ที่ 6 ต าบลช่องไม้แก้ว อ าเภอทุ่งตะโก จังหวัดชุมพร 
15 บ้านปากตะโก หมูที่ 1 ต าบลปากตะโก อ าเภอทุ่งตะโก จังหวัดชุมพร 
16 บ้านบกไฟ หมู่ที่ 3 ต าบลปากทรง อ าเภอพะโต๊ะ จังหวัดชุมพร 
17 บ้านเขาตะเภาทอง หมู่ที่ 1 ต าบลพะโต๊ะ อ าเภอพะโต๊ะ จังหวัดชุมพร 
18 บ้านท่าตีน หมูที่ 7 ต าบลพะโต๊ะ อ าเภอพะโต๊ะ จังหวัดชุมพร 
19 บ้านประสานมิตร หมู่ที่ 18 ต าบลพะโตะ๊ อ าเภอพะโต๊ะ จังหวัดชุมพร 
20 บ้านบากแดง หมู่ที่ 12 ต าบลวังตะกอ อ าเภอหลังสวน จังหวัดชุมพร 
21 บ้านเกาะพิทักษ์ หมู่ที่ 14 ต าบลบางน้ าจดื อ าเภอหลังสวน จังหวัดชุมพร 
22 บ้านกลางอ่าว 2 หมู่ที่ 14 ต าบลบางมะพร้าว อ าเภอหลังสวน จังหวัดชุมพร 

 



 
กล้วยหอมทองละแม 
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ตารางท่ี 18 แสดงข้อมูลโครงการชุมชนท่องเที่ยว OTOP นวัตวิถี จังหวัดชุมพร (ต่อ) 
ล าดับ ชื่อ ที่อยู่ 
23 บ้านปากน้ า หมู่ที่ 1 ต าบลละแม อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
24 บ้านหาดสูง หมู่ที่ 3 ต าบลละแม อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
25 บ้านทรายทอง หมู่ที่ 4 ต าบลละแม อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
26 บ้านทรัพย์ทวี หมู่ที่ 19 ต าบลละแม อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
27 บ้านทุ่งคาวัด หมู่ที่ 1 ต าบลทุ่งคาวัด อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
28 บ้านปากหาด หมู่ที่ 3 ต าบลท่ายาง อ าเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร 
29 บ้านปากคลองพนังตัก หมู่ที่ 7 ต าบลนาทุ่ง อ าเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร 

ที่มา : ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชุมพร 
  
15. ข้อมูลสินค้าเกษตรที่ได้รับรองส่ิงบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
 จังหวัดชุมพรมีสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรองการขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) จ านวน 
5 สินค้า ได้แก่ กล้วยเล็บมือนาง กล้วยหอมทองละแม กาแฟถ้ าสิงห์ กาแฟเขาทะลุ ข้าวเหลืองปะทิว 
 1) กล้วยเล็บมือนางชุมพร เป็นกล้วยที่ลักษณะผล ปลายเรียว ผลเล็ก เรียงติดกันคล้ายกับนิ้ว
มือ เปลือกบาง และมีรสชาติหอม หวาน เนื้อเป็นสีเหลืองทอง จังหวัดชุมพรได้มีการน ากล้วยเล็บมือนาง
มาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์กล้วยอบแห้ง จะได้เนื้อกล้วยที่มีสีน้ าตาล นุ่มเหนียว หอมหวาน สามารถเก็บไว้ได้
เป็นเวลานาน ด้วยสภาพของพ้ืนที่ ลักษณะดิน และช่วงฤดูที่มีเพียงฤดูร้อนและฤดูฝนในจังหวัดชุมพร 
ส่งผลท าให้กล้วยเล็บมือนางชุมพรมีรถชาติและกลิ่นเป็นเอกลักษณ์ 
 2) กล้วยหอมทองละแม เป็นกล้วยที่มีลักษณะผลปลูกที่อุณหภูมิประมาณ 27.3° - 34.8°  
ปลูกโดยดินเหนียวและร่วนหรือดินทรายแป้ง เป็นกรดจัด ระบายน้ าได้ดี ท าให้มีรสชาติหวานอมเปรี้ยว
เล็กน้อย และมีน้ าในผลน้อย จึงท าให้มีรสชาติที่โดดเด่น แตกต่างจากกล้วยหอมชนิดอื่น ๆ 
 3) กาแฟเขาทะลุ เป็นกาแฟสายพันธุ์โรบัสต้า (Robuta) ปลูกบนพ้ืนที่ที่มีระดับความสูง  
200 – 300 เมตรจากระดับน้ าทะเล อยู่ในเขตพ้ืนที่ต าบลเขาทะลุ อ าเภอสวี จังหวัดชุมพร น ามาผลิต
ด้วยกรรมวิธีมาตรฐานเป็นกาแฟคั่ว กาแฟบด และกาแฟส าเร็จรูป มีรสชาติที่ขมเข้มและมี กลิ่นหอม
เฉพาะตัว มีสารคาเฟอีนร้อยละ 0.5 – 2.5 ของน้ าหนัก ลักษณะทางกายภาพของการคั่วเมล็ดกาแฟ 
นั้นสามารถท าได้  3 ระดับตั้ งแต่  การคั่ วแบบอ่อน การคั่ วแบบกลาง และการคั่ วแบบเข้ม  
ส่วนการบดกาแฟสามารถบดกาแฟได้ในระดับต่างๆ ตั้งแต่ การบดแบบหยาบ การบดแบบปานกลาง  
การบดแบบละเอียดและการบดแบบละเอียดมาก และการท ากาแฟส าเร็จรูปเป็นกระบวนการคั่วบดกาแฟ
ที่ผ่านกระบวนการแปรรูปให้มีลักษณะเป็นเกล็ด 
 4) กาแฟถ้ าสิงห์ กาแฟสายพันธุ์โรบัสต้า (Robuta) ซึ่งมีการปลูกในพ้ืนที่ที่มีธาตุอาหารที่
สมบูรณ ์ดินเป็นดินร่วนปนเหนียว กาแฟที่ได้จากการเก็บเกี่ยวผลผลิตน ามาผ่านกระบวนการสีด้วยวิธีการสี
สดหรือการสีระบบเปียก ที่มีการคัดแยกเมล็ดกาแฟอย่างพิถีพิถันเมื่อน าเมล็ดแห้งมาคั่ วจะได้ 
ความหอม และรสชาติเข้มข้นที่เป็นเอกลักษณ์ของกาแฟถ้ าสิงห์ เกษตรกรจึงได้มีการรวมกลุ่มกันแล้วน า
ผลผลิตมาแปรรูปเป็นกาแฟคั่ว กาแฟบด และกาแฟปรุงส าเร็จรูปผสมดอกค าฝอย ภายใต้ชื่อว่า  
“กาแฟถ้ าสิงห์” 
 5) ข้าวเหลืองปะทิว พันธุ์ข้าวพ้ืนเมืองของจังหวัดชุมพร ในพ้ืนที่อ าเภอปะทิว ปลูกได้เฉพาะฤดู
นาปี มีเปลือกเหลืองยาวเรียว เมื่อหุงสุกจะร่วน ไม่เกาะเป็นก้อน โดยมีพ้ืนที่เพาะปลูก 374 ไร่ ผลผลิต 
382 กก./ไร่  
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16. ข้อมูลดัชนีราคาสินค้าเกษตรที่เกษตรกรขายได้ ณ ไร่นา 

ตารางท่ี 19 แสดงราคาสินค้าเกษตรที่เกษตรกรขายได้ ณ ไร่นา ปี 256๒ – 256๕ 
รายการสินค้า ปี 256๒ ปี 256๓ ปี 256๔ ปี 256๕ 

1.หมวดพืช 
กลุ่มธัญพชืและพืชอาหาร         
ข้าวเปลือกเจ้าหอมมะล ิ(บาท / ตัน) 15,487.21 13,450.90 10,720.62 12,849.81 
ข้าวเปลือกเจ้า ความช้ืน 15 % (บาท / ตัน) 7,779.35 8,793.22 8,335.17 8,764.77 
ข้าวโพดเลีย้งสัตว ์ความช้ืน 14.5 %  
(บาท / กก.) 

7.81 7.67 8.20 9.81 

กลุ่มไม้ยืนต้น         
ยางพาราแผ่นดิบชั้น 3 (บาท / กก.) 41.98 42.92 52.66 53.45 
เมลด็กาแฟคละ (บาท / กก.) 69.47 67.24 68.72 68.54 
กลุ่มไม้ยีนต้น         
ทุเรียนหมอนทองคละ 92.90 109.13 109.77 110.56 
มังคุดคละ (บาท / กก.) 23.96 39.95 65.43 45.64 
ลองกองคละ (บาท / กก.) 29.01 33.00 29.89 40.01 
เงาะโรงเรียนคละ (บาท / กก.) 22.22 19.59 17.30 25.64 
กล้วยหอมทองขนาดคละ (บาท/กก.) 205.97 221.46 204.96 202.53 
กลุ่มพชืน้ ามันปาล์ม     
ปาล์มน้ ามัน (น.น. > 15 กก.) (บาท / กก.) 2.71 4.56 6.72 7.65 
มะพร้าวแห้งใหญ่ (บาท / ร้อยผล) 791.24 1,461.04 1,222.55 1,040.95 
๒.หมวดปศุสัตว์     
สุกรมีชีวิต (100 กก. ขึ้นไป) (บาท / กก.) 66.49 71.86 73.15 99.46 
ไก่รุ่นพันธุ์เนื้อ (บาท / กก.) 36.84 35.48 34.86 43.96 
ไข่ไก่คละ (บาท / ร้อยฟอง) 278.88 281.64 283.32 327.62 
โคเนื้อขนาดกลาง (บาท / ตัว) 31,158.28 32,680.15 33,817.65 34,921.34 
3.หมวดประมง     
กุ้งขาวแวนนาไม (70 ตัว/กก.) (บาท / กก.) 144.18 140.08 140.08 152.28 

ที่มา : ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร ราคา ณ กุมภาพันธ์ 256๕ 
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บทท่ี 2 
ข้อมูลเกี่ยวกับกล้วยหอมทองละแม 

 

1. ประวัติกล้วยหอมทองละแม  

เกษตรกรส่วนใหญ่ในอ าเภอละแมและอ าเภออ่ืน ๆ ในจังหวัดชุมพร ประกอบอาชีพเกษตรกรรม  
และ ท าการปลูกผลไม้ เช่น ทุเรียน มังคุด กล้วยน  าว้า กล้วยหอมทอง มะพร้าว เป็นต้น โดยกล้วยหอมทอง 
มีการปลูกกันมาอย่างยาวนานในพื นที่อ า เภอละแม และขยายไปทั่วทั งจังหวัดชุมพร ตามบันทึกของ 
นายโอภาส โชติช่วง เมื่อวันที่ 30 สิงหาคม 2549 ซึ่งเป็นสมาชิกอาวุโสผู้ร่วมก่อตั งกลุ่มเกษตรกรท าสวน 
ทุ่งคาวัด ต าบลทุ่งคาวัด อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร กล่าวว่า เมื่อวันที่ 22 มิถุนายน 2536 ได้มีคณะ 
จากประเทศญี่ปุ่น ให้ความสนใจและเสนอเรื่อง ท าการตลาดกล้วยหอมทองปลอดสารพิษส่งออกไปยังประเทศ
ญี่ปุ่น ท าให้เกษตรกรในอ าเภอละแมกลุ่มหนึ่ง เดินทางไปศึกษาดูงานที่สหกรณ์การเกษตรท่ายาง จ ากัด 
จังหวัดเพชรบุรี ในด้านการปลูกกล้วยและการบรรจุกล่อง ของกล้วยหอมทองเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศ
ญี่ปุ่น หลังจากนั น ได้ด าเนินการแต่งตั งคณะกรรมการบริหารงาน กลุ่มกล้วยหอมทองละแม ปัจจุบันคือ 
กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด เพ่ือให้เกษตรกรเตรียมพื นที่ปลูกและแจ้งจ านวน หน่อพันธุ์ที่จะใช้ในการปลูก 
ในอ าเภอละแม โดยน าหน่อพันธุ์กล้วยหอมทองมาจากจังหวัดเพชรบุรี โดยใช้ชื่อว่า กล้วยหอมทองละแม และ 
ท าการส่งออกกล้วยหอมทองไปประเทศญี่ปุ่นครั งแรก เมื่อวันที่ 26 มกราคม 2537 เป็นต้นมาจนถึงปัจจุบัน 
และด้วยความต้องการกล้วยหอมทองละแมจากผู้บริโภค ท าให้มีเกษตรกรจากนอกพื นที่ ในจังหวัดชุมพร  
ยังน าหน่อพันธุ์จากอ าเภอละแมไปปลูกพื นที่ของตนเองในจังหวัดชุมพรเพ่ือเพ่ิมผลผลิตอีกด้วย กล้วยหอมทอง
ละแมเป็นกล้วยที่ได้รับความนิยมในต่างประเทศอย่างประเทศญี่ปุ่น และด้วยค าขวัญของอ าเภอละแม  
คือ หาดทรายสวยทะเลใส ท่องไพรน  าตกจ าปูน ศูนย์ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทอง ลองอาบน  าแร่แลถ  าเขาพลู  
ดูแข่งเรือใบโบราณ แหล่งวิทยาการแม่โจ้ ซึ่งกล้วยหอมทองละแมเป็นส่วนหนึ่งของค าขวัญดังกล่าว และ 
กล้วยหอมทองสด ยังเป็นสินค้า OTOP ของจังหวัดชุมพร รวมถึงมีการประชาสัมพันธ์ในการผลิตกล้วย 
หอมทองละแมผ่านสื่อออนไลน์อีกด้วย 

2. ลักษณะทางพฤกษศาสตร์กล้วยหอมทอง 
ชื่อวิทยาศาสตร์ : Musa Sapientum, Musa (AAA group)  
ชื่อสามัญ : Gros Michel, Hom Thong Bana  
ชื่อพืน้เมือง : กล้วยหอม  
ชื่อพ้อง : กล้วยหอมทอง  
วงศ์ : MUSACEAE  
ล าต้น : สูง 2.5 – 3.5 เมตร เส้นผ่าศูนย์กลางมากกว่า 20 เซนติเมตร กาบล าต้นด้านนอกมีประด า 

ด้านในสีเขียวอ่อน และมีเส้นลายสีชมพู  
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ใบ : ก้านใบมีร่องค่อนข้างกว้าง และมีปีก เส้นกลางใบสีเขียว  
ดอก : ก้านเครือมีขน ปลีรูปไข่ค่อนข้างยาว ปลายแหลม ด้านบนสีแดงอมม่วง มีไข ด้านในสีแดงซีด  
ฝัก/ผล : เครอืหนึ่งมี 6 - 7 หวี หวีหนึ่งมี 12 - 16 ผล กว้าง 3-4 เซนติเมตร ปลายผลมีจุก เห็นชัด 

เปลือกบาง เมื่อสุกเปลี่ยนเป็นสีเหลืองทองแต่ที่ปลายจุกจะมีสีเขียว แล้วเปลี่ยนสีภายหลัง เนื อสีเหลืองเข้ม 
กลิน่หอม รสหวาน  

การขยายพันธ ุ์ : ใช้หน่อ  
การดูแลรักษา : ชอบดินที่มีการระบายน  าดีและอุดมสมบูรณ์   
การใช้ประโยชน์ : ผลใช้รับประทานสด 

 ลักษณะของพันธุ์กล้วย : พันธุ์กล้วยหอมทอง  
 ลักษณะทางกายภาพ : 

 - รูปทรง ผลขนาดกลางถึงใหญ่ยาว หน้าตัดเหลี่ยม ขั วเหนียว จุกผลยาว  
 - เปลือก บาง ผิวกร้าน ผลดิบสีเขียวเข้ม ผลสุกสีเหลืองอ่อน  
 - เนื อ แน่น ผลสุกจะมีน  าในผลน้อย  
 - รสชาติ หวานหอม อมเปรี ยวเล็กน้อย  

 ลักษณะทางเคมี : มีค่าความหวานในช่วง 15 - 20 องศาบริกซ ์

3. ส่วนประกอบต่าง ๆ ของต้นกล้วย ดังนี้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ที่มา : Banana’s story 
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ราก 
กล้วยหอมทองมีระบบรากเป็นแบบ adventitious root ที่แตกออกจากหน่อ ซึ่งหน่อจะแตกออก

จากเหง้า รากมีความยาวได้มากกว่า 5 เมตร แทงลึกลงดินได้ถึง 5 - 7.5 เมตร 

 

 

 

 
 

 

 

 
  

  

 ล าต้น 
 กล้วยหอมทองมีล าต้นจริงที่เป็นหัวหรือเหง้าอยู่ใต้ดิน มีล าต้นเทียมที่อยู่เหนือดินสูงประมาณ  
2.5 – 3.5 เมตร เส้นผ่านศูนย์กลางมากกว่า 20 เซนติเมตร กาบล าต้นด้านนอกมีสีเขียว และมีแถบประสีด า 
ด้านในสีเขียวอ่อน และมีเส้นลายสีชมพู 
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 ใบ 
 ใบกล้วยหอมทองเป็นใบเดี่ยว เป็นแบบขนาน มีก้านใบที่มีร่องค่อนข้างกว้าง และมีปีก เส้นกลางใบมี 
สีเขียว ใบยาวได้มากถึง 3 เมตร 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

ดอก/ปล ี
ดอก หรือ ปลี จะแทงออกจากหยวกตรงกลางปลายยอด เมื่อแทงออกช่วงแรกจะตั งตรง และค่อย ๆ  

โค้งงอลงด้านล่าง ก้านเครือมีขนอ่อนปกคลุม ปลีมีรูปไข่ ค่อนข้างแหลมยาว และมีปลายแหลม มีกาบหุ้มด้าน
นอกสีแดงอมม่วง ด้านในสีแดงซีด ปลีกล้วยหอมทองมีความยาวประมาณ 1 - 1.5 เมตร 
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ผล 

กล้วยหอมทองเครือหนึ่งมีประมาณ 6 – 10 หวี แต่ละหวีมี 10 – 16 ผล หรือมากกว่าหากดิน 
มีความสมบูรณ์ ผลกว้าง 3 – 4 เซนติเมตร และยาว 21 – 25 เซนติเมตร ปลายผลมีจุก เปลือกบางแต่หนา
กว่ากล้วยไข่ ผลดิบมีสีเขียว ผลสุกมีสีเหลืองทอง แต่จุกท่ีปลายผลยังเป็นสีเขียว แล้วค่อยเปลี่ยนสีเป็นสีเหลือง 
เมื่อสุกมาก เนื อสีเหลืองเข้ม มีรสหวาน และมีกลิ่นหอมแรง 

                                                                                                            

4. ลักษณะประจ าพันธุ์ 
 กล้วยหอมทอง เป็นสายพันธุ์ที่มาจากกล้วยป่า ความสูงของล าต้นมีประมาณ 2.5 – 3.5 เมตร ขนาด
เส้นผ่านศูนย์กลางของล าต้นจะมีมากกว่า 15 ซม. ขึ นไป ล าต้นภายนอกจะมีกาบเป็นรอยประสีด าเล็กน้อย  
ส่วนภายในจะเป็นสีเขียว ลักษณะใบยาว มีเส้นกลางใบเป็นสีเขียว มีร่องก้านใบกว้าง มีก้านช่อดอกที่ยาวและ
มีขนอ่อน ๆ ปกคลุมอยู่ มีใบประดับรูปไข่ค่อนข้างยาว ด้านบนเป็นสีม่วงอมเทา บริเวณโคนมีสีซีดลง  
ส่วนปลายเป็นสีแดงอมส้ม ใบประดับส่วนปลายจะมีลักษณะแหลมและม้วนขึ น มีลักษณะเป็นเครือยาวแยก
ออกเป็นหวี ๆ ในเครือหนึ่งจะมีอยู่ประมาณ 4 – 6 หวี และในหวีหนึ่ง ๆ จะมีผลอยู่ประมาณ 12 – 16 ผล 
เปลือกผลหนา เมื่อยังอ่อนอยู่จะมีเปลือกสีเขียว และจะกลายเป็นสีเหลืองทองเมื่อสุก ภายในผลจะมีเ นื อที่
ละเอียดเป็นสีครีม สีเหลือง หรือสีส้มอ่อน ๆ อยู่จะมีเปลือกสีเขียว และจะกลายเป็นสีเหลืองทองเมื่อสุก 
ภายในผลจะมีเนื อที่ละเอียดเป็นสีครีม สีเหลือง หรือสีส้มอ่อน ๆ มีกลิ่นหอม รสหวาน ไม่มีเมล็ด ความกว้าง
ของผลมีประมาณ 3 – 4 ซม. ยาวประมาณ 18 – 25 ซม. 

5. การเตรียมหน่อกล้วยหอมทองส าหรับปลูกให้มีอัตรารอดสูง 
 การคัดเลือกหน่อพันธุ์ปลูก : เป็นสิ่งส าคัญต่อผลผลิตที่จะได้รับในอนาคต หน่อพันธุ์ที่อ่อนหรือแก่
จนเกินไปจะท าให้กล้วยตกเครือไม่พร้อมกัน การเลือกหน่อพันธุ์ปลูกควรเป็นหน่อใบแคบหรือหน่อดาบเป็น
หน่ออ่อนที่มีใบอยู่ประมาณ 3 – 4 ใบ สังเกตได้จากใบที่เรียวเล็ก หน่อลักษณะนี มักจะเกิดอยู่กับโคนต้นเดิม
และมีขนาดอวบสมบูรณ์ เหมาะส าหรับที่จะเลือกไปเป็นหน่อพันธุ์ปลูกอย่างยิ่ง 
 วิธีการแยกหน่อกล้วย : ขุดหน่อกล้วยโดยใช้ชะแลงเหล็ก ตัดหน่อให้แยกออกจากกอเดิมก่อนแล้วใช้
จอบขุดให้รอบเพ่ือให้รากขาด จากนั นให้ใช้ชะแลงงัดหน่อกล้วยขึ นมา วิธีนี จะท าให้หน่อกล้วยที่ได้ไม่ช  าและ
หลุดออกง่ายเมื่อขุดหน่อได้แล้วให้ใช้มีดคม ๆ ปาดรากกล้วยที่ยาวออกให้เหลือรากติดเหง้ากล้วยประมาณ  
1 นิ วพอ  
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 การให้น้ าในกล้วยหอมทอง : การให้น  าในกล้วยหอมทองจะให้แค่พอชุ่มในช่วงที่ปลูกใหม่ ๆ และ
ขณะที่กล้วยหอมตั งตัวและก าลังติดปลีติดผลดีแล้ว ไม่จ าเป็นต้องให้น  าเป็นประจ าทุกวันเหมือนพืชอื่น 

6. การตัดแต่งหน่อและใบกล้วยหอมทอง 
 1. การแต่งหน่อกล้วย หากปลูกกล้วยต้นเดือนกันยายนถึงเดือนพฤศจิกายนประมาณเดือนมิถุนายน 
กล้วยจะแตกหน่อตามขึ นมาประมาณ 4 – 7 หน่อต่อกอ เมื่อหน่อตามมีใบคลี่แล้ควรท าการปาดยอดทิ ง 
โดยการปาดในแนวเฉียงขึ นกะความยาวของหน่อที่จะเหลือไว้หลังจากปาดให้สูงจากพื นดินขึ นมา ประมาณ 
20 นิ ว จากนั นท าการปาดหน่อให้เฉียงกลับด้าน (ทิศตรงข้ามกับการปาดครั งแรก) ทุก ๆ 15 วัน จะท าให้โคน
หน่อกล้วยขยายใหญ่ขึ น เหมาะที่จะน าไปปลูก 
 2. การตัดแต่งใบกล้วยขณะที่มีการแตกหน่อ ควรท าการตัดแต่งใบกล้วยควบคู่ไปด้วยและควรตัดแต่ง
ใบกล้วยไปจนกว่ากล้วยจะตกเครือ การตัดให้เหลือใบกล้วยไว้กับต้น 10 – 20 ใบต่อต้น ตัดด้วยมีดขอให้ชิด
ต้นกล้วย อย่าให้เหลือก้านกล้วยยื่นยาวออกมาเพราะส่วนที่เหลือยื่นยาวไว้นั นจะเหี่ยวแล้วรัดล าต้นท าให้  
ล าต้นส่วนกลางขยายได้ไม่มากเท่าที่ควร 

7. ระยะเวลาในการให้ผลผลิตของกล้วยหอมทอง 
 ประมาณ 10 เดือนหลังปลูกกล้วยจะเริ่มแทงปลีออกมา การที่กล้วยจะออกปลีช้าหรือเร็วนั นขึ นอยู่
กับลักษณะของหน่อกล้วยว่ามีความแข็งแรงสมบูรณ์ดีหรือไม่ รวมทั งการดูแลรักษาเมื่อกล้วยแทงปลี จนสุด 
และถ้ากล้วยหวีตีนเต่าโผล่ (กล้วยตีนเต่า หมายถึง กล้วยหวีสุดท้ายที่มีลักษณะไม่สมบูรณ์) ให้ตัดปลีทิ งหรือจะ
ตัดปลีหลังจากปลีโผล่มาประมาณ 10 – 12 วัน ถ้าไม่มีการตัดปลีกล้วยทิ งผลกล้วยจะเจริญเติบโตไม่เต็มที่ 
 หลังจากตัดปลีประมาณ 90 – 110 วัน กล้วยจะแก่พอดีสามารถสังเกตได้จากกล้วยหวีสุดท้ายจะ
เริ่มกลมสีที่ผลจางลงกว่าเดิม (สีเขียวอ่อน) ถ้าปล่อยให้กล้วยแก่คาต้นมากเกินไปจะประสบกับปัญหาเรื่อง
เปลือกกล้วยแตกท าให้ผลผลิตเสียหาย 

8. การตัดหน่อกล้วยส าหรับเลี้ยงไว้ในปีต่อไป 
 หน่อกล้วยที่สมควรจะคัดไว้เป็นหน่อท่ีให้ผลผลิตในปีต่อไปควรจะคัดหน่อกล้วยที่มีลักษณะ ดังนี   
 1. ควรเป็นหน่อใต้ดิน ล าต้นอวบอยู่ห่างจากโคนต้นแม่ประมาณ 10 นิ ว 
 2. ควรเหลือไว้ประมาณ 2 หน่อที่อยู่ตรงข้ามกัน 
 3. ถ้าใช้ระยะปลูก 3 x 3 เมตร ควรตัดหน่อกล้วยอีกครั งหนึ่งจาก 2 หน่อ ให้เหลือเพียงหน่อเดียว
หรือเหลือไว้ไม่เกิน 2 หน่อ ซึ่งจะท าให้แปลงกล้วยทึบ ล าต้นจะสูงชะลูดและหักล้มได้ง่าย 

9. การเตรียมดินปลูก 
 ดินที่จะปลูกกล้วยหอมทองจะร่วนซุย ควรไถด้วยผานเจ็ด 2 ครั ง หรือจะใช้รถไถเดินตามไถครั งแรก  
แล้วตากหน้าดินไว้ 7 – 10 วัน เพ่ือก าจัดวัชพืชและศัตรูพืชที่ตกค้างอยู่ในดิน หากมีวัชพืชงอกขึ นมาหลัง
จากนั นให้ไถกลบอีกครั งเพ่ือเป็นการก าจัดวัชพืชให้ลดน้อยลง ดินตรงไหนที่เป็นแอ่งควรปรับดินให้มีความลาด
เทเพ่ือป้องกันมิให้น  าท่วมขังในช่วงหน้าฝน 
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10. ฤดูกาลปลูกที่เหมาะสม ปกติกล้วยหอมทองจะปลูกได้ตลอดปีถ้ามีน  า แต่ส่วนใหญ่จะนิยมปลูกกันมาก  
ในช่วงต้นเดือนกันยายนถึงพฤศจิกายน 

11. วิธีปลูกกล้วยหอมทอง 
 - หลังจากวัดระยะปลูกและปักหลักเรียบร้อยแล้ว 
 - ขุดหลุมลึกประมาณ 50 เซนติเมตร หรือ 1 ศอก กว้างประมาณ 1 ศอก 
 - น าหน่อกล้วยที่ตัดรากออกลงหลุมแล้วกลบดินเหยียบดินให้แน่นเมื่อกลบดินได้ครึ่งหลุม เพ่ือไม่ให้
ต้นกล้วยโยกคลอนหลังจากนั นกลบดินให้เต็มหลุมแต่ไม่ต้องกดดิน 
 - น าเศษพืชมาคลุมโคนเพ่ือรักษาความชื่น 

12. การดูแลรักษากล้วยหอมทองให้ได้ผลผลิตดี 

 การตัดใบกล้วยหลังจากปลูก : ถ้าเป็นหน่อใบแคบหลังจากปลูกแล้วไม่จ าเป็นต้องตัดทิ ง แต่ถ้าเป็น
หน่อที่เคยปาดเฉียงมาก่อนควรจะมีการปาดเฉียงล าต้นใหม่เพ่ือที่กล้วยจะได้แตกใบใหม่ที่แข็งแรงขึ น 

 การก าจัดวัชพืชในแปลงกล้วย : ถ้ามีการตัดหญ้าและพรวนดินในแปลงกล้วยตลอดเวลา จะท าให้ได้
กล้วยเครือใหญ่และจ านวนหวีมากขึ น 

 การให้ปุ๋ยกล้วยหอมทอง : ควรให้ทั งปุ๋ยคอกและปุ๋ยเคมีควบคู่กันไปทั งสองอย่าง ปริมาณจะมาก
หรือน้อยนั นขึ นอยู่กับลักษณะของดินส าหรับปุ๋ยเคมี สูตรที่เหมาะสมส าหรับกล้วยหอมทอง คือ 21 -0-0  
ใช้ในอัตรา 50 กิโลกรัมต่อไร่ หรือจะใช้ปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15 หรือ 13-13-21 หรือ 13-13-21 ในอัตรา  
50 กิโลกรัมต่อไร่ โดยแบ่งใส่ 2 ครั ง 

13. กระบวนการผลิต  

 การปลูก  
(1) การปลูกโดยใช้หน่อพันธุ์ที่มีคุณภาพในอ า เภอละแม จังหวัดชุมพร โดยหน่อกล้วยมีอายุ  

1 - 2 เดือน มีล าต้นแข็งแรงสมบูรณ์ ใบเรียวแหลม (หน่อดาบ) หรือหูกวาง ความสูงประมาณ 30 - 40 
เซนติเมตร 

(2) การปลูกโดยใช้เหง้าหรือใช้หัว เลือกจากต้นพันธุ์ที่มีความสมบูรณ์และให้ผลผลิตสูง โดยน าเอา
เหง้า หรือหัวมาผ่า เลือกเฉพาะที่มีตาหน่อน าไปวางเรียงกัน ใช้ทรายหรือกระสอบป่านคลุมแล้วรดน  าให้ชุ่ม 
เมื่อตาหน่อเริ่มแตก หรือมีรากออกมาจากเหง้า ให้น าใส่หลุม หรือแยกหน่อจากต้นออกมา จากนั นน าใส่หลุม
และกลบดินหนาประมาณ 2 นิ ว วิธีนี กล้วยจะขึ นพร้อมกันและไม่มีโรค เพราะสามารถแยกเหง้าที่ไม่ดีออกได้  

(3) การเตรียมพื นที่ปลูก สามารถปลูกได้ 2 วิธี ดังนี   
(3.1) ปลูกแบบเชิงเดี่ยว นิยมปลูกพื นที่ราบ เพ่ือง่ายต่อการดูแลรักษา ระยะการปลูกกล้วย 

ประมาณ 2.5 x 2.5 เมตร หรือตามความเหมาะสม  
(3.2) ปลูกแบบผสมผสาน ควรท าการขุดหลุมไว้ก่อนประมาณ 5 – 7 วัน และลึกประมาณ  

30 - 40 เซนติเมตร ความกว้างและความยาวไม่น้อยกว่า 45 เซนติเมตร ใช้หน้าดินชั นบนคลุกเคล้ากับปุ๋ย
หมักหรือปุ๋ยคอก รองก้นหลุม จากนั นเอาหน่อกล้วยวาง น าดินกลบรอบ ๆ โคนหน่อและรดน  า 
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การตัดแต่งใบ 
การตัดแต่งใบท่ีแห้งและเสียหายออก เพ่ือลดแหล่งเชื อโรค และลดน  าหนักต้นควรท าทุกเดือน ตัดแต่ง

แล้วควรมีใบเหลืออย่างน้อย 7 - 12 ใบ 
 

 
 การตัดแต่งหน่อ 

หลังจากปลูกกล้วยประมาณ 3 - 4 เดือน กล้วยจะเจริญเติบโตมากขึ น ในช่วงนี จะมีหน่อกล้วยเจริญ
ขึ นมาแทงรอบๆ ต้น หน่อปลูกจะท าให้ต้นขาดความอุดมสมบูรณ์ จะต้องตัดแต่งหน่อโดยใช้มีดคม  ๆ ตัดทิ ง 
เพ่ือให้ต้นแม่มีความสมบูรณ์ เมื่อต้นกล้วยมีอายุ 7 - 8 เดือน จะมีการไว้หน่อทดแทน โดยอาจจะเหลือไว้  
2 หน่อ โดยทิศทางตรงกันข้ามเหนือพื นดินประมาณ 10เซนติเมตร ตัดแต่งใบแก่หรือใบที่แห้งเป็นโรคออก
ในช่วงให้ผลผลิตให้เหลือ ประมาณ 9 ใบ เพิ่มความเจริญเติบโตของผลกล้วย และป้องกันการล้มของกล้วยได้ 

 

  การตัดหน่อกล้วยไว้ส าหรับปีต่อไป หน่อกล้วยที่สมควรจะคัดไว้เป็นหน่อที่ให้ผลผลิตในปี
ต่อไป ควรจะคัดหน่อกล้วยที่มีลักษณะ ดังนี  

1) ควรเป็นหน่อใต้ดิน ล าต้นแวบ อยู่ห่างจากโคนต้นแม่ประมาณ 10 นิ ว ควรเหลือไว้
ประมาณ 25 หน่อ ที่อยู่ตรงกันข้าม 
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2) ถ้าใช้ระยะปลูก 3 x 3 เมตร ควรคัดหน่อกล้วยอีกครั งหนึ่งจาก 2 หน่อ ให้เหลือเพียง
หน่อเดียวหรือเหลือไว้ไม่เกิน 2 หน่อ ซึ่งจะท าให้แปลงกล้วยทึบ ล าต้นจะสูงชะลูดและหักล้มได้ง่าย 

 การค้ ายันต้น 
เครือกล้วยที่หนัก อาจท าให้ต้นล้มหรือโค้งงอได้ จ าเป็นต้องใช้ไม้ค  ายันหรือดามกล้วยทุกต้ น  

ที่ออกปลีแล้วโดยจะค  าบริเวณเครือโดยตรง พร้อมบริเวณกลางล าต้น หรือผูกล าต้นกล้วยไว้กับไม้หลักที่ปักไว้
ข้างล าต้นให้อยู่ในสภาพที่มั่นคงแข็งแรง 

 
 การออกปล ี

เมื่อปลูกกล้วยไปประมาณ 5 - 6 เดือน กล้วยจะมีล าต้นขนาดใหญ่พร้อมที่จะออกปลี โดยกล้วย 
จะแตกใบยอดสุดท้าย ซึ่งมีขนาดสั นและเล็กมาก ชูก้านใบขึ นชี ท้องฟ้า ซึ่งเรียกว่า“ใบธง” หลังจากนั นกล้วย
จะแทงปลีกล้วยสีแดงออกให้เห็นชัด และกาบปลีจะบานต่อไปเรื่อย ๆ จนกระทั่งผลกล้วยที่อยู่บนหวีเริ่มสั น
และเล็กลง อีกทั งขนาดแต่ละผลไม่สม่ าเสมอกัน ซึ่งเรียกว่า “หวีตีนเต่า” ส่วนหวีที่ถัดจากหวีตีนเต่าลงมาก 
ก็จะมีขนาดเล็กมากเท่ากับก้านดอกในกาบปลีที่ก าลังบานอยู่ ถ้าปล่อยให้หัวปลีบานต่อไปเรื่อยๆ ก็จะเห็น
เพียงก้านดอกกล้วยเล็ก ๆ เรียงกัน คล้ายหวีกล้วยขนาดจิ๋ว การบานของหัวปลีจะท าให้การพัฒนาขนาดของ
ผลกล้วยช้าลง ส่งผลให้ผลกล้วยมีขนาดเล็ก ๆ ไมโ่ตเท่าท่ีควร 
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การตัดปลีกล้วย 
เมื่อปลีกล้วยบานจนถึงหวีตีนเต่าแล้ว ให้ตัดปลีทิ งเพ่ือให้ผลกล้วยเจริญเติบโตเร็วขึ น 
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การหุ้มเครือ และตัดใบธง 
การหุ้มเครือกระท าหลังจากตัดปลีไม่เกิน 25-30 วัน เพ่ือให้ผิวกล้วยสวย และป้องกันแมลงท าลาย

ด้วยถุงพลาสติกสีฟ้า แบบเปิดด้านล่าง โดยหุ้มทั งเครือ และหุ้มทุกเครือ ส่วนการตัดใบธง ตัดเมื่อใบธงเริ่มหัก
ก่อนที่จะเสียดสีกับผิวกล้วย 

การก าจัดวัชพืช 
วัชพืชเป็นพืชที่มาแย่งดูดอาหารในดินไปใช้เพ่ือการเจริญเติบโต มีผลท าให้กล้วยมีความเจริญเติบโต 

ช้าลง บางชนิดอาจท าให้การปฏิบัติเป็นไปด้วยความยากล าบาก ที่อาศัยของโรคและแมลงบางชนิด เกษตรกร
ควรมีการก าจัดวัชพืชอย่างเหมาะสม และถูกวิธี สามารถแบ่งได้ดังนี  

1) วิธีกล ได้แก่ การถอน ดาย หรือถากด้วยจอบ ควรท าการก าจัดขณะที่วัชพืชมีต้นเล็ก ก่อนที่วัชพืช
นั นจะออกดอก ถ้าเป็นพืชที่มีดอก ต้องเก็บภาชนะที่ใส่เมล็ดวัชพืช ร่วงหล่นไปตามพื นดิน มิฉะนั นจะท าให้
วัชพืชมีการระบาดและแพร่กระจายมากยิ่งขึ น ควรเก็บวัชพืชออกมารวมกันแล้วท าการเผาหรือฝัง หากกอง  
ทิ งไว้เฉย ๆ เมล็ดที่แห้งอาจถูกลมพัดพาไปงอกเป็นต้นใหม่ได้ต่อไป 

2) วิธีเขตกรรม โดยการปลูกพืชแซม เลือกพืชที่มีระบบรากตื น และสามารถใช้ล าต้นเป็นปุ๋ยได้อีก
ด้วย เช่น พืชตระกูลถั่วต่างๆ หรือพืชผักชนิดต่างๆ นอกจากจะช่วยลดปริมาณวัชพืชในแปลงปลูกกล้วย ยังท า
ให้เกษตรกรมีรายได้เพ่ิมขึ นอีกด้วย 

3) วิธีคลุมดิน หลังจากมีการตัดแต่งกิ่งใบกล้วยแล้ว เกษตรกรก็นิยมใช้ใบกล้วยช่วยคลุมหน้าดินไว้ 
นอกจากจะช่วยให้ลดปริมาณวัชพืชลงได้แล้ว ยังช่วยป้องกันการชะล้างของหน้าดินอีกด้วย 

การป้องกันก าจัดศัตรูพืช 
1) โรคตายพราย เกิดจากเชื อราจะเข้าท าลายราก ป้องกันโดยการท าความสะอาดโคนคอกกล้วย 
2) โรคใบจุด ป้องกันโดยตัดใบกล้วยที่เป็นโรคไปเผาทิ ง 
3) ด้วงงวง จะเข้าท าลายบริเวณรากและเหง้าของกล้วย ป้องกันโดยใช้สารเคมีประเภทดูดซึม 
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 การเก็บเกี่ยวผลผลิตของกล้วยหอมทอง 
ประมาณ 10 เดือนหลังจากปลูก กล้วยจะเริ่มแทงปลีออกมา การที่กล้วยจะออกปลีช้าหรือเร็วนั น

ขึ นอยู่กับลักษณะของหน่อกล้วยว่ามีความ แข็งแรงสมบูรณ์ดีหรือไม่ รวมทั งการดูแลรักษาเมื่อกล้วย  
แทงปลีจนสุด (กล้วยหวีตีนเต่าโผล่ – กล้วยตีนเต่าหมายถึงกล้วยหวีสุดท้ายที่มีลักษณะไม่สมบูรณ์)  
ให้ตัดปลีทิ ง หรือจะตัดปลีหลังจากปลีโผล่มาประมาณ 10-12 วัน ถ้าไม่มีการตัดปลีกล้วยทิ งผลกล้วยจะ
เจริญเติบโตไม่เต็มที่ หลังจากตัดปลีประมาณ 90-110 วัน กล้วยจะแก่พอดี สามารถสังเกตได้จากกล้วย  
หวีสุดท้ายจะเริ่มกลม สีที่ผลจางลงกว่าเดิม (สีเขียวอ่อน) ถ้าปล่อยให้กล้วยแก่คาต้นมากเกินไปจะสบกับ 
ปัญหาเรื่องเปลือกกล้วยที่แตก ท าให้ผลผลิตเสียหาย ในปีที่2และ3 จะเรียกกล้วยที่มีอายุเหล่านี ว่ากล้วยตอ  
เมื่อถึงเวลาที่ตัดเครือกล้วยออกแล้ว เกษตรกรจะตัดต้นแม่ออก เพ่ือลดความหนาแน่นและการแข่งขันในการ
หาอาหาร แต่การตัดต้นกล้วยนั นควรจะตัดให้เหลือตอสูงประมาณ 1.5-2 เมตร เพ่ือให้หน่อที่แตกใหม่มี
อาหารที่สมบูรณ์และน  าที่ถูกกักเก็บไว้ในตอกล้วยจะช่วยเลี ยงหน่อที่เหลือให้เจริญต่อไปได้ การเลี ยงตอนั นจะ
เลี ยงไว้จนตอแห้งแล้วจึงตัดออก 

 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ในการส่งกล้วยหอมทองไปจ าหน่ายในตลาดปลายทางที่ค่อนข้างไกล หรือตลาดต่างประเทศที่
ต้องการกล้วยดิบ มีปัญหาเพราะกล้วยสุกง่ายโดยไม่ต้องบ่ม การท าให้กล้วยสุกช้า โดยใช้อุณหภูมิต่ าในการ
ขนส่งก็จะช่วยชะลอการสุกได้ระยะหนึ่ง รวมถึงการใช้สารละลายโปแตสเซียมเปอร์แมงกาเนต (ด่างทับทิม)  
ใส่ลงไปในกล่องก็สามารถชะลอการสุกได้อีกวิธีหนึ่งด้วยปัญหาและอุปสรรคในการเพาะปลูกกล้วยหอมทองใน
การท าสวนกล้วยหอมทอง เกษตรกรต้องประสบกับปัญหาและอุปสรรค ดังต่อไปนี  
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14. ปัญหาและอุปสรรคที่เกษตรกรต้องประสบ มีดังต่อไปนี้ 

 ภัยธรรมชาติ โรคระบาด และแมลงศัตรูพืช 
 ปัญหาการระบาดของแมลงศัตรูพืช เนื่องจากได้อิทธิพลของลมทะเลมาช่วย แต่ในทางกลับกัน 
ก็ส่งผลกระทบด้านลมพายุที่พัดเข้าพื นที่ท าสวนกล้วยเสียหาย ล้มทั งสวนได้ ซึ่งเป็นความเสียหายระดับรุนแรง
ที่สุด ถึงแม้ว่าจะเกิดขึ นหลายปีต่อครั ง และไม่ได้เกิดขึ นกับทุกสวนในจังหวัดก็ตาม และก็ยังพบว่าโรคระบาด
ใบไหม้เกิดขึ นตามสวนต่าง ๆ อยู่บ้าง แต่ทั งหมดนี ถือเป็นปัจจัยวิกฤตที่ส่งผลกระทบอย่างมากต่ออนาคตของ
บริษัท ถ้าปัจจัยเหล่านี เกิดขึ นกับบริษัท 

1. โรคกล้วย เกษตรกรผู้ผลิตกล้วยหอมมักประสบกับปัญหาโรคกล้วยท าให้ผลผลิตไ ด้รับ 
ความเสียหาย โรคกล้วยมีหลายชนิดแต่ที่ส่งผลกระทบต่อผลผลิตกล้วยหอมทอง มีดังต่อไปนี  

1.1 โรคใบจุด ซึ่งเกิดจากเชื อรา Crcospora musae มักเกิดในช่วงฤดูฝนถึงปลายฝน 
ต้นฤดูหนาว ท าให้ใบกล้วยมีลักษณะแผลเป็นสีน  าตาลขนานไปกับเส้นใบและขยายเป็นวงกว้าง เห็นได้ชัด
บริเวณด้านบนของใบ ส่วนใต้ใบจะเห็นเป็นขีดออกสีด ากระจายไปทั่วใบ และขยายไปทางกว้าง เกิดอาการใบ
จุดและแผลจะลามติดกันเกิดใบไหม้ ต่อมาใบจะตายบริเวณกว้างและกระจายไปทั่ว กล้วยที่เป็นโรคนี จะส่งผล
ให้ผลมีขนาดเล็กลง ผลกล้วยจะเปลี่ยนเป็นสีเหลืองและอาจปริออกเป็นทางยาวตามเหลี่ยมผล 

1.2 โรคเหี่ยว เกิดจากเชื อแบคทีเรีย โดยจะเริ่มจากใบอ่อนซึ่งจะท าให้ก้านใบหัก อาการ
เหี่ยวจะระบาดอย่างรวดเร็ว ยอดบิดและแคระแกร็น และตายในที่สุด ภายในล าต้นจะเปลี่ยนเป็นสีแดง และ
ขยายไปตั งแต่กาบใบไปยังเครือกล้วยและผล 

1.3 โรคยอดม้วน เกิดจากไวรัสที่มี เพลี ยชื่อ Pentalonia nigronervosa เป็นพาหะ  
ซึ่งเพลี ยชนิดนี ตัวอ่อนจะน าเชื อได้ดีกว่าตัวแก่ ในระยะแรกจะเกิดเป็นรอยขีดสีเขียว เป็นเล็กๆ ทั่วทั งเส้นใบ 
เส้นกลางใบ และก้านใบ ท าให้ใบที่เกิดใหม่มีขนาดเล็กลง มีสีเหลืองใบม้วนบริเวณปลายใบ ซึ่งหากโรคนี 
ระบาดมากขึ นจะท าให้ต้นแคระแกรน ใบจะขึ นรวมเป็นกระจุกหรือใบม้วนนั่นเอง ในบางครั งเรียกโรคนี ว่า  
โรคยอดกะหล่ า โดยกล้วยที่เป็นโรคนี จะท าให้หน่อทุกหน่อของต้นแม่ติดต่อกันด้วย 

1.4 โรคขั วหวีเน่า อาการเริ่มแรกจะเป็นแผลสีน้า ตาลขยายไปตามขั วหวีเชื อราสามารถเข้า
ท าลายบริเวณบาดแผลได้อย่างรวดเร็วแผลขยายเป็นสีด า สร้างเส้นใยสีขาวเทาบริเวณบาดแผล หลังจากนั น
เชื อราแทงเข้าไปภายในเซลล์เนื อเยื่อพืช ถ้าอาการรุนแรงจะเน่าลุกลามไปยังผลกล้วย ท าให้ผลกล้วยหลุดร่วง
จากขั วหวีเชื อรา L. theobromae ท าให้เกิดอาการของโรคขั วหวี เน่าของกล้วยหอมทองรุนแรงที่สุด เชื อรา
จะเข้าท าลายทางบาดแผล และสามารถผลิตเอนไซม์ amylase, invertase, protopectinase และprotease 
เ พ่ื อ ช่ ว ย ในกา ร ย่ อ ย  sucrose, pectin และ  protein จ ากกล้ ว ย  ส่ วน เ ชื อ ร า  F. oxysporum, C. 
musae,Pestalotiopsis sp. และ Phomopsis sp.ลักษณะอาการของโรคใกล้เคียงกัน เชื อราเข้าท าลาย
บาดแผลที่เกิดจากการตัดบริเวณขั วหวี 

2. แมลงศัตรูพืช ถือเป็นศัตรูที่ส าคัญที่ส่งผลกระทบต่อกล้วยหอมทองที่พบมากมี ดังนี  
2.1 เพลี ยแป้ง ซึ่งเพลี ยแป้งมักจะเกาะติดอยู่กับบริเวณเครือกล้วยแล้วดูดน  าจากผิวกล้วย 

หากมีเพลี ยแป้งมากจะท าให้ผิวกล้วยด า เกิดรอยต าหนิไม่สามารถส่งออกได้ 
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2.2 หนอนม้วนใบกล้วย เป็นหนอนผีเสื อที่มีชื่อวิทยาศาสตร์ว่า Erionotathrase L. พบมาก
ในช่วงปลายฝน ต้นหนาว หรือในราวๆ เดือนพฤศจิกายนถึงเดือนพฤษภาคม มักจะกัดกินใบกล้วยเป็นบริเวณ
กว้างเพ่ือให้ใบม้วนห่อตัว การม้วนของใบจะมีลักษณะเป็นหลอดยาวและใหญ่ขึ น ตามขนาด โดยกล้วยที่ 
ถูกหนอนเข้าท าลายจะท าให้ใบขาดและไม่สามารถน าใบมาใช้ประโยชน์ได้ 

2.3 แมลงวันผลไม้ เป็นศัตรูพืชที่ส าคัญอย่างยิ่ง มีอยู่มากมายหลายชนิด แต่ที่พบมากและ
ส าคัญที่สุดมีชื่อวิทยาศาสตร์ว่า Dacus dorsalis Handel เมื่อแมลงวันเข้าท าลายจะท าให้กล้วยเกิดรอยช  า
บริเวณใต้ผิวเปลือกบริเวณที่วางไข่ ต่อมาหนอนจะกินเนื อในของผลกล้วยท าให้ผลกล้วยเป็นรู เนื อกล้วยเน่า 
ซึ่งลักษณะของกล้วยที่เกิดจากการเข้าท าลายของแมลงวันนั น จะท าให้กล้วยมีผลผลิตลดลง มีรอยต าหนิไม่
สามารถส่งออกได้ 

   3. โรคกล้วยหอมทองปลอดสารพิษ 

 - โรคกล้วยหัวแตก 
 - โรคลีบ 
 - เพลี ยแมลง 
 - แมลงเจาะผล 

       โรคกล้วยหอมทองปลอดสารพิษ 
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15. ประโยชน์ของกล้วยหอมทอง 

1. บ ารุงกระดูกให้แข็งแรง กล้วยหอมมีฟอสฟอรัสสูง ซึ่งเป็นสารอาหารที่จะช่วยเสริมสร้าง
กระดูกให้แข็งแรง และยังมีแคลเซียมที่จะช่วยบ ารุงกระดูกทุกส่วนของร่างกายให้แข็งแรงได้ด้วยเช่นกัน  
  2. ช่วยต้านอนุมูลอิสระในกล้วยมีวิตามินซีสูง จึงเป็นผลไม้ช่วยต้านอนุมูลอิสระชนิดหนึ่ง  
อีกทั งวิตามินซีจากกล้วยหอมก็ยังบ ารุงหลอดเลือดให้มีความแข็งแรง นอกจากนี  ยังช่วยป้องกันโรคลิกปิดลัก
เปิดได้เป็นอย่างดีอีกด้วย 

3. ช่วยลดความเครียดเมื่อไรที่เราเครียด ความดันเลือดจะเพ่ิมสูงขึ น ท าให้มีอาการไม่สบาย
เนื อไม่สบายตัวและท าให้เกิดอาการปวดหัวตุบๆ ตามมาได้ แต่โพแทสเซียมและวิตามินที่มีอยู่ในกล้วยหอมจะ
ช่วยลดความดันเลือดให้กลับมาสู่ภาวะที่เป็นปกติได้ ส่งผลท าให้ร่างกายสามารถลดระดับความเครียดลงได้ใน
เวลาต่อมา 

4. ช่วยให้การนอนหลับดีขึ นในกล้วยหอมมีกรดอะมิโนและทริปโตเฟน ซึ่งเป็นสารอาหาร
ส าคัญต่อกระบวนการผลิตเซโรโทนิน ฮอร์โมนที่ท าให้เกิดความผ่อนคลายและท าให้นอนหลับง่ายนั่นเอง 
ดังนั น ใครที่มีปัญหานอนไม่หลับ นอนหลับยากหรือนอนหลับแบบกระสับกระส่ายเป็นประจ า กินกล้วยหอม
สักลูกก่อนนอน บอกเลยอาการนอนไม่หลับจะดีขึ นอย่างแน่นอนค่ะ 

5. บ ารุงสายตา ในกล้วยหอมมีวิตามินเอและเบต้าแคโรทีน สารอาหารส าคัญที่มีดีต่อสุขภาพ
ดวงตา โดยมีส่วนบ ารุงการท างานของระบบประสาท กินเป็นประจ าจะช่วยบ ารุงสายตาและช่วยให้  
การมองเห็นดีขึ น 

6. เติมพลังงานให้แก่ร่างกายวิตามินซีในกล้วยหอมนับว่าเป็นสารอาหารส าคัญที่มีต่อ
กระบวนการผลิตพลังงานภายในร่างกาย เพราะฉะนั น ส าหรับใครที่อยากสดชื่นกระปรี กระเปร่า กินกล้วย
หอมสักลูกสิคะ โดยเฉพาะการกินกล้วยหอมก่อนไปออกก าลังกาย รับรองจะท าให้การเบิร์นเป็นไปอย่างสต
รองมากขึ นแน่นอน 

  7. บ ารุงหัวใจกล้วยหอมอุดมไปด้วยวิตามินและแร่ธาตุหลายชนิดที่เป็นผลดีต่อการบ ารุง
สุขภาพหัวใจ ทั งยังมีสารต้านอนุมูลอิสระที่จะช่วยลดความเสี่ยงของโรคหัวใจได้ด้วย นอกจากนี  ยังมีเบต้าแค
โรทีนที่มีส่วนเสริมความแข็งแรงของหลอดเลือด เพราะฉะนั น การกินกล้วยหอมเป็นประจ าทุกวัน นับว่าให้
ประโยชน์ต่อสุขภาพได้อย่างเต็มที่เลยล่ะ 

8. แก้อาการท้องผูกในกล้วยหอมมีไฟเบอร์สูง และเป็นไฟเบอร์ชนิดละลายน  าได้ กินไปแล้ว
จะก่อให้เกิดการดูดซับน  ามาเก็บไว้และยังเป็นผลดีต่อระบบขับถ่าย เพราะฉะนั น ผู้ที่มีอาการท้องผูกเป็น
ประจ า กินกล้วยหอมวันละ 1 ลูกสิคะ รับรองจะช่วยแก้ปัญหาท้องผูกลงได้แน่นอน 
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ประโยชน์กล้วยหอม 
ที่มา : กรมอนามยั 

 

16. ขั้นตอนการผลิตและส่งออกกล้วยหอมทองของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 

 การผลิตกล้วยหอมทองเพื่อการส่งออกกล้วยหอมทอง เป็นพันธุ์ที่ได้รับการส่งเสริมให้เกษตรกร
ปลูกกันมากในปัจจุบันและเป็นที่นิยมของผู้บริโภคและต่างประเทศ กล้วยหอมทองมีลักษณะล าต้นใหญ่
แข็งแรง กาบชั นในมสีีเขียวหรือสีชมพูอ่อน เครือได้รูปทรงมาตรฐานดี มีน  าหนักมาก ผลยาวเรียวปลายผลคอด
แบบคอขวดมีเปลือกหนา ผลสุกจะเป็นสีเหลือง มีกลิ่นหอม รสชาติหวานและเนื อแน่น กล้วยหอมทองเครือ
หนึ่งๆเฉลี่ยแล้วมีลูกประมาณ 6 หวี เป็นพันธุ์ที่ไม่ต้านทานโรคตาพรายและโรคใบจุดการปลูกกล้วยหอมทอง
เพ่ือการส่งออกของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด เกษตรกรที่เป็นสมาชิกกลุ่มเกษตรกร จะต้องแจ้งความ
ประสงค์ที่จะปลูกกล้วยหอมทองต่อหัวหน้าหน่วยเกษตรกรรม เพ่ือจะได้ทราบพื นที่ปลูกและเป็นการก าหนด
ปริมาณการเพาะปลูกให้สอดคล้องกับแผนการผลิตของกลุ่มเกษตรกร ฤดูกาลที่ ปลูกกล้วยหอมทองสามารถ
ปลูกได้ตลอดปี แต่นิยมปลูกในช่วงกลาง ถึงปลายฝน ในการเตรียมดินจะต้องวัดความเป็นกรดเป็นด่าง  
ในแปลงปลูกก่อน ซึ่งอย่างน้อยต้องมีค่า pH ไม่ต่ ากว่า 5.5-7.0 หากท าการตรวจแล้วไม่อยู่ในเกณฑ์ดังกล่าว 
ควรท าการปรับปรุงดินโดยใช้ปุ๋ยหมัก ปุ๋ยคอก ปูนขาว หรือวัสดุอ่ืนๆ และหน่อพันธุ์ที่จะน ามาปลูกจะต้องมี
ลักษณะต้นแม่สมบูรณ์ ได้ผลผลิตที่มีน  าหนักและคุณภาพดี ไม่มีอาการของโรคใดๆ อายุหน่อไม่เกิน  2 เดือน 
และมีใบไม่เกิน 5 ใบ อัตราส่วนระหว่างหัว (เส้นผ่าศูนย์กลาง) ล าต้น (ความยาวถึงยอด)จะอยู่ระหว่าง 1 : 5 
ส่วน ไม่พบอาการของโรค และแมลงในหน่อใบเพ่ือเตรียมขั นตอนดินแล้วก็จะต้องมีการจัดการระบบการปลูก
ให้เหมาะสมกับสภาพพื นที่ โดยค านึงถึงการวางแผนการปลูกทิศทาง แสงแดด ทางลม การวางระบบน  า 
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ขั้นตอนที่ 1 การซื อขายกับสหกรณ์ผู้บริโภคประเทศญี่ปุ่น กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด ท าการ
ติดต่อซื อขายกล้วยหอมทองกับสหกรณ์ผู้บริโภคโยโดงาว่า สหกรณ์ผู้บริโภคโตกุชิมา และเครือข่ายสหกรณ์
ผู้บริโภคโตโตริ ประเทศญี่ปุ่น กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด ซึ่งท าหน้าที่เป็นผู้ผลิต มอบหมายให้บริษัท  
แพนแปซิฟิกฟู๊ด คอเปอเรชั่น จ ากัด เป็นผู้ประสานงานในการส่งออกกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีจาก
ประเทศไทย ไปยังสหกรณ์ผู้บริโภคประเทศญี่ปุ่น และสหกรณ์ผู้บริโภคประเทศญี่ปุ่นมอบหมายให้บริษัท  
แพน เทรด เจเปน จ ากัด เป็นผู้น าเข้ากล้วยหอมทองปลอดสารเคมีจากไทย กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 
และสหกรณ์ผู้บริโภคประเทศญี่ปุ่น ได้ลงนามตกลงร่วมกันและท าสัญญาซื อขายกันสัปดาห์ละ 20 ตัน เดือน
ละ 4 ครั ง โดยได้รวบรวมผลผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมี จากสมาชิกกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด  
ไปคัดคุณภาพและบรรจุหีบห่อโดยเร็ว 

ขนาดของกล้วยหอมทองที่ประเทศญี่ปุ่นต้องการมีลักษณะ ดังนี้ 
การพิจารณาขนาดของกล้วยหอมทอง ให้พิจารณาจากส่วนโค้งด้านนอกตั งแต่ปลายผลถึงฐานขั ว  

ผลที่จะให้น ามาจัดขนาดความยาวแลเกรด คือ 
1) ถ้าเป็นหวี ใช้ผลกึ่งกลางแถวนอกของหวี 
2) ถ้าเป็นหวีที่ตัดแบ่งจากหวีใช้ผลที่อยู่ถัดไปของการตัดหวี และอยู่แถวนอกของหวีแบ่ง 
3) เกรดต่ าสุดควรมีความยาวของขนาดกล้วยหอมทองไม่ต่ ากว่า 14 เซนติเมตรและ

เส้นผ่าศูนย์กลางระดับกลางผลไม่น้อยกว่า 2.7 เซนติเมตร หรือเส้นรอบวงไม่ต่ ากว่า 10  เซนติเมตรหรือ
น  าหนักต่อผลไม่ต่ ากว่า 100 กรัม 

ขั้นตอนที่ 2 การคัดคุณภาพกล้วยหอมทองเพ่ือการส่งออก การคัดคุณภาพจะท าการตรวจสอบคุณภาพเบื องต้น
เกี่ยวกับรูปร่างความสมบูรณ์ขนาดของผล หากกล้วยหอมทองเครือที่ไม่สมบูรณ์ มีขนาดเล็กหรือใหญ่เกินไปมีต าหนิ      
จะถูกคัดออกเพ่ือน าไปแปรรูป แยกเครือที่สมบูรณ์ มีขนาดพอเหมาะ และไม่มีรอยต าหนิเพ่ือท าการขายสดหรือเพ่ือการ
ส่งออกต่อไป โดยกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด จะท าการคัดคุณภาพผลผลิตเมื่อสมาชิกน ากล้วยหอมทอง โดยพนักงาน  
จะท าการตรวจสอบคุณภาพเบื องต้น โดยปาดดูเนื อว่ามีความแก่ประมาณ 75-80 % สีเนื อเป็นสีมันปู หากสมาชิกขนส่ง
เป็นเครือจะช าแหละกล้วยเป็นหวีพร้อมท าการปาดดูเนื อ จากนั นน ากล้วยที่ช าแหละเป็นหวีไปใส่ในอ่าง โดยน ากล้วยที่
ช าแหละนั นจะน ามาตกแต่ง ตรวจดูรอยช  า หากมีรอยช  าจะท าการตัดกล้วยออกเป็นผลๆ ออกไป และคัดรูปร่างตรวจดู
ความสมบูรณ์และขนาดของผล กล้วยที่ส่งออกจะต้องมีน  าหนักต่อลูกอย่างน้อย 100 กรัมขึ นไป จึงจะได้มาตรฐาน และ
น าไปใส่ในอ่างครั งที่ 2 และน ากล้วยที่อยู่ในอ่างมาชั่งน  าหนัก ซึ่งจะเป็นน  าหนักที่สมาชิกได้รับ หลังจากนั นน ากล้วยไป
ท าความสะอาดด้วยน  าสบู่ขจัดสิ่งสกปรก แล้วล้างด้วยน  าสะอาด 2 ครั ง จากนั นน าผ้าสะอาดเช็ดที่หวีกล้วยหอมทองให้
หมาดๆ พร้อมน าสู่สายพานล าเลียง เข้าเป่าพัดลม พร้อมทั งตรวจเช็คแมลงและความเรียบร้อยของผลผลิตแล้วท าการ
บรรจุหีบห่อ โดยจะต้องจัดเรียงแต่ละหวี และใช้วัสดุกันกระแทกสอดระหว่างหวีและระหว่างผล เพ่ือป้องกันการเสียดสี
และเคลื่อนไหวระหว่างขนส่ง และน  าหนักสุทธิไม่ต่ ากว่า 10 กิโลกรัมต่อกล่องหลังจากบรรจุกล่องเรียบร้อยแล้วท าการ
ชั่งน  าหนักพร้อมทั งบันทึกน  าหนัก ที่ชั่งได้ โดยเขียนน  าหนักสุทธิข้างกล่อง โดยหัก 1.5 กิโลกรัม จากน  าหนักกล่องที่ชั่ง
ได้ และเพ่ือป้องกันผลกล้วยสุกในระหว่างการขนส่งต้องใส่สารละลายอ่ิมตัวด่างทับทิมบรรจุในซองเล็กๆ ใส่ในกล่อง        
บรรจุกล้วย ด่างทับทิมจะช่วยดูดซับก๊าซเอทิลีนที่กล้วยผลิตออกมา แล้วน ากล่องที่บรรจุเก็บรักษาไว้ในห้องเย็น 
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 คุณภาพของกล้วยหอมทองท่ีประเทศญี่ปุ่นต้องการมีลักษณะ ดังนี้ 
1) เนื อแน่น มีความแก่ของผลผลิตกล้วยหอมทองระหว่าง 70 - 80 % 
2) ผลกล้วยหอมทองต้องสะอาด ไม่มีสิ่งแปลกปลอม เมื่อสังเกตด้วยตาเปล่า 
3) ผลกล้วยหอมทองต้องไม่มีรอยช  า หรือรอยต าหนิ 
4) ไม่มีความเสียหายอันเนื่องมาจากการท าลายของศัตรูพืช หรือปราศจากศัตรูพืชเมื่อสังเกตด้วย 

ตาเปล่า 
5) ก้านผลมีลักษณะสมบูรณ์ ไม่มีเชื อราเข้ามาท าลาย 
6) ไม่มีเกสรตัวเมียปะปนอยู่บริเวณผลกล้วย 
7) ผลิตผลของกล้วยหอมทอง เมื่อถึงปลายทางต้องอยู่ในสภาพที่สมบูรณ์และสามารถบ่มให้สุกได้  

ตามต้องการ 

ขั้นตอนที่ 3 การตัดแต่งและท าความสะอาด เพ่ือป้องกันไม่ให้ผลกล้วยช  า จะน าเอาเครือกล้วยที่คัด
ไว้เพ่ือการส่งออก ช าแหละพร้อมกับเป็นการขจัดยางกล้วยออกด้วย โดยการหย่อนกล้ วยลงในน  าสะอาด 
ส าหรับกล้วยแต่ละหวีที่ช าแหละออกมามักจะมีก้านหวีติดไว้ด้วย และส าหรับผลที่ไม่สมบูรณ์ มีต าหนิ หรือ
เรียงตัวไม่ดีก็ควรตัดออกด้วยล้างหวีที่แต่งเรียบร้อยแล้วด้วยน  าสะอาด ขจัดดอกที่แห้งมีสีด าที่ติดอยู่ที่  
ปลายผลออก ตลอดจนสิ่งสกปรกที่ติดมากับหวีออกให้หมด จากนั นน ากล้วยที่ล้างสะอาดแล้วจุ่มในน  ายา 
กันเชื อรา เพ่ือป้องกันเชื อราในโรงคัดบรรจุเพื่อการส่งออกโดยเฉพาะ 

ขั้นตอนที่ 4 การบรรจุหีบห่อและการเก็บรักษาหีบห่อกล้วยหอมทองเพ่ือการส่งออก กล้วยที่ผ่าน
ขั นตอนคัดคุณภาพเบื องต้นและการท าความสะอาดแล้ว น ามาบรรจุ ในภาชนะบรรจุซึ่งโดยปกติแล้วจะใช้
กระดาษลูกฟูกเพ่ือป้องกันไม่ให้กล้วยหอมทองเหี่ยวระหว่างการเก็บรักษาและมักมีการร่องพื นกล่องและคลุม
หวีกล้วยที่บรรจุกล่องเรียบร้อยแล้วด้วยพลาสติกบางสิ่งส าคัญในการบรรจุคือ ต้องบรรจุให้แน่นพอดี อย่าให้
กล้วยขยับเขยื อนได้เพราะจ าท าให้กล้วยช  าระหว่างการขนส่ง เมื่อบรรจุกล้วยหอมทองเรียบร้อยแล้วจะน าหีบ
ห่อบรรจุกล้วยหอมทองแช่ตู้เย็นโดยเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 13-16 องศา โดยต้องท าบรรจุในตู้เย็นทุก 1 
ชั่วโมง และระยะเวลาเริ่มบรรจุกล้วยหอมทองเสร็จสิ นไม่ควรเกิน 8 ชั่วโมง เพราะจะท าให้กล้วยอยู่ใ น
อุณหภูมิปกติจะท าให้กล้วยสุกเร็วขึ น เมื่อครบตามสัญญาซื อขายแต่ละงวด กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัดจะ
ท าการจ้างรถคอนเทนเนอร์เพ่ือขนส่งหีบห่อที่บรรจุกล้วยหอมทองไปยังท่าเรือเพ่ือส่งออกไปประเทศญี่ปุ่น 

 การจัดเรียงในการส่งออกกล้วยหอมทอง 
1) ความสม่ าเสมอ กล้วยหอมทองที่จะบรรจุลงในกล่องต้องเป็นกล้วยพันธุ์เดียวกันแหล่งเดียวกัน  

มีขนาดและรูปร่างที่สม่ าเสมอ มีคุณภาพเหมือนกัน 
2) การบรรจุหีบห่อ ภาชนะที่ใช้ในการบรรจุห่อต้องเก็บรักษากล้วยได้เป็นอย่างดีวัสดุที่ใช้ในการ

บรรจุกล้วยต้องใหม่ สะอาด ได้มาตรฐาน เพ่ือป้องกันความเสียหายที่อาจเกิดขึ นการปิดฉลากภาชนะบรรจุ
ต้องใช้หมึกพิมพ์หรือกาวที่ไม่มีอันตราย 

3) ลักษณะของภาชนะบรรจุ ต้องได้มาตรฐาน ถูกสุขลักษณะ ถ่ายเทอากาศได้ดี มีความทนทาน  
ต่อการขนส่ง และรักษากล้วยได้ดี กล่องบรรจุต้องปราศจากกลิ่นและสิ่งแปลกปลอม 



     กล้วยหอมทองละแม 
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4) สารปนเปื้อนหรือสารก าจัดศัตรูพืช ผลกล้วยหอมทองต้องปราศจากโลหะหนักหรืออยู่ในระดับที่
ไม่เป็นอันตรายต่อสุขภาพและมีสารปนเปื้อนอยู่ในระดับที่ไม่เกินมาตรฐานที่ก าหนด 

ขั้นตอนที่ 5 การขนส่งผลผลิตให้แก่สหกรณ์ผู้บริโภคประเทศญี่ปุ่น การขนส่งกล้วยหอมทองที่บรรจุ
กล่องเพ่ือส่งไปประเทศญี่ปุ่น ใช้วิธีการขนส่งทางเรือใช้เวลาประมาณ 10 - 14 วัน ซึ่งต้องบรรจุในตู้เย็น
ตลอด เนื่องจากกล้วยทั งหวียังเป็นสิ่งมีชีวิต แม้จะตัดเครือมาจากต้นแล้วก็ตาม ดังนั นเพ่ือเป็นการยืดอายุการ
เก็บรักษากล้วยระหว่างขนส่งจึงมีความจ าเป็นต้องชะลอกิจกรรมขั นพื นฐาน เช่น การคายน  า การหายใจ  
การสร้างและปล่อยสารบางอย่าง เป็นต้น ให้ช้าลง หรือให้มีเพียงเล็กน้อย โดยควรระวังอย่างยิ่งส าหรับการ
ขนส่ง คือ ต้องหมั่นตรวจสอบอยู่เสมอ อย่าให้อุณหภูมิต่ าลงกว่าที่ก าหนดไว้ เพราะจะท าให้เกิดการสูญเสีย 
ส่งผลให้สีไม่สวยและภายในกล้วยหอมทองไม่ดีด้วย 

การท าสวนกล้วยหอมทองของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด เป็นระบบการเกษตรแบบภาคใต้  
หรือการท าการเกษตรผสมผสาน โดยการท าสวนกล้วยหอมทองของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัดจะอยู่ใน
รูปแบบของสวนผสมกับพืชอ่ืนๆ โดยมีการแบ่งเนื อที่ดินในการเพาะปลูก เช่นยางพารา ปาล์มน  ามัน  
สะตอ เนียง ทุเรียน เงาะ มังคุด ลางสาด ลองกอง จ าปาดะ เป็นต้นดังนั นระบบการเกษตรแบบคนใต้เช่นนี   
จะมองมูลค่าที่เป็นตัวเงินเพียงอย่างเดียวไม่ได้ ควรมองถึงมูลค่าทางนิเวศวิทยาและสังคมด้วย เพราะระบบนี 
ได้รักษาความสมดุลของระบบนิเวศไว้เป็นอย่างดีจากการมีระบบนิเวศที่ดีเป็นการลดต้นทุนการผลิตได้เป็น
อย่างมาก เช่น ไม่ต้องซื อปุ๋ยเคมี ไม่มีการใช้สารเคมีก าจัดแมลงศัตรูพืชหรือวัชพืช การกระจายรายได้ของ
เกษตรกรเมื่อใช้ระบบการปลูกแบบนี พืชผลจะกระจายหมุนเวียนตลอดปี และยังเป็นการกระจายงานใน
ครอบครัวได้เป็นอย่างดี จากระบบการปลูกพืชแบบผสมผสานดังกล่าวจึงท าให้กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด
ประสบผลส าเร็จในการเพาะปลูกกล้วยหอมทอง 

ภูมิปัญญาในการท าสวนกล้วยหอมทองและขั นตอนการปลูกของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด  
มีรายละเอียดดังนี  การผลิตกล้วยจะต้องปลอดสารเคมีทุกขั นตอน ตั งแต่ 3 เดือนก่อนการปลูกหน่อต้นแรก 
จนถึงการเก็บเกี่ยวผลผลิต ครั งสุดท้ายในแปลงเดียวกัน ซึ่งจะรวมหมายถึงกล้วยที่จะเก็บผลผลิตในรุ่นที่สอง
ขึ นไปด้วย การปลอดสารเคมีในที่นี  จะหมายถึง การห้ามใช้ยาฆ่าแมลง ยาฆ่าเชื อ ยาฆ่าหญ้าที่ผ่านกรรมวิธี  
หรือ กระบวนการการผลิตทางอุตสาหกรรมทุกชนิด และต้องไม่ใช้สารเคมีเหล่านี ในแปลงปลูกกล้วย ไม่ว่าจะ
ใช้โดยตรงกับหน่อ หรือ ต้นกล้วย หรือใช้กับพืชชนิดอ่ืนๆที่อยู่ในแปลงเดียวกัน ทั งนี  จะไม่ รวมถึงสาร
ธรรมชาติที่ผู้ผลิตท าด้วยตัวเอง หรือที่สามารถที่จะพิสูจน์ได้ว่าใช้วัตถุดิบจากธรรมชาติ และจะไม่มีผลกระทบ
ต่อสภาพแวดล้อม ระบบนิเวศน์ ผลผลิตและสุขภาพของมนุษย์อย่างแน่นอน พันธุ์กล้วยจะต้องเป็นกล้วยหอม
ทองเท่านั น แหล่งที่มาของผลผลิตกล้วยที่จะจ าหน่ายให้ผู้ซื อ จะต้องมีการขึ นทะเบียนทั งตัวสมาชิกและแปลง
ปลูกตามระเบียบและขั นตอนที่จะก าหนด และกลุ่มผู้ผลิตต้องรับรองได้ว่าเป็นกล้วยจากแปลงที่ได้ขึ นทะเบียน
ไว้แล้วเท่านั น เพ่ือป้องกันสารเคมีตกค้างในผลผลิตอย่างสมบูรณ์ ผู้ผลิตต้องมีการจัดการป้องกันสารเคมี  
จากพื นที่ใกล้เคียงของแปลงปลูกของตนด้วย โดยปลูกห่างจากแนวเขตแดนของแปลงอย่างน้อย 10 เมตร 
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และหากมีความเป็นไปได้ในการใช้สารเคมีในแปลงข้างเคียงจริง ก็จะต้องมีการจัดการป้องกันสารเคมี  
จากแปลงข้างเคียง เช่น การห่อเครือ การปลูกพืชอ่ืนๆ เพ่ือเป็นแนวกั น ฯลฯ ซึ่งการจัดการเหล่านี   
จะต้องได้รับการตรวจและการยืนยันจากผู้ซื อว่าเพียงพอหรือไม่  

17. ขั้นตอนการผลิตและส่งออกกล้วยหอมทอง มีรายละเอียดดังนี้ 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  ภาพแสดงขบวนการการจัดการการปลูกถึงการผลิตเพื่อส่งออก 

ที่มา : กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 

 

 

ขบวนการจัดการปลูกถึงการผลิตเพื่อส่งออก 

กลุ่มเกษตรกร 
ท าสวนทุ่งคาวัด 

โรงงานแพ็คกิ้ง 
กล้วยหอมทอง 

สมาชิกปลูกกล้วย 

แปลงปลูกกล้วยของ
สมาชิก 

การขนส่งกล้วย
หอมทอง 

การส่งออก 
กล้วยหอมทอง 

ญีปุ่น่ 
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18. ภาพแสดงผลกล้วยหอมทองท่ีได้มาตรฐาน 

 
 
 
 
 
 
 

ลักษณะของผลกล้วยที่แก่จัด มากกว่า 90% จะสังเกตเห็นผลกล้วยเริ่มกลม  
ไม่มีเหลี่ยม (A) และผลกล้วยที่แก่ 80% จะเห็นผลกล้วยยังคงมีเหลี่ยมชัดเจน (B) 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
ลักษณะของหวีกล้วยที่สมบูรณ์ 

 
 
 
 
 
 
 
 
    

        ลักษณะของหวีแบ่ง         เกสรแห้งติดอยู่ท่ีปลายผล 
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     หวีที่มีผลขนาดต่างกัน                   หวีที่มีผลเรียงตัวไม่เป็นระเบียบ 
  
 
 
 
 
 
 
      ผลแฝด                 ผลแตก 
 
 
 
 
 
 
 

           ผลที่มีรูปร่างผิดปกติ                                    ผลที่บิดงอ 
 
 
 
 
 
 
 

      ผลที่มีรอยช  า              ผลที่ผิวถูกแดดเผา 
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          ผลที่มีแผลเป็นจากนก                         ผลที่มีบาดแผลจากสัตว์แทะ 
 

  
 
 
 

        
        ผลที่เป็นแผลจากแมลงเต่า                               ผลที่มีแผลเป็นจากเพลี ยไฟระยะดอก 

 
  
 
 
 
        
              ผลที่มีแผลเป็นจากแมลงปากแทงดูด          
 
 
 
 
 
 
 
            ลักษณะของรอยแตกท่ีปลาย (ไม่ยอมรับ)  
 

 

 

 

ผิวผลที่สัมผัสติดกัน  
ท าให้เกิดแผลปากแดง (ยอมรับได้) 

 
ป

า
ก
แ
ด
ง 
(
ย
อ
ม
รั
บ
ไ
ด้
) 

ลักษณะของโรคท่ีก้านเครือของ 
หวีตีนเต่าหรือหวีสุดท้ายของเครือ  

(ยอมรับได้เมื่อตัดแต่งใหม่ 
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19. ภูมิปัญญาขั้นตอนการปลูกกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีของกลุ่ม จะประกอบด้วย 
1. การสมัครเป็นสมาชิก เกษตรกรที่มีความประสงค์ปลูกกล้วยหอมทองส่งกลุ่มจะต้องสมัครเป็น

สมาชิกกลุ่มทุกราย 
2. การแจ้งปลูก สมาชิกจะต้องแจ้งความประสงค์ท่ีจะปลูกกับกลุ่มก่อน เพ่ือตรวจพื นที่ที่จะปลูกและ

พิจารณาในการอนุญาต หรือไม่อนุญาต 

20. การเตรียมพื้นที่ปลูก สามารถท าได้ 2 วิธี 
1. การเตรียมพื นที่ปลูกโดยการไถพรวน มีความสะดวกรวดเร็วและเป็นการปรับปรุงดิน 
2. การปราบวัชพืชโดยการตัดหญ้า แล้วขุดหลุมปลูก 

21. การคัดเลือกพันธุ์ที่ใช้ปลูก 
1. คัดเลือกโดยใช้หน่อ เลือกหน่อที่มีอายุประมาณ 1 - 2 เดือน เรียก“หน่อดาบ” หรือ “หูกวาง” 
2. คัดเลือกโดยใช้เหง้าหรือหัว โดยน าเหง้าหรือหัวมาผ่า เลือกเฉพาะตาที่มีหน่อน าไปเรียงในทราย 

หรือ กระสอบป่านคลุม รดน  าให้ชุ่ม เมื่อมีรากงอกก็น าไปปลูกในหลุม 
3. คัดเลือกโดยใช้ต้นจากการเลี ยงเนื อเยื อ 

22. การปลูก สามารถปลูกได้ 2 วิธี 
1. ปลูกแบบเชิงเดี่ยว เป็นการปลูกพืชหลักชนิดเดียว ปลูกได้  5 ระยะ คือ 1  x 3 เมตร  

1.5 x 3 เมตร 2 x 3 เมตร 2 x 4 เมตร 4 x 4 เมตร 
2. ปลูกแบบผสมผสาน ซึ่งส่วนใหญ่จะนิยมปลูกเพ่ือเสริมรายได้ เช่น ในสวนปาล์มเล็ก ยางพาราเล็ก 

พิจารณาปลูกตามความเหมาะสมของช่วงแสง 

23. การดูแลรักษา 
1. การให้น  า กล้วยหอมทองเป็นพืชที่มีใบใหญ่ ล าต้นอวบน  า ต้องการน  ามากตลอดทั งปี ในฤดูแล้ง  

ไม่ควรปล่อยให้หน้าดินแห้ง เพราะรากกล้วยส่วนใหญ่จะแผ่กระจายอยู่ใกล้กับผิวดินดังนั นควรให้น  า  
สัปดาห์ละ 1 ครั ง 

2. การให้ปุ๋ย กล้วยอายุ 1 - 2 เดือน ใช้ปุ๋ยหมักหรือปุ๋ยคอกโรยรอบโคนต้นต้นละ 2 - 3 กิโลกรัม 
กล้วย 4 - 6 เดือน ใช้ปุ๋ยหมักหรือปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15/16-11-14 ต้นละ 1 ก ามือ สัปดาห์ละครั ง 
กล้วย 7 - 9 เดือน เป็นระยะกล้วยเริ่มแทงปลีใช้เสริมปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15/16-16-16 /13-13-21  
ต้นละ 1 ก ามือ สัปดาห์ละครั ง 

3. การตัดแต่งใบ ต้องตัดแต่งใบที่แห้งและเสียหายออก เพ่ือลดแหล่งเชื อโรค และลดน  าหนักต้น  
ควรท า ทุกเดือน ตัดแต่งแล้วควรมีใบเหลืออย่างน้อย 7 - 12 ใบ 

4. การตัดแต่งหน่อ ปกติกล้วยจะมีการแตกหน่อ จะเลือกไว้หน่อที่แข็งแรง 1 หรือ 2 หน่อ โดยมีอายุ
ห่างกันประมาณ 4 เดือน เพ่ือไว้ให้ได้ผลรุ่นต่อไป นอกจากนั น ให้ท าลายหน่อเพ่ือไม่ให้แย่งอาหาร 

5. การค  ากล้วย ควรท าการค  ากล้วยหลังจากตกเครือแล้ว 1 เดือน เพ่ือป้องกันต้นกล้วยล้ม 
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6. การตัดปลี หลังจากการออกปลีได้ประมาณ 2 - 3 สัปดาห์ จะท าการตัดปลีห่างจากหวีสุดท้าย
ประมาณ 3 - 4 นิ ว แล้วท าสัญลักษณ์ไว้ และจดบันทึกลงในสมุด บันทึกการตัดปลีแล้วใส่ปุ๋ยเคมีสูตร  
13-13-21 หรือ 15-15-15 อัตรา 1 กิโลกรัม/ต้น 

7. การคลุมถุง เป็นการป้องกันแมลง ถุงใช้คลุมนิยมใช้ถุงพลาสติกหรือโพธีเอททิลีนที่มีความหนา  
5 - 40 um ความยาวควรมีความยาวเหนือเครือประมาณ 15 เซนติเมตร จากหวีบนประมาณ  
25 เซนติเมตร ถุงนี ใช้ระบบปลายเปิด สวมถุงเฉพาะก้านหรือเครือเท่านั น 

8. การก าจัดวัชพืชและศัตรูพืช การก าจัดวัชพืชสามารถท าได้โดย การถอน การถากควรท าการก าจัด
ในขณะที่วัชพืชมีต้นเล็กก่อนออกดอก เพ่ือป้องกันการระบาดและแพร่กระจายมากยิ่งขึ น โดยเก็บมารวมกัน
แล้วท าการเผาหรือฝัง หรือโดยการปลูกพืชคลุมดินเพ่ือลดปริมาณวัชพืชในแปลง การก าจัดศัตรูพืชสามารถ
ป้องกันได้โดยการท าความสะอาดโคน เผาทิ ง หรือใช้สารเคมีประเภทดูดซึม 

24. การเก็บเกี่ยวผลผลิต 
เมื่อกล้วยให้ผลผลิตหลังจากการตัดปลีแล้วเป็นเวลา 60 - 90 วัน ก็สามารถที่จะเก็บเกี่ยวผลผลิตได้  

โดยสามารถสังเกตได้จากกล้วยหวีสุดท้ายเริ่มกลม สีผลจางลงกว่าเดิม ถ้าปล่อยให้แก่คาต้นมากเกินไปจะท า
ให้เปลือกกล้วยแตก ผลเสียหาย หรือดูจากสัญลักษณ์ที่ท าไว้ในช่วงที่ตัดปลี ถ้าส่งออกจะเก็บเกี่ยวกล้วยหอมที่
มีความแก่ประมาณ 70% ท าการตัดตอนเช้าหลังจากนั นช าแหละกล้วยออกเป็นหวี  ๆ โดยให้ปลายผลของ
กล้วยชี ลงดิน และท าการปาดหันปลายมีดเข้าหาตัวและหมุนเครือกล้วยไปเรื่อย ๆจากนั นเอาหวีกล้วยแช่น  า 

25. การห่อบรรจุภัณฑ์และขนส่ง 
กล้วยที่จะส่งออก จะต้องมีน  าหนักต่อลูกอย่างน้อย 110 กรัมขึ นไป รอยแผล ช  าต าหนิ และปานบน

ผิวกล้วยนั น รวมแล้วจะต้องไม่เกินประมาณ 20% ของเนื อที่ผิว ทั งหวี แต่ทั งนี จะไม่  รวมถึงแผลเป็นที่
ประเมินได้ว่าอาจจะมีผลต่อการเสื่อมคุณภาพของผลผลิต ระหว่างการขนส่งหลังจากการเก็บเกี่ยวแล้วกล้วย
ทุกเครือจะต้องมีการบันทึกข้อมูลเกี่ยวกับผู้ผลิตและแปลงปลูกให้ชัดเจนโดยติดสติ๊กเกอร์ไว้ที่ผลกล้วย ตั งแต่
การเก็บเกี่ยวผลผลิตจนถึงการปล่อยสินค้าออกจากโรงงานบรรจุ จะไม่ใช้สารเคมีทุกชนิด ไม่ว่าจะใช้โดยตรง  
กับผลผลิต หรือจะใช้กับวัสดุ อุปกรณ์ และปัจจัยการผลิตอ่ืนๆ เช่น น  า ฯลฯ การบรรจุหีบห่อ บรรจุกล้วย  
ลงในกล่องกระดาษลูกฟูกแข็งขนาด 32 x 50 x 22 เซนติเมตร กล่องละ 12 กิโลกรัม ท าการจัดเรียงอย่าให้
ช  า โดยมีแผ่นกั นระหว่างหวี ท าการระบายความร้อนของกล้วยด้วยลมเย็นจนกระทั่งอุณหภูมิลดลงเหลือ  
15 องศาเซลเซียส จึงปิดฝากล่องแล้วจัดเรียงในตู้เก็บรักษาที่มีการวางก้อนสารละลายอ่ิมตัวโปแตสเซียม
เปอร์มังกาเนตไว้ทั่วบริเวณตู้ อุณหภูมิในการเก็บรักษาจะอยู่ที่ 15 องศาเซลเซียส โดยกล้วยที่จะส่งออก
ทั งหมด จะต้องถูกน าเข้าในตู้เย็นภายใน 36 ชั่วโมง เพ่ือเตรียมท าการขนย้ายโดยรถยนต์ไปยังท่าเรือขนส่ง
โดยตู้ห้องเย็นไปยังจดหมายปลายทางคือ ทาเรือโกเบ ประเทศญี่ปุ่น 

26. ข้อก าหนดการบรรจุ จัดเรียงเสนอ 
 การบรรจุ จัดเรียงเสนอ 
 - กล้วยบรรจุในแต่ละภาชนะบรรจุต้องมาจากแหล่งเดียวกัน มีความสม่ าเสมอในเรื่องพันธุ์คุณภาพ 
ขนาด และสีใกล้เคียงกัน 
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 - บรรจุในลักษณะที่เก็บรักษาได้อย่างดี วัสดุที่ใช้ภายในใหม่ สะอาด และมีคุณภาพ ป้องกันความ
เสียหายที่มีผลต่อกล้วย 
 - บรรจุภัณฑ์มีคุณภาพ ถูกสุขลักษณะ ทนทานต่อการขนส่ง และรักษาผลกล้วยได้ 
 - บรรจุภัณฑ์ต้องปราศจากกลิ่นและสิ่งแปลกปลอม 

ตารางท่ี 20 ข้อก าหนดขนาด (กล้วยหอมทอง) 
 

รหัส 
ขนาด 

น้ าหนักผล 
(กรัม) 

ความยาวผล 
(เซนติเมตร) 

เส้นผ่าศูนย์กลาง 
(เซนติเมตร) 

1 > 230 > 24 > 4.6 
2 > 200 - 230 > 22 - 24 > 4.3 – 4.6 
3 > 170 - 200 > 20 - 22 > 4.0 – 4.3 
4 > 140 - 170 > 18 - 20 > 3.6 – 4.0 
5 > 110 - 140 > 16 - 18 > 3.3 - 3.6 
6 > 80 - 110 > 14 - 16 > 3.0 – 3.3 
7 70 - 80 12 - 14 2.8 – 3.0 

 

ที่มา : กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
 

27. การเตรียมความพร้อมผู้ประกอบการเพื่อส่งออกสินค้ากล้วย 
 กรมวิชาการเกษตรมีระบบควบคุมตั งแต่แปลงเกษตรกร ปัจจัยการผลิต การคัดบรรจุ การส่งออกให้
เป็นไปตามมาตรฐานของประเทศผู้น าเข้า ได้แก่  

1. การรับรองแปลงเกษตร GAP ตาม มกษ.9001-2556 
2. การรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช GMP/HACCP ตาม มกษ.9023-2550 และ/หรือ มกษ.

9024-2550 
3. การขึ นทะเบียนผู้ส่งออก 
4. การตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัยพืชให้สอดคล้องตาม ข้อก าหนดของประเทศผู้น าเข้า 

28. ประกาศ กฎระเบียบ ที่เกี่ยวข้องการส่งออกสินค้ากล้วย 

 1. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและการออกใบรับรอง
สุขอนามัยพืชและใบรับรองสุขอนามัยพืชส าหรับการส่งต่อ พ.ศ. 2551 
 2. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและการออกใบรับรอง
สุขอนามัยพืช ส าหรับผลไม้ท่ีส่งออกผ่านประเทศที่สาม เข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 2552  
 3. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไข การจดทะเบียนผู้ส่งออกผักและ
ผลไม้ พ.ศ. 2553 และที่แก้ไขเพ่ิมเติม 
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มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค ์

29. ประวัติความเป็นมาของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 
อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร มีลักษณะภูมิประเทศและภูมิอากาศที่เหมาะสมส าหรับการปลูก 

กล้วยหอมทอง เพราะมีภูมิประเทศล้อมรอบไปด้วยภูเขา เป็นพื นที่ที่ไม่มีลมแรง ดินมีความอุดมสมบูรณ์  
มีฝนตกตลอดทั งปี มีอุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโต ไม่ต่ ากว่า 15องศาเซลเซียส และไม่สูงกว่า  
35 องศาเซลเซียส ได้มีการเริ่มปลูกกล้วยหอมทองในอ าเภอละแมจังหวัดชุมพร เมื่อประมาณปี  
พ.ศ. 2534 โดยใช้พันธุ์พื นเมืองในการเพาะปลูก ซึ่งเป็นพันธุ์ที่ให้ผลผลิตสูง มีรสชาติอร่อย หอมหวาน 
และผลโต ซึ่งสร้างรายได้เสริมให้แก่เกษตรกร โดยมีประชาชนในพื นที่จ านวน 52 ราย ที่สนใจ  
การเพาะปลูกกล้วยหอมทอง ต่อมาในวันที่ 22 มิถุนายน 2536 ได้มีคณะวิจัยจากประเทศญี่ปุ่นได้
แนะน าเรื่องการท าการตลาดกล้วยหอมทองปลอดสารพิษ เพ่ือส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น เกษตรกรกลุ่มนี 
จึงได้ตัดสินใจร่วมกันที่จะด าเนินการตามค าแนะน าของคณะวิจัยจากประเทศญี่ปุ่น โดยได้เดินทางไป
ศึกษาดูงานที่สหกรณ์ท่ายาง จังหวัดเพชรบุรี ศึกษาเรียนรู้วิธีการปลูกกล้วยหอมทอง ตั งแต่การคัดเลือก
พันธุ์ การเพาะปลูก การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยวผลผลิต ตลอดจนกรรมวิธีการบรรจุกล่องเพ่ือการส่งออก 
หลังจากการไปศึกษาดูงานกลับมาได้มีการประชุมกลุ่มผู้ปลูกกล้วยหอมทองร่วมกัน และวันที่   
12 กรกฎาคม 2536 ได้มีการก่อตั งเป็น “กลุ่มกล้วยหอมทองละแม” โดยมีการเลือกตั งกรรมการ
บริหารงานกลุ่ม มี นายนิพนธ์ รักเจริญ ท าหน้าที่เป็นประธานกลุ่มคนแรก รวมทั งร่วมก าหนดกฎเกณฑ์ 
กติกากลุ่ม เพ่ือเป็นระเบียบที่สมาชิกทุกคนยึดถือปฏิบัติ ประกอบด้วย การมีส่วนร่วมเป็นเจ้าของ สมาชิก
ต้องลงหุ้น มูลค่าหุ้นหุ้นละ 100 บาท และต้องซื อหุ้นขั นต่ าคนละ 5 หุ้น มูลค่า 500 บาท จึงจะเป็น
สมาชิกสมบูรณ์ ซึ่งมีผู้ตกลงซื อหุ้นไว้จ านวน 36 ราย โดยมีวัตถุประสงค์ของกลุ่ม ดังนี  

1. เพ่ือส่งเสริมให้เกษตรกรในเขตต าบลทุ่งคาวัด อ าเภอละแม จังหวัดชุมพรและพื นทีใกล้เคียง 
ได้ท าการเพาะปลูกกล้วยหอมทอง ให้เป็นพืชเศรษฐกิจและเป็นรายได้เสริมให้เกษตรกร 

2. เพ่ือส่งเสริมให้เกษตรกรเหล่านี  ได้ปลูกพืชเศรษฐกิจ โดยค านึงถึงการอนุรักษ์สภาพแวดล้อม 
และทรัพยากรธรรมชาติด้วยวิธีลดการใช้สารเคมี และน าภูมิปัญญาที่มีอยู่มาปรับใช้แทน 

3. เพ่ือส่งเสริมให้เกษตรกรแต่ละหมู่บ้าน เกิดความสามัคคี โดยการรวมกลุ่มกันท าการผลิต และ
แก้ไขปัญหาการผลิตของกลุ่มอย่างเป็นระบบ โดยมีสภาต าบลเป็นผู้ดูแล 

4. เพ่ือเป็นการสร้างงาน และช่วยเสริมรายได้ให้แก่เกษตรกรในต าบลทุ่งคาวัดและพื นที่ใกล้เคียง  
มารวมกลุ่มกันท างาน ในกระบวนการส่งออกกล้วยหอมทอง 

5. เพ่ือส่งเสริมความสัมพันธ์ระหว่างเกษตรกรไทย กับองค์กรผู้บริโภคในระดับประชาชนใน
ประเทศญี่ปุ่น อันจะเป็นแนวทางในการพัฒนาระบบเกษตรกรไทย ไปสู่ระดับสากลต่อไป 

นอกจากนี ยังมีการสร้างกระบวนการสร้างความเชื่อมั่นให้กับสมาชิก พร้อมส่งเสริมให้มีการน าภูมิ
ปัญญามาปรับใช้ในการพัฒนาผลผลิตด้วยการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม โดยการไม่ใช้สารเคมีก าจัดแมลงและ
วัชพืช โดยใช้ระบบธรรมชาติ และกระบวนการทางอินทรีย์ชีวภาพ เดือนสิงหาคม 2536 เริ่มปลูกกล้วย
หอมทอง โดยจัดสรรโควตาการปลูกเดือนละ 8,000 หน่อ ให้กับสมาชิก โดยสมาชิกผู้ปลูกกล้วยจะได้รับ
ความรู้ที่เกิดขึ นจากการปฏิบัติในแปลงของแต่ละคน แล้วมานั่งพูดคุยแลกเปลี่ยนความคิดเห็นกัน  
วันที่ 15 – 16 มกราคม 2537 ได้ท าข้อตกลงร่วมกันระหว่างสหกรณ์ญี่ปุ่น กับกลุ่มเกษตรกรผลิตกล้วย
หอมทอง เพ่ือให้มีคุณภาพตรงตามความต้องการของผู้บริโภค และได้ทดลองรวบรวมและบรรจุกล้วยที่
ปลูกอยู่ก่อนแล้ว บริเวณโรงเรียนสหกรณ์พัฒนา เพ่ือท าการส่งไปยังประเทศญี่ปุ่น จ านวน 20 ลัง  ๆ ละ 
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200 กล่อง ทางเครื่องบิน ต่อมาได้จดทะเบียนเป็นนิติบุคคลเมื่อวันที่ 21 มีนาคม 2538 และได้เปลี่ยน
ชื่อเป็น “กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด” ท าการซื อที่ดินเพ่ือก่อสร้างอาคารรวบรวมและบรรจุ โดยใช้
งบประมาณของกลุ่มและได้รับการสนับสนุนจากองค์กรและหน่วยงานต่าง  ๆ ได้แก่ กรมส่งเสริม
การเกษตร 4,200,000 บาท กองทุนปูนซีเมนต์ไทย 700,000 บาท สหกรณ์โยโดงาว่า 420,000 
บาท เริ่มก าหนดให้สมาชิกกลุ่มกล้วยหอมทองต้องแบ่งเนื อที่จากการปลูกยางพารา ปาล์มน  ามัน บางส่วน
เพ่ือท าการเพาะปลูกกล้วยหอมทอง ตั งแต่การเตรียมดิน การดูแลรักษา ตลอดระยะเวลาการให้ผลผลิต
ของกล้วยหอมทอง การเก็บเกี่ยวผลผลิต การบรรจุหีบห่อเพ่ือส่งออกไปยังต่างประเทศ จะได้ รับความรู้
ทางด้านวิชาการเกษตรจากภาครัฐผสมผสานกับภูมิปัญญาที่เกิดจากประสบการณ์การประกอบอาชีพ 
ส่งผลให้มีการเพ่ิมปริมาณผลผลิตให้กับเกษตรกร ตลอดจนการพัฒนาคุณภาพผลผลิตให้ได้มาตรฐานและ
เป็นที่ต้องการของตลาด ผลจากการน าภูมิปัญญาของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัดมาใช้ท าให้เกษตรกร
รายย่อยมีรายได้ตลอดปีและรู้จักพ่ึงตนเอง และเมื่อวันที่ 14 กันยายน 2545 กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่ง
คาวัด ได้บรรษัทลงนาม “มาตรฐานการผลิต และการบรรจุกล้วยหอมทองปลอดสารเคมี” กับตัวแทน 3 
องค์กร ได้แก่ สหกรณ์โยโดงาว่า สหกรณ์ผู้บริโภคชิโกกุและสหกรณ์ผู้บริโภคจังหวัดโตโตริ ประเทศญี่ปุ่น 
ท าให้กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด สามารถส่งออกผลผลิตกล้วยหอมทองที่ได้อย่างต่อเนื่องและน ารายได้
เข้ากลุ่มฯ เป็นจ านวนมาก 
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30. โครงสร้างคณะกรรมการบริหารกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด ต าบลทุ่งคาวัด อ าเภอละแม 
จังหวัดชุมพร 
 

 
ที่มา : กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 
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ตารางท่ี 21 แสดงผลผลิตกล้วยหอมทองที่ส่งออกของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 
 

ปี พ.ศ. น้ าหนักผลผลิตส่งออก (ก.ก.) จ านวนเงิน (บาท) 
2538 
2539 
2540 
2541 
2542 
2543 
2544 
2545 
2546 
2547 
2548 
2549 
2550 
2551 
2552 
2553 
2554 
2555 
2556 
2557 
2558 
2559 
2560 
2561 
2562 
2563 
2564 
2565 

343,020.48 
301,269.80 
112,273.00 
83,247.60 

304,943.70 
652,899.00 
736,345.90 
415,524.70 
908,528.58 

1,113,381.80 
868,017.30 

1,392,277.70 
1,281,066.30 
1,319,304.40 
1,059,221.90 
723,721.30 
669,528.40 
640,329.60 
534,723.80 
335,241.20 
439,760.70 
443,971.70 
715,581.70 
601,022.20 
301,792.10 
240,655.20 
404,658.30 
507,400.00 

3,027,653.75 
3,721,805.50 
1,403,412.50 
1,089,794.25 
3,968,880.00 
8,174,810.00 
9,582,701.75 
5,029,051.25 

12,265,135.75 
15,115,062.30 
12,388,881.50 
21,278,460.60 
19,063,656.38 
20,224,501.99 
16,840,461.98 
11,280,968.13 
10,882,754.30 
11,251,050.13 
9,511,634.72 
6,230,464.25 
8,081,724.60 
8,916,679.30 

14,638,174.40 
12,006,145.30 
5,730,328.35 
4,923,858.10 
8,091,895.25 

10,030,162.50 

ที่มา : รายงานการส่งออกของกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด ตั งแต่ปี พ.ศ. 2538 - 2565 
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ต่อมาเมื่อวันที่ 25 มิถุนายน 2547 ได้ขยายเครือข่ายสู่อ าเภอต่าง  ๆ ในจังหวัดชุมพร และ
จังหวัดข้างเคียง ได้แก่ อ าเภอละแม อ าเภอพะโต๊ะ อ าเภอหลังสวน จังหวัดชุมพร และอ าเภอท่าชนะ 
จังหวัดสุราษฎร์ธานี มีเครือข่ายกลุ่มเกษตรกรย่อย 15 หน่วยเกษตรกรรม ได้แก่ ทุ่งคาวัด มิตรอารีย์  
เนินสันติ น  าตกจ าปูน สระขาว คลองสง คลองกลางห้วยทรายขาว หัวมาด ท่าชนะ ขวัญพัฒน์ ประสงค์  
ปังหวาน พระรักษ์ หลังสวน 

31. หลักเกณฑ์การปลูกกล้วยหอมทอง 
1. จะต้องแจ้งข้อมูลการผลิต การดูแลรักษา และขั นตอนการปฏิบัติตามที่กลุ่มฯ ก าหนด 
2. จะต้องไม่ใช้สารเคมีใด ๆ ในแปลงปลูกกล้วยหอมทองนอกจากปุ๋ย 
3. จะต้องส่งกล้วยหอมทองที่ได้แจ้งปลูกไว้กับกลุ่มเท่านั น 
4. จะต้องไม่น ากล้วยหอมทองของเกษตรกรรายอ่ืนที่ไม่ใช่สมาชิกน าส่งกลุ่ม 
5. จะต้องปฏิบัติตามข้อตกลงอ่ืน ๆ ตามมติท่ีประชุมกลุ่มฯ  

32. ขั้นตอนการปฏิบัติของผู้ปลูกกล้วยหอมทอง 
1. แจ้งให้หน่วยเกษตรกรรมที่ตนสังกัดอยู่ทราบ เพ่ือประสานงานกับเจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ  

เพ่ือด าเนินการต่อ 
2. เจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ ออกตรวจสอบและวิเคราะห์พื นที่ปลูกและประเมินความพร้อม 

ในด้านต่าง ๆ ในการปลูกของสมาชิก 
3. อนุญาตให้ปลูกหรือไม่อนุญาตให้ปลูกตามผลการประเมินหรือวิเคราะห์ของเจ้าหน้าที่ 
4. ปฏิบัติดูแลรักษาตามค าแนะน าของเจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ  
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33. ขั้นตอนการสั่งซ้ือกล้วยหอมทอง กลุ่มเกษตรท าสวนทุ่งคาวัด 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

แผนผังแสดง ขั นตอนการสั่งซื อกล้วยหอมทอง กลุ่มเกษตรท าสวนทุ่งคาวัด 
ที่มา : ดวงกมล อินทแก้ว (2549) 

 

 

 

 

 

 

 

สมาชิก

ผู้บริโภค 

สมาชิก

ผู้บริโภค 

สมาชิก

ผู้บริโภค 

สมาชิก

ผู้บริโภค 

สกก.โยโดงาว่า 

เมืองโยโอ 

สกก.พาลซิสเทม็ 

เมืองโตเกียว 

สกก.โตโตร ิ

เมืองโตโตร ิ

สกก.ชิโกก ุ

เมืองโกเบ 

บริษัท แพน แปซิฟิค เพลส เจแปน จ ากัด 

บริษัท แพน แปซิฟิค ฟู้ด คอร์ปอเรชั่น จ ากัด 

กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุง่คาวัด 

จัดต้ังตัวแทนน าเข้ากล้วยหอมทองปลอดสารพิษ 

จัดต้ังบริษัทลูกในประเทศไทย 

ส่งออเดอร์และติดต่อประสานงาน 
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34. กิจกรรมที่ทางกลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัดมีต่อสมาชิก 
1. รวบรวมผลผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น ซึ่งเป็นกิจกรรมที่เพ่ิม

รายได้ให้แก่สมาชิก เนื่องจากรับการประกันราคาและมีตลาดรองรับแน่นอน 
2. จัดสินค้าหรือปัจจัยการผลิตที่เกี่ยวกับการท าการเกษตรที่สมาชิกต้องการมาจ าหน่ายเป็น

สินค้าท่ีมีคุณภาพดีมาวางขายให้กับสมาชิกเพ่ือที่จะได้สินค้าที่มีคุณภาพในราคายุติธรรม 
3. ส่งเสริมและเผยแพร่ความรู้ทางการเกษตร หัตถกรรม อุตสาหกรรม ในครัวเรือน หรือ 

การประกอบอาชีพอย่างอ่ืนในหมู่สมาชิกและครอบครัวสมาชิก และส่งเสริมความรู้เกี่ยวกับการผลิตทาง
อุตสาหกรรมเพ่ือให้มีการผลิตสินค้าที่มีคุณภาพดีขึ น 

4. จัดให้มีสินเชื่อเพ่ือการเกษตรแก่สมาชิก เพ่ือการประกอบอาชีพหรือการใช้จ่ายที่เป็นประโยชน์ 
5. ส่งเสริมให้สมาชิกช่วยเหลือตนเองและช่วยเหลือซึ่งกันและกันในหมู่สมาชิกรวมทั งส่งเสริมให้

สมาชิกรู้จักการประหยัด 
6. ให้การช่วยเหลือแก่สมาชิกและครอบครัวที่เกิดภัยพิบัติเก่ียวกับอาชีพ 

35. การแปรรูปกล้วยหอมทองและผลิตภัณฑ์ 
 การแปรรูปกล้วยหอมทองเป็นการช่วยป้องกันปัญหาผลผลิตล้นตลาด หรือผลผลิตตกเกรด
ไม่ได้ขนาดตามที่ลูกค้าต้องการ นอกจากนี ช่วงที่กล้วยหอมทองออกผลและเนื อสุกก าลังดีรสชาติอร่อยนั น
เป็นเพียงช่วงเวลา สั น ๆ ดังนั น การแปรรูปกล้วยหอมทองท าให้สามารถเก็บรักษาให้คงสภาพ หรือรสชาติ
ได้เป็นระยะเวลานานขึ น โดยมีทั งวิธีการแปรรูป เป็นขนมหวาน และอาหารทานเล่น  

1) การแปรรูปผลผลิตกล้วยหอมทอง 
  สามารถท าได้หลายแบบ โดยสามารถแปรรูปในรูปแบบอาหาร คือ การท าเค้กกล้วยหอม 
การท ากล้วยหอมทองอบน  าผึ ง การท ากล้วยกรอบอบน  าผึ ง หรือการน ากล้วยหอมสุกมาเป็นส่วนผสมใน 
การท าสบู่บ ารุงผิว ทั งนี ทางกลุ่มมีความเห็นตรงกันว่า จะแปรรูปกล้วยหอมดิบ ในรูปแบบขนมกินเล่น 
(Snacks)  

 2) ขั้นตอนการแปรรูป    
 การแปรรูปกล้วยหอมทอง จะให้ความส าคัญกับการใช้แรงงานคนในชุมชน เป็นการใช้

ก าลังคนจากสมาชิกและชาวบ้านในชุมชน เพ่ือเป็นการฝึกอาชีพสร้างรายได้ให้กับครอบครัว ทั งนี ในแต่ละ
ขั นตอนการท า จะเน้นอุปกรณ์ท่ีหาได้ในครัวเรือน และยึดหลักการท าแบบดั งเดิม 

 ขั นตอนแรกจะน ากล้วยหอมทองดิบ ที่ต้องการแปรรูป (เน้นตัดใหม่) ปอกเปลือกออก
แล้วน ามาล้างด้วยน  าเกลือเพ่ือขจัดคราบสิ่งสกปรกและยางกล้วยออกให้หมด หลังจากนั นน ามาปอก คัด
แยกขนาด และคุณภาพ หลังจากนั นสไลด์กล้วยเป็นแผ่นด้วยเครื่องสไลด์มือ แล้วน าไปทอด ทั งนี  กล้วยที่
ทอดแล้วจะต้องผึ่งให้แห้งก่อน แล้วจึงน าไปใส่เครื่องปรุงตามรสต่าง ๆ เช่น รสหวาน รสเค็ม รสบาบีคิว 
รสชีส เมื่อปรุงรสเรียบร้อยแล้วก็มาถึงขั นตอนการบรรจุภัณฑ์ เราจะเน้นการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม เปิดง่าย 
ทานสะดวก และเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า สามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้ มีทั งแบบบรรจุซอง แบบกระปุก 
และยังเน้นการท าบรรจุภัณฑ์เพ่ือให้ลูกค้าสามารถซื อเป็นของขวัญ ของฝากได้ด้วย 
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ภาพแสดงข้นตอนการแปรรูปกล้วยหอมทองละแมให้เป็นกล้วยหอมทองฉาบ 
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36. เรื่องกล้วย ๆ ลดน้ าหนักด้วยกล้วย กล้วยหอมทองลดความอ้วน 
      สาระดี ๆ เรื่องกล้วย ๆ ลดน  าหนักด้วยกล้วย กล้วยหอมทองลดความอ้วน กล้วยหอมทอง ผลไม้ 
ลดความอ้วน ที่มีประโยชน์และสรรพคุณ เมื่อปอกเปลือกกล้วยออกสามารถรับประมานผลดิบได้เลย  
กล้วยโดยปกติจะมีหลากหลายสายพันธุ์ ทั งทานสดและต้องผ่านความร้อน ผลไม้ที่มีรสชาติไม่หวานมาก  
มีปริมาณแป้งน้อย สามารถทานได้ง่าย หาซื อก็ง่าย ไม่ว่าจะพักอยู่ที่บ้าน หรือที่หอ ก็สามารถหากล้วยมา
ทานได้ไม่ยาก ตามท้องตลาดทั่วไป ใครที่จะไปคิดว่าการทานกล้วยก็มีประโยชน์มากมาย ทานก็อ่ิม ผิวก็
สวย อีกทั งหากทานกล้วยตามสูตรที่เกษตรต าบลมาแนะน าในวันนี  ก็จะกลายเป็น เรื่องกล้วย ๆ ในการลด
น  าหนักด้วยกล้วยหอมทอง กับการกินกล้วยหอมทองลดความอ้วน 

37. วิธีลดความอ้วนด้วยกล้วยหอมทอง 
      วิธีลดน  าหนักด้วยการทานกล้วยหอมตอนเช้าจะลดน  าหนักได้จริงหรือไม่ แล้วท าไมการทานกล้วย
หอมทองถึงช่วยในการลดน  าหนัก ค าตอบก็คือ ในกล้วยหอมทองมีวิตามินบี 1 และบี 2 ที่ช่วยในการเร่ง
เผาผลาญ น  าตาลและไขมัน ทั งยังช่วยฟ้ืนฟูร่างกายการจากเหนื่อยล้า อีกยังมีโปรแตสเซียมช่วยในการขับ
โซเดียมเป็นตัวการที่จะท าให้ความดันเลือดสูงออกทางปัสสาวะ และส่งผลให้ลดการบวมของร่างกายได้ 
การที่จะใช้วิธีทานกล้วยหอมทองลดน  าหนักนั นจ าเป็นที่จะต้องท าอย่างต่อเนื่อง ในช่วงแรก ๆ น  าหนัก
อาจจะยังไม่ลด ต้องท าตามสูตรอย่างต่อเนื่อง และการจัดรายการอาหารที่ทานไปในแต่ละวันก็จะเป็นส่วน
ช่วยให้เราทราบปริมาณการทานในแต่ละวันและปรับการทานเพ่ือให้การลดน  าหนักมีประสิทธิภาพมากขึ น 
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บทท่ี 3 
สถานการณ์สินค้ากล้วยหอมทองละแม จังหวัดชุมพร 

1. สถานการณ์และข้อมูลพื้นที่การผลิตกล้วยหอมทองละแมของจังหวัด 
      1.1 สถานการณ์การผลิตกล้วยหอมทองละแม 
  สถานการณ์การผลผลิตกล้วยหอมทองในปัจจุบันของพ้ืนที่จังหวัดชุมพร พบว่ามีเกษตรกร
สนใจการปลูกกล้วยหอมทองเพ่ิมมากขึ้น เนื่องจากตลาดญี่ปุ่นมีผู้บริโภคที่มีความต้องการบริโภคกล้วย
หอมทองเพ่ิมขึ้นเป็นจ านวนมาก และยังไม่เพียงพอต่อความต้องการ จึงเป็นแรงจูงใจให้เกษตรกรหันมา
ปลูกกล้วยหอมทองเพ่ิมขึ้น โดยมีทั้งการปลูกกล้วยหอมทองเพ่ิมของเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทอง 
อยู่แล้ว หรือการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่อาจเป็นการโค่นพืชอ่ืน เช่น ยางพารา ปาล์มน้ ามัน เงาะ ลองกอง  
เพ่ือเปลี่ยนมาปลูกกล้วยหอมทอง อีกทั้งยังพบว่าปัจจุบันมีผู้ที่ต้องการบริโภคกล้วยหอมทองเพ่ิมสูงขึ้น  
ทั้งในรูปแบบของผลสดและแปรรูป ท าให้เกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนในจังหวัดชุมพรมีทางเลือกในการขาย
ผลผลิตทุเรียน และความต้องการของทุเรียนในตลาดยังมีมากกว่าผลผลิตทุเรียนที่เกิดขึ้น ท าให้เกษตรกร
ยังมีความหวังในเรื่องของราคาผลผลิตทุเรียนในอนาคต แต่อย่างไรก็ตามผลผลิตทุเรียนก็ยังคงมีปัญหาใน
เรื่องของทุเรียนไม่ได้คุณภาพออกสู่ตลาด เป็นปัญหา อย่างมากในปัจจุบัน และอาจส่งผลต่อการส่งออก
ทุเรียนไปยังต่างประเทศของประเทศไทย ภาครัฐจึงมีการวางแนวทางการแก้ปัญหาในอนาคตโดยการ
ส่งเสริมให้สมาชิกกลุ่มแปลงใหญ่มี ความรู้เรื่องการตรวจวัดเปอร์เซ็นต์น้ าหนักแห้งในเนื้อทุเรียน หรือให้
คณะกรรมการกลุ่มรับรองผลผลิตทุเรียนของสมาชิกก่อนออกจ าหน่ายเพ่ือความเชื่อมั่นของผู้บริโภค และ
อาจ ออกกฎหมายหรือบังคับใช้กฎหมายเกี่ยวกับการผลิตพืชให้มีคุณภาพอย่างจริงจัง และเข้มงวด     

ตารางที่ 22  แสดงข้อมูลเนื้อที่ปลูก เนื้อที่เก็บเกี่ยว ผลผลิตที่เก็บเกี่ยว ผลผลิตรวม และราคาเฉลี่ยของ    
                  กล้วยหอมทอง ในจังหวัดชุมพร ปี 2561 – 2565 

ปี 
เน้ือที่ปลูก  

(ไร่) 
เน้ือทีเ่ก็บ
เกี่ยว (ไร่) 

ผลผลิตที่เก็บเกี่ยว 
(กก.) 

ผลผลิตรวม 
(กก./ไร)่ 

ราคาเฉลี่ย 
(บาท/กก.) 

2561 16,654 15,234 60,643,006 19,234.28 6.17 
2562 16,042 15,368 39,492,390 12,548.95 7.22 
2563 15,942 15,042 36,814,146 8,447.11 10.10 
2564 14,532 14,006 24,304,566 10,218.91 9.46 
2565 14,062 13,640 12,419,508 4,509.82 8.67 

ที่มา : ส านักงานเกษตรจังหวัดชุมพร 

      1.2 การคาดการณ์ปริมาณผลผลิตกล้วยหอมทองในจังหวัด ปี 2566 
       จากการคาดการณ์ปริมาณการขายผลผลิตกล้วยหอมทองของเกษตรกรในจังหวัดชุมพร  
ปี 2566 พบว่า ปริมาณผลผลิตกล้วยหอมทองมีแนวโน้มลดลงจากปีที่ผ่านมา เนื่องจากจังหวัดชุมพร
ประสบปัญหาภัยแล้งอย่างต่อเนื่อง จนท าให้ผลผลิตกล้วยหอมทองลดลง โดยในปี 2565 ช่วงเดือน
มกราคม – เมษายน ส่งออกจ านวน 6 ,250 กิโลกรัม รองลงมาคือเดือนพฤษภาคม – มิถุนายน       
ส่งออกจ านวน 3,750 กิโลกรัม ซึ่งจังหวัดชุมพรเป็นจังหวัดที่มีการผลิตกล้วยหอมทองมากท่ีสุดในภาคใต้ 
แนวโน้มในปี 2566 ท าให้การส่งออกของกล้วยหอมทองลดลง 
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 1.3 รูปแบบการตลาดและการซื้อขายของกล้วยหอมทองละแม อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 
  1. สมาชิกน ากล้วยที่ตัดได้เข้ามาในโรงงาน 
  2. ปาดเช็คสีเนื้อกล้วย โดยมีเนื้อประมาณ 75% (เนื้อไม่มีสีเหลือง) 
  3. ตัดแต่งเป็นช่อ 4 – 7 ลูกต่อช่อ น้ าหนักต่อลูกประมาณ 110 กรัม 
  4. ล้างท าความสะอาดตามระหว่างลูก เช็คเขี่ยไข่แมลง 
  5. ขึ้นสายพานเพ่ือเป่าลม 
  6. รับกล้วยจากสายพาน 
  7. ติดสติ๊กเกอร์ 
  8. บรรจุลงลัง น้ าหนัก 12.5 กิโลกรัม/ลัง 
  9. ดูดลมสุญญากาศ 
  10. ชั่งเช็คน้ าหนักบันทึก (สัปดาห์ที่...ล าดับกล่องที่...สติ๊กเกอร์ที่...น้ าหนัก 12.5 
กิโลกรัมต่อลัง) 
  11. น าเข้าห้องเย็น  

  1.4 ภาพรวมธุรกิจกล้วยหอมทอง 
  การปลูกกล้วยหอมทองในประเทศไทยนับเป็นพืชเศรษฐกิจที่มีศักยภาพทั้งการผลิตเพ่ือ 

การจ าหน่ายภายในประเทศและเพ่ือการส่งออก เนื่องจากราคาจ าหน่ายนั้น เป็นราคาที่ทั้งชาวสวนและ
ผู้บริโภคยอมรับ จากการประมาณการณ์ต้นทุนการผลิตไว้ที่ 22 ,000 – 25,000 บาทต่อไร่ 1 ไร่จะ
ปลูกกล้วยได้ 350 – 400 ต้น น้ าหนักกล้วยต่อเครือ 10 – 15 กิโลกรัม ราคารับซื้อ 15 บาท/กิโลกรัม  
จะมีรายได้เครือละ 180 – 200 บาท รายได้ต่อไร่จะอยู่ที่ 50,000 – 60,000 บาท จึงมีเกษตรกรให้ 
ความสนใจในการขยายพ้ืนที่ปลูกกันมาก จากการส ารวจแหล่งปลูกกล้วยหอมทองเพ่ือการส่งออกพบว่า  
ในจังหวัดชุมพรและจังหวัดเพชรบุรี มีพ้ืนที่ปลูกกล้วยมากที่สุดเป็น 2 อันดับแรก เพราะเป็นจังหวัดที่ดิน  
มีความอุดมสมบูรณ์ มีการระบายน้ าที่ดี สภาพดินมีความเป็นกรดเปาด่างพอเหมาะ สภาพภูมิอากาศร้อน
ชื้น ปริมาณฝนตกเฉลี่ย 20 – 22 เซนติเมตร/เดือน ซึ่งเหมาะแก่การปลูกกล้วย 

1.5 ราคาผลผลิตกล้วยหอมทองจังหวัดชุมพร 
        ราคาผลผลิตกล้วยหอมทอง ปี 2565 ของจังหวัดชุมพร ราคากล้วยหอมทองส่งออกเฉลี่ยอยู่
ที่ 19.50 บาท ซ่ึงในพ้ืนที่จังหวัดชุมพรราคากล้วยหอมทองจากปี 2561 – 2565 มีแนวโน้มลดลง 

      1.6 ราคาที่เกษตรกรขายได้ ปี 2564 – 2566 
 
ตารางท่ี 23 แสดงราคาที่เกษตรกรขายได้ ปี 2561 - 2566  

ชนิดสินค้า 
ราคาที่เกษตรกรขายได้ (บาท / กิโลกรัม) 

2564 2565 2566 
กล้วยหอมทอง 13 - 18 13 - 23 13 - 23 

ที่มา : กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 
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2. แนวทางการส่งเสริมตลาดกล้วยไทยให้ไปไกลกว่าเดิม 

ที่มา : ส านักงานนโยบายและยุทธศาสตร์การค้า 

 

ตารางที ่24 คุณค่าอาหารของผลกล้วยน้ าว้า กล้วยหอม กล้วยไข่ กล้วยหักมุก ในปริมาณกรัมต่อ  
       100 กรัม ของน้ าหนักสดผลสุกไว้ ดังนี้ 
 
 
 
 
 

ที่มา : มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
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3. ข้อมูลด้านการส่งออก และราคา  

 3.1 การส่งออก 
       ประเทศไทยเป็นผู้ผลิตและส่งออกกล้วยหอมทอง ซ่ึงตลาดหลักส าคัญที่ประเทศไทยส่งออก
กล้วยหอมทอง คือ ประเทศญี่ปุ่น ดังนั้นโอกาสในการท ากล้วยหอมทองส่งออกไปญี่ปุ่นจึงยังมีอยู่มาก 
เนื่องจากผลผลิตที่ผลิตป้อนตลาดยังไม่เพียงพอ อีกทั้งในการเพาะปลูกยังมีข้อจ ากัดที่ว่า ต้องเปลี่ยนพ้ืนที่
ปลูกหมุนเวียนทุก 2 - 3 ปี และตรวจสอบควบคุมคุณภาพให้ได้มาตรฐานตามที่ตลาดต้องการ  
มีการจดบันทึกเพ่ือรองรับการตรวจสอบแบบย้อนกลับ (Traceability) ได้ และ ม า ต ร ฐ า น ก า ห น ด ที่ มี
รายละเอียดแยกย่อยท าให้การที่จะควบคุมคุณภาพผลผลิตให้คงที่ เป็นสิ่งท้าทายทั้งในส่วนของ
ผู้ประกอบการและเกษตรกรที่เพาะปลูกกล้วยหอมทอง 

ตารางท่ี 25 แหล่งน าเข้ากล้วยหอมของญี่ปุ่น 
ปริมาณ (Kg.) 

ประเทศ 2555 2556 2557 2558 
ฟิลิปปินส์ 1,026,519,158 908,992,043 873,893,964 824,039,611 
เอกวาดอร ์ 35,864,015 40,951,302 48,070,137 100,446,102 
กัวเตมาลา 844,200 4,074,703 7,334,130 14,729,263 
ไต้หวัน 8,424,944 6,787,279 4,052,957 3,235,850 
เปร ู 6,787,651 6,230,103 4,117,010 3,568,147 
เม็กซิโก 2,930,400 2,991,450 3,052,500 4,286,510 
โคลัมเบีย 2,296,239 2,731,339 2,583,568 2,444,793 
ไทย 1,797,556 1,409,861 1,429,025 1,881,553 
อินโดนีเซีย - - - 2,827,648 
อ่ืน ๆ 725,238 623,715 1,738,674 1,340,627 
รวม 1,086,189,401 974,791,795 946,271,965 958,800,104 

ที่มา : Japan Customer (2016) 

 3.2 ราคา 

  แบ่งออกเป็น 2 ประเภท ได้แก่ 
1) ราคาที่เกษตรกรขายได้ 
2) ราคาที่กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัดจ าหน่ายไปยังประเทศญี่ปุ่น 

 
ตารางที่ 26 ราคาที่เกษตรกรขายได้ในรอบ 1 ปี 

ล าดั
บ 

ห้วงเดือน ราคา/กิโลกรัม หมายเหตุ 

1 มกราคม – เมษายน 14 ราคาจะปรับ 3 ช่วง ใน
รอบ 1 ป ี

2 พฤษภาคม – สิงหาคม 18  
3 กันยายน – ธันวาคม 14  

ที่มา : กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด  
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ตารางท่ี 27 ราคาที่กลุ่มเกษตรกรทุ่งคาวัดส่งออก            
ล าดับ ห้วงเดือน ราคา/กิโลกรัม หมายเหตุ 

1 มกราคม – เมษายน 17.5 ราคาจะปรับ 3 ช่วงใน
รอบ 1 ปี 

2 พฤษภาคม – สิงหาคม 23.5  
3 กันยายน – ธันวาคม 17.5  

ที่มา : กลุ่มเกษตรกรท าสวนทุ่งคาวัด 

 3.3 ราคา ณ ปี 2566 
       ปี 2566 คาดว่าราคาที่เกษตรกรขายได้ และราคาส่งออกจะมีแนวโน้มลดลงจากปีท่ีผ่านมา 
เนื่องจากความต้องการของตลาดทั้งภายในประเทศและตลาดต่างประเทศยังคงมีอย่างต่อเนื่องโดยเฉพาะ
ตลาดญี่ปุ่น จึงส่งผลให้ราคาอยู่ในเกณฑ์ดี อย่างไรก็ตาม ราคาที่เกษตรกรขายได้ขึ้นอยู่กับคุณภาพของ
ผลผลิตเป็นส าคัญ 

4. ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อการผลิตและการส่งออก 
  4.1 ปัจจัยท่ีมีผลกระทบด้านการผลิต 
  1) โรคตายพราย  (Panama disease) เกิ ดจาก เชื้ อร า  Fusarium oxysporum  
f. cubenseลักษณะอาการ : มักเป็นกับกล้วยที่มีอายุ 4 - 5 เดือนขึ้นไป ลักษณะอาการของกล้วยที่เพ่ิง
จะเป็นโรคนี้ สังเกตเห็นได้ยาก เนื่องจากเชื้อของโรคจะท าลายล าต้นด้านรากก่อน และเจริญอย่างรวดเร็ว
ไปตามท่อน้ าของล าต้น อาการในช่วงนี้จะสังเกตเห็นเป็นทางสีเหลืองอ่อนตามก้านใบของใบล่างหรือใบแก่
ปลายหรือขอบใบจะเริ่มเหลืองและขยายไปอย่างรวดเร็วจะเหลืองหมดทั้งใบใบอ่อนจะมีสีเหลืองไหม้หรือ
ตายนึ่ง และบิดเป็นคลื่นในที่สุดจะหักพับตรงบริเวณโคนก้านใบ ส่วนใบยอดอาจจะเหลืองตั้งตรงเขียว  
อยู่ในระยะแรกแต่ในที่สุดก็จะแห้งตายไปเช่นกันอาการที่บริเวณล าต้น โดยเฉพาะตรงส่วนโคนต้นหรือ
เหล้าของกล้วย เมื่อผ่าดูภายในจะพบแผลเน่าเป็นจุดสีเหลืองอ่อนจนถึงน้ าตาลแก่หรือแดงส้มและมีกลิ่น
เหม็น ส่วนบริเวณล าต้นที่เรียกว่า กาบกล้วย เมื่อน ามาตัดขวางจะพบเป็นรอยช้ า เน่า สีน้ าตาลเข้มหรือด า 
อาการดังกล่าวจะค่อย ๆ ลามเข้าไปข้างในต้นกล้วยจะยืนต้นแห้งตาย หากเป็นกล้วยที่ให้ผลแล้ว เครือจะ
เหี่ยวผลลีบเล็กไม่สม่ าเสมอ และแก่ก่อนก าหนด เนื้อจะจืดซีดและเปลี่ยนเป็นสีด า การป้องกันก าจัด  

- คัดเลือกหน่อพันธุ์กล้วยจากบริเวณท่ีไม่เป็นโรคไปปลูก 
-  มีการปรับสภาพของดินที่เป็นกรดโดยการใส่ปูนขาวอัตราที่ใช้ประมาณไร่ละ 4 - 5 ตัน 
- หมั่นท าความสะอาดแปลงปลูกและเครื่องมือเครื่องใช้อยู่เสมอเนื่องจากเชื้อ

ชนิดนี้สามารถแพร่ กระจายได้ง่าย 
- ท าลายต้นกล้วยที่เป็นโรค โดยการสุมไฟเผาหรือขุดหลุมฝังให้ลึกอย่างน้อย 3 - 4 ฟุต 
- หลักเลี่ยงการปลูกในหลุมเดิมที่เคยปลูกมาแล้ว 
- ควรลดธาตุไนโตรเจนให้น้อยลง การใส่ปุ๋ยไนโตรเจนมากจะท าให้พืชอ่อนแอ

เชื้อโรคเข้าท าลายได้ง่าย 
- ท าความสะอาดโคนกอกล้วยอย่าให้เกิดรกรุงรัง และท าทางระบายน้ าให้ดีและ

ราดโคนต้นให้ชุ่มด้วย สารเคมี เช่น แคปแทน 40 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร 
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2) โรคใบจุด เกิดจากเชื้อราหลายชนิด เช่น Cecospora musae, Phyllosticma 
musarum, Guignardia musae ฯลฯ ลักษณะอาการ:เมื่อเริ่มเป็นจะเป็นจุดขนาดเล็ก สีเหลือง สีแดง  
ด า หรือน้ าตาลขึ้นอยู่กับเชื้อสาเหตุ แล้วจะขยายใหญ่ขึ้นท าให้กล้วยชะงักการเจริญเติบโต ผลผลิตลดลง  
ผลสุกก่อนก าหนดรสชาติหรือคุณภาพเสียไปการป้องกันก าจัด : ใช้สารเคมีป้องกันก าจัดเชื้อรา เช่น  
เบนโนมิล อัตรา 8 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร หรือแคปแทน อัตรา 30 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร หรือ คาร์เบนดาซิม 
อัตรา 10 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร เป็นต้น ตัดใบที่เป็นโรคมากออกมาเผาท าลาย  

3) โรคใบเหี่ยว (Bacterial wilt) เกิดจากเชื้อบักเตรี Pseudomonas solanacearum  
จะอยู่ทั้งในดินบริเวณโคนต้นและในส่วนของกล้วยเป็นโรค จะแพร่กระจายไปกับน้ าและติดไปกับ  
หน่อพันธุ์ ลักษณะอาการ : ใบกล้วยจะเป็นสีเหลือง เหี่ยวเฉา และอาจห้อยลงมา แต่เมื่อพบเห็นอาการนี้
โรคจะอยู่ในระยะรุนแรงมากแล้ว โดยทั่วไปเมื่อโรคเริ่มเป็นจะพบว่าเนื้อเยื่อของกาบล าต้น เหง้า (ล าต้น
แท้) ก้านใบ ก้านเครือมีท่อน้ าท่ออาการถูกท าลาย เป็นสีน้ าตาล เมื่อผ่าออกจะมีของเหลวเหนียวเป็นยาง
ไหลออกมา โรคนี้จะท าให้ต้นกล้วยค่อย ๆ ตายไป ถ้าเป็นในระยะออกเครือจะท าให้ผลอ่อนสุกก่อน
ก าหนด ขนาดเล็กเท่านิ้วมือปะปนกับผลอ่อนที่ยังเขียวอยู่ เมื่อเป็นในระยะต้นอ่อน ใบจะเป็นสีเหลือง 
มีขอบใบแห้งอยู่โดยรอบ แคระแกรน ไม่เจริญเติบโตการป้องกันก าจัด:ท าความสะอวดเครื่องมือเกษตร 
เช่น มีด จอบ เสียมต้องระมัดระวังอย่าใช้มีดที่ตัดแต่งจากกล้วยกอหนึ่งไปยังอีกกอหนึ่งเพราะจะเพ่ิม  
การระบาดของโรค กล้วยที่เป็นโรคต้องขุดทิ้ง น าไปเผาไฟแล้วราดหลุมด้วยฟอร์มาลิน 5 เปอร์เซ็นต์   
แช่หน่อพันธุ์ปลูกด้วยฟอร์มาลิน 5 เปอร์เซ็นต์ 

4) ด้วงงวง (stock weevil) ด้วงงวงจะเข้าท าลายที่รากและเหง้ากล้วยท าให้ต้นกล้วยชะงักการ
เจริญเติบโต ใบเหี่ยวเฉา และตายในที่สุดควรถางบริเวณโคนของกล้วยให้สะอาด อย่าให้รกหรือมีวัชพืช 

5) หนอนม้วนใบ (leaf roller) ผีเสื้อจะมาวางไข่ในใบยอดที่ยังไม่คลี่หลังจากนั้นไข่จะ
ฟักเป็นตัวอ่อนเจริญอยู่ในใบอ่อนที่ยังม้วนอยู่ ตัวหนอนจะกัดกินใบอ่อน ท าให้ใบแหว่ง เป็นรูพรุน  
หรือฉีกขาด และม้วนตัวอย่างรวดเร็วจึงควรตัดใบที่ถูกท าลายมาเผาไฟให้หมด 

6) โรคยอดม้วน เกิดจากเชื้อไวรัส พาหนะน าเชื้อคือ เพลี้ย เชื้อโรคจะแพร่กระจายติดไป
กับหน่อหรือส่วนขยายพันธุ์ต่างๆ อาการที่พบ คือในระยะแรกๆ จะปรากฏรอยขีดสีเขียวและจุดเล็กๆ 
ตามเส้นใบและก้านใบ ใบถัดๆ ไปจะมีขนาดเล็กลงสีเหลือง ใบม้วนที่ปลายเมื่อโรคนี้ระบาดมากขึ้นต้น
กล้วยจะแคระแกร็น ใบขึ้นร่วมกันเป็นกระจุกดอกและปลีของต้นที่เป็นโรคเจริญเติบโตอย่างช้าๆ เมื่อ
เกือบจะโผล่จะพองโตขึ้น บางคราวเมื่อโผล่ออกมาที่ยอด ท าให้ยอดปริ เครือเล็กจะใช้ประโยชน์ไม่ได้ถ้า
ต้นกล้วยเป็นโรคทุกๆหน่อที่เกิดมาก็จะเป็นโรคด้วย 

7) การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในการผลิตกล้วยหอมทอง การจัดการในการปลูกจะมี
ผลต่อปริมาณและคุณภาพของผลิตผลกล้วยหอมทองมาก เมื่อน ากล้วยหอมทองจากแปลงมายังโรงคัด
บรรจุ พบว่าเมื่อมีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว คือ ท าความสะอาด ตัดแต่ง ก าจัดโรคแมลงบนหวีและ  
ผล เพ่ือบรรจุผลิตผลเพ่ือจ าหน่ายหรือส่งออก พบว่า การสูญเสียจากการปฏิบัติ ที่ท าให้ไม่ผ่านมาตรฐาน 
คือ น้ ายางเปื้อนผล มีรอยช้ า ราที่ปลายผล บาดแผลจากแมลง บาดแผล และมีผลสุกเพียงเล็กน้อย  
  8) ปัญหาด้านผลกระทบจากภัยธรรมชาติ โดยเฉพาะอย่างยิ่งสถานการณ์ภัยแล้ง  
ส่งผลให้ปริมาณน้ าไม่เพียงพอต่อการปลูกกล้วยหอมทอง ท าให้ผลผลิตต่อไร่ โดยเฉลี่ยมีแนวโน้มลดลง 
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  4.2 ปัจจัยท่ีมีผลกระทบด้านตลาด 
      1) ความต้องการของญี่ปุ่น จากข้อมูลการส ารวจของไทยพบว่ามีแนวโน้มการบริโภคกล้วยหอม
ทองจากไทยเพ่ิมสูงขึ้นอย่างต่อเนื่อง แม้ว่าในช่วงต้นปี 2563 การระบาดของโรคโควิด 19 ญี่ปุ่นมีการปิด
ด่านน าเข้าและปิดเมืองต่าง ๆ ส่งผลให้ประสบปัญหาด้านการขนส่ง และการกระจายสินค้าในตลาดญี่ปุ่นเกิด
ความล่าช้า ผู้ประกอบการบางรายจึงปรับเปลี่ยนเส้นทางการขนส่งจากทางบกไปส่งออกทางเรือแทน ทั้งนี้ 
ภาครัฐได้เตรียมมาตรการการกระจายผลผลิตภายในประเทศ การเพ่ิมช่องทางการจ าหน่าย เช่น การท าตลาด
ออนไลน์ประชาสัมพันธ์และขยายตลาดผลไม้ไทยทั้งในรูปแบบออนไลน์และออฟไลน์ร่วมกับบริษัทผู้น าเข้า
ญี่ปุ่น และการอ านวยความสะดวกด้านการขนส่ง จึงท าให้การกระจายผลผลิตภายในประเทศและการส่งออก
กลับเข้าสู่สภาวะปกติ ตลาดกล้วยหอมทองของไทยจึงขยายตัวมากขึ้น 
      2) กฎระเบียบการน า เข้ าสินค้าของประเทศญี่ปุ่ น  ประเทศญี่ปุ่ นให้ความส าคัญ 
ด้านสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช มีความเข้มงวดในควบคุมตรวจสอบสินค้าพืชและอาหารน าเข้า นอกจาก
ประเทศญี่ปุ่นมีการก าหนดพืชผักผลไม้ที่ห้ามน าเข้า ค่าปริมาณสารตกค้างสูงสุด (Maximum Residue 
Limit, MRL) ในสินค้าต่าง ๆ แล้วประเทศไทยยังมีข้อก าหนดการส่งออกสินค้าไปประเทศญี่ปุ่นด้วย 

1. กฎระเบียบการน าเข้าสินค้าของประเทศญี่ปุ่น 
      ปัจจุบันอนุญาตน าเข้าผลไม้จากประเทศไทย 7 ชนิด ได้แก่ มะม่วง 5 สายพันธุ์ (หนัง
กลางวัน น้ าดอกไม้ แรด พิมเสนแดง และมหาชนก) มังคุด กล้วยดิบ มะพร้าวอ่อน สับปะรด (น้ าหนักไม่
เกิน  900 กรัม) ทุเรียน และมะขามหวาน ทั้งนี้สินค้ามะม่วงและมังคุดต้องผ่านการอบไอน้ าเพ่ือก าจัด
แมลงวันผลไม้ก่อนการส่งออก และสินค้าผักผลไม้ทุกชนิดที่น าเข้าต้องมีใบรับรองสุขอนามัยพืช 
(Phytosanitary certificate, PC) ก ากับสินค้าไปทุกครั้ง 
 ประเทศญี่ปุ่นก าหนดรายการพืช/ ผลผลิตพืชต้องห้ามน าเข้าจากประเทศต่างๆ 
เนื่องจากเป็นพืชอาศัยของแมลง และโรคพืชร้ายแรงซึ่งไม่ปรากฏอยู่ในประเทศญี่ปุ่นหรือปรากฏอยู่เฉพาะ
บางพ้ืนที่ ยกเว้นมีการท าข้อตกลงระหว่างประเทศและผ่านกรรมวิธีก าจัดศัตรูพืชที่ก าหนดไว้  รายการ 
สิ่งต้องห้าม (พืช/ผลผลิตพืช) น าเข้าประเทศญี่ปุ่น   
 นอกจากนี้มีพืช/ ส่วนของพืชบางชนิดที่อนุญาตให้มีการน าเข้าได้แต่ต้องผ่านการ
ตรวจสอบ ณ แหล่งปลูกเพ่ือรับรองว่าปลอดจากศัตรูพืชกักกันของญี่ปุ่นโดยกรมวิชาการเกษตร      
รายการพืช/ ส่วนของพืชที่ต้องผ่านการตรวจสอบ ณ แหล่งปลูก 

 2. ข้อก าหนดการส่งออกสินค้าจากประเทศไทยไปประเทศญี่ปุ่น  สืบเนื่องจากปัญหา
การตรวจพบสารตกค้างในพืชผักผลไม้บางชนิด และการตรวจพบสารพิษอะฟลา-ท็อกซินในสินค้าส่งออก
จากไทยไปญี่ปุ่น กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ได้ออกประกาศพืชควบคุมเฉพาะ พ.ศ. 2552 ก าหนดให้
ต้องมีการตรวจสอบสารตกค้างในผักผลไม้ ดังนี้  ทุเรียน มังคุด มะม่วง คึ่นไช่ คะน้า ผักชีฝรั่ง ผักชีลาว  
โหระพา กะเพรา ผักแขยง ยี่หร่า แมงลัก สะระแหน่ ผักแพรว  ใบบัวบก ถั่วลันเตา กะหล่ าใบ ชะอม 
ส้มป่อย ใบมะกรูด ตะไคร้ ผักกระเฉด ผักเป็ด กระเจี๊ยบเขียว หน่อไม้ฝรั่ง ขิง พริก กวางตุ้ง ผักชีไทย และ
ก าหนดให้ตรวจสอบสารพิษอะฟลาท็อกซินในเมล็ดแมงลัก พริกแห้ง และลูกเดือย  ผู้ส่งออกสินค้าพืช
ควบคุมเฉพาะ ต้องจดทะเบียนเป็นผู้ส่งออกกับกรมวิชาการเกษตร และต้องขอใบรับรองสุขอนามัย 
(Health certificate) ทุกครั้งก่อนการส่งออก 
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ตารางท่ี 28 แสดงการส่งออกกล้วยหอมทอง ปี 2555 – 2565 
ปริมาณ : กก. / มูลค่า : บาท 

ปี พ.ศ. 
กล้วยหอมทอง 

ปริมาณ (กก.) มูลค่า (บาท) 
2555 640,329.60 11,251,050.13 
2556 534,723.80 9,511,634.72 
2557 335,241.20 6,230,464.25 
2558 439,760.70 8,081,724.60 
2559 443,971.70 8,916,679.30 
2560 715,581.70 14,638,174.40 
2561 601,022.20 12,006,145.30 
2562 301,792.10 5,730,328.35 
2563 240,655.20 4,923,858.10 
2564 404,658.30 8,091,895.25 
2565 507,400 10,030,162.50 
รวม 5,165,136.50 99,412,116.90 

ที่มา : กลุ่มเกษตรท าสวนทุ่งคาวัด อ าเภอละแม จังหวัดชุมพร 

แผนภูมิ แสดงเนื้อท่ียืนต้น  เนื้อที่ให้ผลผลิต  และผลผลิตของกล้วยหอมทอง ปี 2561 - 2565 

ที่มา :  ส านักงานเกษตรจังหวัดชุมพร 

5. โอกาสส าหรับผู้ผลิตผู้ส่งออกไทย 
1) กล้วยเป็นผลไม้ที่มีศักยภาพและแนวโน้มความต้องการอย่างสม่ าเสมอในญี่ปุ่น จึงเป็นโอกาส

ส าหรับกล้วยของไทยในการขยายการส่งออกไปยังญี่ปุ่นยิ่งขึ้น ที่ผ่านมา กล้วยหอมทองของไทยมีการปลูก
และส่งออกไปญี่ปุ่นจากหลายจังหวัด เช่น เพชรบุรี ชุมพร ตาก อุดรธานี ฯลฯ ซึ่งปลูกโดยกลุ่มเกษตรกร
หรือวิสาหกิจชุมชน ส่วนผู้น าเข้าฝ่ายญี่ปุ่นส่วนใหญ่เป็นสหกรณ์การเกษตรซึ่งน าไปจ าหน่ายในร้านค้าของ
สหกรณ์ แต่ในช่วงหนึ่งปีที่ผ่านมาเริ่มมีการน าเข้ามาวางจ าหน่ายใน Chain Supermarket ชั้นน า เช่น 
Beisia ด้วย 
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2) ปริมาณการผลิตกล้วยหอมทองของไทยยังไม่เพียงพอกับความต้องการของผู้น าเข้าญี่ปุ่น และ
โดยที่ฝ่ายผู้น าเข้าญี่ปุ่นต้องการอุปทาน (Supply) ที่มั่นคงสม่ าเสมอ ดังนั้น ผู้ผลิตกล้วยของไทย
จ าเป็นต้องขยายปริมาณการผลิตโดยอาศัยการรวมกลุ่มกันของเกษตรกรผู้เพาะปลูก เพ่ือให้ได้จ านวนมาก
เพียงพอและมีผลผลิตส่งได้อย่างสม่ าเสมอ 

3) ในการส่งออกไปตลาดญี่ปุ่นเกษตรกรผู้ผลิตจะต้องให้ความส าคัญกับคุณภาพและความ
ปลอดภัยเป็นส าคัญโดยเฉพาะสินค้าที่เป็นอาหาร ความผิดพลาดแม้แต่ครั้งเดียวอาจน าไปสู่การชะลอหรือ
หยุดการสั่งซื้อได้ ดังจะเห็นตัวอย่างจากกรณีล่าสุดคือเมื่อปี 2018 กระทรวงเกษตร ประมง และป่าไม้
ญี่ปุ่นได้ประกาศการตรวจเข้มแบบ 100% ส าหรับกล้วยน าเข้าจากฟิลิปปินส์อย่างไม่มีก าหนดเนื่องจาก
ได้ตรวจพบสาร Fipronil ซึ่งเป็นยาฆ่าแมลงตกค้างเกินปริมาณก าหนด (0.005 ppm) ในกล้วยที่น าเข้า
จากฟิลิปปินส์อย่างต่อเนื่องตั้งแต่เมื่อเดือนกันยายน 2018 คาดว่าจะท าให้การน าเข้าจากฟิลิปปินส์ลดลง
ในปี 2019 ดังนั้น กล้วยที่จะส่งออกไปญี่ปุ่นจะต้องเป็นกล้วยที่ปลอดสารพิษ ซึ่งควรใช้วิธีปลูกที่ไม่ใช้
ปุ๋ยเคมีหรือยาฆ่าแมลง  

 

6. พฤติกรรมการบริโภค 
      6.1 พฤติกรรมบริโภค 
   ปัจจุบันกระแสให้ความสนใจต่อสุขภาพร่างกายของผู้บริโภคญี่ปุ่นมีเพ่ิมมากขึ้น ซึ่งกล้วยก็เป็น
หนึ่งในอาหารเพ่ือสุขภาพส าหรับประชากรทุกระดับอายุ แม้ว่าปริมาณความต้องการจะไม่เพ่ิมมากขึ้น  
นัก เนื่องจากจ านวนประชากรโดยรวมของญี่ปุ่นที่มีแนวโน้มลดลง แต่ความต้องการจะไม่เพ่ิมมากขึ้นนัก
เนื่องจากจ านวนประชากรโดยรวมของญี่ปุ่นที่มีแนวโน้มลดลง แต่ความต้องการบริโภคกล้วยยังคงอยู่ใน
ระดับคงตัวสม่ าเสมอ จากการส ารวจเมื่อปี 2015 ผู้บริโภคญี่ปุ่นบริโภคกล้วยครัวเรือนละประมาณ  
1.2 – 1.8 กก.ต่อเดือนหรือเท่ากับ 8 – 16 ผลต่อเดือน จึงยังคงเป็นผลไม้ที่มีศักยภาพความต้องการสูง 
ซึ่งจะเห็นได้จากมูลค่าการค้าส่งของกล้วยในปี 2015 มียอดสูงถึง 6.8 หมื่นล้านเยน (1.9 หมื่นล้านบาท) 
คิดเป็นมูลค่าอันดับ 6 ในจ านวนผลไม้ทั้ งหมดในญี่ปุ่นและเป็นอันดับ 1 ในกลุ่มผลไม้น าเข้า  
ผู้น าเข้าจึงพยายามหาแหล่งน้ าเข้าใหม่เพ่ือหาสินค้าป้อนตลาด ในขณะที่ผู้ผลิตกล้วยในประเทศญี่ปุ่นเองก็
มีความพยายามพัฒนานวัตกรรมต่าง ๆ ด้านการเกษตรเพื่อขยายการปลูกกล้วยในประเทศ 

   6.2 ตลาดกล้วยหอมทองภายในประเทศไทย 
    จากเทรนการรักสุขภาพที่ก าลังมาและการขายปลีกกล้วยหอมทองลูกเดียวผ่านช่องทางโมเดิร์น
เทรดและร้านสะดวกซื้อต่าง ๆ ซึ่งเหมาะกับพฤติกรรมคนเมืองที่ต้องการความสะดวกสบาย ส่งผลให้
ประมาณความต้องการกล้วยหอมทองจากปี 2556 ที่เริ่มทดลองตลาดที่ 900 ลูกต่อวัน ภายในปี 2558 
ปริมาณความต้องการกล้วยหอมทองบรรจุถุงลูกเดียวผ่ านช่องทางร้านสะดวกซื้อมียอดขาย 
ถึง 1 แสนลูกต่อวัน และยังเติบโตขึ้นอย่างต่อเนื่อง ส่งผลให้ราคาขายกล้วยหอมทองภายในประเทศ
ปรับตัวสูงขึ้นอย่างต่อเนื่อง 

  6.3 ตลาดกล้วยหอมทองภายในประเทศญี่ปุ่น 
     กล้วยหอม เป็นผลไม้ที่มีการบริโภคสูงที่สุดเป็นอันดับหนึ่งในญี่ปุ่น โดยข้อมูลจากศุลากรญี่ปุ่น  
คนญี่ปุ่นมีการบริโภคกล้วยหอมทองปีละกว่า 1 ,000,000 ตัน องค์กร Japan Banana Importer 
Association (JBIA) ในประเทศญี่ปุ่นคาดการณ์ว่าการบริโภคกล้วยในญี่ปุ่นมีแนวโน้มจะขยายตัวต่อไป 
เนื่องจากปัจจุบันการรับประทานกล้วยโดยเฉลี่ยของคนญี่ปุ่นอยู่ที่คนละ 7.7 กิ โลกรัมต่อปี ต่ ากว่าอัตรา
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การบริโภคกล้วยในประเทศ อุตสาหกรรมอ่ืน ๆ ที่มีการรับประทานกล้วยโดยเฉลี่ยคนละ 10 กิโลกรัม  
ต่อปี โดยสมาคมได้มีความพยายามเพ่ิมอัตราการบริโภคกล้วยของคนญี่ปุ่น โดยรณรงค์ให้กล้วยเป็น 
“ผลไม้มหัศจรรย์” (Miracle fruit) โดยอ้างอิงรายงานผลการวิจัยของนักโภชนาการสนับสนุนข้อดีของ
การรับประทานกล้วยว่า สามารถเพ่ิมภูมิคุ้มกันโรค ลดอาการติดเชื้อและลดสารก่อมะเร็ง ลดความดัน
โลหิต รักษาระดับน้ าตาลในเลือด และไม่เพ่ิมไขมันในเลือดสื่อมวลชนต่าง ๆ ต่างสนับสนุนการรับประทาน
กล้วยทั้งทางโทรทัศน์ หนังสือพิมพ์ และนิตยสารต่าง ๆ ช่วยให้ประชาชนเห้นว่ากล้วยเป็นอาหาร  
เพ่ือสุขภาพที่สามารถรับประทานได้ทุกวัยตั้งแต่ทารกถึงผู้สูงอายุ และยังให้นักกีฬาที่มีชื่อเสียง เช่น  
นักเทนนิส นักกอล์ฟ และอ่ืน ๆ รับประทานอาหารว่างที่ท าจากกล้วยระหว่างพักครึ่งเวลาของการแข่งขัน
ช่วยสนับสนุนให้ผู้ที่รักกีฬาและการออกก าลังกายตระหนักถึงภาพพจน์ทางโภชนาการของผลไม้มากขึ้น  
กล้วยที่ญี่ปุ่นนิยมบริโภคกันมากที่สุดคือ กล้วยหอม เป็นผลมาจากในประเทศญี่ปุ่น “อะสะบานาน่า  
ไดเอ็ท” เป็นโปรแกรมลดน้ าหนักที่ได้รับความนิยมเป็นอย่างมากโดยเฉพาะในหมู่สาว ๆ โดยกล้วยหอม
เป็นเมนูหลักของโปรแกรมลดน้ าหนักนี้ กล้วยหอมจึงเป็นกล้วยที่ญี่ปุ่นนิยมบริโภคกันมาก โดยส่วนใหญ่
จะเป็นการน าเข้ากล้วยจากฟิลิปปินส์ผ่านเครื่องหมายการค้า Dole, Del Monte และ Chiquita 
เนื่องจากมีความได้เปรียบในการขนส่งและได้รับการสนับสนุนการวิจัยพันธุ์ที่เหมาะสมกับรสนิยมของ  
คนญี่ปุ่น เช่น “Super Sweet” และ “Premium One” ในปี 2010 ฟิลิปปินส์ได้ส่วนแบ่งการตลาด 
ในญี่ปุ่นถึงร้อยละ 93 และในช่วงมกราคม – กันยายน 2015 ญี่ปุ่นมีการน าเข้ากล้วยหอมทอง 
725,069,903 ตัน เพ่ิมขึ้นจากช่วงเดียวกันของปี 2014 ร้อยละ 0.44 คิดเป็นมูลค่า 637.67 ล้าน
เหรียญสหรัฐฯ เพ่ิมขึ้นร้อยละ 0.16 โดยน าเข้าจากฟิลิปปินส์มากอันดับ 1 และคิดเป็นสัดส่วนสูงถึง 
ร้อยละ  86.42 ของตลาดทั้งหมด น าเข้าจากเอกวาดอร์ (ร้อยละ 9.64) มูลค่า 61.47 ล้ านเหรียญ
สหรัฐฯ เพ่ิมขึ้นร้อยละ 86.58 น าเข้าจากกัวเตมาลา (ร้อยละ 0.79) มูลค่า 5.02 ล้านเหรียญสหรัฐฯ 
ลดลงร้อยละ 19.29 แต่น าเข้าจากไทยอยู่ที่อันดับที่ 9 (ร้อยละ 0.24) ช่วงมกราคม – กันยายน 2010 
น าเข้าปริมาณ 1 ,408.508 ตัน เพ่ิมขึ้นร้อยละ 52.72 คิดเป็นมูลค่า 1.51 ล้านเหรียญสหรัฐฯ  
(1.07 เหรียญสหรัฐฯต่อ กก.) เพ่ิมขึ้นร้อยละ 32.05 โดยสูงกว่าราคาน าเข้าเฉลี่ยทั่วโลกในช่วง  
มกราคม – กันยายน 2015 ที่ 0.88 เหรียญสหรัฐฯ ต่อ กก. แต่ก็ถือได้ว่าเป็นราคาน าเข้าประเทศญี่ปุ่น
ที่ปรับตัวลดลงมาต่อเนื่องตั้งแต่ปี 2013 และ 2014 อยู่ที่ 1.38 และ 1.24 เหรียญสหรัฐฯ ต่อ กก.ตามล าดับ 

7. วิธีการเลือกกล้วยหอมทอง 
 กล้วยหอมทอง ผลไม้ที่อยู่คู่ทุกครัวไทยมาช้านาน แถมยังมีหลายชนิดให้เราได้เลือกกิน  
แต่หลายบ้านประสบปัญหาเดียวกันคือ ไม่สามารถกินกล้วยได้หมดหวีก่อนที่จะเน่าเสีย จึงมีเคล็ดลับ  
การเลือกและถนอมกล้วยให้เก็บได้นานขึ้น 

7.1 การเลือกกล้วย 
- ผิว เลือกออกโทนสีเขียว และยังไม่สุกเต็มที่  
- ไม่มีเหลี่ยม เลือกจากลักษณะลูกที่กลม เพราะถ้ามีเหลี่ยมแสดงว่ายังดิบเกินไป 

7.2 รอยด าของผิวกล้วยเกิดจากสาเหตุอะไร 
 การช้ าของเปลือกกล้วย ซึ่งเกิดจากการกระทบกันหรือกระทบภาชนะจากกระบวนการ 

หลังเก็บเกี่ยว และการขนส่งเมื่อมาถึงผู้บริโภคกล้วยที่ไม่สุกจะไม่เห็นรอยช้ า แต่เมื่อกล้วยสุกรอยช้ าจะชัด
ขึ้นจนเป็นสีด า 



    กล้วยหอมทองละแม 

 

      หน้า 74 
 

มีคุณธรรม รับผิดชอบร่วมกัน พรอ้มรับการเปลี่ยนแปลง สร้างสรรค์ 

7.3 วิธีเก็บกล้วย 
วิธีที่ 1 แบบไม่ต้องใส่ตู้เย็น (เก็บได้นาน 8-10 วัน) น ากล้วยทั้งหวีไปแช่ในน้ าอุ่น อุณหภูมิ 50°C 

เป็นเวลา 10 นาที เสร็จแล้วผึ่งให้แห้งแล้วเก็บรักษากล้วยหอมไว้ในที่ท่ีมีอุณหภูมิ 25°C 
วิธีที่  2 แบบแช่ตู้ เย็น (เก็บได้นานถึง 14 วันขึ้นไป)  ฉีกกล้วยออกจากขั้วให้หมดทุกลูก  

อย่าให้ติดขั้วเพราะขั้วท าให้สุกเร็ว ห่อกล้วยด้วยกระดาษหรือพลาสติกฟิล์มถนอมอาหาร หรือถุงพลาสติก
ก็ได้ ที่ละลูกแยกกัน แช่ตู้เย็นในช่องแช่ผัก 

8. ระเบียบและข้ันตอนการน าเข้าผลไม้ 
 การส่งออกผลไม้จากไทยมายังจีนควรสอบกฎระเบียบการน าเข้าผลไม้ของจีน  เพ่ือเตรียม 
ความพร้อมและปฏิบัติตามได้อย่างถูกต้อง โดยทั่วไปกฎระเบียบการน าเข้าจะมุ่งเน้นควบคุมด้านมาตรฐาน
ของสินค้า ความปลอดภัย และสุขอนามัยของสินค้าเป็นหลัก โดยข้อก าหนดบางรายการเกี่ยวข้องตั้งแต่  
ในขั้นตอนการผลิตและจัดเตรียมสินค้าด้วย 
 8.1 ผลไม้สด เป็นสินค้าประเภทหลักที่ประเทศไทย-จีน โดยเฉพาะในมณฑลยูนนานมี 
การแลกเปลี่ยนซื้อขายกันมากที่สุด ซึ่งเชื่อว่ามีผู้ประกอบการหลายท่านมีความสนใจในการส่งออกผลไม้
มายังประเทศจีน รวมไปถึงผลไม้ของไทยยังได้รับความนิยมและให้ราคาสูงในจีนอีกด้วย 
 8.2 ผักและผลไม้สด ผู้น าเข้าต้องขออนุญาตน าเข้าจากกระทรวงพาณิชย์จีน ซึ่งโดยปกตินั้น
ขั้นตอนการขออนุญาตจะใช้เวลาประมาณ 30 วันท าการ และใบอนุญาตมีอายุ 6 เดือน โดยหากต้องการ
น าเข้าอย่างต่อเนื่องจ าเป็นต้องยื่นขอใบอนุญาตใหม่ต่อไปเรื่อย ๆ 
 **ผลไม้สด 22 ชนิดที่จีนอนุญาตให้น าเข้าจากไทยในปัจจุบัน ได้แก่ กล้วย ขนุน เงาะ ชมพู่ 
ทุเรียน น้อยหน่า ฝรั่ง มะขาม มะพร้าว มะเฟือง มะม่วง มะละกอ มังคุด ลองกอง ละมุด ล าไย ลิ้นจี่ ส้ม 
ส้มเขียวหวาน ส้มโอ สับปะรด เสาวรส** 

9. ขั้นตอนการน าผลไม้จากไทยไปยังญี่ปุ่น 
 1. เริ่มต้นจากการขออนุญาตเปิดผู้ส่งออกสินค้าไทย ต้องด าเนินการเรื่องอนุญาตเป็นผู้ส่งออก
สินค้ากับกรมการค้าระหว่างประเทศ เพ่ือให้ได้บัตรประจ าตัวผู้ส่งออกไว้ใช้ในการออกหนังสือรับรองและ
ใบอนุญาตต่าง ๆ ที่เก่ียวข้องตอนส่งออกจากประเทศ 
 2. การยื่นเอกสารใบรับรองปลอดโรคพืชจากกรมวิชาการเกษตร เมื่อได้ใบรับการอนุญาต  
เป็นผู้ออกสินค้าไทยแล้ว การส่งออกสินค้าแต่ละชนิดก็ยังมีขั้นตอนการขออนุญาตส่งออกที่แตกต่างกัน  
โดยหากเป็นพืชผลทางการเกษตร จ าเป็นต้องขอเอกสารเพ่ิมเติมประกอบการส่งออกกับกรมส่งเสริม
การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ซึ่งตามประกาศกรมการค้าระหว่างประเทศ เรื่องการก าหนด
ชนิดหรือประเภทของผลไม้ที่ต้องมีหนังสือรับรองในการส่งออก ระบุให้ผลไม้ที่ส่งออกไปต่างประเทศ   
หากประเทศที่น าเข้าต้องการใบรับรองปลอดโรคพืช สารตกค้าง หรือมแมลง ผู้ส่งออกสามารถขอ
ใบรับรองดังกล่าวได้ที่กรมวิชาการเกษตร 
 3. การเตรียมเอกสารส าหรับใช้ในการน าเข้ามายังจีน นอกจากการเตรียมเอกสารใบรับรองปลอด
โรคของไทยแล้วยังต้องเตรียมเอกสาร เพ่ือให้สินค้าสามารถเข้าประเทศจีนได้อย่างถูกต้องตามกฎระเบียบ
ในการน าเข้าของจีนด้วย โดยเฉพาะข้อก าหนดด้านสุขอนามัยผลไม้ที่จะน าเข้ามายังจีนที่ผู้น าเข้าจากทุก
ประเทศต้องปฏิบัติตาม ซึ่งปัจจุบันประเทศจีนโดยหน่วยงาน AQSIQ (Administration of Quality 
Supervision, Inspection and Quarantine of the people’s Republic of China) ที่ดูแลด้านสุขอนามัย
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และการตรวจสอบความปลอดภัยที่เกี่ยวข้อง ได้ก าหนดให้ผลไม้สดสามารถ น าเข้าจีนได้โดยต้องขออนุญาต
การน าเข้าสินค้าให้เรียบร้อยก่อนการน าเข้า ทั้งนี้ อาจสอบถามเพ่ิมเติมได้ที่ส านักงานที่ปรึกษาการเกษตร
ประจ ากรุงปักกิ่ง ซึ่งมีหน้าที่ติดตามรายละเอียดการน าเข้าโดยตรง เนื่องจากกฎระเบียบการน าเข้าของ
ทางการจีนมักจะมีการเปลี่ยนแปลงบ่อย จึงท าให้ส่งออกจ าเป็นต้องติดตามก าหนดกฎระเบียบการน าเข้า
ผลไม้ของทางการจีนอย่างใกล้ชิด (สามารถศึกษารายละเอียดเพ่ิมเติมด้านข้อก าหนดด้านสุขอนามัย 
ที่ส าคัญของสาธารณรัฐประชาชนจีนได้ที่เว็บไซต์ (http://thaifruitsonline.com/UserFiles/File/file/Health.pdf) 

 ทั้งนี้ ผู้น าเข้าผลไม้ของจีนจะต้องมีเอกสารใบอนุญาตการน าเข้าผลไม้เพ่ือยื่นขอน าเข้าด้วย
ส าหรับผู้ส่งออกที่ยังไม่เคยมีลูกค้าหรือผู้น าเข้าในจีนมาก่อน ควรเริ่มจากการตรวจสอบใบอนุญาต น าเข้า
ของผลไม้ของผู้น าเขาจีนก่อน เพ่ือใช้เป็นผู้ยื่นขอการน าเข้าผลไม้มายังจีนได้ 
 4. พิธีการศุลกากรจากกรมศุลกากรส่งออกสินค้าจากไทย เมื่อสินค้าได้รับรองในการส่งออกและ
มีใบอนุญาตใช้เพ่ือเตรียมพร้อมในการน าเข้าผ่านหน่วยงานจีนแล้ว เพ่ือให้สินค้าออกจากประเทศไทยอย่าง
ถูกต้องยังจ าเป็นต้องเตรียมพร้อมเอกสารที่ส าคัญ เช่น เอกสารใบขนส่งสินค้าขาออก (กศก.101) เอกสาร
ใบราคาสินค้า Invoice (ตามจ านวนของใบขนขาออกที่ยื่นทั้งหมด) เอกสาร Packing list แสดงรายลเอียด
การบรรจุหีบห่อ และอาจมีเอกสารอ่ืนๆ ตามที่กรมศุลกากรต้องการ โดยขั้นตอนพิธีการศุลกากรนี้อาจมี
ขั้นตอนและมีเอกสารค่อนข้างมาก ดังนั้น ผู้ส่งออกอาจจะใช้บริการของบริษัทชิ้ปปิ้งที่มีบัตรผ่านศุลกากร
ส่งออกแทนในนามของบริษัท โดยสามารถเลือกบริษัทที่มีประสบการณ์และความน่าเชื่อถือได้จากรายชื่อ
ในเว็บไซต์สมาคมชิ้ปปิ้งแห่งประเทศไทย www.ctat.or.th ได ้

10. การส่งออกกล้วยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 ผู้ส่งออกปฏิบัติตามขั้นตอน ดังนี้     
 1. จดทะเบียน แปลงเกษตรกรต้องได้รับการรับรอง GAP โรงคัดบรรจุต้องได้รับการรับ GMP
 2. ตัวสินค้า การติดฉลากบรรจุภัณฑ์ (กรณีส่งออกผ่านประเทศที่สาม) ต้องระบุหมายเลข
ทะเบียนของบริษัท/ชื่อบริษัท หมายเลขทะเบียนสวน หมายเลขทะเบียนโรงคัดบรรจุ และระบุข้อความ
พิเศษ “Export to the People’s Republic of China” หรือภาษาจีนในความหมายเดียวกัน 
 3. ขอใบรับรองสุขอนามัยพืช 

11. การส่งออกกล้วยไปมาเลเซีย 
 ผู้ส่งออกปฏิบัติตามขั้นตอน ดังนี้     
 1. การคัดเกรด  
 การคัดเกรดเป้นไปตามมาตรฐานของ Malaysian Standard หรือมาตรฐานของประเทศ
แหล่งก าเนิดสินค้า 
 2. การบรรจุสินค้า 
 บรรจุภัณฑ์ต้องสะอาดปราศจากสิ่งเจือปน/แข็งแรงสามารถป้องกันความเสียหายที่อาจเกิด
กับสินค้าได้การบรรจุสินค้าต้องไม่เกิน 30 กิโลกรัม/บรรจุภัณฑ์   

3. การติดฉลาก 
     ขนาด ฉลาก ตัวอักษรเป็นไปตามที่ก าหนด และระบุข้อความเป็นภาษามาเลเซีย หรือ ภาษาอังกฤษ ดังนี้ 
    - ชื่อที่อยู่ผู้ส่งออก, ผู้น าเข้า, ตัวแทน, ผู้ผลิตหรือผู้กระจายสินค้า  
  - ชื่อสามัญของสินค้า 
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  - เกรดของสินค้า 
               - ขนาดของสินค้า 
 - ประเทศแหล่งก าหนดสินค้า 
 - น้ าหนักสุทธิ 
 4. ขอใบรับรองสุขอนามัยพืช 

12. การส่งออกกล้วยไปญี่ปุ่น 
 ผู้ส่งออกปฏิบัติตามขั้นตอน ดังนี้     

1. ส่งออกได้ 
2. จดทะเบียนเป็นผู้ส่งออก 
3. แปลงเกษตรกรต้องได้รับการรับรอง GAP 
4. โรงคัดบรรจุต้องได้รับการรับรอง GAP 
5. ขอใบรับรองสุขอนามัยพืช 
6. มาตรการกักกัน ณ ด่านน าเข้า 

- Non – Control Measure สินค้าจะถูกกักเพ่ือตรวจสารเคมีตกค้าง (Cypermetrin) ณ ด่านน าเข้า 
- Control Measure สินค้าไม่ถูกต้องกักตรวจสารเคมีตกค้าง (Cypermetrin) ณ ด่านน าเข้า 
*การจัดสรรโควตากล้วยสดภายใต้กรอบความตกลงหุ้นส่วนเศรษฐกิจไทย-ญี่ปุ่น (JTEPA) 
เพื่อสิทธิประโยชน์ทางภาษี สามารถติดต่อได้ที่กรมวิชาการเกษตร 

13. การก าหนดเรื่องคุณภาพ 
 คุณภาพขั้นต่ า 
 1. กล้วยทุกชั้นคุณภาพต้องมีคุณภาพดังต่อไปนี้ เว้นแต่จะมีข้อก าหนดเฉพาะของแต่ละชั้น และ
เกณฑ์ความคลาดเคลื่อนที่ยอมให้มีได้ตามที่ระบุไว้ 

 เป็นกล้วยครบทั้งผล เนื้อแน่น ไม่มีเกสรแห้งติดอยู ่
 ลักษณะและคุณสมบัติตรงตามพันธุ์ 
 มีความสด ผลไม่เน่าเสียซึ่งไม่เหมาะสมในการบริโภค 
 สะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้ ไม่มีรอยช้ าที่เด่นชัด 
 ผลและข้ัวผลมีรูปร่างปกติ ขั้วผลไม่เสียหายจากเชื้อราหรือเหี่ยวแห้ง 
 ไม่มีศัตรูพืชที่มีผลกระทบต่อรูปลักษณ์ทั่วไปของผลิตผล 
 ไม่มีความเสียหายของผลิตผลเนื่องจากศัตรูพืช ยกเว้นความเสียหายนั้นไม่กระทบต่อ 

คุณภาพการบริโภค 
 ไม่มีความเสียหายเนื่องจากอุณหภูมิต่ า หรือสูง  
 ไม่มีความชื้นที่ผิดปกติจากภายนอกผล ทั้งนี้ไม่รวมหยดน้ าที่เกิดหลังจากน าออกจากห้อง

เย็น และจากการเก็บรักษาโดยสภาวะ ปรับบรรยากาศ 
 ไม่มีกลิ่นและรสชาติแปลกปลอม หรืออย่างใดอย่างหนึ่ง 
 ส าหรับกล้วยที่เป็นหวี และหวีแบ่ง ต้องมีข้อก าหนดเพ่ิมเติม ดังนี้ 

- ขั้วหวีสมบูรณ์ รอยตัดด้านขวางเรียบ สะอาด ไม่ฉีกขาด 
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- ไม่มีบาดแผลจากการตัดแต่งที่มีผลกระทบต่อรูปลักษณ์ผลิตผล 
 2. กล้วยมีความแก่ได้ที่ คือ ผลที่สามารถพัฒนาเป็นผลสุกได้ หลังจากเก็บเกี่ยวจากต้นโดยมี
ความแก่ในระดับที่เหมาะสม ทั้งนี้ เหมาะสมกับพันธุ์และแหล่งปลูก คุณภาพการรับประทานเป็นที่ยอมรับ
ของผู้บริโภค และผลอยู่ในสภาพที่ยอมรับได้เมื่อถึงปลายทาง 
 

14. การวิเคราะห์สภาพการแข่งขันของตลาด หรือ Five Force Model 

 Five Force Model คือ เครื่องมือที่ใช้วิเคราะห์สภาวะการแข่งขันทางการตลาดของ Michael 
Potter ซึ่งเป็นที่นิยมใช้อย่างแพร่หลายทั่วโลก โดยเครื่องมือถูกน ามาวิเคราะห์สภาพแวดล้อมของตลาดที่เรา
ก าลังด าเนินธุรกิจอยู่ หรือก าลังจะเริ่มด าเนินธุรกิจเพ่ือเตรียมพร้อมรับมือกับสภาพตลาดที่เราอยู่ ซึ่งไม่จ าเป็น
ว่าธุรกิจที่ท าจะเป็นขนาดใหญ่เสมอไป เพราะความเป็นจริงแล้วธุรกิจเล็ก ๆ อย่างร้านขายเสื้อผ้าแฟชั่นใน
ตลาดก็ควรที่จะใช้เครื่องมือนี้เข้ามาช่วยในการวิเคราะห์เพ่ือลดความเสี่ยงในการด าเนินธุรกิจ โดยแบ่งปัจจัยที่
จะท าการวิเคราะห์เป็น 5 ปัจจัย ที่มีแรงกรท ากับธุรกิจโดยตรง (กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม,2559) ดังนี้ 
 1. อ านาจต่อรองจากลูกค้า (The Bargaining Power of Customers) 
     จากการที่ในช่วงแรกต้องอาศัยการจ าหน่ายผ่านสหกรณ์เท่านั้น รวมถึงมีเงื่อนไขควบคุมการ
ท างานและราคาขายที่เป็นมาตรฐานเดียว ส่งผลให้อ านาจต่อรองของผู้ซื้อสูงมากในช่วงแรก แต่หลังจากที่
สามารถหาตลาดเองได้แล้วในช่วงหลัง จะส่งผลให้อ านาจต่อรองผู้ซื้อลดลงมา 
 2. อ านาจต่อรองจากซัพพลายเออร์ (The Bargaining Power of Suppliers) 
     วัตถุดิบหลัก ๆ ที่ใช้ส าหรับการปลูกกล้วยหอมทอง คือ ปุ๋ย และหน่อกล้วยหอมทอง เนื่องจาก
ในช่วงแรกที่พ้ืนที่ปลูกยังไม่เยอะมากนั้น จะใช้การขายกล้วยหอมทองผ่านสหกรณ์ ซึ่งมีสัญญาซื้อขายกับ  
ผู้จ าหน่ายปุ๋ยอยู่ ท าให้ราคาปุ๋ยที่ซื้อได้นั้นมีราคามาตรฐาน แม้ว่าปริมาณการซื้อต่อครั้งจะไม่สูงมาก  
จนไม่เกิดการประหยัดจากขนาดการผลิต (Economies of Scale) ก็ตาม แต่ส าหรับหน่อกล้วยหอมทอง
นั้น มีปริมาณอยู่อย่างจ ากัด รวมถึงทางบริษัทต้องการคัดเฉพาะพันธ์ที่มีผลผลิตดีเท่านั้น จึงท าให้ต้อง
อาศัยผู้จ าหน่ายหน่อกล้วยเพียงไม่ก่ีรายในช่วงแรก และมีความเสี่ยงที่จะขาดหน่อกล้วยคุณภาพดี มาใช้ใน
การเพาะปลูกในช่วงเริ่มต้นได้ 
 3. การคุกคามของผู้ประกอบการรายใหม่ (Threat of Substitutes products) 
     การเข้ามาท าธุรกิจของคู่แข่งรายใหม่นั้นท าได้ง่าย เพียงแค่ปฏิบัติตามกฎระเบียบของสหกรณ์
เท่านั้น และต้นทุนในการ Exit ยังต่ ามากอีกด้วยเนื่องจากมีรอบระยะเวลาเก็บเกี่ยวผลผลิตมีเพียง  
8 – 9 เดือนเท่านั้น หลังจากเก็บเกี่ยวแล้วก็สามารถที่จะเปลี่ยนไปปลูกพืชชนิดอ่ืนหรือใช้ที่ดินท าอ่ืนได้
ทันท ี

4. การคุกคามจากสินค้าทดแทน (Threat of Substitutes Products) 
     เนื่องจากประเทศญี่ปุ่นมีการน าเข้าผลไม้คิดเป็นร้อยละ 90 ของยอดการบริโภคทั้งหมด  
แต่ผลไม้จากประเทศไทยที่ประเทศญี่ปุ่นน าเข้าก็ยังมีอยู่หลากหลาย ดังนั้นภัยคุกคามจากสินค้าทดแทน  
จึงอยู่ในระดับกลาง 
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 5. การแข่งขันของผู้ที่อยู่ ในอุตสาหกรรม (Rivalry Among Current Competitors)
 สภาพการแข่งขันกันระหว่างผู้ผลิตกล้วยหอมทองมีระดับไม่รุนแรงมากเนื่องจากการที่ตลาด
กล้วยหอมทองไทยในประเทศญี่ปุ่นนั้น เปิดโอกาสให้ประเทศไทยน าเข้ากล้วยหอมทองได้ปีละ 8 ,000 
ตัน แต่ ในปีที่ผ่านมาประเทศไทยสามารถส่งออกกล้วยหอมทองไปประเทศญี่ปุ่นได้เพียง 2 ,000 ตัน
เท่านั้น  
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15. การวิเคราะห์ปัจจัยของธุรกิจ หรือ SWOT Analysis 
 เพ่ือช่วยให้ผู้บริหารสามารถวิเคราะห์สถานการณ์ได้อย่างครบถ้วน ท าให้เข้าใจถึงปัจจัยที่มี
อิทธิพลต่อการท าธุรกิจด้วยการใช้เครื่องมือ SWOT ดังต่อไปนี้ 
 
 

SWOT เชิงบวก เชิงลบ 

สภ
าพ

แว
ดล

้อม
ภา

ยใ
น 

จุดแข็ง (Strengths) 
- ใช้เฉพาะพันธ์กล้วยหอมทองที่ได้รับการรับรอง
ด้านคุณภาพในการผลิตเท่าน้ัน 
- ออกแบบและควบคุมการผลิตเพื่อให้ได้คุณภาพ
ของกล้วยหอมทองตรงตามความต้องการของลูกค้า
ตั้งแต่เริ่มต้น จนจบขบวนการ 
- ด าเนินการผลิตกล้วยหอมทองเพื่อการส่งออกด้วย
ระบบของอุตสาหกรรม มีการตรวจประเมินผลผลิต
และผลการท างานเพื่อน ามาใช้ในการปรับปรุง
คุณภาพและลดต้นทุน 
-  

จุดอ่อน (Weakness) 
- เป็นผู้ขายหน้าใหม่ ยังไม่เป็นที่รู้จักของผู้บริโภค  
ท าให้ยังไม่มีอ านาจต่อรองในช่วงแรกต้องอาศัยการ
จ าหน่ายกล้วยหอมทองผ่านสหกรณ์ ไปยังประเทศ
ญี่ปุ่น 
- งบประมาณที่จ ากัดในช่วงแรกเนื่องจากการลงทุนสูง
และต้องใช้ระยะเวลาในการคืนทุน 

  
 

สภ
าพ

แว
ดล

้อม
ภา

ยน
อก

 โอกาส (Opportunities) 
- กระแสการรักสุขภาพยังคงขยายตัวอย่างต่อเนื่อง 
ผู้บริโภคในทุกช่วงอายุเลือกบรโภคผลิตภัณฑ์ปลอด
สารพิษเพิ่มสูงขึ้น 
- สิทธิ์น าเข้ากล้วยหอมทองของประเทศญี่ปุ่นยังมี
ปริมาณเหลืออยู่สูง 
- การพัฒนาอุตสาหกรรมขนส่งที่รวดเร็ว ช่วยยืด
อายุการรักษาผลไม้ 
- Technology ยืดอายุการเก็บรักษา ลดการใช้
พลังงาน ลดต้นทุน 
- ปัญหาสภาพอากาศของประเทศคู่แข่ง 
 

อุปสรรค (Threats) 
- ปัญหาสภาพอากาศ แหล่งน้ าภายในประเทศ 
- การเพิ่มขึ้นของชาวสวน จากการสนับสนุนของ
ภาครัฐ 
 

 
ที่มา : งานวิจัยแผนธุรกิจ การปลูกกล้วยหอมทองในประเทศไทยเพ่ือการส่งออกไปประเทศญ่ีปุ่นให้มี
ความสามารถในการแข่งขันอย่างยั่งยืน โดยนายวารินทร์ งามการุญ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์  
ปีการศึกษา 2558 
 
 
 
 
 
 
 

ตารางท่ี 29 การวิเคราะห์ปัจจัยของธุรกิจ หรือ SWOT Analysis 
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16. การวิเคราะห์ TOWS matrix 
 จากวิเคราะห์ปัจจัยของธุรกิจ หรือ SWPT Analysis จึงได้น าจุดแข็ง จุดอ่อน โอกาส และ
อุปสรรค ที่ได้จากกระบวนการวิเคราะห์สภาพแวดล้อมภายในและภายนอกขององค์กร มาท าการจับคู่เข้า
ด้วยกัน จะได้เป็น TOWS Matrix มาใช้ในการก าหนดกลยุทธ์เชิงรุก (SO) กลยุทธ์เชิงรับ (ST) และกลยุทธ์
เชิงป้องกัน (WT) 

ตารางท่ี 30 แสดงกลยุทธ์ที่ได้จากการวิเคราะห์ด้วย TOWS Matrix 
 

                                  ปัจจัยภายใน 
   ปัจจัยภายนอก 

จุดแข็ง 
(Strengths) 

- พันธ์กล้วยหอมทองที่ได้รับการรับรองด้าน
คุรภาพ 
- ออกแบบและควบคุมการผลิตตั้งแต่เร่ิมต้น 
จนจบขบวนการ 
- ผลิตกล้วยหอมทองเพื่อการส่งอกดว้ย
ระบบของอุตสาหกรรม 

จุดอ่อน 
(Weakness) 

- เป็นผู้ขายหน้าใหม ่
- งบประมาณที่จ ากัด 
 
 
 
 

โอกาส 
(Opportunities) 

- กระแสอาหารเพื่อสุขภาพยังคงขยายตวัอยา่ง
ต่อเนื่อง 
- สิทธิ์น าเข้ากลว้ยหอมทองจากประเทศไทยไป
ยังประเทศญี่ปุ่นยังมีปริมาณเหลืออยู่สูง 
- การพัฒนาอุตสาหกรรมขนส่งที่รวดเร็ว ช่วย
ยืดอายุการรักษาผลไม้ 
- Technology ยืดอายุการเก็บรักษา ลดการ
ใช้พลังงาน ลดต้นทุน 
- ปัญหาสภาพอากาศของประเทศคู่แข่ง 

กลยุทธ์การบริหารเชิงรุก 
(SO Strategy) 

ใช้จุดแข็งคว้าโอกาส 
- สร้าง Brand Awareness ให้เข้มแข็งและ
เด่นชัด 
- สร้างพันธมิตรตลอด Supply chain 
- เร่งสร้างฐานลูกค้าและขยายก าลังการผลิต
อย่างต่อเนื่อง 
 

กลยุทธ์การบริหารเชิงแก้ไข 
(WO Strategy) 

ใช้โอกาสมาขจัดจุดอ่อน 
- สร้างพันธมิตรตลอด Supply chain ตั้งแต่
การสรรหาแหล่งเงินทุนและแหล่งวัตถุดิบที่ใช้
ในการปลูกกล้วยหอมทอง 
 

อุปสรรค 
(Threats) 

- ปัญหาสภาพอากาศ แหล่งน้ าคุณภาพดิน 
ภายในประเทศ 
- การเพิ่มขึ้นของชาวสวนกลว้ยจากการ
สนับสนุนของภาครัฐ 
 
 
 

กลยุทธ์การบริหารเชิงป้องกัน 
(ST Strategy) 

ใช้จุดแข็งป้องกันอุปสรรค 
- สรรหาพื้นที่เพาะปลฏูที่มีประสิทธภิาพ 
- สร้างแผนส ารองกรณีปัจจยัเส่ียงต่าง ๆ ที่
อาจเกิดขึ้นได ้
- รับสมัครลูกสวนมาชว่ยในการปลูกกล้วย
หอมทอง 

กลยุทธ์การบริหารเชิงรับ 
(WT Strategy) 

สร้างสรรค์กลยุทธ์ใหม่ ๆ  
- ค้นหาลูกคา้รายใหม่ในประเทศญี่ปุ่น เพื่อลด
การแข่งขันและสร้างมูลค่าเพิ่มใหก้ับสินค้า 

 
ที่มา : งานวิจัยแผนธุรกิจ การปลูกกล้วยหอมทองในประเทศไทยเพ่ือการส่งออกไปประเทศญ่ีปุ่นให้มี
ความสามารถในการแข่งขันอย่างยั่งยืน โดยนายวารินทร์ งามการุญ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์  
ปีการศึกษา 2558 
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