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สถานการณ์การค้า  อนาคตของ Gen Z และวีแกน      

กุ้ง: จุดแขง็ใหมข่องสนิค้าอาหารทะเล

ต้นทุนจากการเรยีกคืนสนิค้าอาหารพุง่สงูขึ�น

หากเกิดการระบาด ASF ในสหรฐัฯ จะเกิดความหายนะทางเศรษฐกิจ

ถึง 79.5 พันล้านเหรยีญสหรฐั

พบวัวติดเชื�อ BSE ในรฐัเซาท์แคโรไลนา
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 ศาลสหรฐัฯ สั�งป�ดโรงงานแปรรูปอาหารทะเลในรฐัแอละแบมา

เนื�องจากป�ญหาด้านสขุอนามยั

ทางการเกาหลีใต้และไทยดําเนินมาตรการกับเรอืประมง Sun Flower

7 เชื�อว่าทําการประมงผดิกฎหมาย

วุฒสิมาชกิสหรฐัเหน็ว่าการขยายของเขตของ SIMP ยงัแคบเกินไป

สกุรผา่นการตัดต่อยนีได้รบัอนุมติัใหนํ้าเขา้สูห่ว่งโซอ่าหารเป�นครั�งแรก

การลงทุนในอาหารอัพไซเคิล กําลังเป�นที�นยิม

การใชเ้ทคโนโลยตัีดต่อยนีเพื�อผลิตลกูวัวตัวแรกที�ทนทานต่อโรคไวรสั

BVDV

เนื�อสตัว์ที�สรา้งจากหอ้งแลปอาจสง่ผลเสยีต่อสิ�งแวดล้อมมากกว่า
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2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12



อนาคตของ Gen Z และวแีกน 

               จากคําถามที�ว่า กลุ่มคน Gen Z ที�ไมไ่ด้รบัประทานอาหารวีแกนมคีวามคิดเห็นอยา่งไร ผลการสาํรวจพบว่า มากกว่าครึ�ง
(ร้อยละ 51) ของผู้ตอบแบบสํารวจที�ไมใ่ชวี่แกนระบุว่า จะไมบ่รโิภคแบบวีแกนเนื�องจากไมส่ามารถเลิกกินเนื�อสตัว์ได้ รอ้ยละ 21   
 มีความกังวลเกี�ยวกับการขาดสารอาหาร และกว่ารอ้ยละ 48 ไมคิ่ดว่าการกินอาหารวีแกนจะชว่ยปกป�องสิ�งแวดล้อมได้ อาหาร
มังสวิรัติและอาหารวีแกนกําลังเป�นที�นิยมมากขึ�นในทกุกลุ่มอายุในสหรฐัอเมรกิา โดยขอ้มลูล่าสดุจาก Statista แสดงใหเ้หน็ว่า  
 กลุ่มคนที�รับประทานวีแกนร้อยละ 4 เป�นกลุ่มคนรุน่มลิเลนเนยีล (ผู้ที�เกิดระหว่างป� พ.ศ. 2527 – 2539) ในขณะที�รอ้ยละ 3 เป�น  
 กลุ่มคน GenZ และผู้ใหญอ่ายุ 65 ป�ขึ�นไป คํากล่าวที�ว่ากลุ่มคนที�รบัประทานวีแกนสว่นใหญเ่ป�นกลุ่มคน GenZ จึงควรฟ�งหไูว้หู
เนื�องจากเมื�อมกีารสอบถามกลุ่มคน GenZ ที�ไมใ่ชพ่วกวีแกนของ MIDSS ว่าอยากเปลี�ยนไปรบัประทานวีแกนในอีก 5 ป� ขา้งหนา้
หรือไม ่ร้อยละ 79 ตอบว่า "ไม"่

1

           การสํารวจล่าสุดจากองค์กร MIDSS (Medical Inspiration Daily for
Stronger Society) เป�ดเผยว่า กว่ารอ้ยละ 72 ของกลุ่มคน Gen Z (ผู้ที�เกิด
ระหว่างป� พ.ศ. 2540 – 2555) ที�รบัประทานอาหารแบบวีแกน (Vegan -
หมายถึง กลุ่มที�บรโิภคเฉพาะอาหารจากพชืเท่านั�นและปรุงแต่งนอ้ยที�สดุ)
จะยงัคงรูปแบบการบรโิภคอาหารวีแกนไปอีกอยา่งนอ้ย 5 ป� เว็บไซต์สขุภาพ
ดังกล่าวได้ทําการสาํรวจกลุ่มคน Gen Z 3,000 คน ในสหรฐัอเมรกิา ทั�งผูที้�
รับประทานอาหารวีแกนและกลุ่มที�ไมร่บัประทานอาหารวีแกน เพื�อศกึษา
ความเหน็เกี�ยวกับวีแกน โดยผลการสาํรวจพบว่า รอ้ยละ 52 ของกลุ่มคน
Gen Z ที�เป�นพวกวีแกนใหเ้หตผุลในการเลือกรบัประทานแบบวีแกนว่า
เนื�องจากเป�นประโยชน์ต่อสขุภาพ มเีพยีงรอ้ยละ 17 ที�เลือกรบัประทาน      
 วีแกนเพราะเหตผุลด้านสิ�งแวดล้อม 

ที�มา: Gen Z, Veganism, and the Future

สถานการณ์การค้า

https://foodinstitute.com/focus/gen-z-vegans-and-the-future/?fbclid=IwAR1qct2ZmSfeG4AFvSKeJ3et0YsekASXWE5rj7aiQ_f5ioN4QDPsn647PcY


          โดย Placer.ai ได้เสนอขอ้มลูซึ�งแสดงปรมิาณการเขา้รา้น Red
Lobster ของผูบ้รโิภค พบว่าลดลงเมื�อเทียบกับชว่งเวลาเดียวกันของป�ก่อน
โดยในเดือนมกราคมและกมุภาพันธล์ดลงร้อยละ 0.4 และ 8.6 ตามลําดับ
อยา่งไรก็ตาม ตัวเลขดังกล่าวเป�นการปรับตัวที�ดีขึ�นเมื�อเทียบกับชว่ง
ไตรมาสที� 4 ของป� 2565 ในภาพรวม สถิติการเขา้รา้นอาหารทะเลของ     
 ผูบ้รโิภคมีตัวเลขที�สงูขึ�นในเดือนมกราคมและกมุภาพนัธ ์2566 ซึ�งอาจเกิด
จากการจัดโปรโมชั�นสง่เสรมิการขายท่ามกลางสภาวะเงินเฟ�อ ราคากุ้ง   
 แชแ่ขง็โดยเฉลี�ยลดลงรอ้ยละ 3.4 เมื�อเทียบกับป�ที�ผา่นมา แต่ในเดือน
มนีาคม 2566 ปรมิาณการขายกุ้งแชแ่ขง็ลดลงเพียงรอ้ยละ 4.3 ในขณะที�       
ยอดขายของปลาแซลมอนแชแ่ขง็และพอลล็อคแชแ่ขง็ลดลงรอ้ยละ 10.2
และ 18.3 ตามลําดับ โดยกุ้งนับเป�นสนิค้าสาํคัญของอาหารทะเลแชแ่ขง็
ด้วยยอดขาย 3.7 พันล้านเหรยีญสหรฐัในชว่ง 52 สปัดาหที์�ผา่นมา อยา่งไร
ก็ตาม ยอดขายของกุ้งลดลงทั�งในด้านมลูค่าและปรมิาณ ซึ�งคาดว่าจะ
เกี�ยวขอ้งกับระดับเงินเฟ�อที�สงูกว่าค่าเฉลี�ย 
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กุ้ง: จุดแข็งใหมข่องสนิค้าอาหารทะเล

      ในขณะที�ราคาอาหารทะเลอื�นๆ ปรับตัวสงูขึ�นตั�งแต่เกิดโรคระบาด
ราคาจําหนา่ยกุ้งยงัคงอยูใ่นระดับที�จับต้องได้และมีเสถียรภาพ นบัเป�น
โอกาสที�ดีสาํหรับผูบ้ริโภคทั�งสว่นของร้านอาหารและรา้นค้าปลีก
บริษัทจัดเก็บขอ้มลู Placer.ai เป�ดเผยว่า ในชว่งหนึ�งป�ครึ�งที�ผา่นมา
ร้านอาหารทะเลและรา้นอาหารที�ให้บรกิารเต็มรูปแบบสว่นใหญ ่        
 มีอัตราลกูค้าเขา้ร้านไมส่ม�าเสมอ ท่ามกลางภาวะเงินเฟ�อและความ
กังวลด้านเศรษฐกิจโลกต่าง ๆ อยา่งไรก็ตาม ราคากุ้งยังคงค่อนขา้ง
คงที�ในชว่งเวลาเดียวกันเมื�อเทียบกับกลุ่มอาหารและอาหารทะเลอื�นๆ
ทําให้เป�นตัวเลือกที�นา่สนใจสําหรับการสง่เสรมิมูลค่าในชว่งต้นป�
2566

ที�มา: Shrimp: The New Seafood Value Proposition

สถานการณ์การค้า

https://foodinstitute.com/focus/shrimp-the-new-seafood-value-proposition/?fbclid=IwAR0LbAMosj001F5Z45vHYDI8ccOB1v52zmuGQu01_h6sSpLl39Wgr4iP3U8
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ต้นทนุจากการเรยีกคืนสนิค้าอาหารพุง่สงูขึ�น

            การเรยีกคืนอาหาร (Food recalls) สง่ผลใหต้้นทนุของผูผ้ลิตเพิ�มสงูขึ�น
อยา่งมากในป� 2565 โดยปรมิาณสนิค้าหรอืจํานวน "หนว่ย" ที�ถกูเรยีกคืนเพิ�มสงูขึ�น
ถึงรอ้ยละ 700 เมื�อเทียบกับป� 2564 ในขณะที�จํานวน "ครั�ง" ที�ถกูเรยีกคืนเพิ�มขึ�น
เพยีงเล็กน้อยเพยีงร้อยละ 2.2 จาก 414 ครั�งในป� 2564 เป�น 423 ครั�งในป� 2565
แต่จํานวน "หนว่ย" ที�ถกูเรยีกคืนทั�งหมดเพิ�มขึ�นอยา่งมากจาก 52.1 ล้านหนว่ยในป�
2564 เป�น 416.9 ล้านหนว่ยในป� 2565 ต้นทุนที�เพิ�มขึ�นคือผลกระทบระยะยาวของ
การเรยีกคืนอาหารในหว่งโซอุ่ปทาน กรณตัีวอยา่งคือการเรยีกคืนนมผงดัดแปลง
สาํหรบัทารกจํานวน 14.89 ล้านหนว่ยเนื�องจากการปนเป�� อนของแบคทีเรยี         
 ซึ�งเกี�ยวขอ้งกับการเสยีชวิีต 2 รายในป� 2565 แมว่้าการเรยีกคืนครั�งนี�จะไมใ่ช่
ปรมิาณที�มากที�สดุ แต่ก็สง่ผลกระทบต่อการจัดหานมผงเป�นเวลานานหลายเดือน
จนมีเสยีงเรยีกร้องใหอ้งค์การอาหารและยาสหรฐัอเมรกิาหรอื FDA (US Food and
Drug Administration) ปฏิรูปหนว่ยงาน 

ที�มา:  The Skyrocketing Costs of Food Recalls

                อีกทั�งยังมผีลกระทบอยา่งมากต่ออุตสาหกรรมอันเนื�องมาจากการถกูป�ดโรงงานผลิต คดีความที�เกี�ยวข้องกับการเรียกคืน
สินค้ายังเพิ�มสูงขึ�นเป�นลําดับ ซึ�งอาจสรา้งความเสยีหายทางสถานะการเงินของบรษัิทผู้ผลิต โดยเฉพาะอยา่งยิ�งการเรยีกคืนสนิค้าที�
เกี�ยวขอ้งกับความเสี�ยงต่อสขุภาพอยา่งร้ายแรง เชน่ การเรยีกคืนอาหารสัตว์เลี�ยง Raws for Paws Ground Turkey Pet Food เมื�อป�
2560 ที�ก่อให้เกิดการเจ็บป�วยในหลายเหตกุารณ์และมผู้ีเสยีชวิีต 1 ราย บรษัิทต้องเจรจาและจ่ายค่าเสยีหายกว่า 7 ล้านเหรียญสหรัฐ
(ราย 238 ล้านบาท) ผู้ผลิตต้องเสยีค่าใชจ่้ายจํานวนมากในการเรยีกคืนสนิค้า ทั�งค่าตัวสนิค้า การกําจัดสนิค้า และค่าใชจ่้ายในการแจ้ง
เตือนผู้บริโภค การเรียกคืนสนิค้าผลิตภัณฑ์เนยถั�วจํานวน 21 รายการ สง่ผลให้ต้องเรยีกคืนกว่า 12.2 ล้านหนว่ย ซึ�งคิดเป�นค่าใชจ่้าย
มหาศาล 
               ในชว่ง 5 ป�ที�ผา่นมา สาเหตหุลักของการเรยีกคืนสนิค้าภายใต้การกํากับดแูลของ FDA คือการไมร่ะบุว่ามสีารก่อภมูแิพ้
(Undeclared allergens) โดยพบในอาหารสาํเรจ็รูปเป�นหลัก รองลงไปได้แก่ขนมอบและผลิตภัณฑ์นม การเรียกคืนสนิค้าที�อยูภ่ายใต้
การกํากับดูแลของกระทรวงเกษตรสหรฐัฯ หรอื USDA (US Department of Agriculture) (หมายเหต:ุ ได้แก่ สนิค้าปศสุตัว์ สตัว์ป�ก และ
ไข)่ ค่อนขา้งคงที�ในชว่ง 3 ป�ที�ผา่นมา แต่ผลกระทบด้านต้นทนุก็มนียัสาํคัญเชน่กัน โดยที�ปริมาณการเรียกคืนสนิค้าโดยน�าหนักลดลง
ร้อยละ 84 ในป� 2564 มกีารเรยีกคืนสนิค้าน�าหนกัรวม 13.35 ล้านปอนด์ และลดเหลือเพยีง 1.73 ล้านปอนด์ในป� 2565 ปริมาณสนิค้า
เรียกคืนเฉลี�ยในแต่ละครั�งก็ลดลงเชน่กัน คือจาก 284,055 ปอนด์ในป� 2564 ลดเหลือ 37,611 ปอนด์ในป� 2565 การเรียกคืนอาหาร
ทําให้ต้นทุนของโรงงานแปรรูปเพิ�มขึ�นอยา่งต่อเนื�อง และมแีนวโนม้เป�นเชน่นี�ต่อไปหากไมม่กีารดําเนินการใด ๆ อีกทั�งยงัมคีดีความเพิ�ม
สูงขึ�นเป�นลําดับ ผู้ผลิตจึงต้องมคีวามระมดัระวัง และดําเนนิมาตรการด้านความปลอดภัยอาหารอยา่งเข้มงวดเพื�อลดความเสี�ยงของการ
ต้องเรียกคืนสินค้าอันจะสง่ผลต่อธุรกิจของบรษัิท สามารถลดความเสี�ยงจากการต้องเรยีกคืนสนิค้าได้โดยใชก้ารแก้ไขป�ญหาด้วยการ 
 บูรณาการดิจิทัลอัจฉริยะ (Smart, integrated digital solution) ในการควบคมุกระบวนการผลิตและการตรวจสอบความถกูต้อง
ตลอดจนการตรวจติดตามด้านสิ�งแวดล้อมและสขุอนามยั
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https://blog.novolyze.com/skyrocketing-costs-food-recalls?utm_campaign=2023+Blog&utm_medium=email&_hsmi=71467605&_hsenc=p2ANqtz-_xWjI5ClNVmoDYQa2LM_q9_LszKpwz2R09DW7UZ174hLRLr0UqQP3zCk6S7XyYt7PGWScflDxnC_u7Nw89XTtZTKDHIw&utm_content=71467605&utm_source=hs_email&fbclid=IwAR0bj9jrM7I6AqLZVlGZNHrlScM-TwYhd5XnCZJj4opJaJOoK9pqlwKJ2Iw
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                 ตั�งแต่ป� 2561 เป�นต้นมาหลังจากมีการรายงานการพบ ASF ในสกุรในจีน คณะกรรมการสกุรแหง่ชาติ (National
Pork Board) และผูผ้ลิตทั�วสหรัฐฯ มกีารเตรียมการเพื�อรบัมอืเพื�อให้ฟ�� นฟไูด้อยา่งรวดเรว็จากโรคสตัว์ต่างถิ�นชนดินี� โดยการ       
(1) แนะนําให้จัดทําแผนการรักษาอุปทานสุกร (Secure Pork Supply Plan) เนน้แผนความปลอดภัยทางชวีภาพ (Biosecurity
Plan) ในทุกพื�นที�ที�มกีารเลี�ยงสุกร และ (2) จัดทําขอ้มูลความเคลื�อนไหวในชว่งเวลา 30 วัน ซึ�งจะบนัทึกและแจ้งข้อมลูใหแ้ก่           
เจ้าหน้าที�สาธารณสขุสตัว์ของรัฐ หรือใครก็ตามที�ตอบสนองต่อการแพรร่ะบาดของโรคสตัว์ต่างถิ�น 
                ทั�งนี� มกีารแนะนําให้เกษตรกรผูผ้ลิตเขา้ใชฐ้านขอ้มูล AgView ในการบนัทึกและจัดเก็บขอ้มลู (ฟรี) โดยระบุสถานที�
ของแหล่งผลิต และขอ้มลูความเคลื�อนไหวต่าง ๆ เพื�อใหเ้จ้าหนา้ที�สาธารณสขุทั�งในระดับรฐัและท้องถิ�นสามารถประเมนิ
สถานการณ์ตามความเสี�ยงได้อยา่งรวดเร็ว การตรวจสอบยอ้นกลับที�ทันสมยัและได้มาตรฐานระดับโลกเป�นสิ�งจําเป�นสาํหรับ
อุตสาหกรรมสกุรของสหรัฐฯ โดยต้องเป�นแบบเรยีลไทม์และแมน่ยาํ ซึ�งจะเป�นทางเลือกสาํหรับอุปทานสนิค้าสกุรของโลก   
 ฐานขอ้มลู AgView มกีารปรบัปรุงอยา่งต่อเนื�อง ผู้ผลิตสามารถเลือกแบง่ป�นขอ้มูลแบบเรยีลไทมกั์บเจ้าหน้าที�สาธารณสขุสตัว์
ภายในรัฐของตน โดยระบุสถานที�และการเคลื�อนยา้ยในยามสถานการณป์กติ ซึ�งดีกว่าการแจ้งเมื�อยามเกิดศึกสงครามขึ�นแล้ว
AgView ยังสามารถติดตามการเคลื�อนยา้ยอาหารสตัว์ การเชอืด การกําจัดซาก และชอ่งทางการเคลื�อนยา้ยสนิค้าระหว่าง
ตลาดต่าง ๆ จึงเป�นขอ้มลูที�เป�นป�จจุบันอยูต่ลอดเวลา แมก้ารระบาดจากโรคต่างถิ�นยงัดไูกลตัว แต่ความเป�นจริงคือยงัคงมี
ความเสี�ยง จึงจําเป�นต้องเตรียมความพร้อม การสง่ออกสกุรของสหรฐัเพิ�มสงูอยา่งมากในชว่ง 3 เดือนแรกของป�นี� (2566)           
ในขณะที�ราคาสุกรในประเทศตกต�า อัตราการตายของสุกรในสหรฐัฯ ในชว่งนี�ต�ากว่าป�ที�แล้ว จึงเป�นสาเหตใุหม้ผีลผลิตสกุร
ออกสูต่ลาดมาก ห้างค้าปลีกไมเ่รง่รัดการจําหนา่ยสกุรราคาถกู อยา่งไรก็ตาม อุตสาหกรรมนี�มกีารแขง่ขันสงู อีกสกัพกัวิกฤติ    
 ก็จะจบลงได้ในที�สุด

หากเกิดการระบาด ASF ในสหรฐัฯ จะเกิดความหายนะ
ทางเศรษฐกิจถึง 79.5 พนัล้านเหรยีญสหรฐั

                 จากการศกึษาวิจัยพบว่า หากเกิดการระบาดของโรคอหิวาต์สกุรแอฟรกัิน หรอื ASF (African Swine Fever) ใน
สหรัฐอเมริกา จะสร้างความเสียหายทางเศรษฐกิจให้แก่อุตสาหกรรมเนื�อสกุรและเนื�อวัวอยา่งร้ายแรง และจะทวีความรุนแรง
มากยิ�งขึ�นอันเนื�องมาจากต้นทนุการผลิตที�สงูมาก การศกึษาวิจัยจัดทําโดยนาย Dermot Hayes นักเศรษฐศาสตรจ์าก
มหาวิทยาลัย Iowa State University ระบุว่า หากเกิดการระบาดของโรค ASF ขึ�นในสหรฐัฯ จะสง่ผลกระทบต่ออุตสาหกรรม
เนื�อหมูและเนื�อวัวมลูค่า 79.5 พนัล้านเหรยีญสหรฐั และสง่ผลกระทบโดยตรงต่อคนงานในอุตสาหกรรม 60,000 คนที�ต้อง
ตกงาน ราคาเนื�อสุกรจะลดลงรอ้ยละ 50 - 60 และจะอยูใ่นระดับต�าเป�นเวลาสามป�ก่อนที�จะฟ�� นตัว สหรัฐฯ สง่ออกเนื�อสกุรราว
ร้อยละ 30 ของผลผลิตทั�งหมด สนิค้าจะสง่ออกไมไ่ด้ และทะลักกลับเขา้สูต่ลาดภายในประเทศแทนซึ�งจะมรีาคาถกู ความเสยี
หายหลักจึงจะมาจากราคาที�ลดต�าลง โดยสกุรมีชวิีตอาจมีราคาลดเหลือเพยีงครึ�งเดียว หากควบคมุ ASF ไมไ่ด้ จํานวน
เกษตรกรผูเ้ลี�ยงจะลดลง ขาดแคลนผูผ้ลิตแบบครบวงจร และอุตสาหกรรมจะลดขนาดลงรอ้ยละ 25 

ที�มา: Economic Devastation: African Swine Fever Outbreak in U.S. Would Cost $79.5 Billion

สถานการณ์การค้า

https://www.porkbusiness.com/news/industry/economic-devastation-african-swine-fever-outbreak-us-would-cost-795-billion?mkt_tok=ODQzLVlHQi03OTMAAAGL0qPn0_4sZBJEwe7E-g8rnhD4BexGvWHejW03B05mkuiVE2pw0iI1IDkNsdYL4VU_mJ2XiOi5E62pb-AsiLLS5i8gEBxb48Ba9Ep-u4V_Ojoah94SfA&fbclid=IwAR375X--AWRy4-yIu0QMIhFuztC6aGPy24_o4kGfj-jUS9TuMszQ2F5Cd_8
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              กระทรวงเกษตรสหรฐัอเมริกา หรอื USDA (US Department of
Agriculture) เป�ดเผยว่า มกีารตรวจพบโคเนื�อโตเต็มวัยเพศเมยีจํานวน 1
ตัว ณ โรงเชอืดแหง่หนึ�งในรัฐเซาท์แคโรไลนามีผลทดสอบเป�นบวกสาํหรบั
โรค BSE ชนิด Atypical (Atypical bovine spongiform encephalopathy)
โดยที�โรค BSE หรือโรควัวบา้ เป�นโรคทางระบบประสาทที�เกิดขึ�นในโคได้
น้อยมากและเกิดขึ�นเองตามธรรมชาติ โดยทั�วไปจะสง่ผลต่อโคที�มอีายุมาก
นับตั�งแต่มีการตรวจพบเชื�อ BSE ครั�งแรกในสหรฐัอเมรกิาในป� พ.ศ. 2546
จนถึงป�จจุบันมรีายงานการติดเชื�อ BSE จํานวนรวมทั�งสิ�น 7 ครั�ง ซึ�งนบัรวม
เหตกุารณ์ครั�งล่าสดุนี�ด้วย หนว่ยงานบรกิารตรวจสอบสขุอนามยัสตัว์และ
พืช หรือ APHIS (Animal and Plant Health Inspection Service) ของ
USDA ดําเนินการเฝ�าระวังอยูต่ลอดเวลา โดยได้ตรวจพบสตัว์ติดเชื�อชนดิ
Atypical L-Type BSE จากแท็กระบุตัวตนสตัว์ที�สามารถสง่คลื�นความถี�วิทยุ
ซึ�งพบว่าเกี�ยวขอ้งกับสตัว์ที�อยูใ่นฝงูในรฐัเทนเนสซ ีเจ้าหนา้ที� APHIS และ
สัตวแพทย์ในรัฐเซาท์แคโรไลนาและเทนเนสซกํีาลังดําเนนิการสบืสวน     
 วัวตัวนี�ยังไมเ่ขา้สูห่ว่งโซอ่าหาร จึงยงัไมม่คีวามเสี�ยงต่อสขุภาพของมนษุย์
องค์การสุขภาพสัตว์โลก หรือ WOAH (World Organization for Animal
Health) ยอมรับว่าสหรัฐฯ มคีวามเสี�ยงเพยีงเล็กนอ้ยต่อโรค BSE 
                USDA ออกมาระบุว่า เหตกุารณนี์�ไมส่ง่ผลกระทบต่อการค้า การ
พบ BSE ชนิด Atypical (หมายเหต:ุ แตกต่างจากชนดิปกติหรอื Classical
BSE ซึ�งมีการติดต่อได้และมอีาการรุนแรง โดยชนดิ Atypical จะพบได้นอ้ย
และไมติ่ดต่อ) ไมส่ง่ผลกระทบต่อสถานะความเสี�ยงเนื�องจากเป�นโรคที�เกิด
ขึ�นได้เองตามธรรมชาติและพบได้นอ้ยมาก

พบวัวติดเชื�อ BSE ในรฐัเซาท์แคโรไลนา

ที�มา: BSE case discovered in South Carolina

สถานการณ์การค้า

https://www.meatpoultry.com/articles/28500-bse-case-identified-in-cow-in-south-carolina?utm_source=MEAT%2BPOULTRY+Morning+Dispatch&utm_medium=Newsletter&oly_enc_id=1016E4596989F1V&fbclid=IwAR09xMcntLDNBKcdmf2FDrkChpco0HKUq-yXqpyAq3D8bWEkSFWMvTZ2oHs


6นโยบาย  

            ศาลสหรฐัฯ สั�งป�ดโรงงานแปรรูปอาหารทะเล    
        ในรฐัแอละแบมา เนื�องจากป�ญหาด้านสขุอนามยั

             ศาลรัฐบาลกลางสหรฐัอเมรกิา มคํีาสั�งให้บรษัิทแปรรูปอาหารทะเล Irvington Seafood ซึ�งตั�งอยูใ่นเมอืง Irvingtonในรัฐ
แอละแบมา สหรัฐอเมริกา หยุดจําหนา่ยอาหารทะเล เนื�องจากละเมิดกฎระเบยีบด้านสขุอนามยัมา กว่าทศวรรษ โดยภายใต้คําสั�ง
ของศาลรัฐบาลกลางสหรัฐฯ บรษัิทจะต้องทําลายวัตถดิุบและผลิตภัณฑ์อาหารทั�งหมดที�อยูใ่นครอบครอง และก่อนที�จะเริ�มดําเนิน
การแปรรูปได้อีกครั�ง บริษัทฯ จะต้องแจ้งไปยงัสาํนกังานคณะกรรมการอาหารและยาของสหรฐัอเมรกิา หรอื FDA (US Food and
Drug Administration) อนญุาตให้ FDA เขา้ตรวจสอบโรงงาน และดําเนนิมาตรการแก้ไขอื�นๆ ตามที�ศาลกําหนด FDA ได้เข้าตรวจ
สอบโรงงานดังกล่าวหลายครั�ง ในชว่งป� พ.ศ. 2549 - 2565 และพบว่าบรษัิทเตรยีม บรรจุ และเก็บรกัษาผลิตภัณฑ์เนื�อปูอยา่งไม่
ถูกสุขอนามยั โดยเจ้าหนา้ที�ได้ตรวจพบหนอน แมลงวัน แมลงสาป และแบคทีเรยีชนดิ Listeria monocytogenes บนพื�นผวิ      
 ทั�งบริเวณที�มกีารสัมผสักับอาหารและไมม่กีารสมัผัสกับอาหาร รวมถึงพบว่าพนกังานล้างมอืและทําความสะอาดผา้กันเป�� อนอยา่ง
ไมถู่กต้อง ทั�งนี� เชื�อ Listeria สามารถทําให้ทารกแรกเกิดหรอืบุคคลที�มภีาวะภมูคิุ้มกันบกพรอ่งเกิดการเจ็บป�วยอยา่งรุนแรงหรือ
เสียชีวิตได้ ในเดือนมถินุายน พ.ศ. 2565 บริษัทได้รบัคําสั�งใหเ้รยีกคืนผลิตภัณฑ์เนื�อปูที�จัดสง่ไปยงัผูจั้ดจําหนา่ยในรฐัแอละแบมา
จอร์เจีย ลยุเซียนา และมสิซิสซปิป� หลังจากที� FDA ตรวจพบเชื�อ Listeria monocytogenes ในอุปกรณทํ์าอาหาร

ที�มา:  US court shuts down Alabama seafood processor over sanitation issues

         บรษัิท Irvington Seafood ไมป่ฏิบติัตามหลักเกณฑ์
วิธกีารที�ดีในการผลิตอาหารฉบบัป�จจุบนั (Current Good
Manufacturing Practices – GMPs) และกฎระเบยีบ
กระบวนการวิเคราะห์และควบคมุจุดวิกฤตในการผลิต
สาํหรบัสนิค้าประมง หรือ HACCP (Seafood Hazard
Analysis Critical Control Point) และไมม่กีารแก้ไขขอ้
บกพรอ่งแมไ้ด้รับการเตือนหลายครั�ง บรษัิท Irvington
Seafood เลือกที�จะยุติคดี โดยตกลงที�จะปฏิบติัตามคําสั�ง
ศาลและหลีกเลี�ยงการถกูพจิารณาความรับผดิชอบทาง
กฎหมาย

https://www.seafoodsource.com/news/food-safety-health/u-s-court-shuts-down-alabama-seafood-processor-over-sanitation-issues?fbclid=IwAR0RIQjMapCQ3iYVThj_IcqJSyRkDlIHZW1EI2U8zQQOKBQX1X3Iqs3pDgU
https://www.seafoodsource.com/news/food-safety-health/u-s-court-shuts-down-alabama-seafood-processor-over-sanitation-issues?fbclid=IwAR0RIQjMapCQ3iYVThj_IcqJSyRkDlIHZW1EI2U8zQQOKBQX1X3Iqs3pDgU
https://www.seafoodsource.com/news/food-safety-health/u-s-court-shuts-down-alabama-seafood-processor-over-sanitation-issues?fbclid=IwAR0RIQjMapCQ3iYVThj_IcqJSyRkDlIHZW1EI2U8zQQOKBQX1X3Iqs3pDgU


            ทางการไทยและเกาหลีใต้ดําเนนิมาตรการกับเรอืประมงของเกาหลีใต้ที�ต้องสงสัยว่าทําการประมงผดิกฎหมาย ขาดการ
รายงาน และไร้การควบคมุ หรือการทําประมง IUU (Illegal, unreported and unregulated fishing) โดยเมื�อวันที� 9 มนีาคม
2566 ตํารวจไทยในกรุงเทพฯ หา้มไมใ่หเ้รอืประมงที�ชกัธงเกาหลีใต้ชื�อ Sun Flower 7 เขา้เทียบท่าเพื�อขนถ่ายปลาทนูา่ปริมาณ
กว่า 4 พันตัน มลูค่าราว 250 ล้านบาท ตามรายงานขององค์กรมลูนธิคิวามยุติธรรมด้านสิ�งแวดล้อมหรอื EJF (Environmental
Justice Foundation) ระบุว่า เมื�อวันที� 10 พฤษภาคม 2566 กระทรวงประมงของเกาหลีใต้ได้สั�งใหเ้รอื Sun Flower 7 เสยีค่าปรับ
เป�นเงิน 200 ล้านวอน หรอืประมาณ 5 ล้านบาท เนื�องจากฝ�าฝ�นกฎหมายการทําประมงนอกนา่นน�าของประเทศอยา่งร้ายแรง     
 โดยรัฐบาลไทยและเกาหลีใต้ระบุว่า เรอืประมงลํานี�ใชเ้ครื�องมอืประมงผดิกฎหมายชนดิแพล่อปลา (Fish-aggregating devices -
FADs) เพื�อจับสตัว์น�าในนา่นน�าเขตเศรษฐกิจจําเพาะ หรอื EEZ (Exclusive Economic Zone) ของประเทศคิริบาส ซึ�งไมไ่ด้รบั
อนุญาตให้ทําการประมง EJF ซึ�งทํางานรว่มกับรฐับาลไทยตั�งแต่ป� 2557 ในการปรบัปรุงการบรหิารจัดการประมงใหข้อ้มลูว่า     
 เรือประมง Sun Flower 7 เป�น 1 ในเรอืประมงอยา่งนอ้ย 10 ลําของเกาหลีใต้ที�ทําประมงผดิกฎหมายในนา่นน�าของคิริบาสและใน
ทะเลหลวง ซึ�งอยูภ่ายใต้การบรหิารจัดการของคณะกรรมการประมงในแปซฟิ�กตอนกลางและตะวันตก (Western and Central
Pacific Fisheries Commission) 
             นาย Steve Trent ผูบ้ริหารระดับสงูและผูก่้อตั�ง EJF กล่าวชมเชยประเทศไทยต่อความพยายามในการหา้มไมใ่หเ้รอื Sun
Flower 7 เขา้เทียบท่าและขนถ่ายสตัว์น�า และเรยีกรอ้งประเทศต่าง ๆ ให้ดําเนนิมาตรการแบบเดียวกัน นาย Trent ยงัเรียกร้องให้
นานาชาติยอมรับกฎบัตรเพื�อความโปรง่ใสด้านการประมง (Global Charter for Fisheries Transparency) ซึ�งใหข้อ้เสนอแนะที�
เป�นไปได้ในทางปฏิบัติและคุ้มค่าแก่ภาครฐัในการลดความเสี�ยงของการทําประมงผดิกฎหมาย การละเมดิสทิธมินุษยชน และการ
ล่มสลายของระบบนิเวศในมหาสมทุร เกาหลีใต้และประเทศต่าง ๆ ทั�วโลก ควรยกระดับกฎบตัรเพื�อความโปรง่ใสด้านการประมง
ให้เป�นกฎหมายเพื�อให้โลกมคีวามปลอดภัยและยั�งยืน ที�ผา่นมาประเทศไทยเองก็ถกูวิพากษ์วิจารณใ์นการทําประมงที�ผิดกฎหมาย
โดยเมื�อป� 2559 ไทยมแีนวโน้มจะได้รับใบแดงจากสหภาพยุโรป ซึ�งจะสง่ผลให้ไมส่ามารถสง่ออกอาหารทะเลไปยงัสหภาพยุโรปได้
ในแถลงการณ์เมื�อเดือนมนีาคม 2566 รองนายกรฐัมนตรแีละประธานคณะกรรมการนโยบายการประมงแหง่ชาติ พลเอก ประวิตร
วงษ์สุวรรณ กล่าวว่า รัฐบาลไทยได้รบัแรงจูงใจให้ดําเนนิมาตรการเพื�อให้สามารถรกัษาสถานภาพธงเขียวของสหภาพยุโรปไว้ใหไ้ด้
โดยห้ามนําเขา้สัตว์น�าจากประเทศที�ทําการประมงอยา่งผิดกฎหมายโดยทันที เพื�อไมส่นบัสนุนการกระทําผดิ และต้องออกคําสั�ง
ให้เรือเหล่านั�นออกจากราชอาณาจักรโดยเรง่ด่วน มกีารบูรณาการทํางานของหนว่ยงานที�เกี�ยวข้องเพื�อตรวจสอบเรือประมง       
 ดังกล่าว และต้องสร้างความมั�นใจว่าไมม่กีารลักลอบนาํสตัว์น�าผดิกฎหมายขึ�นท่าทั�วประเทศ โรงงานแปรรูปสตัว์น�าใน
ประเทศไทยต้องตรวจสอบแหล่งที�มาของสตัว์น�าว่าไมมี่สว่นเกี�ยวขอ้งกับการทําประมงผดิกฎหมาย เหล่านี�เป�นความรบัผิดชอบ
ของประเทศไทย และเพื�อเป�นการแสดงเจตนารมณอ์ยา่งชดัเจนว่า ประเทศไทยไมม่กีารสนับสนุนการทําประมงที�ผิดกฎหมาย   
 แต่อยา่งใด

7นโยบาย  

ทางการเกาหลใีต้และไทยดําเนินมาตรการกับเรอืประมง
Sun Flower 7 เชื�อว่าทําการประมงผดิกฎหมาย

ที�มา:  South Korea, Thailand take action against Sun Flower 7, but 10 other vessels
accused of IUU fishing

https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/south-korea-thailand-take-action-against-sun-flower-7-but-10-other-vessels-accused-of-iuu-fishing?fbclid=IwAR1KGNx3B1XWjRx8-BmZFun5jctSbiv34BU_HwstfEPG4spiq28qXaxuGhg
https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/south-korea-thailand-take-action-against-sun-flower-7-but-10-other-vessels-accused-of-iuu-fishing?fbclid=IwAR1KGNx3B1XWjRx8-BmZFun5jctSbiv34BU_HwstfEPG4spiq28qXaxuGhg
https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/south-korea-thailand-take-action-against-sun-flower-7-but-10-other-vessels-accused-of-iuu-fishing?fbclid=IwAR1KGNx3B1XWjRx8-BmZFun5jctSbiv34BU_HwstfEPG4spiq28qXaxuGhg
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              วุฒิสมาชกิสหรัฐอเมริกา 6 รายเหน็ว่า ขอ้เสนอการเพิ�มจํานวนชนดิสตัว์น�าภายใต้ระบบตรวจติดตามการนําเข้าสนิค้าประมง
หรือ SIMP (Seafood Import Monitoring Program) ของหนว่ยงาน NOAA (National Oceanic and Atmospheric Administration)
ยังแคบเกินไป และกําลังเรียกรอ้งให้แก้ไขขอ้เสนอ เนื�องจากโครงการ SIMP ในป�จจุบนั กําหนดใหแ้สดงเพยีงเอกสารการจับสตัว์น�าและ
การตรวจสอบยอ้นกลับสาํหรับการนําเขา้สินค้าประมง ซึ�งครอบคลมุประมาณรอ้ยละ 45 ของการนําเข้าสนิค้าประมงทั�งหมด ดังนั�นจึง
จําเป�นต้องเพิ�มผลิตภัณฑ์สตัว์น�านําเขา้ทั�งหมดเพื�อให้เป�นไปตามความตั�งใจของรฐับาลสหรฐัฯ ทั�งนี� เพื�อสกัดกั�นการนําเข้าผลิตภัณฑ์
ประมงบางชนิดที�ป�ดฉลากไมต่รงกับขอ้เท็จจรงิ หรอืการทําประมงผดิกฎหมาย หรอื IUU Fishing (Illegal, unreported and
unregulated fishing) เขา้สูต่ลาดสหรัฐฯ โครงการ SIMP ได้ประกาศใชค้รั�งแรกเมื�อป� พ.ศ. 2559 เป�นความพยายามด้านกฎระเบยีบ
เพื�อป�องกันไมใ่ห้สินค้าประมงที�มาจากการทําประมง IUU เขา้สูต่ลาดสหรฐัฯ โดยกําหนดใหผู้ผ้ลิตในต่างประเทศต้องมเีอกสารและ
ตรวจสอบสตัว์น�าจํานวน 13 กลุ่มสายพันธ์ุ (Species) ก่อนการนาํเขา้มายังท่าเรอืของสหรฐัฯ เพื�อใหม้ั�นใจว่าสนิค้าประมงนําเข้าจะเป�น
ไปตามขอ้กําหนดด้านความยั�งยนืและการป�ดฉลากเชน่เดียวกับผู้ผลิตสนิค้าสัตว์น�าในประเทศ และเมื�อเดือนธนัวาคม 2565 NOAA      
 ได้ประกาศขอ้เสนอที�จะขยายโครงการและเพิ�มจํานวนสายพนัธุเ์ป�าหมายมากกว่าสองเท่า และจะเพิ�มข้อกําหนดการรายงานทาง
อิเล็กทรอนิกสใ์นจดหมายรว่มของวุฒิสมาชกิสหรฐัฯ ระบุว่า ขอ้เสนอการขยายขอบเขตโครงการยงัจํากัดเกินไป

วุฒสิมาชกิสหรฐัฯ เหน็ว่าการขยายของเขตของ SIMP
ยงัแคบเกินไป

ที�มา:  US senators say SIMP expansion is too narrow นโยบาย

         โครงการ SIMP ควรครอบคลมุสนิค้าประมงนาํเขา้ทั�งหมด และ
NOAA ควรทํางานรว่มกับหนว่ยงานอื�นๆ ของสหรฐัฯ และกลุ่ม
ระหว่างประเทศเพื�อปราบปรามการทําประมงที�ผดิกฎหมาย
เนื�องจากสหรัฐฯ เป�นประเทศนําเขา้สนิค้าประมงรายใหญที่�สดุของ
โลก สหรัฐฯ จึงมทัี�งกําลังซื�อและความรบัผดิชอบในการจัดการกับ
การทําประมงแบบ IUU ตลอดจนการละเมดิสทิธมินษุยชนใน
อุตสาหกรรมประมง สหรฐัฯ นาํเขา้สินค้าประมงประมาณรอ้ยละ 85
การขจัดการนําเขา้สนิค้าประมง IUU จะชว่ยเพิ�มรายได้ของ
อุตสาหกรรมประมงพาณิชยใ์นประเทศได้ 60.8 ล้านเหรยีญสหรฐั
(2.1 พันล้านบาท) ตามรายงานของคณะกรรมาธกิารการค้าระหว่าง
ประเทศ อยา่งไรก็ตาม การขยายขอ้เสนอของ NOAA มีความเหน็จาก
ทั�งสองทิศทาง โดยผู้ผลิตบางรายเห็นว่า SIMP ไมมี่ประสทิธภิาพใน
การหยุดยั�งสินค้าประมงผดิกฎหมายไมใ่ห้เขา้สูต่ลาดสหรฐัฯ ขณะที�
รายอื�นเรียกร้องให้ขยายกฎระเบยีบนี�ไปยงัการนาํเขา้สินค้าประมง
ทั�งหมด

https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/u-s-senators-say-simp-expansion-is-too-narrow?fbclid=IwAR2cKWGxuw-rCncysWQNNUni5uRaGm9VBcNbuafeO26BXBZB36VWzKNAXJM
https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/u-s-senators-say-simp-expansion-is-too-narrow?fbclid=IwAR2cKWGxuw-rCncysWQNNUni5uRaGm9VBcNbuafeO26BXBZB36VWzKNAXJM
https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/u-s-senators-say-simp-expansion-is-too-narrow?fbclid=IwAR2cKWGxuw-rCncysWQNNUni5uRaGm9VBcNbuafeO26BXBZB36VWzKNAXJM
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            นักวิจัยของมหาวิทยาลัย Washington State University (WSU) กําลังจะสรา้งประวัติศาสตร์ หลังได้รับอนมุติัจากองค์การ
อาหารและยาสหรัฐอเมริกาหรือ FDA (Food and Drug Administration) ให้นาํสุกรที�ผา่นการตัดต่อยนี (Gene-edited pig) เข้าสู ่    
 หว่งโซอ่าหาร (Food chain) เพื�อทดสอบความปลอดภัยในการบรโิภคในมนษุย ์การศกึษาวิจัยตัดต่อยนีสกุรครั�งนี�ใชเ้ทคนิค CRISPR
เพื�อปรับปรุงคณุลักษณะพันธุกรรมตามที�ต้องการในสกุรจํานวน 5 ตัว ดําเนนิการโดยภาควิชา Molecular Bioscience ของคณะ
สัตวแพทย์ศาสตร์ และเป�นการแสดงให้เห็นว่า สถาบนัการศกึษาก็สามารถขอรบัการอนมัุติจาก FDA ได้ การตัดต่อยนีสามารถสร้างการ
เปลี�ยนแปลงในระดับ DNA ได้ กระบวนการแบบนี�สามารถเกิดขึ�นได้เองตามธรรมชาติหรอืจากการคัดเลือกพนัธุ ์แต่จะต้องใชร้ะยะ
เวลายาวนานมากหากไมใ่ชเ้ทคนิค CRISPR การอนมัุติของ FDA ครั�งนี�เป�นรูปแบบการทดลองการบรโิภคผลิตภัณฑ์จากสกุรตัวที�
กําหนดไว้เท่านั�น มหาวิทยาลัยเหน็ว่าการใชเ้ทคโนโลยนีี�เป�นยุทธศาสตรที์�เหมาะสมในการปรับปรุงกระบวนการผลิตอาหารด้วยการ
ผลิตสุกรที�มคีณุลักษณะตามที�ต้องการ ซึ�งจะชว่ยหล่อเลี�ยงประชากรโลก อยา่งไรก็ตาม จําเป�นต้องผา่นกระบวนการอนุมติัจาก FDA
เสียก่อน สุกรที�ผา่นการตัดต่อยนีอายุ 2 ป� ถกูนาํมาแปรรูปที�้ห้องปฏิบติัการเนื�อสตัว์ของมหาวิทยาลัย WSU หลังจากผา่นการตรวจสอบ
โดยกระทรวงเกษตรสหรฐัอเมริกาหรือ USDA (US Department of Agriculture) แล้ว ได้นําไปผลิตเป�นไสก้รอกเยอรมนัและนําไปยา่ง
ซึ�งนักวิจัยระบุว่าไมม่คีวามแตกต่างในด้านรสชาติ เนื�อสมัผัส และปรมิาณสารอาหาร

        สกุรผา่นการตัดต่อยนีได้รบัอนุมติัใหนํ้าเขา้สู ่          
หว่งโซอ่าหารเป�นครั�งแรก

ที�มา:  Gene-Edited Pigs Approved to Enter Food Chain for the First Time นวัตกรรม

         วิธีการที�ใชคื้อการทําใหส้กุรเพศผูเ้ป�นหมนัโดยกําจัดยนีที�มชีื�อ
เรียกว่า NANOS2 ซึ�งเป�นยนีที�ทําหนา้ที�แพรพ่นัธุ ์จากนั�นจะนาํสเต็ม
เซลส์ของตัวผูอี้กตัวเขา้ไปปลกูถ่ายเพื�อใหส้รา้งสเป�รม์ที�มีคณุลักษณะ
ตามต้องการ และสามารถสง่ผา่นไปยงัลกูหลานรุน่ต่อไปได้ วิธกีารนี�
เรียกว่า Surrogate sire technology โดยจะชว่ยปรบัปรุงคณุภาพ
เนื�อ ตลอดจนสุขภาพสตัว์ และยดืหยุน่ต่อการเปลี�ยนแปลงของสภาพ
สิ�งแวดล้อมอันเป�นเป�าหมายสงูสุดในการเพิ�มแหล่งโปรตีนให้กับ
ประเทศที�กําลังพัฒนา อยา่งไรก็ตาม สกุรในรุน่ที�เป�นลูกหลาน        
 ซึ�งไมไ่ด้ผา่นการตัดต่อยนียงัไมผ่า่นการพิจารณาโดย FDA ใหน้าํเขา้
สูห่ว่งโซอ่าหาร โดยที�ผา่นมาต้องใชค้วามพยายามอยา่งมากในการ
ขอรับการรบัรองสําหรับสกุร 5 ตัวแรกนี�ก่อน FDA ยกเว้นการเก็บ   
 ค่าธรรมเนยีมในการดําเนินการตรวจสอบใหกั้บมหาวิทยาลัย
เนื�องจากเป�นองค์กรไมแ่สวงผลกําไร แต่กว่ากระบวนการพจิารณา
จะเสร็จสิ�น ทีมงานต้องใชเ้วลาถึง 2 ป� และใชจ่้ายงบประมาณไปถึง   
 2 แสนเหรียญสหรัฐ (ประมาณ 6.8 ล้านบาท) ในการรวบรวมขอ้มลู
เพื�อการขอรับอนุมติัในครั�งนี�

https://www.porkbusiness.com/news/industry/gene-edited-pigs-approved-enter-food-chain-first-time?mkt_tok=ODQzLVlHQi03OTMAAAGLhWS08q25wo4eqV6KnW7wETtllWvNgip95VycgK96szjO6EDoXeG8aR5BHqGM1Yo6_oqpKLOEVmAzIN-t3VONNHhfB6uOOWPh0fb2J-uYm3gihVz1Tg&fbclid=IwAR1BJyHT-QwcR9hJp4hZ8m2BgUWEphJTkUp0VyDzE3Rq8ntB-uQl304rPj0
https://www.porkbusiness.com/news/industry/gene-edited-pigs-approved-enter-food-chain-first-time?mkt_tok=ODQzLVlHQi03OTMAAAGLhWS08q25wo4eqV6KnW7wETtllWvNgip95VycgK96szjO6EDoXeG8aR5BHqGM1Yo6_oqpKLOEVmAzIN-t3VONNHhfB6uOOWPh0fb2J-uYm3gihVz1Tg&fbclid=IwAR1BJyHT-QwcR9hJp4hZ8m2BgUWEphJTkUp0VyDzE3Rq8ntB-uQl304rPj0
https://www.porkbusiness.com/news/industry/gene-edited-pigs-approved-enter-food-chain-first-time?mkt_tok=ODQzLVlHQi03OTMAAAGLhWS08q25wo4eqV6KnW7wETtllWvNgip95VycgK96szjO6EDoXeG8aR5BHqGM1Yo6_oqpKLOEVmAzIN-t3VONNHhfB6uOOWPh0fb2J-uYm3gihVz1Tg&fbclid=IwAR1BJyHT-QwcR9hJp4hZ8m2BgUWEphJTkUp0VyDzE3Rq8ntB-uQl304rPj0
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            ในการสัมมนาออนไลน์เกี�ยวกับการอัพไซเคิลเมื�อวันที� 27 เมษายน
2566 ที�ผา่นมา จัดโดยสื�อออนไลน ์The Food Institute ประกอบด้วย       
ผูเ้ชี�ยวชาญด้านการลงทนุจาก Mesirow Investment Banking และ        
 ผูบ้รหิารของสมาคม Upcycled Food Association (UFA) ซึ�งคาดการณ์
ว่า อุตสาหกรรมอาหารอัพไซเคิล (การเปลี�ยนวัตถดิุบอาหารเหลือทิ�งให้
เป�นผลิตภัณฑ์ใหมผ่า่นความคิดสรา้งสรรค์และนวัตกรรมการแปรรูป) จะมี
มลูค่ากว่า 8 หมื�นล้านเหรยีญสหรฐั ภายในหนึ�งทศวรรษ นอกจากจะชว่ย
แก้ป�ญหาขยะอาหารจํานวนมหาศาลของโลกแล้ว ยงัมโีอกาสในการสรา้ง
มลูค่าทางเศรษฐกิจให้แก่บรษัิทต่างๆ ทั�งนี� ผูบ้รโิภคมกีารรบัรูเ้กี�ยวกับ     
 การอัพไซเคิลเพิ�มขึ�นอยา่งมาก และสินค้ากลุ่มนี�ได้รบัความสนใจอยา่ง
มากในชอ่งทางการจัดจําหนา่ยของรา้นค้าปลีกอาหารจากธรรมชาติ     
 โดยยอดขายของผลิตภัณฑ์ที�ได้รบัการรับรองว่าเป�นสนิค้าอัพไซเคิลมี
อัตราการเติบโตร้อยละ 21 เมื�อเทียบกับป�ที�ผา่นมา คาดว่าผูค้้าปลีกจะ   
 สง่เสรมิและสร้างตลาดสําหรบัสนิค้ากลุ่มดังกล่าวมากยิ�งขึ�น 

การลงทนุในอาหารอัพไซเคิล กําลังเป�นที�นิยม

ที�มา:  Food Waste: Investment in Upcycled Food Gaining Steam

นวัตกรรม

      บรษัิทต่างๆ ได้ผลิตผลิตภัณฑ์ที�รไีซเคิลจากโกโก้มากขึ�นเรื�อยๆ (โดยทั�วไปแล้วรอ้ยละ 70 ของฝ�กโกโก้จะถกูทิ�ง) กล้วย
กากธัญพืชจากการผลิตเบยีร ์และเมล็ดอะโวคาโดที�อุดมด้วยสารอาหาร นอกจากนี� แยมและเยลลี�ที�มอีายุการเก็บรกัษาที�นาน
ยังคงเป�นกลุ่มสินค้าที�ได้รับความนยิม และแบรนด์ต่างๆ เชน่ Misfits Market และ Imperfect Foods ได้จําหนา่ยสนิค้า       
 อัพไซเคิลเพื�อดึงดดูกลุ่มผูบ้ริโภคที�ใสใ่จสิ�งแวดล้อม นอกจากนี� การจําหนา่ยอาหารอัพไซเคิลยงัเป�นวิธทีี�ประหยดัสาํหรบั
บริษัทต่างๆ ในการบรรลุการพฒันาองค์กรอยา่งยั�งยนื หรอื ESG (Environmental, Social, And Governance) ได้อยา่ง    
 แนบเนียน โดยคาดว่า การอัพไซเคิลจะคล้ายคลึงกับกระแสผลิตภัณฑ์ออรแ์กนคิจากธรรมชาติและฉลากสะอาด (clean-
label products) เมื�อทศวรรษที�แล้ว ที�ในที�สดุก็กลายเป�นตลาดกระแสหลักขนาดใหญ่

https://foodinstitute.com/manufacturing/food-waste-investment-in-upcycled-food-gaining-steam/?fbclid=IwAR2Gs_oijSwExDj5zUMIyguHSAETN_sPGVkjOulbBNojlI-241xaMblB_bk
https://foodinstitute.com/manufacturing/food-waste-investment-in-upcycled-food-gaining-steam/?fbclid=IwAR2Gs_oijSwExDj5zUMIyguHSAETN_sPGVkjOulbBNojlI-241xaMblB_bk
https://foodinstitute.com/manufacturing/food-waste-investment-in-upcycled-food-gaining-steam/?fbclid=IwAR2Gs_oijSwExDj5zUMIyguHSAETN_sPGVkjOulbBNojlI-241xaMblB_bk
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            การผลิตลกูวัวที�ผา่นการใชเ้ทคโนโลยตัีดต่อยนี (Gene-Editing) เพื�อให้มีความต้านทานต่อโรคไวรัส Bovine Viral
Diarrhea Virus (BVDV) เป�นผลการศกึษาวิจัยรว่มกันระหว่างหนว่ยงานวิจัยของกระทรวงเกษตรสหรฐัอเมรกิา (Agricultural
Research Service - ARS) มหาวิทยาลัยเนแบรสกา-ลินคอล์น มหาวิทยาลัยเคนทักกี และบริษัท Acceligen and Recombinetics
Inc. ไวรสัชนิดนี�ก่อให้เกิดความสญูเสยีต่อปศสุตัว์สหรฐัฯ ป�ละหลายพนัล้านเหรยีญสหรฐั โดยที�เริ�มมกีารศกึษาวิจัยเกี�ยวกับไวรสั
ชนิดนี�มาตั�งแต่ชว่งทศวรรษ ค.ศ. 1940 ไวรสัชนดินี�ไมส่ง่ผลกระทบต่อมนษุย ์แต่ระบาดได้อยา่งรวดเร็วในหมูป่ศสุตัว์ และ
สามารถก่อให้เกิดโรคระบบทางเดินหายใจและลําไสที้�รุนแรงได้ โรค BVDV สง่ผลรา้ยแรงต่อวัวที�ตั�งท้อง เนื�องจากลกูวัวในท้อง
สามารถติดเชื�อได้ สง่ผลให้เกิดการแท้งโดยธรรมชาติและมีอัตราการเกิดต�า ลกูวัวที�ติดเชื�อบางตัวอยูร่อดได้และยงัคงติดเชื�อไป
ตลอดชวิีต และยงัสามารถแพรเ่ชื�อไวรัสจํานวนมหาศาลไปยังวัวตัวอื�นๆ แม้จะมีวัคซนีจําหนา่ยมานานกว่า 50 ป�แล้ว แต่พบว่า  
 ไมไ่ด้มีประสทิธภิาพในการหยุดการแพรเ่ชื�อเสมอไป

การใชเ้ทคโนโลยตัีดต่อยนีเพื�อผลิตลกูวัวตัวแรกที�
ทนทานต่อโรคไวรสั BVDV

ที�มา:  Scientists Use Gene-Editing Technology to Produce First Calf Resistant to Major Viral Disease

นวัตกรรม

              ในชว่ง 20 ป�ที�ผา่นมา นกัวิทยาศาสตรไ์ด้ค้นพบตัวรบัเซลสห์ลัก (CD46) และบรเิวณที�ไวรสัจะเข้าจับกับตัวรับเซลส ์      
 ซึ�งเป�นสาเหตใุห้เกิดการติดเชื�อในวัว จึงมกีารใชเ้ทคโนโลยกีารตัดต่อยนีเพื�อแก้ไขบรเิวณพื�นที�ที�ไวรสัจะเข้าจับ โดยทําใหไ้วรสั     
 ไมส่ามารถจับกับเซลสไ์ด้และป�องกันการติดเชื�อ นกัวิทยาศาสตรไ์ด้ทดสอบแนวคิดนี�เป�นครั�งแรกโดยใชก้ารเพาะเลี�ยงเซลล์ใน
ห้องปฏิบัติการ หลังจากเห็นว่าได้ผล บริษัท Acceligen ได้ตัดต่อยนีในเซลสผ์วิหนงัของวัวเพื�อใหตั้วอ่อน (Embryos) ซึ�งมยีนีที�
ผา่นการตัดต่อแล้วเกิดการเจริญเติบโต จากนั�นนาํตัวอ่อนไปปลกูถ่ายในแมวั่วเพื�อทดสอบความสามารถในการลดการติดเชื�อไวรัส
ในสัตว์  มชีวิีต "จินเจอร"์ ลกูวัวตัวแรกซึ�งที�ผา่นการตัดต่อยนี CD46 ถือกําเนดิขึ�นเมื�อวันที� 19 กรกฎาคม 2564 โดยมกีารเฝ�า
สังเกตการณเ์ป�นเวลาหลายเดือน จากนั�นนําไปอยูร่ว่มกับโคนมที�ติดเชื�อไวรสั BVDV เป�นเวลา 1 สปัดาห ์โดยพบว่าไมม่อีาการของ
การติดเชื�อไวรัสแต่อยา่งใด นกัวิทยาศาสตรจ์ะยงัคงเฝ�าสงัเกตการณส์ขุภาพของเจ้าจินเจอรอ์ยา่งใกล้ชดิ ตลอดจนความสามารถ
ในการ     แพรพ่นัธุแ์ละเลี�ยงดูลูกของมนั แนวคิดนี�จึงมคีวามเป�นไปได้ในการลดการระบาดของโรคที�เกี�ยวขอ้งกับ BVDV ลดการใช้
ยาปฏิชีวนะ เนื�องจากการติดเชื�อไวรัส BVDV ยงัเพิ�มความเสี�ยงที�ลกูวัวจะติดโรคอันเนื�องมาจากเชื�อแบคทีเรยี ทั�งนี�ยงัคงอยู่
ระหว่างการศกึษาวิจัยเพิ�มเติม ขณะนี�ยงัไมม่กีารนาํเนื�อวัวที�ผา่นการตัดต่อยนีเขา้สูห่ว่งโซอ่าหารของสหรฐัฯ แต่อยา่งใด

https://www.ars.usda.gov/news-events/news/research-news/2023/scientists-use-gene-editing-technology-to-produce-first-calf-resistant-to-major-viral-disease/?fbclid=IwAR0N1Lw-PcfYBYBVdzkQNFiWjqKDZuELZqfnPKCRKKzZ2FZPJvrCYO0AaEc
https://www.ars.usda.gov/news-events/news/research-news/2023/scientists-use-gene-editing-technology-to-produce-first-calf-resistant-to-major-viral-disease/?fbclid=IwAR0N1Lw-PcfYBYBVdzkQNFiWjqKDZuELZqfnPKCRKKzZ2FZPJvrCYO0AaEc
https://www.ars.usda.gov/news-events/news/research-news/2023/scientists-use-gene-editing-technology-to-produce-first-calf-resistant-to-major-viral-disease/?fbclid=IwAR0N1Lw-PcfYBYBVdzkQNFiWjqKDZuELZqfnPKCRKKzZ2FZPJvrCYO0AaEc
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              เนื�อสัตว์ที�ได้จากการเพาะเลี�ยงเซลสเ์นื�อเยื�อในห้องปฏิบติัการและการพมิพแ์บบ 3 มติิ (3D-printed food) อยูร่ะหว่าง
การพัฒนาและขยายขนาดการผลิตเชงิพาณิชย ์มหาวิทยาลัยแคลิฟอรเ์นยี-เดวิส (University of California, Davis) ระบุว่า     
 เนื�อสัตว์ที�ผลิตจากห้องปฏิบัติการอาจสง่ผลเสยีต่อสิ�งแวดล้อมมากกว่าเนื�อวัวซึ�งได้จากวัวที�เลี�ยงด้วยหญา้ตามธรรมชาติถึง 25
เท่า กระบวนการทําให้อาหารสาํหรบัใชเ้ลี�ยงเซลสเ์นื�อเยื�อบรสิทุธิ�ในห้องปฏิบติัการ มีการปลดปล่อยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์      
 ซึ�งเป�นสาเหตขุองโลกรอ้นออกมามากกว่าการผลิตเนื�อวัวเพื�อจําหนา่ยทั�วไปตั�งแต่ 4 - 25 เท่า การศกึษาของ UC Davis เนน้การ
ใชอ้าหารเลี�ยงเซลส์เนื�อเยื�อที�ไมต้่องมคีวามบรสุิทธิ�สงูเทียบเท่าเกรดสาํหรบัผลิตยา แต่สามารถรองรับเซลสที์�มคีวามหนาแนน่
เพียงพอสําหรับการผลิตเนื�อสตัว์ การทําใหม้คีวามบรสุิทธิ�เพื�อกําจัด Endotoxins ต้องใชท้รัพยากรสงูมาก เทคโนโลยทีี�มอียูใ่น
ป�จจุบันยังไมม่ปีระสิทธภิาพเพียงพอ อีกทั�งยงัไมส่ามารถขยายขนาดการผลิตและเป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อมไปพรอ้มกัน ตัวสนิค้า
เองก็ยังไมไ่ด้เป�นที�ยอมรับอยา่งแพรห่ลาย ขณะนี�ยงัไมก่ารหลักฐานชี�ชดัว่าเนื�อจากการเพาะเลี�ยงเซลสจ์ะสง่ผลกระทบต่อ
สุขภาพผูบ้ริโภคหรือไม ่ป�จจุบันมเีพียงประเทศสิงคโปรป์ระเทศเดียวที�รบัรองให้เนื�อสตัว์จากการเพาะเลี�ยงเซลสเ์นื�อเยื�อสามารถ
จําหนา่ยได้ในร้านค้าปลีก ทั�งนี� คาดว่าจะพบเนื�อจากการเพาะเลี�ยงเซลสไ์ด้ในรา้นอาหารในสหรัฐอเมรกิาในชว่งปลายป� 2566 แต่
จะมีการจําหนา่ยในซูเปอรม์าร์เก็ตและร้านค้าปลีกทั�วไปในป� 2571 จากการศกึษายงัพบว่า ต้องใชพ้ลังงานเชื�อเพลิงจากฟอสซลิ
ในการทําอาหารเลี�ยงเซลสใ์หบ้รสิทุธิ�มากกว่าการผลิตเนื�อสตัว์ทั�วไประหว่าง 3 - 17 เท่า การทําใหอ้าหารเลี�ยงเซลสเ์นื�อเยื�อมี
ความบริสุทธิ�ระดับการผลิตยาจะสง่ผลเสยีอยา่งมากต่อสิ�งแวดล้อม และมีต้นทนุการผลิตสงูกว่าการผลิตเนื�อวัวแบบดั�งเดิมมาก
ยังมีบางประเทศที�ไมย่อมรับเนื�อสตัว์จากการเพาะเลี�ยงเซลส ์ตัวอยา่งเชน่ รฐับาลอิตาลีกําลังพจิารณารา่งกฎหมายหา้มนาํเข้า
โดยระบุว่า อิตาลีจะเป�นชาติแรกที�ปราศจากความเสี�ยงจากอาหารสังเคราะหเ์พื�อปกป�องสุขภาพของประชาชน     หากฝ�าฝ�นจะ
ต้องเสียค่าปรับถึง 6 หมื�นยูโร (ประมาณ 2.2 ล้านบาท)

เนื�อสตัว์ที�สรา้งจากหอ้งแลปอาจสง่ผลเสยีต่อสิ�ง
แวดล้อมมากกว่าเนื�อธรรมดา

ที�มา:  Study: Lab-Grown Meat Potentially Worse for Environment than Retail Beef

นวัตกรรม

              แมก้ระนั�นก็ตาม การลงทุุนเกี�ยวกับเนื�อที�มาจากเซลสส์ตัว์ หรอื ACBM (Animal cell-based meat) เพิ�มสงูขึ�นอยา่ง     
 ต่อเนื�อง จนถึงป� 2564 มกีารลงทุนไปแล้วกว่า 2 พนัล้านเหรยีญสหรฐั (ราว 6.8 หมื�นล้านบาท) นกัลงทนุเชื�อว่าภายในป� 2573 -
2583 เนื�อทางเลือกนี�จะมาทดแทนเนื�อวัวบดแบบดั�งเดิมถึงรอ้ยละ 60 - 70 แต่ก็มีบางรายงานที�ระบุแบบถ่อมตัวว่านา่จะมา
ทดแทนได้เพยีงร้อยละ 0.5 ภายในป� 2573 โดยที�เมื�อป� 2564 สหรฐัฯ มกีารผลิตเนื�อวัว 12.6 ล้านตัน ดังนั�น แมจ้ะเป�นตัวเลขเพยีง
น้อยนิดแต่จะสามารถสง่ผลกระทบต่อระบบอาหารได้อยา่งมหาศาล ก่อนจะขยายขนาดการผลิต จําเป�นต้องแสวงหาแนวทางที�
เป�นมติรต่อสิ�งแวดล้อมให้ได้ในการกําจัด Endotoxin (ในอาหารสําหรบัเลี�ยงเซลสเ์นื�อเยื�อ) เสยีก่อน ในป� 2565 ตลาดเนื�อจากการ
เพาะเลี�ยงเซลส์ทั�วโลกมมีลูค่ารวมกันสูงกว่า 180 ล้านเหรยีญสหรฐั (ราว 6.1 ล้านล้านบาท) และคาดว่าจะเติบโตในอัตรารอ้ยละ
23.2 ต่อป�ไปจนถึงป� 2575 และจะสูงกว่า 1 ล้านล้านเหรยีญสหรฐั (ราว 34 ล้านล้านบาท) ภายในศตวรรษหนา้
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