
การพัฒนาเทคโนโลยีทางการเกษตรของสหรัฐอเมริกา 

สหรัฐอเมริกา เป็นประเทศที่มีความเป็นเลิศทางวิทยาศาสตร์และความคิดสร้างสรรค์ในการค้นหาและ
พัฒนานวัตกรรมทางการเกษตรที่ซับซ้อน โดยนวัตกรรมด้านการสร้างมูลค่าเพ่ิมด้านการเกษตรนับเป็นตัวอย่าง
ของความก้าวหน้าของสหรัฐฯ ในการสร้างวิสัยทัศน์ซึ่งก าหนดโดยแผนแม่บทด้านวิทยาศาสตร์ และวาระด้าน
นวัตกรรมเกษตรของกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ (USDA’s Agriculture Innovation Agenda) โดยทุกๆ ปี USDA 
จะมกีารถ่ายโอนเทคโนโลยีดังกล่าวให้แก่เกษตรกรและองค์กรต่างๆ ทั้งที่แสวงหาผลก าไรและไม่แสวงหาผลก าไร  

การวิจัยและพัฒนานวัตกรรมทางการเกษตรของสหรัฐฯ แบ่งเป็น 2 รูปแบบ คือ การวิจัยและพัฒนา
โดยหน่วยงานภายในของกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ และการวิจัยและพัฒนาร่วมกับหน่วยงานหรือองค์กร
ภายนอก ซ่ึงผลงานวิจัยและพัฒนาเหล่านี้จะได้รับการจดทะเบียนลิขสิทธิ์ โดยหน่วยงานบริการวิจัยการเกษตร 
(ARS) ซึ่งได้รับมอบอ านาจจากกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ ในการบริหารโครงการสิทธิบัตรและดูแลโปรแกรม
ใบอนุญาตการใช้เทคโนโลยีจากการวิจัยของ USDA  ทั้งนี้ ผลงานนวัตกรรมทางการเกษตรที่น่าสนใจและ
สามารถน ามาปรับใช้ในการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมทางการเกษตรของไทย คือ เทคโนโลยีการแช่แข็ง
แบบใหม่ที่ยังคงรักษาคุณภาพผลไม้เหมือนผลไมส้ด (Isochoric freezing) 

การแช่แข็งเป็นเทคโนโลยีที่ได้รับการยอมรับอย่างดี ในการใช้ยืดอายุการเก็บรักษาผักและผลไม้ตาม
ฤดูกาล อย่างไรก็ตาม เทคโนโลยีการแช่แข็งในปัจจุบันมักจะท าให้เกิดการแตกร้าวของเซลล์ ส่งผลให้เกิดการ
สูญเสียน้ าเมื่อน้ าแข็งละลาย ซึ่งน าไปสู่ความด้อยคุณภาพทั้งในด้านรสชาติ ปริมาณส่วนประกอบของน้ าในผลไม้ 
และคุณภาพพ้ืนผิวของผลไม้ ดังนั้น นักวิทยาศาสตร์ของหน่วยงานบริการวิจัยด้านการเกษตร (ARS) ในเมือง     
อัลบานี มลรัฐแคลิฟอร์เนีย จึงได้ร่วมกับนักวิจัยของมหาวิทยาลัยแคลิฟอร์เนีย-เบิร์กลีย์ ในการศึกษาและน า
เทคโนโลยกีารแช่แข็งที่เรียกว่า Isochoric freezing ที่พัฒนาขึ้นมาครั้งแรกส าหรับการรักษาอวัยวะของมนุษย์เพ่ือ
การปลูกถ่าย แต่ได้น ามาพัฒนาต่อยอดเพ่ือใช้ในการยืดอายุผลิตภัณฑ์อาหาร โดยนักวิจัยได้ทดลองใช้วิธีการ      
แช่แข็ง Isochoric ในการรักษาคุณภาพของเชอร์รี่หวาน และพบว่าเทคโนโลยีดังกล่าว ท าให้เชอร์รี่แช่แข็งที่ละลาย
แล้ว ไม่แตกต่างจากเชอร์รี่สดในแง่ขององค์ประกอบของน้ า เนื้อสัมผัส โครงสร้าง องค์ประกอบของวิตามินซี       
(ascorbic acid) และคุณสมบัติด้านความต้านอนุมูลอิสระ นอกจากนี้ ยังใช้พลังงานน้อยลงร้อยละ 70 เมื่อเทียบ
กับวิธีการแช่แข็งแบบเดิม การค้นพบนี้สร้างผลประโยชน์ต่อตลาดอาหารแช่แข็งของสหรัฐฯ คิดเป็นมูลค่าถึง
ประมาณ 54,000 ล้านเหรียญสหรัฐ เนื่องจากสามารถท าให้ผลิตภัณฑ์แช่แข็งมีอายุการเก็บรักษานานขึ้น และมี
รสชาติ เนื้อสัมผัส ความชุ่มฉ่ าและประโยชน์ทางโภชนาการทีเ่หมือนผลไม้สด         

ประเทศไทยซึ่งเป็นประเทศผู้ส่งออกสินค้าเกษตรและอาหารรายใหญ่ของโลก และมีวิสัยทัศน์ในการเป็น
ครัวของโลก จึงมีความจ าเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องพัฒนาและวิจัยเทคโนโลยีและนวัตกรรมทางการเกษตรให้
ก้าวหน้าและทันสมัย โดยอาจต้องอาศัยองค์ความรู้จากต่างประเทศมาช่วยในการขับเคลื่อนเทคโนโลยีต่างๆ ให้
เกษตรกรและผู้ประกอบการสามารถน าไปใช้ในภาคอุตสาหกรรมการส่งออกสินค้าเกษตร เพ่ือสร้างมูลค่าเ พ่ิม
ในการส่งออก รวมทั้งรักษาบทบาทผู้น าด้านการเกษตรของไทยในเวทีโลก 
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