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 เราคงเคยได้ยินคำาว่าการสูญเสียอาหาร หรือ FOOD LOSS กันมาบ้างแล้ว ทำาไมเราต้องให้ความ

สำาคัญกับการสูญเสียอาหาร? มีผลกระทบอย่างไรกับเรา? องค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ 

(FAO) ได้ศึกษาเกี่ยวกับการสูญเสียอาหารและการเกิดขยะอาหารจากทุกประเทศทั่วโลก พบว่าอาหารที่ผลิตขึ้น

ทั่วโลกในแต่ละปีจะสูญเสียไปถึง 1 ใน 3 การสูญเสียดังกล่าวเกิดขึ้นในทุกขั้นตอนในห่วงโซ่การผลิตเริ่มตั้งแต่

การเก็บเกี่ยว การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว การขนส่ง การจัดจำาหน่าย จนถึงมือผู้บริโภค ซึ่งทำาให้มีผลกระทบ

ต่อความมั่นคงอาหารในทุกประเทศทั่วโลก ทำาให้เกิดการขาดแคลนอาหาร สร้างความหิวโหย ประชากร

ไม่สามารถเข้าถึงอาหารที่มีคุณภาพและมีคุณค่าทางโภชนาการที่ควรได้รับในขั้นพื้นฐาน จึงเป็นจุดเริ่มต้น

ในการรณรงค์ให้เกิดการลดการสูญเสียอาหารและขยะอาหารทั่วโลก

	 ในปี	2015	ประเทั้ศัสมีาชื่กิองค�การสหประชื่าชื่าติทั้ั�ง	193	ประเทั้ศั	ได้ให้การรบั้รองชื่ด่เป้าหมีายการพัฒนา

ทั้ี�ยั�งยน่ระดับ้โลก	(Sustainable Development	Goals:	SDGS)	ซึ่่�งประกอบ้ไปด้วย	17	เป้าหมีาย	ครอบ้คลม่ี	5	มิีต	ิได้แก่

มีติด้ิานสงัคมี	เศัรษฐกิจั	สิ�งแวดล้อมี	สนัตภิาพและสถาบ้นั	และห่น้ส่วนการพฒันา	อกีทั้ั�งได้มีกีารลงนามีรบั้รองในเอกสาร

พนัธุ์ะสญัญา	เรียกว่า	“Transforming Our	World:	the	2030	Agenda for	Sustainable	Development”	มีกีรอบ้ระยะ

เวลาดำเนนิการ	15	ปี	นบั้จัากวันทั้ี�รบั้รอง	โดยได้บ้รรจ่ัประเดน็การสญูเสยีอาหารอยูใ่นเป้าหมีายการพฒันาทั้ี�ยั�งยน่ข้อทั้ี�	12	

ค่อ	การสร้างหลักประกันให้มีีแบ้บ้แผนการผลิตและการบ้ริโภคทั้ี�ยั�งย่น	(Ensure	sustainable	consumption	and	

production	patterns)	เป้าหมีายย่อยทั้ี�	12.3.1	:	การลดการสญูเสยีอาหาร	(Food	loss)	ตลอดการผลติและห่วงโซ่ึ่อป่ทั้าน

ซึ่่�งอาหารในทั้ี�นี�	หมีายถ่ง	อาหารสำหรับ้มีนษ่ย�เท่ั้านั�น

ณิัฐกานิติ์ สาติราภััยุ

การสูญเสียอาหารในห่วงโซ่

การผลิตลำาไยในประเทศไทย

วงล้อส่ SDGs



39

ประเทศไทยีกัิบ้กิารดำเนินกิารตาม SDG 12.3.1 :

กิารลุ่ดกิารส้ญ่เสียีอาหาร
 ประเทั้ศัไทั้ยได้ดำเนินการขับ้เคล่�อนเพ่�อบ้รรล่

เป้าหมีายการพฒันาทีั้�ยั�งยน่ทัั้�ง	17	เป้าหมีาย	ทีั้�มีีผลต่อความี

เป็นอยู่ทั้ี�ดีข่�นของประชื่ากรโดยไมี่ทั้ิ�งใครไว้ข้างหลัง	และ

มี่ง่หวงัให้บ้รรลภ่ารกจิันี�ภายในปี	2030	ตามีพนัธุ์ะสญัญา

โดยใน	พ.ศั.	2561	คณะกรรมีการอาหารแห่งชื่าติ	ได้

แต่งตั�งคณะกรรมีการขับ้เคล่�อนด้านความีมีั�นคงอาหาร

ตลอดห่วงโซึ่่	เพ่�อบ้ริหารจััดการฐานทั้รัพยากรการผลิต

ขบั้เคล่�อนความีมัี�นคงทั้างอาหาร	คณ่ภาพของอาหารและ

คณ่ค่าทั้างโภชื่นาการ	จัากนั�นคณะกรรมีการขบั้เคล่�อนฯ	

ได้แต่งตั�งคณะอนก่รรมีการด้านการลดการสญูเสยีอาหาร

โดยมีอีธุ์บิ้ดกีรมีวิชื่าการเกษตรเป็นประธุ์าน	เพ่�อขับ้เคล่�อน

เป้าหมีายการพัฒนาทั้ี�ยั�งยน่ข้อทั้ี�	12.3.1	การลดการสูญเสีย

อาหาร	(Food	Loss)	และได้เริ�มีให้ศ่ักษาปรมิีาณการสญูเสยี

อาหารของประเทั้ศัไทั้ย	เพ่�อจััดทั้ำค่าเส้นฐานปรมิีาณการ

สูญเสียอาหารผลิตภัณฑ์�อาหารและเกษตรระดับ้ชื่าติ	

(National	Food	Loss	Baseline)	ภายใต้โครงการ	“การ

ประเมีนิความีสญูเสยีอาหารผลติภณัฑ์�เกษตรและอาหาร

ระดับ้ชื่าติ	 เพ่�อจััดทั้ำเส้นฐานจัำแนกมีาตรการลดความี

สญูเสยีตลอดห่วงโซ่ึ่คณ่ค่า”	มี	ีรศั.	ดร.รตันาวรรณ	มีั�งคั�ง	

เป็นหวัหน้าโครงการ	โดยได้รับ้การสนบั้สนน่งบ้ประมีาณ

วจิัยัจัากสำนักงานพัฒนาการวิจััยการเกษตร	(องค�การมีหาชื่น)

หรอ่	สวก.	เพ่�อนำค่าเส้นฐานฯ	ทีั้�ได้มีากำหนดเป็นค่าเส้นฐาน

ระดบั้ชื่าตแิละเป้าหมีายในการดำเนินการลดการสญูเสยี

อาหารของประเทั้ศัไทั้ยต่อไป	โดยประเทั้ศัไทั้ยจัะต้องรายงาน

ความีคบ่้หน้าของการดำเนนิการลดการสญูเสยีอาหารต่อ

องค�การอาหารและเกษตรแห่งสหประชื่าชื่าต	ิ(FAO)	ต่อไป

	 ในโครงการดงักล่าว	ได้ดำเนนิการวจิัยัในสนิค้าเกษตร

11	ผลิตภัณฑ์�	ได้แก่	กล้วยหอมีทั้อง	มีะมี่วงน�ำดอกไมี	้

พรกิขี�หนผูลใหญ่	สลดัและผกักาดหอมี	ปาล�มีน�ำมีนั	อ้อย

และน�ำตาลทั้ราย	 ถั�วเขยีวและว้่นเส้น	 ลำไยสดและลำไย

อบ้แห้งทั้ั�งเปลอ่ก	ไก่สดและไก่ทั้อดแช่ื่แขง็	ไข่ไก่และไข่เหลว

ก่ง้สดและก้่งชื่บ่้แป้งทั้อดแช่ื่แขง็	โดยดำเนนิการวจิัยัตามี

แนวปฏิิบ้ตัขิององค�การอาหารและเกษตรแห่งสหประชื่าชื่าติ

(FAO	Guideline)	มีกีารเกบ็้รวบ้รวมีข้อมีลูภาคสนามีเพ่�อ

ประเมิีนการสูญเสียอาหารจัากการสัมีภาษณ�โดยใช้ื่

แบ้บ้สอบ้ถามีและการตรวจัวดัจัริงในพ่�นทีั้�	รวบ้รวมีข้อมูีล

การสูญเสยีผลผลิตในทั้ก่กจิักรรมีตลอดห่วงโซ่ึ่การผลติ

	 ในฉบ้บั้นี�จัะได้เล่าถง่ผลการศัก่ษาการสญูเสยีลำไย

ตลอดห่วงโซ่ึ่การผลติ	ซ่ึ่�งมีีการสญูเสยีประมีาณร้อยละ	9-15

คดิเป็นมีลูค่ากว่า	450	ล้านบ้าทั้	และการสูญเสยีนั�นส่งผล

ให้เกษตรกรต้องเผชิื่ญกบั้รายได้ทั้ี�ลดลงและต้นทั้น่ทั้ี�เพิ�มีสงูข่�น

รวมีถง่ปรมิีาณอาหารทีั้�จัะส่งไปถ่งมีอ่ผูบ้้รโิภคลดลง

กิารส้ญ่เสยีีลุ่ำไยีตลุ่อดห�วงโซ่�กิารผู้ลุ่ติ 
	 ลำไยสดและลำไยอบ้แห้งทัั้�งเปลอ่ก	เป็นหน่�งในสินค้า

เกษตรทั้ี�ได้รับ้การคัดเล่อกให้ทั้ำการศั่กษาปริมีาณการ

สูญเสียอาหารผลิตภัณฑ์�อาหารและเกษตรระดับ้ชื่าติ	

ลำไย	ซึ่่�งเป็นผลไม้ีเศัรษฐกิจัชื่นิดหน่�งของประเทั้ศัไทั้ย	มีี

พ่�นทั้ี�ปลกูรวมีทั้ั�วประเทั้ศักว่า	 1	 ล้านไร่	 ลำไยทั้ี�ผลติเพ่�อ

บ้รโิภคภายในประเทั้ศัส่วนใหญ่มีาจัากแหล่งผลติบ้รเิวณ

ภาคเหน่อ	เชื่่น	จัังหวัดเชื่ียงใหมี่	ลำพูน	เชื่ียงราย	และ

พะเยา	ขณะทั้ี�ลำไยจัากภาคตะวันออก	เช่ื่น	จังัหวัดจัันทั้บ่้รี

เป็นการผลติทั้ี�เน้นเพ่�อการส่งออก	ซึ่่�งคิดเป็นร้อยละ	91	ของ

การผลติทั้ั�งหมีด	ประเทั้ศัไทั้ยส่งออกลำไยเป็นรายใหญ่ของ

โลกโดยเฉพาะลำไยสดและลำไยอบ้แห้งทั้ั�งเปลอ่ก	ส่งออก

ปีละกว่า	1	ล้านตัน	คดิเป็นมูีลค่ามีากกว่า	5,000	ล้านบ้าทั้

ตลาดส่งออกทีั้�สำคัญ	ได้แก่	สาธุ์ารณรัฐประชื่าชื่นจีัน

อินโดนีเซึ่ีย	และมีาเลเซึ่ีย	

	 ห่วงโซ่ึ่การผลติลำไยในประเทั้ศัไทั้ยเริ�มีตั�งแต่ต้นน�ำคอ่

เกษตรกรผู้ปลกูลำไย	คิดเป็นร้อยละ	100		กลางน�ำ	ค่อพ่อค้า

รวบ้รวมีทั้้องถิ�นร้อยละ	6	สหกรณ�การเกษตรร้อยละ	3

ผูป้ระกอบ้การส่งออกร้อยละ	87	และแปรรปูลำไยร้อยละ	4

ไปจันถ่งปลายน�ำ	ค่อตลาดจัำหน่ายสินค้าทั้ั�งภายในและ

ภายนอกประเทั้ศั	 แบ่้งเป็นตลาดในภมูีภิาคพ่�นทั้ี�ปลกูลำไย

ร้อยละ	3	ตลาดนอกภูมีิภาคร้อยละ	6	และตลาด

ห�วงโซ่�อุป์ทานิลำไยุ
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ปัจจัยีที�ทำให้เกิดิกิารสญ้่เสียี
 การสญูเสียลำไยตลอดห่วงโซ่ึ่อ่ปทั้าน	ส่วนมีากมัีกเกดิ

จัากสาเหต่ทั้ี�คล้ายกัน	เชื่่น	ผลแตก	ผลเน่า	ผลหล่ดร่วง

ปัจัจัยัทั้ี�ทั้ำเกิดการสญูเสยีลำไย	มีดัีงนี�	

 1. กิารเก็ิบ้เกิี�ยีวลุ่�าช้า	 ทั้ำให้ลำไยมีอีายแ่ก่เกินไป	

ส่งผลให้ขั�วผลไมี่แข็งแรง	 หล่ดร่วงระหว่างการเก็บ้เกี�ยว	

ผลแตก	ผลเน่า	สาเหตข่องการเกบ็้เกี�ยวล่าช้ื่าอาจัเน่�องมีาจัาก

แรงงานไม่ีเพยีงพอ	หร่อบ้างครั�งเกษตรกรรอให้ราคาลำไย

สงูข่�นจัง่ค่อยเกบ็้เกี�ยว	ซึ่่�งอาจัจัะอยูใ่นช่ื่วงทั้ี�มีฝีนตก	ทั้ำให้

เกดิความีชื่่�น	และเกิดโรคเน่า	โรคราดำ

 

ต่างประเทั้ศัร้อยละ	91	โดยมีกิีจักรรมีตลอดห่วงโซ่ึ่อป่ทั้าน

สำหรับ้ลำไยสด	ดังนี�	1.	การเก็บ้เกี�ยว	2.	การคัดเกรดทั้ี�สวน

3.	การขนส่งจัากสวนไปโรงงาน	4.	การคดัเกรดทีั้�โรงงาน	

5.	การรมีก๊าซึ่ซึ่ลัเฟัอร�ไดออกไซึ่ด�	(SO2)	6.	การขนส่ง

จัากโรงงานไปยังร้านค้าปลีก	(ลำไยในประเทั้ศั)	หรอ่การ

ข่�นตูค้อนเทั้นเนอร�	(ลำไยส่งออก)	และกจิักรรมีสำหรบั้

ลำไยอบ้แห้งทั้ั�งเปล่อก	ดงันี�	1.	การเกบ็้เกี�ยว	2.	การคดั

เกรดทั้ี�สวน	3.	การขนส่งจัากสวนไปจ่ัดรวบ้รวมี	4.	การ

คดัเกรดทั้ี�โรงงาน	5.	การอบ้แห้ง	6.	การเก็บ้รกัษา	

	 จัากการรวบ้รวมีข้อมีลูการสูญเสียอาหารในลำไย	โดย

มีี	รศั.	ดร.เรงิชื่ยั	ตนัสช่ื่าต	ิอาจัารย�มีหาวทิั้ยาลยัเชื่ยีงใหม่ี

เป็นหวัหน้าโครงการย่อย	พบ้การสญูเสยีผลผลติตลอดห่วงโซ่ึ่

อป่ทั้านทัั้�งการสญูเสยีเชื่งิปรมิีาณและคณ่ภาพ	ได้แก่

 ลุ่ำไยีสดในประเทศ	พบ้ความีสูญเสียเชื่ิงปริมีาณ

ร้อยละ	14.07	เชื่งิคณ่ภาพร้อยละ	11.02	กิจักรรมีทั้ี�มีกีาร

สญูเสียเชิื่งปริมีาณมีากทั้ี�สด่	คอ่	การขนส่งไปยังร้านค้าปลีก	

 ลุ่ำไยีสดส�งออกิในฤด	้พบ้ความีสูญเสียเชิื่งปรมิีาณ

ร้อยละ	13.50	เชื่งิคณ่ภาพร้อยละ	14.82	

 ลุ่ำไยีสดส�งออกินอกิฤด	้พบ้ความีสูญเสียเชิื่งปริมีาณ

ร้อยละ	9.85	เชื่งิคณ่ภาพร้อยละ	6.52		

 ลุ่ำไยีอบ้แห้งทั�งเปลืุ่อกิ	พบ้ความีสูญเสียเชิื่งปริมีาณ

ร้อยละ	14.75	เชื่งิคณ่ภาพร้อยละ	0.39	

	 โดยกิจักรรมีทั้ี�มีีการสูญเสียเชื่ิงปริมีาณมีากทั้ี�ส่ด

สำหรับ้ลำไยสดส่งออกและลำไยอบ้แห้งทั้ั�งเปล่อก	ค่อ	

กิารเกิบ็้เกิี�ยีว

ลำไยุผลแติก ผลเนิ�า

ลำไยุผลร�วง
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 2. กิารด้แลุ่ต้นลุ่ำไยีกิ�อนกิารเก็ิบ้เกิี�ยีว	เกษตรกร

ไม่ีได้บ้ำร่งต้นลำไยในช่ื่วงเวลาก่อนการเกบ็้เกี�ยว	ส่งผลให้

ขั�วผลไม่ีแขง็แรง	หลด่ร่วง	ผลมีขีนาดเลก็กว่ามีาตรฐาน	และ

พบ้ผลแตก	ผลเน่าได้	ในระหว่างการเก็บ้เกี�ยว	อีกทั้ั�ง

อาจัตดิปะปนไปถง่การคัดเกรดในแปลงและโรงงาน	การ

ปฏิิบ้ัติในแปลงก่อนการเก็บ้เกี�ยวจั่งมีีผลต่อปริมีาณและ

คณ่ภาพของผลลำไย

 3. วธิีกีิารปฏิบิ้ตัขิ้องแรงงานระหว�างกิารเกิบ็้เกิี�ยีว 

โดยปกติแรงงานจัะเก็บ้เกี�ยวผลลำไยด้วยการใช้ื่มีอ่หักกิ�ง

ลำไย	การโยน	ส่งผลให้หลด่จัากขั�ว	ร่วงลงพ่�น	ผลแตก	

หรอ่วธิุ์กีารรดูร่วงทั้ี�ทั้ำให้ผวิเปลอ่กลำไยฉกีขาด	ทั้ำให้ต้อง

ตดัทั้ิ�ง

 4. กิารรมกิ๊าซ่ซ่ัลุ่เฟอร์ไดออกิไซ่ด์ (SO2)	เป็น

เทั้คโนโลยทีีั้�นยิมีใช้ื่ในการควบ้คม่ีโรคผลเน่า	คงความีสด

ของเปลอ่กไม่ีให้คล�ำ	และย่ดอาย่การวางจัำหน่ายของลำไย

ผลลำไยทั้ี�จัะนำมีารมีก๊าซึ่จัะต้องแห้งสนทิั้	หากลำไยเปียก

หรอ่ชื่่�น	เน่�องจัากขณะเกบ็้เกี�ยวหรอ่ขนส่งมีฝีนตก	จัะทั้ำให้

การรมีก๊าซึ่ไม่ีมีปีระสทิั้ธุ์ภิาพ	ก๊าซึ่ไม่ีสามีารถเข้าไปในผิว

เปลอ่กลำไย	ทั้ำให้ลำไยเน่าเสียได้ง่าย	อายก่ารเก็บ้รกัษาสั�น

 5. กิารข้นส�งไปยีงัร้านค้าปลุ่กีิ (ลุ่ำไยีสดในประเทศ)

การขนส่งลำไยไปร้านค้าปลีกภายในประเทั้ศั	จัะใช้ื่รถกระบ้ะ

ในการขนส่ง	ซึ่่�งในตะกร้าบ้รรจัล่ำไยจัะมีกีารสะสมีความีชื่่�น

จัากกระบ้วนการหายใจัของลำไย	ทั้ำให้เกิดการเน่าเสยีได้

แนวทางกิารลุ่ดกิารส้ญ่เสยีีลุ่ำไยีตลุ่อดห�วงโซ่�

อป่ทาน
	 1.	 ส่งเสริมีให้เกษตรกรปฏิิบ้ัติตามีการปฏิิบ้ัติ

ทั้างการเกษตรทีั้�ดี	(Good	Agricultural	Practice	:	GAP)	

เพ่�อให้ได้ผลผลติทีั้�ดี	มีคีณ่ภาพ	ได้มีาตรฐาน	ปลอดภยั

ต่อผูผ้ลติและผูบ้้รโิภค		

	 2.	 ถ่ายทั้อดความีรูใ้นการดูแลบ้ำรง่รกัษาสวนลำไย

ก่อนถง่ช่ื่วงเวลาการเกบ็้เกี�ยวให้แก่เกษตรกร	เร่�องการให้น�ำ

การใส่ป่�ย	การใช้ื่ฮอร�โมีนพช่ื่	เน่�องจัากปัจัจัยัเหล่านี�มีผีล

อย่างมีากต่อปรมิีาณและคณ่ภาพของผลผลติ	

	 3.	เกษตรกรควรสำรวจัสวนลำไยอย่างสมี�ำเสมีอ	

หากพบ้การระบ้าดของแมีลงศัตัรูพช่ื่หรอ่โรคพช่ื่	จัะได้ป้องกัน

กำจััดได้อย่างทั้นัท่ั้วงทีั้		

	 4.	 ส่งเสริมีให้มีีการวางแผนการผลิตล่วงหน้า	ซ่ึ่�งจัะ

สามีารถกำหนดชื่่วงเวลาของการใชื่้ปัจัจััยการผลิตต่าง	ๆ 	

และการเกบ็้เกี�ยวได้อย่างเหมีาะสมี	อกีทั้ั�งยงัช่ื่วยลดปรมิีาณ

สนิค้าล้นตลาด

	 5.	การเลอ่กใช้ื่แรงงานคดัเกรดทั้ี�มีปีระสบ้การณ�	

เพ่�อลดโอกาสในการเกดิความีผดิพลาด	

	 6.	การพัฒนาวิธีุ์การเก็บ้เกี�ยวและการคัดเกรดให้มีี

ประสทิั้ธุ์ภิาพมีากข่�น	เพ่�อเพิ�มีกำลงัการผลิตและคณ่ภาพ

ของลำไย	

	 7.	 การส่ม่ีตรวจัวัดความีชื่่�นของผลลำไยก่อนทั้ำการ

รมีก๊าซึ่ซึ่ัลเฟัอร�ไดออกไซึ่ด�และความีชื่่�นของลำไยอบ้แห้ง

ก่อนการเกบ็้รักษาในห้องเยน็	เน่�องจัากความีชื่่�นทั้ี�มีากเกนิไป

จัะทั้ำให้ลำไยเน่าเสยี	

ผลลำไยุเส่ยุหายุจากแมลง
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	 จัากข้อมูีลข้างต้นทั้ำให้เราได้รู้ถ่งห่วงโซ่ึ่การผลิต

ลำไยและจัด่วิกฤตทีั้�ทั้ำให้เกดิการสูญเสยีอาหาร	ซ่ึ่�งแต่ละ

กิจักรรมีตลอดห่วงโซ่ึ่การผลิตจัะมีีปริมีาณการสูญเสียทั้ี�

แตกต่างกัน	โดยกรมีวิชื่าการเกษตรเป็นหน่วยงานทั้ี�มีี

ความีเชื่ี�ยวชื่าญด้านการวจิัยัและพฒันาพ่ชื่	มีอีงค�ความีรู้

และเทั้คโนโลยทีีั้�จัะสามีารถนำไปช่ื่วยลดการสญูเสยีอาหาร

ด้านพช่ื่	และสามีารถทั้ำงานแบ้บ้บ้รูณาการกับ้หน่วยงาน

อ่�นทั้ี�เกี�ยวข้อง	ทั้ี�มีศีักัยภาพและความีพร้อมีในการปฏิิบ้ตัิ

งาน	เชื่่น	กรมีส่งเสริมีการเกษตร	กรมีส่งเสริมีสหกรณ�	

เพ่�อถ่ายทั้อดองค�ความีรู้และเป็นทีั้�ปรก่ษาให้กบั้เกษตรกร

ในการลดการสญูเสยีตลอดห่วงโซ่ึ่การผลิต	

	 ปัจัจับั่้นกองวิจัยัและพัฒนาวิทั้ยาการหลังการเก็บ้

เกี�ยวและแปรรปูผลติผลเกษตร	กรมีวชิื่าการเกษตร	อยูใ่น

ระหว่างการดำเนินการยกร่างแผนขับ้เคล่�อนการลดการ

สญูเสยีในห่วงโซ่ึ่การผลติ	(พ.ศั.	2566-2570)	โดยใช้ื่

ผลจัากงานวิจััยในโครงการประเมีินการสูญเสียอาหาร

ผลติภณัฑ์�เกษตรและอาหารระดบั้ชื่าต	ิเพ่�อจัดัทั้ำเส้นฐาน

จัำแนกมีาตรการลดความีสูญเสยีโดยตลอดห่วงโซ่ึ่คณ่ค่า

และโครงการประเมีนิการสญูเสยีอาหารทั้ี�ได้ดำเนนิการ

มีาก่อนหน้า	รวมีทั้ั�งความีคดิเหน็ของบ้ค่ลากรจัากหน่วยงาน

ภาครฐัและเอกชื่นทั้ี�เกี�ยวข้อง	เพ่�อเป็นกรอบ้และทั้ศิัทั้าง

ในการดำเนนิงานของทั้ก่ภาคส่วนทั้ี�จัะช่ื่วยกันขับ้เคล่�อนการ

ลดการสญูเสยีอาหารของประเทั้ศัไทั้ย	และเป็นแนวทั้าง

ในการปฏิบิ้ตังิาน	เพ่�อให้เกิดผลอย่างเป็นรูปธุ์รรมี

มอเติอร์สูบนิ�้า

 กิารลุ่ดกิารส้ญ่เสียีอาจจะไม�ใช�เรื�องง�ายี แต�ใช�ว�า

จะทำไม�ได้เพืียีงแค�ท่กิภาคส�วนร�วมมือแลุ่ะก้ิาวไปด้วยี

กินั...อยี�างที� ประเทศไทยี มคีวามพืยีายีามในกิารดำเนิน

กิารเพืื�อบ้รรลุ่่เป้าหมายีทั�ง 17 เป้าหมายีอยี�างต�อเนื�อง 

จากิวันนั�นถึงึวนันี� จะเหน็ได้จากิรายีงานกิารพืฒันาที�ยีั�งยีนื

แลุ่ะ SDG Index ฉบ้บั้ลุ่�าสด่ปี 2023 ที�เผู้ยีแพืร�โดยี

Sustainable Development Solutions Network (SDSN)

ประเทศไทยี ได้รบั้กิารเลุ่ื�อนอนัดบั้ข้ึ�นจากิปีกิ�อนที�อยี้�อนัดบั้

44 มาอยี้�อนัดับ้ 43 ข้องโลุ่กิ อนัดับ้ 3 ข้องเอเชียี แลุ่ะ

อนัดบั้ 1 ข้องอาเซี่ยีน มคีะแนนรวมทั�งหมดร้อยีลุ่ะ 74.7

โดยีในเป้าหมายีกิารพืฒันาข้้อที� 12 ยีงัมคีวามท้าทายีใน

กิารดำเนนิกิารอยี้�มากิ แต�มคีวามก้ิาวหน้าแลุ่ะแนวโน้มที�ดี

ในกิารเดนิทางไปส้�กิารบ้รรลุ่เ่ป้าหมายีในอนาคตอนัใกิลุ้่

SDG 12.3.1 Food loss’s Timeline

Thailand Performance
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