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	 เราคงเคยได้้ยิินคำำ�ว่่าการสููญเสีียอาหาร หรืือ FOOD LOSS กัันมาบ้้างแล้้ว ทำำ�ไมเราต้้องให้้ความ

สำำ�คััญกัับการสููญเสีียอาหาร? มีีผลกระทบอย่่างไรกัับเรา? องค์์การอาหารและเกษตรแห่่งสหประชาชาติิ 

(FAO) ได้้ศึึกษาเกี่่�ยวกัับการสููญเสีียอาหารและการเกิิดขยะอาหารจากทุุกประเทศทั่่�วโลก พบว่่าอาหารที่่�ผลิิตขึ้้�น

ทั่่�วโลกในแต่่ละปีีจะสููญเสีียไปถึึง 1 ใน 3 การสููญเสีียดัังกล่่าวเกิิดขึ้้�นในทุุกขั้้�นตอนในห่่วงโซ่่การผลิิตเริ่่�มตั้้�งแต่่

การเก็็บเกี่่�ยว การจััดการหลัังการเก็็บเกี่่�ยว การขนส่่ง การจััดจำำ�หน่่าย จนถึึงมืือผู้้�บริิโภค ซึ่่�งทำำ�ให้้มีีผลกระทบ

ต่่อความมั่่�นคงอาหารในทุุกประเทศทั่่�วโลก ทำำ�ให้้เกิิดการขาดแคลนอาหาร สร้้างความหิิวโหย ประชากร

ไม่่สามารถเข้้าถึึงอาหารที่่�มีคุุณภาพและมีีคุุณค่่าทางโภชนาการที่่�ควรได้้รัับในขั้้�นพื้้�นฐาน จึึงเป็็นจุุดเริ่่�มต้้น

ในการรณรงค์์ให้้เกิิดการลดการสููญเสีียอาหารและขยะอาหารทั่่�วโลก

	 ในปีี 2015 ประเทศสมาชิกิองค์์การสหประชาชาติิทั้้�ง 193 ประเทศ ได้้ให้้การรับัรองชุุดเป้้าหมายการพััฒนา

ที่่�ยั่่�งยืืนระดัับโลก (Sustainable Development Goals: SDGS) ซึ่่�งประกอบไปด้้วย 17 เป้้าหมาย ครอบคลุุม 5 มิติ ิได้้แก่่

มิติิด้ิ้านสังัคม เศรษฐกิิจ สิ่่�งแวดล้้อม สันัติภิาพและสถาบันั และหุ้้�นส่่วนการพัฒันา อีกีทั้้�งได้้มีกีารลงนามรับัรองในเอกสาร

พันัธะสัญัญา เรีียกว่่า “Transforming Our World: the 2030 Agenda for Sustainable Development” มีกีรอบระยะ

เวลาดำเนินิการ 15 ปี นับัจากวัันที่่�รับัรอง โดยได้้บรรจุุประเด็น็การสูญูเสียีอาหารอยู่่�ในเป้้าหมายการพัฒันาที่่�ยั่่�งยืืนข้้อที่่� 12 

คืือ การสร้้างหลัักประกัันให้้มีีแบบแผนการผลิิตและการบริิโภคที่่�ยั่่�งยืืน (Ensure sustainable consumption and 

production patterns) เป้้าหมายย่่อยที่่� 12.3.1 : การลดการสูญูเสียีอาหาร (Food loss) ตลอดการผลิติและห่่วงโซ่่อุุปทาน

ซึ่่�งอาหารในที่่�นี้้� หมายถึึง อาหารสำหรัับมนุุษย์์เท่่านั้้�น

ณััฐกานต์์ สาตราภััย

การสูญเสียอาหารในห่วงโซ่

การผลิตลำ�ไยในประเทศไทย

วงล้้อสีี SDGs
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ประเทศไทยกับการดำเนิินการตาม SDG 12.3.1 :

การลดการสููญเสีียอาหาร
	 ประเทศไทยได้้ดำเนิินการขัับเคล่ื่�อนเพื่่�อบรรลุุ

เป้้าหมายการพัฒันาที่่�ยั่่�งยืืนท้ั้�ง 17 เป้้าหมาย ที่่�มีีผลต่่อความ

เป็็นอยู่่�ที่่�ดีีขึ้้�นของประชากรโดยไม่่ทิ้้�งใครไว้้ข้้างหลััง และ

มุ่่�งหวังัให้้บรรลุุภารกิจินี้้�ภายในปีี 2030 ตามพันัธะสัญัญา

โดยใน พ.ศ. 2561 คณะกรรมการอาหารแห่่งชาติิ ได้้

แต่่งตั้้�งคณะกรรมการขัับเคล่ื่�อนด้้านความมั่่�นคงอาหาร

ตลอดห่่วงโซ่่ เพื่่�อบริิหารจััดการฐานทรััพยากรการผลิิต

ขับัเคลื่่�อนความมั่่�นคงทางอาหาร คุุณภาพของอาหารและ

คุุณค่่าทางโภชนาการ จากนั้้�นคณะกรรมการขับัเคล่ื่�อนฯ 

ได้้แต่่งตั้้�งคณะอนุุกรรมการด้้านการลดการสูญูเสียีอาหาร

โดยมีอีธิบิดีกีรมวิชาการเกษตรเป็็นประธาน เพื่่�อขัับเคล่ื่�อน

เป้้าหมายการพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืนข้้อที่่� 12.3.1 การลดการสููญเสีีย

อาหาร (Food Loss) และได้้เริ่่�มให้้ศึึกษาปริมิาณการสูญูเสียี

อาหารของประเทศไทย เพื่่�อจััดทำค่่าเส้้นฐานปริมิาณการ

สููญเสีียอาหารผลิิตภััณฑ์์อาหารและเกษตรระดัับชาติิ 

(National Food Loss Baseline) ภายใต้้โครงการ “การ

ประเมินิความสูญูเสียีอาหารผลิติภัณัฑ์์เกษตรและอาหาร

ระดัับชาติิ เพื่่�อจััดทำเส้้นฐานจำแนกมาตรการลดความ

สูญูเสียีตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่่า” มี ีรศ. ดร.รัตันาวรรณ มั่่�งคั่่�ง 

เป็็นหัวัหน้้าโครงการ โดยได้้รัับการสนับัสนุุนงบประมาณ

วิจิัยัจากสำนัักงานพััฒนาการวิิจััยการเกษตร (องค์์การมหาชน)

หรืือ สวก. เพื่่�อนำค่่าเส้้นฐานฯ ที่่�ได้้มากำหนดเป็็นค่่าเส้้นฐาน

ระดับัชาติแิละเป้้าหมายในการดำเนิินการลดการสูญูเสียี

อาหารของประเทศไทยต่่อไป โดยประเทศไทยจะต้้องรายงาน

ความคืืบหน้้าของการดำเนินิการลดการสูญูเสียีอาหารต่่อ

องค์์การอาหารและเกษตรแห่่งสหประชาชาติ ิ(FAO) ต่อไป

	 ในโครงการดังักล่่าว ได้้ดำเนินิการวิจิัยัในสินิค้้าเกษตร

11 ผลิิตภััณฑ์์ ได้้แก่่ กล้้วยหอมทอง มะม่่วงน้้ำดอกไม้ ้

พริกิขี้้�หนูผูลใหญ่่ สลัดัและผักักาดหอม ปาล์์มน้้ำมันั อ้อย

และน้้ำตาลทราย ถั่่ �วเขียีวและวุ้้�นเส้้น ลำไยสดและลำไย

อบแห้้งทั้้�งเปลืือก ไก่่สดและไก่่ทอดแช่่แข็ง็ ไข่่ไก่่และไข่่เหลว

กุ้้�งสดและกุ้้�งชุุบแป้้งทอดแช่่แข็ง็ โดยดำเนินิการวิจิัยัตาม

แนวปฏิิบัตัิขิององค์์การอาหารและเกษตรแห่่งสหประชาชาติิ

(FAO Guideline) มีกีารเก็บ็รวบรวมข้อมูลูภาคสนามเพ่ื่�อ

ประเมิินการสููญเสีียอาหารจากการสััมภาษณ์์โดยใช้้

แบบสอบถามและการตรวจวัดัจริงในพื้้�นที่่� รวบรวมข้อมููล

การสููญเสียีผลผลิิตในทุุกกิจิกรรมตลอดห่่วงโซ่่การผลิติ

	 ในฉบับันี้้�จะได้้เล่่าถึึงผลการศึึกษาการสูญูเสียีลำไย

ตลอดห่่วงโซ่่การผลิติ ซ่ึ่�งมีีการสูญูเสียีประมาณร้้อยละ 9-15

คิดิเป็็นมูลูค่่ากว่่า 450 ล้านบาท และการสููญเสียีนั้้�นส่่งผล

ให้้เกษตรกรต้้องเผชิิญกับัรายได้้ที่่�ลดลงและต้้นทุุนที่่�เพิ่่�มสูงูขึ้้�น

รวมถึึงปริมิาณอาหารที่่�จะส่่งไปถึึงมืือผู้้�บริโิภคลดลง

การสููญเสียีลำไยตลอดห่่วงโซ่่การผลิติ 
	 ลำไยสดและลำไยอบแห้้งท้ั้�งเปลืือก เป็็นหน่ึ่�งในสิินค้้า

เกษตรที่่�ได้้รัับการคััดเลืือกให้้ทำการศึึกษาปริิมาณการ

สููญเสีียอาหารผลิิตภััณฑ์์อาหารและเกษตรระดัับชาติิ 

ลำไย ซึ่่�งเป็็นผลไม้้เศรษฐกิิจชนิดหน่ึ่�งของประเทศไทย มีี

พื้้�นที่่�ปลูกูรวมทั่่�วประเทศกว่่า 1 ล้ านไร่่ ลำไยที่่�ผลิติเพื่่�อ

บริโิภคภายในประเทศส่วนใหญ่่มาจากแหล่่งผลิติบริเิวณ

ภาคเหนืือ เช่่น จัังหวััดเชีียงใหม่่ ลำพููน เชีียงราย และ

พะเยา ขณะที่่�ลำไยจากภาคตะวัันออก เช่่น จังัหวััดจัันทบุุรี

เป็็นการผลิติที่่�เน้้นเพื่่�อการส่่งออก ซึ่่�งคิิดเป็็นร้้อยละ 91 ของ

การผลิติทั้้�งหมด ประเทศไทยส่่งออกลำไยเป็็นรายใหญ่่ของ

โลกโดยเฉพาะลำไยสดและลำไยอบแห้้งทั้้�งเปลืือก ส่งออก

ปีีละกว่่า 1 ล้านตััน คิดิเป็็นมููลค่่ามากกว่่า 5,000 ล้านบาท

ตลาดส่่งออกที่่�สำคััญ ได้้แก่่ สาธารณรััฐประชาชนจีีน

อิินโดนีีเซีีย และมาเลเซีีย 

	 ห่่วงโซ่่การผลิติลำไยในประเทศไทยเริ่่�มตั้้�งแต่่ต้้นน้้ำคืือ

เกษตรกรผู้้�ปลูกูลำไย คิดเป็็นร้้อยละ 100  กลางน้้ำ คืือพ่่อค้้า

รวบรวมท้้องถิ่่�นร้้อยละ 6 สหกรณ์์การเกษตรร้้อยละ 3

ผู้้�ประกอบการส่่งออกร้้อยละ 87 และแปรรูปูลำไยร้้อยละ 4

ไปจนถึึงปลายน้้ำ คืือตลาดจำหน่่ายสิินค้้าทั้้�งภายในและ

ภายนอกประเทศ  แบ่่งเป็็นตลาดในภูมูิภิาคพื้้�นที่่�ปลูกูลำไย

ร้้อยละ 3 ตลาดนอกภููมิิภาคร้้อยละ 6 และตลาด

ห่่วงโซ่่อุุปทานลำไย
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ปััจจััยที่่�ทำให้้เกิดิการสููญเสีีย
	 การสูญูเสีียลำไยตลอดห่่วงโซ่่อุุปทาน ส่วนมากมัักเกิดิ

จากสาเหตุุที่่�คล้้ายกััน เช่่น ผลแตก ผลเน่่า ผลหลุุดร่่วง

ปััจจัยัที่่�ทำเกิิดการสูญูเสียีลำไย มีดัีังนี้้� 

	 1. การเก็็บเกี่่�ยวล่่าช้้า ท ำให้้ลำไยมีอีายุุแก่่เกิินไป 

ส่่งผลให้้ขั้้�วผลไม่่แข็็งแรง หลุุดร่่วงระหว่่างการเก็็บเกี่่�ยว 

ผลแตก ผลเน่่า สาเหตุุของการเก็บ็เกี่่�ยวล่่าช้้าอาจเนื่่�องมาจาก

แรงงานไม่่เพียีงพอ หรืือบางครั้้�งเกษตรกรรอให้้ราคาลำไย

สูงูขึ้้�นจึึงค่่อยเก็บ็เกี่่�ยว ซึ่่�งอาจจะอยู่่�ในช่่วงที่่�มีฝีนตก ทำให้้

เกิดิความชื้้�น และเกิิดโรคเน่่า โรคราดำ

 

ต่่างประเทศร้อยละ 91 โดยมีกิีิจกรรมตลอดห่่วงโซ่่อุุปทาน

สำหรัับลำไยสด ดังนี้้� 1. การเก็็บเกี่่�ยว 2. การคััดเกรดที่่�สวน

3. การขนส่่งจากสวนไปโรงงาน 4. การคัดัเกรดที่่�โรงงาน 

5. การรมก๊าซซัลัเฟอร์์ไดออกไซด์์ (SO2) 6. การขนส่่ง

จากโรงงานไปยัังร้้านค้้าปลีีก (ลำไยในประเทศ) หรืือการ

ขึ้้�นตู้้�คอนเทนเนอร์์ (ลำไยส่่งออก) และกิจิกรรมสำหรับั

ลำไยอบแห้้งทั้้�งเปลืือก ดังันี้้� 1. การเก็บ็เกี่่�ยว 2. การคัดั

เกรดที่่�สวน 3. การขนส่่งจากสวนไปจุุดรวบรวม 4. การ

คัดัเกรดที่่�โรงงาน 5. การอบแห้้ง 6. การเก็็บรักัษา 

	 จากการรวบรวมข้อมูลูการสููญเสีียอาหารในลำไย โดย

มีี รศ. ดร.เริงิชัยั ตันัสุุชาติ ิอาจารย์์มหาวิทิยาลัยัเชียีงใหม่่

เป็็นหัวัหน้้าโครงการย่่อย พบการสูญูเสียีผลผลิติตลอดห่่วงโซ่่

อุุปทานท้ั้�งการสูญูเสียีเชิงิปริมิาณและคุุณภาพ ได้้แก่่

	 ลำไยสดในประเทศ พบความสููญเสีียเชิิงปริิมาณ

ร้้อยละ 14.07 เชิงิคุุณภาพร้้อยละ 11.02 กิจกรรมที่่�มีกีาร

สูญูเสีียเชิิงปริิมาณมากที่่�สุุด คืือ การขนส่่งไปยัังร้้านค้้าปลีีก 

	 ลำไยสดส่่งออกในฤดูู พบความสูญเสีียเชิิงปริมิาณ

ร้้อยละ 13.50 เชิงิคุุณภาพร้้อยละ 14.82 

	ล ำไยสดส่่งออกนอกฤดูู พบความสูญเสีียเชิิงปริิมาณ

ร้้อยละ 9.85 เชิงิคุุณภาพร้้อยละ 6.52  

	ล ำไยอบแห้้งทั้้�งเปลืือก พบความสูญเสีียเชิิงปริิมาณ

ร้้อยละ 14.75 เชิงิคุุณภาพร้้อยละ 0.39 

	 โดยกิิจกรรมที่่�มีีการสููญเสีียเชิิงปริิมาณมากที่่�สุุด

สำหรัับลำไยสดส่่งออกและลำไยอบแห้้งทั้้�งเปลืือก คืือ 

การเก็บ็เกี่่�ยว

ลำไยผลแตก ผลเน่่า

ลำไยผลร่่วง
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	 2. การดููแลต้นลำไยก่่อนการเก็็บเกี่่�ยว เกษตรกร

ไม่่ได้้บำรุุงต้้นลำไยในช่่วงเวลาก่่อนการเก็บ็เกี่่�ยว ส่งผลให้้

ขั้้�วผลไม่่แข็ง็แรง หลุุดร่่วง ผลมีขีนาดเล็ก็กว่่ามาตรฐาน และ

พบผลแตก ผลเน่่าได้้ ในระหว่่างการเก็็บเกี่่�ยว อีกทั้้�ง

อาจติดิปะปนไปถึึงการคััดเกรดในแปลงและโรงงาน การ

ปฏิิบััติิในแปลงก่่อนการเก็็บเกี่่�ยวจึึงมีีผลต่่อปริิมาณและ

คุุณภาพของผลลำไย

	 3. วิธิีกีารปฏิบิัตัิขิองแรงงานระหว่่างการเก็บ็เกี่่�ยว 

โดยปกติิแรงงานจะเก็็บเกี่่�ยวผลลำไยด้้วยการใช้้มืือหัักกิ่่�ง

ลำไย การโยน ส่งผลให้้หลุุดจากขั้้�ว ร่วงลงพื้้�น ผลแตก 

หรืือวิธิีกีารรูดูร่่วงที่่�ทำให้้ผิวิเปลืือกลำไยฉีกีขาด ทำให้้ต้้อง

ตัดัทิ้้�ง

	 4. การรมก๊๊าซซััลเฟอร์์ไดออกไซด์์ (SO2) เป็็น

เทคโนโลยีทีี่่�นิยิมใช้้ในการควบคุุมโรคผลเน่่า คงความสด

ของเปลืือกไม่่ให้้คล้้ำ และยืืดอายุุการวางจำหน่่ายของลำไย

ผลลำไยที่่�จะนำมารมก๊าซจะต้้องแห้้งสนิทิ หากลำไยเปีียก

หรืือชื้้�น เนื่่�องจากขณะเก็บ็เกี่่�ยวหรืือขนส่่งมีฝีนตก จะทำให้้

การรมก๊าซไม่่มีปีระสิทิธิภิาพ ก๊าซไม่่สามารถเข้้าไปในผิิว

เปลืือกลำไย ทำให้้ลำไยเน่่าเสีียได้้ง่่าย อายุุการเก็็บรักัษาสั้้�น

	 5. การขนส่่งไปยังัร้้านค้้าปลีกี (ลำไยสดในประเทศ)

การขนส่่งลำไยไปร้้านค้้าปลีีกภายในประเทศ จะใช้้รถกระบะ

ในการขนส่่ง ซึ่่�งในตะกร้้าบรรจุุลำไยจะมีกีารสะสมความชื้้�น

จากกระบวนการหายใจของลำไย ทำให้้เกิิดการเน่่าเสียีได้้

แนวทางการลดการสููญเสียีลำไยตลอดห่่วงโซ่่

อุุปทาน
	 1.	 ส่่งเสริิมให้้เกษตรกรปฏิิบััติิตามการปฏิิบััติิ

ทางการเกษตรที่่�ดีี (Good Agricultural Practice : GAP) 

เพ่ื่�อให้้ได้้ผลผลิติที่่�ดีี มีคีุุณภาพ ได้้มาตรฐาน ปลอดภัยั

ต่่อผู้้�ผลิติและผู้้�บริโิภค  

	 2.	 ถ่่ายทอดความรู้้�ในการดููแลบำรุุงรักัษาสวนลำไย

ก่่อนถึึงช่่วงเวลาการเก็บ็เกี่่�ยวให้้แก่่เกษตรกร เรื่่�องการให้้น้้ำ

การใส่่ปุ๋๋�ย การใช้้ฮอร์์โมนพืืช เนื่่�องจากปััจจัยัเหล่่านี้้�มีผีล

อย่่างมากต่่อปริมิาณและคุุณภาพของผลผลิติ 

	 3.	เกษตรกรควรสำรวจสวนลำไยอย่่างสม่่ำเสมอ 

หากพบการระบาดของแมลงศัตัรููพืืชหรืือโรคพืืช จะได้้ป้้องกััน

กำจััดได้้อย่่างทันัท่่วงทีี  

	 4.	 ส่่งเสริิมให้้มีีการวางแผนการผลิิตล่่วงหน้้า ซ่ึ่�งจะ

สามารถกำหนดช่่วงเวลาของการใช้้ปััจจััยการผลิิตต่่าง ๆ  

และการเก็บ็เกี่่�ยวได้้อย่่างเหมาะสม อีกีทั้้�งยังัช่่วยลดปริมิาณ

สินิค้้าล้้นตลาด

	 5.	การเลืือกใช้้แรงงานคัดัเกรดที่่�มีปีระสบการณ์์ 

เพ่ื่�อลดโอกาสในการเกิดิความผิดิพลาด 

	 6.	การพััฒนาวิิธีีการเก็็บเกี่่�ยวและการคััดเกรดให้้มีี

ประสิทิธิภิาพมากขึ้้�น เพ่ื่�อเพิ่่�มกำลังัการผลิิตและคุุณภาพ

ของลำไย 

	 7.	 การสุ่่�มตรวจวัดความชื้้�นของผลลำไยก่่อนทำการ

รมก๊๊าซซััลเฟอร์์ไดออกไซด์์และความชื้้�นของลำไยอบแห้้ง

ก่่อนการเก็บ็รักษาในห้้องเย็น็ เนื่่�องจากความชื้้�นที่่�มากเกินิไป

จะทำให้้ลำไยเน่่าเสียี 

ผลลำไยเสีียหายจากแมลง
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	 จากข้้อมููลข้้างต้้นทำให้้เราได้้รู้้�ถึึงห่่วงโซ่่การผลิิต

ลำไยและจุุดวิิกฤตที่่�ทำให้้เกิดิการสููญเสียีอาหาร ซ่ึ่�งแต่่ละ

กิิจกรรมตลอดห่่วงโซ่่การผลิิตจะมีีปริิมาณการสููญเสีียที่่�

แตกต่่างกััน โดยกรมวิิชาการเกษตรเป็็นหน่่วยงานที่่�มีี

ความเชี่่�ยวชาญด้้านการวิจิัยัและพัฒันาพืืช มีอีงค์์ความรู้้�

และเทคโนโลยีทีี่่�จะสามารถนำไปช่่วยลดการสูญูเสียีอาหาร

ด้้านพืืช และสามารถทำงานแบบบูรูณาการกัับหน่่วยงาน

อื่่�นที่่�เกี่่�ยวข้้อง ที่่�มีศีักัยภาพและความพร้้อมในการปฏิิบัตัิิ

งาน เช่่น กรมส่่งเสริิมการเกษตร กรมส่่งเสริิมสหกรณ์์ 

เพื่่�อถ่่ายทอดองค์์ความรู้้�และเป็็นที่่�ปรึึกษาให้้กับัเกษตรกร

ในการลดการสูญูเสียีตลอดห่่วงโซ่่การผลิิต 

	 ปััจจุุบันกองวิิจัยัและพััฒนาวิิทยาการหลัังการเก็็บ

เกี่่�ยวและแปรรูปูผลิติผลเกษตร กรมวิชิาการเกษตร อยู่่�ใน

ระหว่่างการดำเนิินการยกร่่างแผนขัับเคล่ื่�อนการลดการ

สูญูเสียีในห่่วงโซ่่การผลิติ (พ.ศ. 2566-2570) โดยใช้้

ผลจากงานวิิจััยในโครงการประเมิินการสููญเสีียอาหาร

ผลิติภัณัฑ์์เกษตรและอาหารระดับัชาติ ิเพื่่�อจัดัทำเส้้นฐาน

จำแนกมาตรการลดความสูญเสียีโดยตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่่า

และโครงการประเมินิการสูญูเสียีอาหารที่่�ได้้ดำเนินิการ

มาก่่อนหน้้า รวมทั้้�งความคิดิเห็น็ของบุุคลากรจากหน่่วยงาน

ภาครัฐัและเอกชนที่่�เกี่่�ยวข้้อง เพื่่�อเป็็นกรอบและทิศิทาง

ในการดำเนินิงานของทุุกภาคส่่วนที่่�จะช่่วยกัันขัับเคลื่่�อนการ

ลดการสูญูเสียีอาหารของประเทศไทย และเป็็นแนวทาง

ในการปฏิบิัตัิงิาน เพื่่�อให้้เกิิดผลอย่่างเป็็นรููปธรรม

มอเตอร์สูบน้�้ำำ

	 การลดการสููญเสีียอาจจะไม่่ใช่่เรื่่�องง่่าย แต่่ใช่่ว่่า

จะทำไม่่ได้้เพีียงแค่่ทุุกภาคส่่วนร่่วมมืือและก้้าวไปด้้วย

กันั...อย่่างที่่� ประเทศไทย มีคีวามพยายามในการดำเนิิน

การเพื่่�อบรรลุุเป้้าหมายทั้้�ง 17 เป้้าหมายอย่่างต่่อเนื่่�อง 

จากวันนั้้�นถึงึวันันี้้� จะเห็น็ได้้จากรายงานการพัฒันาที่่�ยั่่�งยืนื

และ SDG Index ฉบับัล่่าสุุดปีี 2023 ที่่�เผยแพร่่โดย

Sustainable Development Solutions Network (SDSN)

ประเทศไทย ได้้รับัการเลื่่�อนอันัดับัขึ้้�นจากปีก่่อนที่่�อยู่่�อันัดับั

44 มาอยู่่�อันัดัับ 43 ของโลก อันัดัับ 3 ของเอเชีีย และ

อันัดับั 1 ของอาเซีียน มีคีะแนนรวมทั้้�งหมดร้้อยละ 74.7

โดยในเป้้าหมายการพัฒันาข้้อที่่� 12 ยังัมีคีวามท้้าทายใน

การดำเนินิการอยู่่�มาก แต่่มีคีวามก้้าวหน้้าและแนวโน้้มที่่�ดีี

ในการเดินิทางไปสู่่�การบรรลุุเป้้าหมายในอนาคตอันัใกล้

SDG 12.3.1 Food loss’s Timeline

Thailand Performance
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