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(1) พันธุ์ปลา : ปลานิลสายพันธุ์จิตรลดา
(2) ลักษณะทางกายภาพ :
    (2.1) ปลานิลสด
           - รูปทรง ส่วนหัวเล็ก ริมฝีปากบนและล่างเสมอกัน
           - สี ลำตัวสีเทานวลจนถึงดำหรือปรับเปลี่ยนตาม
สภาพแวดล้อม มีลายพาดตามขวาง
ของลำตัวสีดำ
           - เนื้อ เมื่อปรุงสุก เนื้อจะมีสีขาว แน่นเป็นลิ่ม และนุ่ม
เนื่องจากมีไขมันแทรก
           - รสชาติ รสชาติหวาน มีกลิ่นเฉพาะตัว ไม่มีกลิ่นโคลน
           - ขนาด ขนาดที่เหมาะสมในการจับจำหน่าย ควรมี
ขนาดตัวไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม
   (2.2) ปลานิลแดดเดียว คือ ปลานิลสดที่ผ่านการชำแหละ
และทำความสะอาดแล้ว นำไปแช่น้ำเกลือ
แล้วปรุงรส ก่อนนำไปตากแดดพอให้เนื้อปลาตึงมือ และสี
ของเนื้อปลาจะเข้มขึ้น

ลักษณะเด่นสินค้า

NONGKHAI TILAPIA FISH CAGE MEKONG RIVER

ปลานิลกระชังแม่น้ำโขงหนองคาย เป็นสินค้า
เกษตรที่สำคัญที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจที่ติดอันดับ
1 ใน 5 ของจังหวัดหนองคาย โดยมีพื้นที่การผลิต
ริมฝั่งแม่น้ำโขง ใน 6 อำเภอ ได้แก่ อำเภอสังคม
อำเภอศรีเชียงใหม่ อำเภอท่าบ่อ อำเภอเมือง
หนองคาย อำเภอโพนพิสัย อำเภอสังคม และ
อำเภอรัตนวาปี รวมพื้นที่การเลี้ยง  36.07 ไร่
2,997 กระชัง ผลผลิตรวมทั้งปี 8,350.45 ตัน/ปี
สร้างมูลค่ากว่า 540 ล้านบาท/ปี

เลขที่คำขอ        :  65100297
วันที่ยื่นคำขอ    :  26 กรกฎาคม 2565
รายการสินค้า   :  ปลานิลสด ปลานิลแดดเดียว
ทะเบียนเลขที่     :  สช 66100215
วันที่ขึ้นทะเบียน :  26 กรกฎาคม 2565

การขึ้นทะเบียน (GI)


