
คู่มือโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย 
เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)

กระทรวงเกษตรและสหกรณ์มุ่งเน้นประชาสัมพันธ์
ให้ผู้บริโภคได้รู้จักร้านอาหารที่มีชื่อเสียงเป็นที่ยอมรับ
ในระดับจังหวัดที่มีการใช้วัตถุดิบที่มีความปลอดภัย 
ผ่านการรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร 
หรือเป็นผลผลิตที่ได้การรับรองว่าไม่ใช้/จำกัดการใช้
สารเคมี ซึ่งมุ่งเน้นให้ร้านอาหารเป็นจุดรับซื้อผลผลิต
ทางการเกษตรที่มีความปลอดภัยได้อีกช่องทางหนึ่ง 
และที่ผ่านมาได้มีการบูรณาการในระดับพื้นที่ในการ
ส่งเสริมสินค้าเกษตรเข้าสู่ระบบมาตรฐานเพิ่มขึ้น 
โดยมีร้านอาหารเป็นจุดจำหน่ายที่จะนำผลผลิต
ที่ปลอดภัยจากเกษตรกรสู่ผู้บริโภคโดยตรง 

คำนิยาม

ร้านอาหาร หมายถึง ร้านที่ขายอาหาร โดยจำหน่าย
ในลักษณะให้บริการที่ร้าน และ/หรือปรุงสำเร็จ
นำกลับไปทานที่บ้าน โดยต้องขอจดทะเบียนพาณิชย์
เพื่อประกอบการและขออนุญาตประกอบกิจการ
ตามกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข 

สินค้า Q หมายถึง สินค้าเกษตรและอาหารที่มี
กระบวนการผลิตระดับฟาร์มและการแปรรูปเป็นไป
ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ผ่านการตรวจรับรอง
จากหน่วยงานที่มีอำนาจหน้าที่  โดยสามารถ
ตามสอบไปยังแหล่งการผลิตสินค้า Q ได้

สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง หมายถึง สินค้าที่ไม่ใช่
สินค้า Q แต่เป็นสินค้าที่ผ่านการรับรองจากหน่วยงาน
ภาครัฐ เช่น กรมวิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ 
กรมการข้าว เป็นต้น ตามมาตรฐานต่างๆ ที่หน่วยงาน
ดังกล่าวให้การรับรอง โดยมีหลักฐานที่ทำให้เชื่อมั่น
ได้ว่าสินค้ามีความปลอดภัยจนถึงร้านอาหาร

1. จำนวนร้านอาหารใหม่เพิ่มขึ้น และจำนวนร้านอาหารที่ผ่านการตรวจติดตาม
    และตรวจต่ออายุ 100%
2. จำนวนร้านเดิมที่ได้รับการรับรองแล้ว จำนวนไม่น้อยกว่า 20 แห่ง มีการยกระดับ
     โดยแบ่งเป็น 2 ประเภท ได้แก่ ร้านอาหารหลายเมนูมีการเพิ่มชนิดวัตถุดิบปลอดภัย
      ที่ใช้ในร้าน อย่างน้อย 10 รายการ และร้านอาหารจานเดียวมีวัตถุดิบหลักเป็นสินค้า Q 
     และมีวัตถุดิบมาตรฐานปลอดภัยที่หน่วยงานต่างๆ ให้การรับรองเป็นส่วนประกอบ   
     อย่างน้อย 1 เมนู

ตัวชี้วัดและผลสำเร็จ

สินค้าที่รับรองตนเอง (Self Claim) หมายถึง สินค้า
ที่ลดการใช้สารเคมี จำกัดการใช้สารเคมี หรือปฏิเสธ
การใช้สารเคมี โดยเป็นที่รู้จักและยอมรับในชุมชน
ผู้ผลิตในระดับหนึ่ง และสินค้าที่ได้รับการรับรองตนเอง
ตามโครงการฯ นี้ จะต้องผ่านการตรวจสอบสารพิษ
ตกค้างตามหลักเกณฑ์ที่กำหนด โดยให้เฉพาะสินค้า
ด้านพืชเท่านั้น และต้องไม่เป็นวัตถุดิบที่ซื้อมาจาก
ตลาดสด เนื่องจากแหล่งที่มาไม่ชัดเจน ยกเว้นกรณี
ผู้ตรวจพบหลักฐานหรือสามารถทวนสอบแหล่งผลิต 
ซึ่งทำให้เชื่อมั่นได้ว่าวัตถุดิบนั้นมีความปลอดภัย

วัตถุประสงค์

1. ส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบจากสินค้า Q ที่มีความปลอดภัย ตามมาตรฐาน
    สินค้าเกษตร
2. สร้างโอกาสให้ผู้ผลิตที่รับรองตนเองว่าผลผลิตปลอดภัย เข้าสู่ร้านอาหาร และได้รับ
    การยอมรับจากผู้บริโภค และสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรหรือผู้ผลิต ผลิตสินค้าทีมี
    ความปลอดภัยได้มาตรฐานเพิ่มมากขึ้น
3. เพิ่มช่องทางการจำหน่ายสินค้าที่มีความปลอดภัย และสร้างความตระหนักให้กับผู้บริโภค
    ได้เลือกซื้อและบริโภคสินค้าเกษตรและอาหารที่มีความปลอดภัยและถูกสุขลักษณะ

ระเบียบที่เกี่ยวข้อง

หลักเกณฑ์การดำเนินการตามโครงการร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)
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กระบวนการดำเนินงานโครงการรา้นอาหารวตัถุดิบปลอดภัย  

เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

จัดทำหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง 
(พ.ย. - ธ.ค.) 

ชี้แจงโครงการ/ฝึกอบรมผู้ตรวจร้านและเจ้าหนา้ที ่
(ม.ค. – ก.พ.) 

จัดต้ังคณะทำงานตรวจรับรองประจำจังหวัด 
(กรณีปรับปรุงคำสัง่) 

จัดทำแผนงาน และจัดสรรงบประมาณ 
(พ.ย. - ธ.ค.) 

ประชาสัมพนัธ์/รับสมัคร 
ร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ 

พิจารณา 
ให้การรับรอง
ร้านอาหาร 

ไม่ผ่าน ผ่าน 

จัดส่งข้อมูลผลการรับรองผ่านระบบรายงาน Q Report 

จัดทำใบรับรองร้านอาหาร และจัดทำฐานข้อมูลข้ึนเว็บไซต ์
และ Q Restaurant Application 

ประชาสัมพนัธ์
ร้านอาหาร 

ตรวจประเมนิร้านอาหาร 

มอบป้ายรับรอง Q Restaurant 
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ใช้เวลา 30 วัน 

ใช้เวลาไม่เกิน 30 วัน 

ใช้เวลา 15 วัน 

- มกอช. ร่วมกับ กรมประมง/กรมปศุสัตว์/ 
  กรมวิชาการเกษตร (ในส่วนกลาง) 

- มกอช.  

- มกอช. ร่วมกับสำนักงานเกษตรและสหกรณ์ 
  จังหวัด 

- มกอช.  

- สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด  

- มกอช. 
- สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 

- สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 

- สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 
- มกอช. (เฉพาะในกรุงเทพ) 

- สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด  

กระบวนการตรวจประเมินและรับรอง Q Restaurant ใช้เวลาไม่เกิน 75 วัน 


