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รายชื�อร้านอาหาร

คุณสมบติัของรา้นอาหาร แนวทางการดําเนินงาน

 สาํนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพทัลงุ ชั�น 4 ศาลากลางจังหวัดพทัลงุ

แบบไทย
เจ้าจันทร ์Food & Coffee
สวนยางคาเฟ� @หานโพธิ�
ครวัเจ๊นุช
บา้นดรมี
ไอคูล (I Cool)
ดอลลาร ์สเต็ก
ศรปีากประ
ตํานานไฮเวย์

CC STEAK (สาขาในเมือง)
สามกั�กทะเลน้อย
สวนเลอชู
เคียงทะเล
มีสลัด สาขา 2 

         (หน้าสนามสิงห์อารน่ีา)
Roof 6/6 
Infinity
ฉีเชี�ยว
นิยมคาเฟ�

ที�ผา่นการตรวจรบัรอง ป� 2563-2566

Q Restaurant Premium
สวทีไอส์แลนด์ 
เดอะควนดินสอ
หลานตาชูสเต็กเฮาส์ (สาขาควนขนุน)
ส้มตําบายพาส
CC STEAK (สาขาพนมวงัก์)
บา้นฝน Coffee & Steak
มีสลัด สาขา 1

       กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.)
รว่มกับสาํนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง จัดทําโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q ขึ�น เพื�อให้ร้านอาหารที�มีชื�อเสียงเป�นที�ยอมรับในระดับจังหวัด ซึ�งมีการใช้วัตถุดิบ
ที�มีความปลอดภัย โดยวัตถุดิบดังกล่าวได้มาจากการผลิตตามมาตรฐานการผลิตและผ่านการรับรอง
หรือเป�นผลผลิตที�เกิดจากผู้ผลิตที�รับรองตนเองว่า ผลิตโดยไมใ่ช้สารเคมีหรือจํากัดการใช้สารเคมี
รวมทั�งมุง่เน้นให้ร้านอาหารเป�นจุดรับซื�อผลผลิต จากการผลิตทางการเกษตรที�มีความปลอดภัย
ได้อีกชอ่งทางหนึ�ง

รา้นมีความสนใจและสมัครใจขอรบัการตรวจ
เป�นรา้นที�จดทะเบยีนพาณิชย์ตามกฎหมาย
วตัถุดิบหลักที�ประกอบอาหารต้องเป�นสินค้า Q
เป�นสินค้าที�ผ่านการตรวจรบัรองไม่น้อยกวา่ 70%
รา้นอาหารสะอาด ปลอดภัย ถูกสุขลักษณะ
ยินดีให้ความรว่มมือแก่คณะผู้เข้าตรวจประเมิน

รบัสมัครรา้นอาหารที�สนใจเข้ารว่มโครงการ
คณะทํางานตรวจประเมินรา้นอาหารเบื�องต้น
มอบป�ายรา้นอาหารที�ผ่านการตรวจประเมิน
นําเข้าสู่เวบ็ไซต์ www.qrestaurant.acfs.go.th
เพิ�มข้อมูลในแอพพลิเคชนั Q Restaurant
ตรวจติดตามเพื�อสรา้งความมั�นใจ

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q

สนิค้า Q ยอ่มาจาก Quality หมายถึง
เครื�องหมายรบัรองมาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหาร
เพื�อแสดงถึงความปลอดภัยของวัตถดิุบ


