
 

 

 
  

 
 

 
 
 
 

 
คู่มือการตรวจสอบวัตถุดิบที่รับรอง 

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q  
(Q Restaurant) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จัดท าโดย 
ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) 

 
 
 
 

 
 



 

 

 
  

ค าชี้แจงการใช้คู่มือ 
 
 คู่มือการตรวจสอบวัตถุดิบที่รับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
ได้จัดท าขึ้นโดยส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ กองนโยบายมาตรฐานสินค้าเกษตรและ
อาหาร โดยคู่มือฉบับนี้จะเป็นประโยชน์ส าหรับเจ้าหน้าที่ของส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด ในการตรวจสอบ
ข้อมูลการรับรองวัตถุดิบสินค้าเกษตรในโครงการฯ และร้านอาหารสามารถเลือกซื้อวัตถุดิบที่ได้รับการรับรอง
มาตรฐานสินค้าเกษตรได้อย่างถูกต้อง ภายในคู่มือประกอบด้วย วิธีการสังเกตวัตถุดิบที่รับรองในโครงการ          
1. รายชื่อสินค้า Q หรือสินค้าที่ ได้มาตรฐานสินค้าเกษตร ได้แก่ มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ (Organic Thailand) 
มาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี  (GAP) 2. มาตรฐานความปลอดภัยอ่ืนๆ เช่น สินค้าที่ผ่านมาตรฐาน
หลักเกณฑ์และวิธีการที่ดีในการผลิต (GMP) ระบบมาตรฐานการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมใน
การผลิตอาหาร (HACCP) สินค้าที่ได้มาตรฐานระดับ Food Safety Level ของหน่วยงาน เช่น โครงการเนื้อสัตว์
ปลอดภัยใส่ใจผู้บริโภค (ปศุสัตว์ OK) จากกรมปศุสัตว์ ระบบการจัดการสิ่งแวดล้อมส าหรับอุตสาหกรรมการ
เพาะเลี้ยงกุ้งทะเล (COC) จากกรมประมง ระบบการรับรองเกษตรอินทรีย์แบบมีส่วนร่วม (PGS) การรับรอง
อาหารปลอดภัย  (Food Safety) กระทรวงสาธารณสุข 3.มาตรฐานต่างประเทศ เช่น มาตรฐานระบบ
อินทรีย์ (IFOAM) และมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ของอเมริกา (USDA Organic) เป็นต้น  
 
 

คณะผู้จัดท า 
กองนโยบายมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร 

วันที่ 30 มกราคม 2567 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
  

สารบัญ 
เรื่อง                        หน้า 
วิธีการสังเกตวัตถุดิบที่รับรองในโครงการ 
 - สินค้า Q                                                                    1 
 - สินค้าท่ีผ่านการตรวจรับรอง  11 
 - สินค้ารับรองตนเอง  20    
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)  21 
โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium)                    25 
 



1 
 

 

 
  

วิธีการสังเกตวัตถุดิบท่ีรับรองในโครงการฯ 

1.สินค้า Q 

1.1 ความหมายของสินค้า Q  

       สินค้า Q หมายถึง สินค้าเกษตรและอาหารที่มีกระบวนการผลิตทั้งระดับฟาร์มและการแปรรูปเป็นไป
ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงานที่มีอ านาจหน้าที่ (Competent Authority: CA)  
หรือหน่วยรับรอง (Certification Body: CB) โดยสามารถตามสอบ (Traceability) ไปยังแหล่งการผลิตสินค้า Q ทั้งนี้
สินค้า Q ในส่วนปศุสัตว์ทีไ่ด้มาตรฐาน GAP จะต้องได้รับการรับรองโครงการเนื้อสัตว์อนามัยจากกรมปศุสัตว์ อีกด้วย 

1.2 ตัวอย่างเครื่องหมายรับรองมาตรฐานของสินค้า Q 
 

เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน หน่วยงานที่ให้การรับรอง มาตรฐาน 

 

 

 

 

กรมวิชาการเกษตร กรมการข้าว 
กรมปศุสัตว์ และกรมประมง
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

เป็นเครื่องหมายรับรองปัจจัย 
การผลิต แหล่งการผลิต หรือ
ผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์ 

 

 

 

 

 

 

 

กรมวิชาการเกษตร กรมการข้าว 
กรมปศุสัตว์ และกรมประมง
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

เป็นเครื่องหมายรับรองที่
ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตร
และอาหารแห่งชาติ (มกอช.) 
ออกให้กับหน่วยตรวจรับรอง 
(Certification Body : CB)      
ที่ผ่านการรับรองมาตรฐาน 
ISO/IEC Guide 65 หรือ 
ISO/IEC 17065  

 

 

ท่านสามารถดาวน์โหลด "รายช่ือสินค้าที่ผ่านการรับรองมาตรฐาน สินคา้ Q" ได้ที ่QR Code ด้านล่าง 
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              1.3 วิธีสังเกตวัตถุดิบสินค้า Q 

 - ให้สังเกตสัญลักษณ์ Q และรหัสบนบรรจุภัณฑ์  

 

 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปภาพแสดงเครื่องหมาย Q ที่ปรากฏบนบรรจุภัณฑ์ 
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รูปภาพแสดงสินค้า Q ที่ได้มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ (Organic Thailand)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                 รูปภาพแสดงสถานที่จ าหน่ายสินค้า Q จากมูลนิธิโครงการหลวง 
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1.4 รายการสินค้า Q ที่ได้การรับรองในโครงการสถานที่จ าหน่ายสินค้า Q ประเภทโมเดิร์นเทรด         
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1.5 ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับ สินค้า Q บนบรรจุภัณฑ์ 

                 - ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตร QR Trace ของ มกอช. 

รูปภาพแสดงเมื่อสแกน QR Code บนสินค้า จะปรากฏข้อมูลสินค้าเกษตรที่ผ่านการตรวจรับรอง GAP 

 

 

 

 

 

 

 

 

สแกน QR Code  
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                    -   ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตร ITRACE ของห้างแม็คโคร 

รูปภาพแสดงเมื่อสแกน QR Code บนสินค้า จะปรากฏข้อมูลสินค้าเกษตรที่ผ่านการตรวจรับรอง GAP 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สแกน QR Code  
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1.7 สถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้การรับรองมาตรฐาน ประเภทตลาดสด (Q Market) 
ให้ขอใบรับรองมาตรฐาน               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                       รูปภาพแสดงใบรับรองสถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรที่เป็นสินค้า Q  
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                    - ตวัอย่างการค้นหาสถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้การรับรองมาตรฐาน ประเภทตลาดสด 
 (Q Market) ผ่านทางเว็บไซต์ https://qmarket.acfs.go.th/       

รูปภาพแสดงการค้นหาสถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตร ฯ จะปรากฏรายละเอียดสินค้าท่ีได้รับการรับรอง 
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ใบรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร GAP จากกรมวิชาการเกษตร  
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2.สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 

2.1 ความหมายของสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 

      สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง หมายถึง สินค้าท่ีผ่านการรับรองจากหน่วยงานในกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์  เช่น กรมวิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ กรมการข้าว เป็นต้น ตามมาตรฐานต่าง ๆ  
ที่หน่วยงานดังกล่าวให้การรับรองซึ่งไม่ได้ใช้มาตรฐานสินค้าเกษตรในการให้การรับรอง โดยมีหลักฐานที่ท าให้
เชื่อมั่นได้ว่าสินค้ามีความปลอดภัยจนถึงร้านอาหาร เช่น ปศุสัตว์ OK การเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าตามมาตรฐานขั้น
ปลอดภัย และระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม (Participatory Guarantee Systems; PGS) ที่อ้างอิงมาตรฐาน
เกษตรอินทรีย์ระดับประเทศหรือสากล หรือเป็นสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรองตามมาตรฐานอ่ืน ๆ เช่น            
Food Safety Halal Level IFOAM GMP HACCP เป็นต้น  

2.1 เครื่องหมายรับรองมาตรฐานของสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 
 

เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน หน่วยงานที่ให้การรับรอง มาตรฐาน 

 

 

 

กรมปศุสัตว์                   
กระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์ 

เป็นสัญลักษณ์ส าหรบัสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ว่า
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ที่ถูกสุขลักษณะ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รายชื่อเครือข่าย PGS ที่ 
มกอช. ให้การยอมรับ
ส าหรับเข้าร่วมโครงการ
สถานที่จ าหน่ายสินค้า
เกษตรอินทรีย์ที่ได้
มาตรฐาน จ านวน 3 
เครือข่าย                                     
1. เครือข่ายของมูลนิธิ
เกษตรอินทรีย์ไทย (Thai 
Organic Agriculture 
Foundation : TOAF) 
2. เครือข่ายของมูลนิธิ
สายใยแห่งแผ่นดิน (Thai 
PGS Organic Plus) 
3. เครือข่ายของเลมอน
ฟาร์ม (Lemon Farm 
ORGANIC-PGS : LF-PGS) 
 

 

ระบบ PGS ที่เป็นไปตามหลักเกณฑ์   ที่ มกอช. 
ก าหนด หรือเป็นระบบ PGS ที่ได้รับการยอมรับ
จากองค์การระหว่างประเทศที่เกี่ยวข้อง
ดังต่อไปนี้          1. เป็นระบบ PGS ที่อ้างอิง
มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ระดับประเทศหรือ
สากล                                
1.1 มาตรฐานประเทศไทย ได้แก่ มกษ. 9000 
หรือมาตรฐานอื่นที่เทียบเท่า 
1.2 มาตรฐานระหว่างประเทศ เช่น Codex, 
IFOAM หรือมาตรฐานอื่น  
ทีเ่ทียบเท่า                            
 1.3 มาตรฐานกลุ่มประเทศหรือมาตรฐาน
ประเทศที่มีความสอดคล้องกับมาตรฐานระหว่าง
ประเทศและเป็นที่ยอมรับ และมีสินค้าที่ได้รับ
การรับรองตามมาตรฐานดังกล่าวจ าหน่ายอย่าง
แพร่หลายในประเทศ เช่น สหภาพยุโรป 
สหรัฐอเมริกา แคนาดา ญี่ปุ่น กรณีมาตรฐานอ่ืน 
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เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน หน่วยงานที่ให้การรับรอง มาตรฐาน 

 

 

 

 

กรมประมงกระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ 

มาตรฐานการจัดการฟาร์มเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า ซึ่งมี
การจัดการสุขอนามัยของฟาร์มที่ดีและผลิตผล
จากการเพาะเลี้ยงมีคุณภาพดี และ  มีความ
ปลอดภัย (Food Safety)  ตามหลักเกณฑ์หรือ
มาตรฐานที่กรมประมง และ/หรือ มกอช. 
ก าหนด 

 กรมประมงกระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ 

ระบบการจัดการสิ่งแวดล้อมเพ่ือให้ได้
อุตสาหกรรมการเพาะเลี้ยงกุ้งทะเลอย่างยั่งยืน
โดยกุ้งท่ีได้รับจากระบบ CoC เป็นกุ้งท่ีมีการผลิต
อย่างมีมาตรฐาน มีคุณภาพและมีความปลอดภัย 
มีการเลี้ยงหรือผลิตอย่างเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
ค านึงถึงสวัสดิภาพของสัตว์ (Animal welfare) 
และความรับผิดชอบต่อสังคม (SR) 

 

 

 

กระทรวงสาธารณสุข สัญลักษณ์นี้รับประกันคุณภาพว่าอาหาร
ปลอดภัย ตามแนวคิด “สุขภาพท่ีดีเริ่มที่อาหาร
ปลอดภัย” เป็นการรับรองคุณภาพอาหาร
ประเภทอาหารสด อาหารแปรรูป อาหารปรุง
จ าหน่าย พร้อมตรวจสารเคมีปนเปื้อนท่ีเป็น
อันตรายต่อสุขภาพ เช่น บอแร็กซ์ สารพิษตกค้าง
จากสารเคมี การฟอกขาว สารเร่งเนื้อแดง เป็น
ต้น 

 

ส านักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา กระทรวง
สาธารณสุข 

เป็นเครื่องหมายที่แสดงให้ผู้บริโภคทราบว่า 
ผลิตภัณฑ์สุขภาพนั้นได้ผ่านการพิจารณาด้าน
ประสิทธิภาพ คุณภาพ และความปลอดภัย 
ถูกต้องตรงตามมาตรฐานเกณฑ์การผลิต หรือการ
น าเข้า 

 

 

 

 

หน่วยรับรอง (CB) ตาม
มาตรฐาน ISO/IEC 
17021-1 

 

 

Good Manufacturing Practiceเรียกย่อว่า 
GMP คือ การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร เป็น
ระบบประกันคุณภาพท่ีมีการปฏิบัติในการผลิต
อาหาร เพ่ือให้ เกิดความปลอดภัยและมั่นใจต่อ
การบริโภค 
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เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน หน่วยงานที่ให้การรับรอง มาตรฐาน 

 

 

 

 
 
 

หน่วยรับรอง (CB) ตาม
มาตรฐาน ISO/IEC 
17021-1 
 
 

Hazard Analysis Critical Control Pointเขียน
ย่อว่า HACCP คือ การวิเคราะห์อันตรายและจุด
วิกฤตที่ต้องควบคุมในการผลิตอาหาร เป็นระบบ
ป้องกันที่มุ่งเน้นถึงการประเมิน และวิเคราะห์
อันตรายที่อาจปนเปื้อนในอาหาร มีระบบการ
ตรวจติดตาม การแก้ไข และการทวนสอบวิธีการ
ผลิตที่อาจก่อให้เกิดอันตรายแก่ผู้บริโภค 

 

 

 

 

คณะกรรมการฝ่ายกิจการ
ฮาลาลของคณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศ
ไทย 

สัญลักษณร์ับรองว่ามีการปฏิบัติอย่างถูกต้องตาม
กฎของศาสนาอิสลาม ทั้งทางด้านแหล่งที่มาของ
อาหาร วิธีการฆ่าสัตว์ การเตรียมอาหาร การแปร
รูปอาหาร การบรรจุหีบห่อ การขนส่ง และการ
เก็บรักษาอาหารอีกทั้งยังเป็นการส่งเสริมการค้า
กับประเทศมุลลิมที่ก าหนดมาตรการน าเข้า
อาหารฮาลาล 

 

 

 

 

สหพันธ์เกษตรอินทรีย์
นานาชาติ 

มาตรฐานระบบอินทรีย์ IFOAM หรือ 
International Federation of Organic 
Agriculture Movements ได้จัดท าโครงการ
รับรองระบบงานเกษตรอินทรีย์ IFOAM (IFOAM 
Accreditation Program) ภายใต้กรอบ
มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ IFOAM ซึ่งปัจจุบัน
หลายประเทศทั่วโลกยอมรับเป็นเกณฑ์มาตรฐาน
ระบบเกษตรอินทรีย์ขั้นต่ าส าหรับสินค้าอินทรีย์
เพ่ือการน าเข้า เช่น มาเลเซีย สิงคโปร์ ฮ่องกง 
ออสเตรเลีย นิวซีแลนด์ เป็นต้น 

 

ท่านสามารถดาวน์โหลด "รายช่ือสินค้าที่ผ่านการรับรองมาตรฐาน" ได้ที ่QR Code ด้านล่าง 
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รูปภาพแสดงสถานที่จ าหน่ายสินค้าโมเดิร์นเทรดของห้างแม็คโครที่จ าหน่ายสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง  
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รูปภาพแสดงสถานที่จ าหน่ายสินค้าโมเดิร์นเทรดของห้างแม็คโครที่จ าหน่ายสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปภาพแสดงสถานที่จ าหน่ายสินค้าโมเดิร์นเทรดของห้างแม็คโครที่จ าหน่ายสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 
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2.2 วิธีสังเกตวัตถุดิบสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 

 
รูปภาพแสดงรายละเอียดข้อมูลสินค้าบนบรรจุภัณฑ์ที่ผ่านการตรวจรับรอง GMP จากส านักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา 
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รูปภาพแสดงรายละเอียดข้อมูลสินค้าบนบรรจุภัณฑ์ที่
ผ่านการตรวจรับรอง GHPs และ HACCP จากสถาบัน
รับรองมาตรฐานไอเอสโอ (MASCI) 

รูปภาพแสดงรายละเอียดข้อมูลสินค้าบนบรรจุภัณฑ์ที่
ผ่านการตรวจรับรอง GMP และ HACCP จากกรม
ประมง 
ประมง 
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2.3 ตัวอย่างการแสกน QR Code สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรองบนบรรจุภัณฑ์ 

 
รูปภาพแสดงการสแกน QR Code บนบรรจุภัณฑ์ จะปรากฏ ITRACE แสดงรายละเอียดสินค้าท่ีผ่านการตรวจ

รับรองของแม็คโคร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สแกน QR Code  
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รูปภาพแสดงการสแกน QR Code บนบรรจุภัณฑ์ จะปรากฏ ITRACE แสดงรายละเอียดสินค้าท่ีผ่านการตรวจ

รับรองของแม็คโคร 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 

 

สแกน QR Code  
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3.สินค้ารับรองตนเอง 
คือสินค้าด้านพืชผัก/ผลไมเ้ท่านั้น โดยจะต้องเป็นสินค้าที่ลดการใช้สารเคมี จ ากัดการใช้สารเคมี 

หรือปฏิเสธการใช้สารเคมี โดยเป็นที่รู้จักและยอมรับในชุมชนผู้ผลิตในระดับหนึ่ง และจะต้องผ่านการตรวจสอบ
สารพิษตกค้างตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนด และสามารถตามสอบแหล่งที่มาได้ 

3.1 ตัวอย่างชุดทดสอบสารเคมีตกค้างในพืชผัก ส าหรับสินค้ารับรองตนเอง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ชุดทดสอบ กลุ่มสารที่ตรวจสอบได้ 

MJPK คาร์บาเมท, ออแกโนฟอสเฟต 

TM Kit 
ออร์แกโนฟอสเฟต, คาร์บาเมท,  

ไพเรทรอยด์, ออร์แกโนคลอรีน 

GT 
ออร์แกโนฟอสเฟต, คาร์บาเมต,  
โคลีนเอสเตอเรสอินฮิบิเตอร์ 

TV Kit 
ออร์แกโนฟอสเฟต, คาร์บาเมต,  

อะบาเม็กติน 
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โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ได้ผลักดันให้มีการผลิตสินค้าเกษตรและอาหารที่ได้มาตรฐานความ
ปลอดภัยต่อผู้บริโภค โดยส่งเสริมการผลิตตั้งแต่ระดับต้นน้ า กลางน้ า จนถึงปลายน้ า ได้แก่ มาตรฐานเกษตร
อินทรีย์ หรือ Organic Thailand ระบบการผลิตเกษตรที่ดีและเหมาะสมที่รู้จักกันในชื่อ GAP ซึ่งจะมีการใช้
สารเคมีอย่างถูกต้อง เหมาะสม และจ ากัดตามหลักวิชาการ โดยมีการให้สัญลักษณ์ Q เพ่ือรับรองมาตรฐานทั้งใน
รูปแบบของใบรับรองมาตรฐาน และแสดงสัญลักษณ์ Q ไว้ที่สินค้าเกษตรหรือแสดงไว้ที่สิ่งบรรจุ หีบห่อ สิ่งหุ้มห่อ 
สิ่งผูกมัด หรือป้ายของสินค้าก็ได้ เพ่ือสามารถสื่อสารกับผู้บริโภคในการเลือกซื้อสินค้าได้อย่างถูกต้องและปลอดภัย 
ส าหรับสถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้มาตรฐาน จะมีจ าหน่ายทั้งตลาดสด ตลาดเกษตรกร ร้านค้าหน้าฟาร์ม 
และห้างสรรพสินค้าโมเดิร์นเทรดทั้งนี้ สามารถค้าหาข้อมูลแหล่งจ าหน่ายที่ได้มาตรฐานผ่านเว็บไซต์ มกอช. 
http://www.acfs.go.th แบนเนอร์ Q Market,  Q Modern trade  นอกจากนี้ยังมีการจ าหน่ายผลผลิตสินค้า
เกษตรและสินค้าเกษตรแปรรูป ผ่านตลาดสินค้าเกษตรออนไลน์ (DGTFarm)  
 และเพ่ือเป็นการเชื่อมโยงจากแหล่งผลิต/แหล่งจ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้มาตรฐานไปสู่ผู้บริโภค
โดยผ่านร้านอาหาร จึงได้เริ่มด าเนินการโครงการ Q Restaurant ตั้งแต่ปี 2553 น ำร่องตรวจประเมินร้ำนอำหำร
ในพ้ืนที่ 4 จังหวัด คือ นครปฐม นครศรีธรรมรำช หนองคำย และกรุงเทพมหำนคร และในปี 2554 เริ่ม
ด ำเนินกำรขยำยผลกำรตรวจรับรอง Q Restaurant ทั่วประเทศ      
 
 วัตถุประสงค์ของโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

เพ่ือส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบคุณภาพ สินค้า Q ซึ่งมีการผลิตและได้รับการรับรอง
ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร จากผู้ตรวจสอบมาตรฐานทั้งภาครัฐ และภาคเอกชน* ได้แก่มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 
(Organic) มาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) และมาตรฐานหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีส าหรับการผลิต 
(GMP) เป็นต้น 

เพ่ือเพ่ิมช่องทางจ าหน่ายให้กับเกษตรกรหรือผู้ผลิตสินค้าเกษตรที่มีความปลอดภัยเข้า 
สู่ร้านอาหารได้โดยตรงโดยไม่ผ่านพ่อค้าคนกลาง สร้างแรงจูงใจให้เกษตรกร เข้าสู่ระบบฟาร์มมาตรฐาน เพ่ิมมาก
ขึ้นซึ่งร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการนอกจากจะน าวัตถุดิบที่ปลอดภัยไปสู่ผู้บริโภคแล้ว“ร้านอาหารจะเป็น Outlet 
ให้กับผู้ผลิตหรือเกษตรกร” เป็นการเชื่อมโยงด้านการตลาดจากเกษตรกรไปสู่ผู้บริโภค และยกระดับฟาร์มเข้า 
สู่ระบบฟาร์มมาตรฐานมากขึ้น 

 
 ร้านอาหารแจ้งความประสงค์สมัครเข้าร่วมโครงการ เพื่อใหเ้จ้าหน้าที่ให้ค าแนะน า ได้ที่ 

 กรุงเทพมหานคร : ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  
 ต่างจังหวัด : ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด ทุกจังหวัด 

 โดยต้องเตรียมเอกสารให้คณะกรรมการตรวจรับรอง ดังนี้ 
1. ส าเนาทะเบียนพาณิชย์/หนังสือขออนุญาตประกอบการตามกฎหมาย 
2. ส าเนา/รูปถ่ายใบรับรองมาตรฐาน 
3. ส าเนาใบสั่งซื้อ/ใบส่งของ/ใบเสร็จรับเงิน 
4. สัญญาการจ้างท าความสะอาด/ตารางท าความสะอาดร้าน/สัญญาการก าจัดแมลง(ถ้าม)ี 
5. บรรจุภัณฑ์/รูปถ่ายบรรจุภัณฑ์ของสินค้า Q (ถ้ามี) 

 

http://www.acfs.go.th/
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 คุณสมบัติของร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการ Q restaurant มีดังนี้ 
1. เป็นร้านอาหารที่ขออนุญาตประกอบการตามกฎหมาย 
2. มีสุขลักษณะเบื้องต้นที่ดี ตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง 
3. มีเมนูอาหารที่ ใช้วัตถุดิบหลักที่ปลอดภัยอย่างสม่ าเสมอ โดยจะต้องใช้วัตถุดิบหลัก 

ที่ปลอดภัยในการประกอบอาหาร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของวัตถุดิบแต่ละชนิดนั้นๆ ที่ขอการรับรอง  
4. วัตถุดิบหลักปลอดภัยที่ขอรับรองในโครงการ จะต้องเป็นสินค้าที่มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 

โดยแบ่งเป็น 3 ประเภท  
 
 การด าเนินการตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

1) หน่วยงานด าเนินการ :   
 ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช). เป็นหน่วยตรวจ

รับรองร้านอาหารใน กทม. และร้านอาหารประเภทหลายสาขา  ซึ่งไม่รวมร้านประเภทเฟรนไชส์ (ร้านอาหาร
ประเภทหลายสาขา หมายถึง มีเจ้าของเดียวกัน ได้แก่ สุกี้ MK  ยาโยอิ ใช้วัตถุดิบที่มาจากศูนย์กระจายวัตถุดิบ
เดียวกัน : Distribution Center) 

 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด เป็นหน่วยงานหลัก ด าเนินการตรวจรับรอง
ร้านอาหารในพ้ืนที่จังหวัดต่างๆ รวมทั้งเฟรนไชส์ในจังหวัดนั้น (ร้านอาหารเฟรนไชส์ : คนละเจ้าของ เช่น โกปี๊ แต่
วัตถุดิบ  มาจากคนละแหล่ง) 

การด าเนินการตรวจรับรองร้านอาหารในโครงการฯ ของส านักงานเกษตรและสหกรณ์
จังหวัด โดย “คณะกรรมการตรวจรับรอง” ของจังหวัด ซึ่งแต่งตั้งโดยผู้ว่าราชการจังหวัด โดย ส านักงานเกษตรและ
สหกรณ์จังหวัดเป็นฝ่ายเลขานุการ องค์ประกอบคณะกรรมการตรวจรับรอง ประกอบด้วย เจ้าหน้าที่จากหน่วยงาน
สังกัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ในจังหวัด เช่น ส านักงานปศุสัตว์จังหวัด ส านักงานประมงจังหวัด ส านักงาน
เกษตรจังหวัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร กรมวิชาการเกษตร กรมการข้าว และเจ้าหน้าที่จากกระทรวง
สาธารณสุข กระทรวงพาณิชย์ กระทรวงท่องเที่ยวและการกีฬา องค์การปกครองส่วนท้องถิ่น เป็นต้น    

2) คณะกรรมการตรวจรับรอง ด าเนินการตรวจรับรองตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขการตรวจ
รับรองร้านอาหาร  

3) ระยะเวลาให้การรับรองมีอายุ 3 ปี โดยเจ้าหน้าที่จากคณะตรวจรับรองของจังหวัด
ด าเนินการตรวจติดตามทุกปี และด าเนินการตรวจต่ ออายุเมื่อครบก าหนด 3 ปี ซึ่งเป็นการตรวจติดตาม            
ว่าร้านอาหารยังคงรักษามาตรฐานตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขฯ รวมทั้งเจ้าหน้าที่ส านักงานเกษตรและสหกรณ์
จังหวัด และหน่วยงานในสังกัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ด าเนินการส่งเสริมและแนะน าแหล่งวัตถุดิบปลอดภัย
จากฟาร์มมาตรฐาน Q ให้ร้านอาหารได้จัดซื้อวัตถุดิบดังกล่าว น ามาใช้ในการประกอบอาหารมากชนิดขึ้น  

4) เมื่อคณะกรรมการตรวจรับรอง ด าเนินการตรวจรับรองแล้ว จะส่งผลการตรวจรับรองให้
คณะกรรมการตัดสินใจให้การรับรองพิจารณาให้การรับรอง (คณะกรรมการตรวจรับรองจะไม่มีอ านาจตัดสินใจ  ให้
การรบัรอง)  

5) เจ้าหน้าที่ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดจัดส่งรายผลการตรวจรับรองผ่าน “ระบบ  
Q Restaurant Report”  ให้ มกอช. ตรวจสอบเพ่ือจัดท าป้ายรับรองร้าน Q Restaurant ส่งให้กับส านักงาน
เกษตรและสหกรณ์จังหวัดด าเนินการมอบป้ายรับรองให้กับร้านอาหารที่ผ่านการรับรองต่อไป 

6) มกอช. ด าเนินการจัดสัมมนาหรืออบรมให้ความรู้เพ่ิมเติมกับเจ้าหน้าที่ กษ. จังหวัด        
ร้าน Q Restaurant และสนับสนุนเอกสารต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น คู่มือหลักเกณฑ์เงื่อนไขในการตรวจรับรอง   
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แผ่นพับ รวมทั้งจัดสรรงบประมาณเพ่ือเป็นค่าใช้จ่ายในการขับเคลื่อนการด าเนินการตามเป้าหมายการตรวจรับรอง
ของแต่ละจังหวัด  

7) การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ Q Restaurant ผ่านสื่อต่าง ๆ ได้แก่  
- รายการโทรทัศน์  
- แผ่นพับเอกสารจดหมายข่าว มกอช.  
- เว็บไซต์แนะน า Q Restaurant  http://www.qrestaurant.acfs.go.th/   
- Q Restaurant Application แนะน าร้านอาหาร ผ่านโทรศัพท์แบบสมาร์ทโฟน 

เพ่ือให้ผู้บริโภคเข้าถึงข้อมูลร้านได้ทุกที่และทุกเวลา 
- การเชื่อมโยงการผลิตสินค้า Q สู่แหล่งจ าหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย โดยร่วม 

จัดนิทรรศการอาหารปลอดภัย ในกรุงเทพฯ และต่างจังหวัด 
-  การจัดท าคลิปแนะน าร้านอาหาร Q Restaurant Premium ผ่านสื่อโซเชียลมีเดีย 

(YouTube : Q พาทัวร์ , Facebook : Q Restaurantacfs , TikTok : Q Restaurant) 
 
 

http://www.qrestaurant.acfs.go.th/
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โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) 
 

หลักเกณฑ์การตรวจรับรอง 
   โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) เพ่ือ
ยกระดับมาตรฐานร้านอาหารที่มีศักยภาพสูง ให้เป็นกลุ่มร้านอาหารระดับ Premium และส่งเสริมการใช้วัตถุดิบ
สินค้า Q ที่มีความปลอดภัยจากแหล่งผลิตฟาร์มที่ได้ปลอดภัยได้คุณภาพมาตรฐานให้เพ่ิมมากขึ้น ซึ่งร้านที่เข้าร่วม
โครงการฯ จะต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้  

1. เป็นร้านที่คงสถานะเป็น Q Restaurant ไม่น้อยกว่า ๑ ปีงบประมาณ  

2. มีผลการประเมินคะแนนรวมในแบบเช็คลิสต์ตามคู่มือหลักเกณฑ์เง่ือนไขการตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) ในทุกหมวด ไม่น้อยกว่า ๙๐%  

3. ร้านต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ดังนี้  
3.1 ร้านอาหารหลายเมนู จะต้องใช้ต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในร้านไม่น้อยกว่า ๑๐ ชนิดขึ้นไป และใช้
วัตถุดิบอ่ืนๆ ในร้านที่เป็นวัตถุดิบปลอดภัย โดย  
(1) ใช้วัตถุดิบ 10 – 19 ชนิดในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 1 ดาว  
(2) ใช้วัตถุดิบ 20 – 29 ชนิดในร้าน ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 2 ดาว  
(3) ใช้วัตถุดิบ 30 – 39 ชนิดในร้าน ในร้านในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 3 ดาว  
(4) ใช้วัตถุดิบ 40 – 49 ชนิดในร้าน ในร้าน ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 4 ดาว  
(5) ใช้วัตถุดิบ 50 ชนิดขึ้นไปในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 5 ดาว  

3.2 ร้านอาหารจานเดียว จะต้องใช้วัตถุดิบหลักในเมนูนั้นๆ เป็นสินค้า Q จานวน 1 ชนิดขึ้นไป และใช้
วัตถุดบิอื่นๆที่เป็นส่วนประกอบในเมนูนั้นๆ เป็นวัตถุดิบปลอดภัย โดย  
(1) ใช้วัตถุดิบ 10 – 19 ชนิดในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 1 ดาว  
(2) ใช้วัตถุดิบ 20 – 29 ชนิดในร้าน ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 2 ดาว  
(3) ใช้วัตถุดิบ 30 – 39 ชนิดในร้าน ในร้านในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 3 ดาว  
(4) ใช้วัตถุดิบ 40 – 49 ชนิดในร้าน ในร้าน ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 4 ดาว  
(5) ใช้วัตถุดิบ 50 ชนิดขึ้นไปในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 5 ดาว  
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                 ใบสมัครโครงการยกระดับ                 ส าหรับเจ้าหน้าที่ 

                   ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใชส้ินค้า Q  เลขท่ีใบสมัคร    
     (Q Restaurant Premium) 

 
       

       เขียนที่...........................................................           
      วันที่............เดือน.......................พ.ศ. ........... 
 
ค าชี้แจง 
- โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) เพ่ือยกระดับ
มาตรฐานร้านอาหารที่มีศักยภาพสูง ให้เป็นกลุ่มร้านอาหารระดับ Premium และส่งเสริมการใช้วัตถุดิบสินค้า Q  
ที่มีความปลอดภัย จากแหล่งผลิตฟาร์มที่ได้ปลอดภัยได้คุณภาพมาตรฐาน ให้เพ่ิมมากขึ้น ซึ่งร้านที่เข้าร่วมโครงการฯ 
จะต้องมีคุณสมบัติดังนี้ 

1. เป็นร้านที่คงสถานะเป็น Q Restaurant ไม่น้อยกว่า ๑ ปีงบประมาณ  
2. มีผลการประเมินคะแนนรวมในแบบเช็คลิสต์ตามคู่มือหลักเกณฑ์เงื่อนไขการตรวจรับรองร้านอาหาร

วัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) ในทุกหมวด ไม่น้อยกว่า ๙๐% 
3. ร้านต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ดังนี้ 
3.1 ร้านอาหารหลายเมนู จะต้องใช้ต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในร้านไม่น้อยกว่า ๑๐ ชนิดขึ้นไปและใช้

วัตถุดิบอ่ืนๆ ในร้านที่เป็นวัตถุดิบปลอดภัย 
3.2 ร้านอาหารจานเดียว จะต้องใช้วัตถุดิบหลักในเมนูนั้นๆ เป็นสินค้า Q จ านวน 1 ชนิดขึ้นไปและใช้

วัตถุดิบอ่ืนๆที่เป็นส่วนประกอบในเมนูนั้นๆ เป็นวัตถุดิบปลอดภัย 
- แบบฟอร์มนี้ ประกอบด้วย 3 ส่วน คือ ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของร้านอาหาร ส่วนที่ 2 ข้อมูลวัตถุดิบสินค้า Q 
และส่วนที่ 3 หลักฐานที่ต้องแนบพร้อมกับค าขอ  
 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของร้านอาหาร 

ข้าพเจ้า ชื่อ-สกุล (นาย/นาง/นางสาว)................................................................................ .............................. 

                         เจ้าของกิจการ                       ผู้แทน    

ด าเนินธุรกิจร้านอาหาร ชื่อร้านอาหาร........................................................................... ..................................... 

ปีที่เข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) พ.ศ. .............................   

ที่ตั้ง (ส านักงานใหญ่) เลขที่...................หมู่ที่..............ตรอก/ซอย.......................... .......................................... 

ถนน.......................................................................ต าบล/แขวง........................................................................ 

อ าเภอ/เขต............................................จงัหวดั...........................................รหัสไปรษณีย.์............................... 

โทรศัพท์.......................................................................โทรสาร......................................................................... 
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ส่วนที่ 2 ข้อมูลวัตถุดิบสินค้า Q  

        กรอกรายละเอียดข้อมูลซึ่งแบ่งตามประเภทที่สมัครเข้าร่วมโครงการ ดังนี้  

          ๑) ประเภทร้านอาหารหลายเมนู   

ชื่อวัตถุดิบ ประเภทการรับรอง มาตรฐาน/หน่วยงานCB/แหล่งผลิต 
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   2) ประเภทร้านอาหารจานเดียว  

           เมนทูี่ 1..............................................................................มีวัตถุดิบสินค้า Q ที่ส่วนประกอบอาหาร ดังนี้  

ชื่อวัตถุดิบ ประเภทการรับรอง มาตรฐาน/หน่วยงานCB/แหล่งผลิต 

   

   

   

   

   

   

   

   

 

          เมนทูี ่2..............................................................................มีวัตถุดิบสินค้า Q ที่ส่วนประกอบอาหาร ดังนี้  

ชื่อวัตถุดิบ ประเภทการรับรอง มาตรฐาน/หน่วยงานCB/แหล่งผลิต 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

หมายเหต ุหากมีสินคา้ Q หรอื เมนูที่ใช้วัตถุดิบสินค้า Q มากกว่า 2 เมน ูสามารถส าเนาเอกสารนีเ้พิ่มเติมได้ 
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ส่วนที่ 3  หลักฐานที่ต้องแนบพร้อมกับค าขอ คือ 

   ๑) แผนที่ตั้งของร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q พร้อมสิ่งสังเกตใกล้เคียง  
   ๒) เอกสารรายละเอียดวัตถุดิบปลอดภัยที่ใช้ในร้านอาหาร เช่น ส าเนาใบสั่งซื้อวัตถุดิบ ส าเนาใบรับรอง
มาตรฐานต่างๆ สัญญาเช่า สัญญาจ้างก าจัดแมลง เป็นต้น  
 

     ข้าพเจ้าขอรับรองว่า รายละเอียดข้างต้นเป็นจริงทุกประการและยินยอมให้คณะผู้ตรวจรับรองเข้ามาด าเนินการ
ตรวจรับรองตามโครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium)  
ที่ข้าพเจ้าสมัครขอรับการรับรองตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยฯ ที่ก าหนด           
ทุกประการ รวมทั้งสนับสนุนข้อมูลเพ่ิมเติมตามที่คณะผู้ตรวจรับรองร้องขอ โดยไม่เสียค่าใช้จ่ายในการตรวจรับรอง
และตรวจติดตามใดๆ ทั้งสิ้น  
 
 

           ลงชื่อ......................................................... ......ผู้สมคัร 

                    (............................................................)  

                                                      ต าแหน่ง...................................................... 

                                                                     วันที่....................................................... 

ส าหรับเจ้าหน้าที่ 
ได้ตรวจสอบใบสมัครและหลักฐานประกอบการสมัครแล้วว่ามีความถูกต้องครบถ้วนสมบูรณ์ 

 

                                                                   ลงชื่อ.....................................................ผู้รับใบสมัคร 
                                      (...................................................)  
                                                                   ต าแหน่ง................................................................... 
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                    - ตัวอย่างป้ายรับรองโครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q              
(Q Restaurant Premium) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


